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For start Thermomix®

1 FOR START

Gratulerer med Kjopet av din nye Thermomix® TM6.

For du bruker din Thermomix® TM6 for forste gang, bor du delta pd en
presentasjon med en Thermomix® konsulent. Slik gjor du deg fort og greit kjent
med Thermomix® TM6.

1. Les bruksanvisningen grundig for du bruker Thermomix® TM6 med tilbehor
for forste gang,.

2. Denne hidndboken gjor deg kjent med sikkerhetsfunksjonene til enheten.
Detaljer om betjeningen finner du i den utferlige bruksanvisningen pa
enheten, under
Hovedmeny > Hjelp > Bruksanvisning.

1.1 OPPBEVARING AV DOKUMENTASJONEN

o Oppbevar brukerhéndboken til senere bruk. Den er en viktig del av
Thermomix® TM6 og ma folge med hvis du gir enheten videre til andre.

1.2 NOTASJON
I denne handboken brukes falgende notasjon:

Tekst Menypunkter
Eksempel: Tara

Tekst > Tekst Menybaner. Rekkefelgen av menyene vises med tegnet

>"
Eksempel: Meny > Innstillinger

[>32] Henvisning til sidetall
Eksempel: Du finner ytterligere informasjon i kapitlet
"Tekniske data [>12]"




Thermomix®

Fare for elektrisk stgt
som faglge av
vanninntrengning!

Fare for elektrisk stot
som fglge av feilaktig
tilkobling til
stramnettet!

Fare for elektrisk stot
som fglge av skader pa
hovedenheten eller
stramkabelen!

2 FOR DIN EGEN SIKKERHETS SKYLD

Vorwerks produkter kjennetegnes med best mulig sikkerhet.
Produktsikkerheten til Thermomix® TM6 kan imidlertid bare garanteres hvis
du folger anvisningene i dette kapitlet og advarslene i de etterfolgende kapitler.

2.1 FAREMOMENTER OG
SIKKERHETSANVISNINGER

Hvis vann kommer i kontakt med stremfgrende deler, kan du fa
elektrisk stot!

e Hovedenheten skal aldri dyppes ned i vann eller andre vaesker.

e Hovedenheten skal aldri holdes under rennende vann.

e |kke hell vann ned pa hovedenheten.

e Trekk ut stapselet av stikkontakten fgr du rengjer hovedenheten.

e Hovedenheten skal kun rengjeres med en terr eller fuktig klut.

e Pass pa at det ikke kommer vann eller smuss inn i huset til hovedenheten.
e Thermomix® TM6 skal ikke under noen omstendigheter brukes utenders.

e Skulle det allikevel veere kommet vann inn i hovedenheten, ma du ta
kontakt med naermeste Vorwerk-reparatar.

En feilaktig installert tilkobling til stremnettet kan fgre til elektrisk
stot.

e Hovedenheten skal kun kobles til stikkontakter som er montert av en
elektriker.

Hvis hovedenheten eller stramkabel er skadet, kan du fa elektrisk
stot.

e Kontroller hovedenheten, stramkabelen med stapselet og tilbeharet
regelmessig med tanke pa eventuelle skader.

e Forviss deg om at stremkabelen ikke kommer borti varme overflater eller
eksterne varmekilder.

e Du ma aldri bruke Thermomix® TM6 med skadet stremkabel.

e |kke bruk hovedenheten hvis den har falt ned eller er blitt skadet pa en
eller annen mate.

e | tilfelle skader pa hovedenheten eller stramkabelen méa du sende inn din
Thermomix® TM6 til Vorwerk reparasjonsservice for a f& den undersgkt,
reparert eller mekanisk justert.

e Hvis stramkabelen til hovedenheten er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, produsentens kundeservice eller av en tilsvarende kvalifisert
person, for a unnga mulige farer.

e Du mé under ingen omstendigheter forsgke & reparere hovedenheten selv.

e Stikk aldri fingrene eller noen slags gjenstander inn gjennom apningene i
hovedenheten for kontaktstiftene til miksegryten.
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Brannfare! Hvis du plasserer hovedenheten pa en varm overflate, kan den ta fyr.

e Under ingen omstendigheter méa du sette hovedenheten pa en
komfyrplate (kokefelt, ceranfelt, induksjonsfelt e.l.) eller pa andre varme
eller oppvarmbare flater.

e Hold tilstrekkelig avstand til varme overflater og eksterne varmekilder.

e Forviss deg om at strgmkabelen ikke kommer borti varme overflater eller
eksterne varmekilder.

Brannfare! Thermomix® TM6 trekker stor effekt. En underdimensjonert kurs kan
fore til brann.

e Ved tilkobling av hovedenheten ma du ta hensyn til det maksimale
effektforbruket.

e |kke bruk skayteledning eller andre enheter mellom stikkontakten og
Thermomix® TM6.

Fare for skélding hvis Hvis apningen i miksegrytelokket er helt lukket, kan det bli overtrykk
maten spruter ut med i miksegryten under matlagingen. Det varme innholdet kan plutselig
stor kraft! sprute ut med stor kraft og skalde deg.

e Forviss deg alltid om at apningen i miksegrytelokket aldri kan blokkeres
eller tildekkes innenfra (for eksempel av maten) eller utenfra (for eksempel
av et handkle), slik at dampen alltid kan slippe ut og overtrykk ikke kan
oppsta.

e Bruk aldri andre gjenstander enn medfelgende originaltilbehar (malebeger,
kokekurv, sprutbeskytter eller Varoma®-samlekar) som beskyttelse mot
sprut fra dpningen i miksegrytelokket.

o |kke fyll kokekurven mer enn til "max"-markeringen.

e Hvis du i lgpet av matlagingsprosessen finner ut at apningen i
miksegrytelokket er tett, ma du trekke ut stapselet til hovedenheten. Du
ma ikke bergre betjeningselementene.

Fare for skalding hvis Varm vaeske eller mat kan sprute ut og fare til skalding.

maten spruter ut! e Du mé under ingen omstendigheter overskride den maksimale
fyllmengden i miksegryten pé 2,2 liter ("max"-markering).

e Forviss deg om at dpningen i miksegrytelokket holdes fri for mat.

e Bruk utelukkende det medfalgende Thermomix® original-tilbeharet
(malebeger, kokekurv, sprutbeskytter eller Varoma®), for a forhindre at fett
eller veeske spruter ut.

e Sceerlig vaesker ma fylles i miksegryten med starste forsiktighet.
e Ta en fylt miksegryte forsiktig ut av hovedenheten, for a forhindre at

innholdet sgles ut eller spruter ut.

Fare for skélding hvis Sezerlig hvis du avviker fra oppskriften og tilbereder stgrre mengder
det koker over! mat ved hgy temperatur (> 90 °C), kan maten koke over, sprute ut av
miksegryten og skalde deg.

e Veer spesielt forsiktig nar du jobber med haye temperaturer.

e Hvis det skulle koke over, méa du trykke pa velgeknappen for a sla av
Thermomix® TM6.
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Fare for skalding hvis Hvis hastigheten er for hgy og temperaturene er hgye, kan varm mat

varm mat spruter ut! sprute ut og fare til skalding.
e |kke bruk modusen "Turbo" for varm mat eller varme veesker ved mer enn
60 °C.

e \ed bearbeiding av varm mat ma du gke hastigheten trinnvis.
Fare for skalding som Under matlaging, og seerlig ved bruk av Varoma®-funksjonen, oppstar
folge av damp! det varm damp som kan fgre til skalding.

e Hold avstand til dampen.

e Under tilberedning av varme matvarer ma du ikke ta pa malebegeret og
ikke dekke det til. Forviss deg om at dampen kan slippe ut mellom
malebegeret og apningen i lokket.

e Forviss deg om at noen apninger i Varoma®-fatet og Varoma®-skalen er fri
for matvarer, s& dampen kan slippe ut.

e Forviss deg om at Varoma®-fatet star riktig pa miksegrytelokket, sa den
ikke tipper over og faller ned. Du ma ikke under noen omstendigheter
sette Varoma®-fatet rett opp pa sprutbeskyttelsen.

e Hvis du tar Varoma®-fatet av miksegrytelokket og setter det til side, ma du
alltid holde det lukket med lokket.

e Hvis du tar av Varoma®-lokket, ma du vippe det bort fra ansiktet ditt og
kroppen din, sa du ikke kommer i kontakt med dampen.
Fare for forbrenninger Med stekefunksjonen varmer du opp fett. Blandinger av vann og olje
som folge av varmt fett! kan eksplodere. Varmt fett kan gi deg forbrenninger.
e Du ma aldri fylle fett som allerede er varmet opp, i miksegryten.

e Du ma aldri varme opp olje uten andre ingredienser. Hvis du tilsetter
ingrediensene for sent, vil den varme oljen sprute kraftig.

e Forviss deg om at tilbehgret til Thermomix® TM6 er tart nar det brukes.
e Fglg instruksjonene pé displayet.

e Sett alltid sprutbeskyttelsen ordentlig péd miksegrytelokket sa snart din
Thermomix® TM6 oppfordrer til dette.

e Forviss deg om at ldsearmene griper rundt sprutbeskyttelsen.
Fare for forbrenninger! Under og etter tilberedningen lagrer karamell mye varme, noe som
kan fare til forbrenninger.

e Veer ytterst forsiktig ved tilberedning og bearbeiding av karamell.

Fare for skélding som Hvis miksegrytelokket ikke sitter ordentlig pa miksegryten, kan varm

falge av feil handtering mat sprute ut og skalde deg.

av miksegrytelokket! e Du mé aldri preve & dpne miksegrytelokket eller lasemekanismen med
makt.

e Du mé kun apne miksegrytelokket hvis hastigheten er null og
ldsemekanismen er apen.

e Kontroller med jevne mellomrom at det ikke er skader pa lokkpakningen. |
tilfelle skade eller utetthet ma du skifte ut lokket omgéende.

e Thermomix® TM6 méa kun brukes med rent miksegrytelokk. Grytekanten
og pakningen ma alltid veere fri for klebende matvarer, sa det alltid er god
tetning mellom grytelokket og miksegryten.
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Fare for skalding og
personskade!

Fare for personskader
som fglge av uegnet
tilbehgor!

Fare for personskader
som fglge av feilaktig
bruk!

Fare for skalding som
faglge av varm mat!

Fare for personskade
hvis enheten faller ned!

Fare for personskader
som fglge av skadet
tilbehgor!

Hvis kabelen henger ned, kan hovedenheten beveges uten at det var
meningen. Hovedenheten kan falle ned og skalde eller skade deg.

e |kke la stramkabelen henge ned over kanten av bordet eller
arbeidsbenken.

e |kke koble til hovedenheten med en skjgteledning.
Bruk av tilleggsenheter, tilbehgr eller gjenstander som ikke anbefales

eller selges av Vorwerk, samt bruk av defekte eller inkompatible
tilbehgrsdeler kan fgre til brann, elektrisk stgt eller personskader.

e Du mé utelukkende bruke anbefalt
Vorwerk Thermomix® original-tilbehar.

e Du ma aldri bruke Thermomix® TM6 i kombinasjon med deler eller utstyr
fra tidligere modeller.

e |kke foreta endringer pa Thermomix® TM6 og tilbeharet.
e Du ma aldri bruke Thermomix® TM6 med skadet tilbehgr.
Hvis du bruker andre gjenstander enn den medfglgende slikkepotten

til a rore i miksegryten, kan disse komme inn i miksekniven og
forarsake personskader.

e Bruk bare slikkepotten med sikkerhetsplate for & rare i miksegryten.

e Hold kun den flate siden i miksegryten.

Du kan komme til & skaldes pa varm mat i kokekurven.
e Veer forsiktig nar du skal ta ut kokekurven.

e Forviss deg om at slikkepotten er hektet godt innpa kokekurven far du tar
ut kokekurven.

e Fjern slikkepotten etter at du har satt ned kokekurven, for & hindre at
kokekurven velter.

| drift, seerlig i eltemodus eller ved oppdeling av matvarer i smabiter,
kan Thermomix® TM6 komme til & bevege seg. Thermomix® TM6 kan
falle ned og skade deg.

e Sett Thermomix® TMG6 pa en ren, fast, jevn og horisontal flate.

e | adet veere tilstrekkelig avstand til kanten av arbeidsflaten.

e [ aaldri Thermomix® TM6 arbeide uten tilsyn.

Hvis tilbehgret kommer inn i miksekniven, kan sma splinter og
skarpe kanter komme til 4 skade deg.

e Thermomix®-tilbehgret skal utelukkende brukes som beskrevet i
bruksanvisningen eller pa displayet til hovedenheten.

e Huyis tilbeharet allikevel er blitt skadet av miksekniven, ma du ta ut maten
og kontakte kundeservice for a fa tak i reservetilbehar.
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Helsefare som falge av Ved slow cooking (langsom tilberedning ved temperaturer pa mindre

mikroorganismer! enn 100 °C), fermentering (konservering), sous vide-tilberedning
(vakuumkoking ved temperaturer pa mindre enn 100 °C) mgrnes
matvarer ved lave temperaturer. De lave koketemperaturene kan fgre
til en oppvekst av mikroorganismer.

e Sgrg for god hygiene under hele forarbeidet og tilberedningen.
e Fglg anvisningene i oppskriften naye (temperatur og tid).

e Forviss deg om at maten blir spist umiddelbart etter at tilberedningen er
ferdig i henhold til oppskriften, eller at maten da konserveres pa en
passende mate.

Helsefare som fglge av Prinsipielt er alle tilbehgrsdeler til Thermomix® TIM6 laget for spesiell
tilbehar! bruk pa eller med Thermomix® TM6, og kan bli skadet hvis de brukes
pa andre mater.

e |kke bruk tilbehgrsdelene til andre formal, saerlig ved haye temperaturer.
e |kke bruk slikkepotten i varme kasseroller eller panner.

e |kke bruk sommerfuglvispen til langtidstilberedning (slow cooking, sous
vide-tilberedning, fermentering), da negative helseeffekter i sa fall ikke kan
utelukkes.

e Huvis en tilbehgrsdel allikevel skulle bli skadet, ma du ikke bruke den mer,
men skifte den ut omgéaende.

Fare for forbrenninger Ved tilberedning av varm mat varmes ogsa miksegryten og
som fglge av varme tilbehgrsdelene opp. Ogsa etter at oppvarmingen er avsluttet, kan du
brenne deg pa de varme overflatene.

overflater!
e Veer forsiktig nér du handterer miksegryten, miksekniven og
tilbehgrsdelene, seerlig under og etter tilberedning av varm mat.
e |kke bergr noen av komponentene pa andre steder enn handtak og
gripeflater.
e La miksegryten og miksekniven avkjgles nok fer du tar fra hverandre
miksegryten og tar ut miksekniven.
Fare for kuttskader! Bladene pa miksekniven er skarpe og kan komme til & skade deg.
e Veer forsiktig nar du handterer miksekniven.
e Du mé4 aldri ta tak i bladene pa miksekniven.
e Veer forsiktig nar du tar ut miksekniven, sa den ikke faller ut.
e |kke stikk handen ned i miksegryten.
e Hold kroppsdeler og har unna miksekniven.
Klemfare! Du kan komme i klem i lasearmene til hovedenheten eller under

miksegrytelokket.
e Unnga kontakt med bevegelige deler.
e Hold héar og kleer unna bevegelige deler.

e |lkke ta pa lasearmene eller miksegrytelokket mens ldsemekanismen
apnes eller lukkes.
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Helsefare som falge av

rester fra produksjonen!

Risiko for materielle
skader som fglge av
damp!

Apparatskade som
falge av feilaktig
tilkobling til
stremnettet!

Fare for skade som
folge av feil bruk av
Varoma®-funksjonen!

Fare for skade pa
enheten som faglge av
feilaktig rengjering og
unnlatelse av a ta
hensyn til informasjon
under
langtidstilberedning!

Korrosjon inne i
hovedenheten!

Risiko for materielle
skader som fglge av
feilaktig montering av
miksekniven!

Som fglge av produksjonsprosessen kan det vaere noen rester pa
komponentene til Thermomix® TM6, som ikke skal spises. Eventuelle
rester fra produksjonen kan utgjgre en helsefare.

e Fgr farste gangs bruk ma du skylle godt av alle komponentene og
tilbeharsdeler som kan komme i kontakt med matvarer.

Hvis du plasserer Thermomix® TM6 rett under mgbler (hyller,

hengeskap e.l.), kan mgblene ta skade av dampen som kommer ut.

e Plasser Thermomix® TMG6 slik at den har tilstrekkelig plass over seg og god
avstand til gjenstander pa begge sider.

e Ta da ogsa hensyn til hayden av Varoma®.

Hvis hovedenheten kobles til en stikkontakt som ikke passer til
enheten, vil den ta skade.

e Bruk Thermomix® TM6 kun med den vekselspenningen og den
nettfrekvensen som er angitt pa typeskiltet.

Thermomix® TM6 kan ta skade hvis det er for lite vann i miksegryten.

e Pass pa at det er nok vann i miksegryten. Thermomix® TM6 far ca. 250 ml
vann til & fordampe pa 15 minutter.

e Etterfyll eventuelt vann, szerlig hvis du forlenger tiden for dampkokingen i
etterkant.

Hvis miksegryten og miksekniven utsettes for vann, andre veesker

eller matrester over lengre tid, kan de ta skade.

e Rengjer alltid komponentene like etter bruk.

e Seerlig miksekniven bar du ikke la ligge for lenge i oppvaskvannet, da
dette kan fare til at pakningssystemet til knivlageret eldes for tiden.

e Som felge av varierende vannkvalitet kan det oppsta rust i miksegryten
under langtidstilberedning (slow cooking, sous vide-tilberedning,
fermentering). Ta derfor hensyn til informasjon om tilsetning av spesielle
ingredienser (f.eks. sitronsyre) i kokeveaesken.

Hvis miksegryten, og saerlig kontaktpinnene pa undersiden, fortsatt
er fuktige etter rengjogringen nar du setter inn miksegryten, kan det
begynne a ruste inne i hovedenheten.

e La miksegryten terke helt for du setter den inn i hovedenheten.
Hvis miksekniven ikke er satt inn og last pa riktig mate, eller

pakningen er skadet, kan veeske komme inn i hovedenheten og skade
denne.

e Forviss deg om at pakningen til miksekniven sitter godt pa knivlageret.
e Forviss deg om at pakningen til miksekniven er fri for skader.

e Forviss deg om at miksekniven er satt inn og last pa riktig mate, far du
fyller i miksegryten.

e Hvis vaeske renner ut eller inn i huset til hovedenheten, ma du trekke ut
stgpselet og kontakte neermeste Thermomix-reparater.
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Risiko for materielle Hvis sommerfuglvispen kommer i bergring med miksekniven eller
skader ved feil bruk! andre tilbehgrsdeler, kan den brekke.

e Forviss deg om at sommerfuglvispen sitter som den skal pa miksekniven,
for du velger hastighetstrinn.

e Du ma under ingen omstendigheter overskride hastighetstrinn 4.
e |kke bruk slikkepotten hvis sommerfuglvispen er satt inn.

e |kke tilsett matvarer som kan blokkere eller skade sommerfuglvispen.

2.2 OPPBYGNING AV ADVARSLENE

Advarslene i denne bruksanvisningen er fremhevet med sikkerhetssymboler og
signalord. Symbolet og signalordet sier noe om hvor alvorlig faremomentet er.

Oppbygning av advarslene Advarslene er plassert for beskrivelsen av hver enkelt handling og vises pa
folgende mate:

é Typen fare og hvor den kommer fra

Forklaring til typen fare/konsekvenser og hvor de
kommer fra

e Tiltak for & motvirke faren

BETYDNINGEN AV SIGNALORDENE

FARE Livsfare eller fare for alvorlig personskade hvis denne
faren ikke unngas.

FORSIKTIG Fare for lettere personskade hvis denne faren ikke
unngas.

MERK Fare for materielle skader hvis denne faren ikke unngas.

BETYDNING AV SIKKERHETSSYMBOLENE

C Advarsel med merknad om hvor alvorlig faren er

Merknad om materielle skader

2.3 BRUKERENS PLIKTER

For at det skal veere mulig & garantere at Thermomix® TM6 fungerer uten feil,
ma du ta hensyn til folgende:

1. Folg bruksanvisningen og alle tilhgrende dokumenter.
2. Oppbevar bruksanvisningen i neerheten av Thermomix® TM6.

3. Sorg for at eventuelle skader pd Thermomix® TM6 utbedres omgaende.
Henvend deg da til Kundeservice [ 26].
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3 RIKTIG BRUK

Thermomix® TM6 er produsert og kontrollert i henhold til den nyeste
teknologiske utviklingen og anerkjente sikkerhetsregler. Du mé kun bruke
Thermomix® TMS6 til riktig formal og pa riktig mate, for & unngé fare for deg
selv og andre, samt skader pd Thermomix® TM6 og andre materielle eiendeler.

Thermomix® TM6 er en Kjgkkenmaskin til bruk i huset eller til
husholdningsliknende bruk.

Thermomix® TM6 er utelukkende beregnet pd a brukes av voksne. Den skal ikke
brukes av barn, verken alene eller ledsaget av voksne. Barn ma under ingen
omstendigheter komme i neerheten av stromkabelen eller enheter som er i
bruk.

Forklar barna farene som er forbundet med & komme i bergring med varme og
damp, varmt kondensvann og varme overflater.

Ved bruk av Thermomix® TM6 i barns nermeste omgivelser ma barna passes
spesielt godt pa.

Barn ma under ingen omstendigheter fa leke med Thermomix® TM6 .

Thermomix® TM6 kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller kunnskaper kun hvis
disse personene er under tilsyn eller har fatt oppleering i sikker bruk av
Thermomix® TM6 og forstar farene som er forbundet med bruken.

Andre typer bruk enn den som er beskrevet her, er ikke tillatt. Produsenten har
intet ansvar for skader som maétte oppstd som folge av dette. Ved tekniske
forandringer pa produktet bortfaller ethvert garantikrav eller
mangelansvarskrav.

For alt arbeid med Thermomix® TM6 skal det tas hensyn til all tilhgrende
dokumentasjon og informasjonen pa displayet. Ved feilaktige handlinger har
produsenten intet ansvar for derav resulterende skader.
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4 FORSTE GANGS BRUK

4.1 KONTROLLERE OMFANGET AV
LEVERANSEN

Kontroller at leveransen er komplett og uten skader.

Leveransen omfatter:

1 Thermomix® TM6 hovedenhet 9 Kokekurv med lokk (fastmontert)
2 Miksegrytefot 10 Varoma®-fat

3 Kontaktpinner 11 Varoma®-skal

4 Miksegryte 12 Varoma®-lokk

5 Miksekniv med pakning 13 Slikkepott

6 Miksegrytelokk 14 Sommerfuglvisp

7 Malebeger Bruksanvisning og

8 Sprutbeskyttelse kokebok (tillegg)

Hvordan tilbehgret skal brukes, finner du i den grundige bruksanvisningen pa
Thermomix® TM6 under
Hovedmeny > Hjelp > Bruksanvisning.
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4.2

VELGE STED FOR PLASSERING

+ Gidin Thermomix® TM6 en fast plass i kjokkenet ditt, slik at det er behagelig
for deg a betjene den.

Ved valg av plassering ber du ta hensyn til folgende:

A\

Brannfare!

Hvis du plasserer hovedenheten pa en varm overflate,
kan den ta fyr.

e Under ingen omstendigheter méa du sette hovedenheten pa
en komfyrplate (kokefelt, ceranfelt, induksjonsfelt e.l.) eller
pa andre varme eller oppvarmbare flater.

e Hold tilstrekkelig avstand til varme overflater og eksterne
varmekilder.

e Forviss deg om at strgmkabelen ikke kommer borti varme
overflater eller eksterne varmekilder.

Fare for elektrisk stgt som faglge av feilaktig
tilkobling til stramnettet!

En feilaktig installert tilkobling til stramnettet kan fgre til
elektrisk stot.

e Hovedenheten skal kun kobles til stikkontakter som er
montert av en elektriker.

Fare for personskade hvis enheten faller ned!

| drift, saerlig i eltemodus eller ved oppdeling av matvarer
i smabiter, kan Thermomix® TM6 komme til & bevege
seg. Thermomix® TM6 kan falle ned og skade deg.

e Sett Thermomix® TM6 pa en ren, fast, jevn og horisontal
flate.

e | adet veere tilstrekkelig avstand til kanten av arbeidsflaten.

e | aaldri Thermomix® TM6 arbeide uten tilsyn.

Apparatskade som fglge av feilaktig tilkobling
til stramnettet!

Hvis hovedenheten kobles til en stikkontakt som ikke
passer til enheten, vil den ta skade.

e Bruk Thermomix® TM6 kun med den vekselspenningen og
den nettfrekvensen som er angitt pa typeskiltet.
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Risiko for materielle skader som fglge av
damp!

Hvis du plasserer Thermomix® TM6 rett under mgbler
(hyller, hengeskap e.l.), kan mgblene ta skade av
dampen som kommer ut.

e Plasser Thermomix® TM6 slik at den har tilstrekkelig plass
over seg og god avstand til gjenstander pa begge sider.

e Ta da ogsa hensyn til heyden av Varoma®.
1. Plasser din Thermomix® TM6 pa en ren, stabil og horisontal arbeidsflate, sa
den ikke kan skli.

2. Forviss deg om at forurensninger (fettsprut e.l.) ikke kan komme inn i
luftedpningen pa baksiden av hovedenheten.

3. Fjern beskyttelsesfolien fra displayet og fra lasearmene.

4. Trekk stromkabelen ut av Thermomix® TM6 og koble Thermomix® TMS6 til
stromnettet.

5. Du kan selv bestemme hvor mye av kabelen (inntil 1 m) som skal veere
trukket ut. Hvis du ikke trenger hele lengden, blir resten av stromkabelen
liggende skjult i Thermomix® TM6.

6. Ikke sett hovedenheten pa stromkabelen, da Thermomix® TM6 vil std
mindre stgtt, og vekten ikke vil fungere som den skal.

4.3 FORSTE GANGS TILKOBLING

Ved utlevering er Thermomix® TM6 sikret med en transportsikring.
o Trykk pa velgeknappen for a starte Thermomix® TM6.
= Transportsikringen dpnes automatisk.

Forste gang du slar pa din Thermomix® TM6, tar den deg automatisk gjennom
grunninnstillingene. Folg instruksjonene pa displayet.

Du kan ogsé endre innstillingene pa et senere tidspunkt.

Nér den forste oppstarten er avsluttet, finner du mer informasjon om
innstillingsmulighetene under
Hovedmeny > Hjelp > Bruksanvisning > Innstillinger.
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4.4 FORSTE GANGS RENGJGRING

Hvis det er forste gang du arbeider med en Thermomix® TM6, ber du forst gjor
deg kjent med enheten.

Helsefare som fglge av rester fra
produksjonen!

Som fglge av produksjonsprosessen kan det vaere noen
rester pa komponentene til Thermomix® TM6, som ikke
skal spises. Eventuelle rester fra produksjonen kan
utgjgre en helsefare.

e For farste gangs bruk ma du skylle godt av alle
komponentene og tilbeharsdeler som kan komme i kontakt
med matvarer.

Ga frem som folger nar den forste rengjoringen skal utfores:

1. Ta fra hverandre miksegryten, se kapittel Ta fra hverandre miksegryten
[» 18].

2. Skyll sa alle delene og tilbehgret for hand eller i oppvaskmaskinen (unntatt
hovedenheten).

Mer informasjon om rengjgringen finner du i bruksanvisningen pa
Thermomix® TM6 under
Hjelp > Bruksanvisning > Rengjgring.

4.41 TA FRA HVERANDRE MIKSEGRYTEN

For a rengjore miksekniven og miksegryten grundig ma du ta fra hverandre
miksegryten.

Ga frem pa folgende mate:

1. Hold miksegryten med apningen oppover.

2. Drei miksegrytefoten ca. 30° med klokken, og trekk den av nedover.
Miksekniven forblir da forst i miksegryten.

3. Grip forsiktig tak i miksekniven ovenfor bladene og ta den ut av miksegryten
sammen med pakningen.
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5 BETJENING

Hvordan du skal sld Thermomix® TM6 pa og av, ser du i kapittelet Sla pa og av
[» 19].

All informasjon om betjeningsmulighetene finner du i bruksanvisningen pa
Thermomix® TM6 under

Hovedmeny > Hjelp > Bruksanvisning > Betjening.

5.1 SLA PA 0G AV

SLA PA THERMOMIX® TM6

o Trykk pa velgeknappen.
= Thermomix® TM6 sldr seg pd, og den forhandsinnstilte startsiden vises.

SLA AV THERMOMIX® TM6

1. Trykk velgeknappen inn i ca. 5 sekunder, til det vises en melding pa
displayet om at Thermomix® TM6 slar seg av.

2. Sa snart meldingen vises, kan du slippe velgeknappen.

3. Nér Thermomix® TM6 er av og ikke i bruk, ber du trekke ut stopselet av
stikkontakten.

Merknad Hvis Thermomix® TM6 ikke har veert i bruk pa 15 minutter, slir den seg av av
seg selv, for & spare strom. De siste 30 sekundene vises en melding som gir deg
muligheten til & avbryte den automatiske utkoblingsprosessen.

5.2 HJELP

o Trykk pd Hjelp ihovedmenyen i Thermomix® TM6.

Du har tilgang til felgende undermenyer:

> Sikkerhetsanvisninger (viser de generelle sikkerhetsanvisningene)
> Kontakt (viser kontaktdataene til Vorwerk kundeservice)

> Bruksanvisning (&pner den digitale bruksanvisningen)

Vise annen kundeservice Hvis du vil at kontaktdata for kundeservice i et annet land skal vises, ma du ga
frem pa folgende mate:

1. Trykk pd Kontakt >Global kontaktliste.
= Du fir se en landsliste.

2. Velg det landet du vil vise kontaktdata for.
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6 INNSTILLINGER

Menyen Innstillinger finner du under Hovedmeny > Innstillinger.

All informasjon om betjeningsmulighetene finner du i bruksanvisningen pa
enheten under
Hovedmeny >Hjelp > Bruksanvisning > Innstillinger.
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7 RENGJYRING OG VEDLIKEHOLD

Korrosjon inne i hovedenheten!

Hvis miksegryten, og szerlig kontaktpinnene pa
undersiden, fortsatt er fuktige etter rengjgringen nar du
setter inn miksegryten, kan det begynne a ruste inne i
hovedenheten.

e | a miksegryten tarke helt far du setter den inn i
hovedenheten.

7.1 RENGJQRING

Kommentarer Alle enkeltdelene (unntatt hovedenheten) kan rengjores i oppvaskmaskinen.
Plastdeler, og da seerlig miksegrytelokket, skal bare legges lgst i den gverste
oppvaskmaskinkurven, for 4 unnga deformering som folge av hayere
varmepavirkning og trykk fra overliggende gjenstander.

Pa enkelte plastdeler kan det oppsté fargeforandringer; disse har ingen negativ
innflytelse pé helsen din, og heller ikke pa de bergrte delenes
funksjonsdyktighet.

» Etter hver gangs bruk ma du rengjore grundig alle de brukte delene av din
Thermomix® TM6.

Mer informasjon om rengjoringsmulighetene og rengjoringsprogrammene
finner du i bruksanvisningen pa Thermomix® TM6 under Hovedmeny >
Hjelp > Bruksanvisning.
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Rengjering og vedlikehold

Thermomix®

7.2 RENGJGRING AV HOVEDENHETEN

Fare for elektrisk stgt som fglge av
vanninntrengning!
Hvis vann kommer i kontakt med stremfgrende deler,

kan du fa elektrisk stot!

e Hovedenheten skal aldri dyppes ned i vann eller andre
vaesker.

e Hovedenheten skal aldri holdes under rennende vann.
e |kke hell vann ned pa hovedenheten.

e Trekk ut stapselet av stikkontakten fgr du rengjer
hovedenheten.

e Hovedenheten skal kun rengjeres med en tarr eller fuktig
klut.

e Pass pa at det ikke kommer vann eller smuss inn i huset til
hovedenheten.

e Thermomix® TM6 skal ikke under noen omstendigheter
brukes utendars.

e Skulle det allikevel veere kommet vann inn i hovedenheten,
ma du ta kontakt med naermeste Vorwerk-reparater.
Trekk ut stopselet av stikkontakten for du rengjor hovedenheten.
Tork av hovedenheten med en fuktig klut og et mildt rengjeringsmiddel.

Pass pa & ikke bruke for mye vann, sd det ikke kommer fuktighet inn i
hovedenheten.

7.3 REGELMESSIG VEDLIKEHOLD

Regelmessig vedlikehold gker levetiden til din Thermomix® TM6.

1.

Inspiser din Thermomix® TM6 og tilbehgret dens (inkludert miksegryte,
stromkabel og pakningen til miksegrytelokket) med tanke pa mulige skader.

Du mé aldri bruke din Thermomix® TM6 med skadet tilbehgor.

Kontroller med jevne mellomrom om lufteapningene pa baksiden og i
bunnen av Thermomix® TM6 er frie, for & forhindre skader pa Thermomix®
TM6.

Nar du ikke bruker din Thermomix® TM6, bar stapselet veere trukket ut av
stikkontakten.

. For bedre lufting av Thermomix® TM6 ber du la dpningen i

miksegrytelokket veere &pen nir Thermomix® TM6 ikke er i bruk.

7.3.1 SKIFTE UT MIKSEKNIVEN

Ved hyppig bruk av Thermomix® TM6 til hakking av harde matvarer, blir
miksekniven slitt. Nedenstaende tabell gir deg et overblikk over nar det
anbefales a skifte ut miksekniven.
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Belastning Eksempel pa bruk Utskifting av

pa miksekniven miksekniven etter
Stor Jeg knuser is, maler korn e.l. daglig. Y2 ar

Middels Jeg knuser is, maler korn e.l. ukentlig. 2 ar

Liten Jeg knuser sa & si aldri is og maler ikke korn. 4 ar

En ny miksekniv kan du bestille fra din Thermomix® -selger eller hos Vorwerk
Kundeservice [» 26].
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8

FEILRETTING

é Fare for elektrisk stgt som fglge av skader pa

hovedenheten eller stramkabelen!

Hvis hovedenheten eller stramkabel er skadet, kan du fa
elektrisk stot.

e Kontroller hovedenheten, stramkabelen med stapselet og
tilbeharet regelmessig med tanke pa eventuelle skader.

e Forviss deg om at strgmkabelen ikke kommer borti varme
overflater eller eksterne varmekilder.

e Du ma aldri bruke Thermomix® TM6 med skadet
stremkabel.

e |kke bruk hovedenheten hvis den har falt ned eller er blitt
skadet pa en eller annen mate.

e | tilfelle skader pa hovedenheten eller stramkabelen méa du
sende inn din Thermomix® TM6 til Vorwerk
reparasjonsservice for a fa den undersgkt, reparert eller
mekanisk justert.

e Huvis strgmkabelen til hovedenheten er skadet, méa den
skiftes ut av produsenten, produsentens kundeservice eller
av en tilsvarende kvalifisert person, for & unnga mulige farer.

e Du mé under ingen omstendigheter forsgke & reparere
hovedenheten selv.

e Stikk aldri fingrene eller noen slags gjenstander inn gjennom
apningene i hovedenheten for kontaktstiftene til
miksegryten.

Feil:

Mulig arsak og avhjelpende tiltak:

Det er kommet vaeske inn i omradet
under miksegryten.

Trekk ut stapselet av stikkontakten omgéende.

Fjern overskytende vasske fra omradet under miksegryten med et
handkle.

Ikke beveg eller vipp pa hovedenheten, slik at det ikke kommer
vaeske pa emfintlige deler inne i hovedenheten.

Ikke prov a ta fra hverandre enheten. Den inneholder ingen deler du
kan vedlikeholde.

Hvis du ikke kan utelukke at det har kommet inn veeske i
hovedenheten, méa du ikke sld pa Thermomix® TM6. Ta i stedet
kontakt med Kundeservice [ 26].

Thermomix® TM6 kan ikke slas pa.

Muligens er ikke hovedenheten koblet til pa riktig mate.

Kontroller om stremkabelen sitter korrekt i stikkontakten.

Miksegryten kan ikke settes inn i
hovedenheten til Thermomix® TM6.

Muligens er ikke miksegryten satt sammen pé riktig mate.

Kontroller om miksegrytefoten er last pé riktig mate.

Thermomix® TM6 varmer ikke.

Muligens er ikke oppvarmingstiden korrekt innstilt.

Sjekk om du har stilt inn en tid med funksjonsringen for tid.

Muligens er det ikke valgt noen temperatur:
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— Kontroller om du har stilt inn temperaturen.

Thermomix® TM6 stopper opp under  Motoren har slétt seg av.
driften.

— Ta miksegryten ut av hovedenheten.

— Reduser fyllmengden og/eller tilsett litt veeske.
— Ventica. b minutter (avkjalingstid).

— Sett inn miksegryten igjen.

— Forviss deg om at luftedpningene pd baksiden av hovedenheten er
frie.

— Sla pa hovedenheten med velgeknappen igjen.

Hvis systemmeldingen fortsatt vises etter avkjeglingstiden, méa du
kontakte Kundeservice [ 26].

Thermomix® TM6 veier ikke korrekt. Muligens er Thermomix® TM6 satt opp pa feil mate.
— Forviss deg om at ingen gjenstander lener seg mot hovedenheten.
— Pass péa at stremkabelen ikke er i strekk.

— Forviss deg om at Thermomix® TM6 star pa en horisontal, ren og
sklisikker flate.

— Ikke berar Thermomix® TM6 sé lenge veieprosessen pagar.

Thermomix® TM6 avbryter Muligens er feil ingredienser lagt i miksegryten.
grunnleggende kokefunksjoner. — Ta ut miksegryten av hovedenheten og tem den.
— Sett den tomme miksegryten inn i hovedenheten igjen.

— Start matlagingsprosessen pa nytt.

Thermomix® TM6 kan ikke kobles til Muligens er ikke noe nettverk tilgjengelig.
Wi-Fi. — Kontroller det tradlgse nettet ditt (Wi-Fi).
Muligens er Wi-Fi-funksjonen deaktivert.

— Sett opp et nettverk, se
Hovedmeny > Hjelp > Bruksanvisning > Innstillinger
> Sette opp Wi-Fi.

Hvis det ikke er mulig & sette opp et nettverk, méa du ta kontakt med
Kundeservice [» 26].
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9 KUNDESERVICE

For mer informasjon kan du ta kontakt med ditt lokale kundeservicesenter ved
a henvende deg til din Thermomix®-distributer, eller ved & besoke
www.thermomix.vorwerk.com.

Vorwerk International & Co. KmG

Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Telefon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
Produsent

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Tyskland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTI/MANGELANSVAR

I garantitiden er det kjgpskontrakten som gjelder.

Reparasjoner pa Thermomix® TM6 skal kun utferes av autorisert reparatar.

Bruk kun originaldeler fra leveringsomfanget til Thermomix® TM6 eller
original-reservedeler fra Vorwerk Thermomix®.

Thermomix® TM6 skal aldri brukes i kombinasjon med deler eller enheter som
ikke er levert av Vorwerk Thermomix® for Thermomix® TM6. Ellers blir
garantien ugyldig.
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11 AVFALLSHANDTERING

Symbolet betyr:
Elektriske og elektroniske apparater skal ikke kastes i husholdningsavfallet.

Gamle elektriske apparater kan leveres inn pd kommunale gjenbruksstasjoner.

Alternativt kan du levere inn det gamle apparatet ditt i neermeste Vorwerk
Shop.

Registreringsnummer:

WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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12
Sikkerhetsmerke/
kontrollmerke/ C E

TEKNISKE DATA

konformitet

Motor Vedlikeholdsfri Vorwerk reluktansmotor, 500 W merkeeffekt.
Trinnlgs hastighetsinnstilling fra 100-10700 omdreininger/minutt
(trinn for sakte omraring: 40 omdreininger/minutt).
Spesial-hastighetstrinn (intervalldrift) for eltemodus.
Elektronisk motorvern beskytter mot overbelastning.

Oppvarming Effektforbruk 1000 W.
Beskyttet mot overoppheting.

Integrert vekt Méleomréde 1 til 3000 g
Maleomréde -1 til -3000 g

Hus Haykvalitativ plast.

Miksegryte Rustfritt stal, med integrert oppvarming og temperaturfeler. Maksimal fyllmengde 2,2
liter.

Tilkoblingsverdi Kun for vekselspenning fra 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).

Maks. effektforbruk 1500 W.
Lengde av stremkabelen 1 m, uttrekkbar.

Standby-forbruk oW
Tilkoblingsinformasjon 2,4 GHz 2412 MHz — 2472 MHz 100 mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11b/g/n™
5 GHz 5150 MHz - 5250 MHz 100 mW (<20 dBm) |EEE Std 802.11n/a/ac™

Enheten er kun beregnet pé innendars bruk, hvis den brukes i frekvensomrédet 5150
MHz - 5250 MHz i AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV,
MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO og TR.

Samsvar Herved erkleerer Vorwerk at radioanleggstypen Thermomix® TM6-1/ TM6-4 er
kompatibel med direktivet 2014/53/EU.

Hele teksten til EU-samsvarserkleeringen befinner seg pa falgende internettadresse:
www.vorwerk.com

Mal hovedenhet 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hayde x bredde x dybde)

Mal Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (hayde x bredde x dybde)

Vekt hovedenhet 7,95 kg
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DIN* THERMOMIX®-REPRESENTANT:
Telefon:

Fax:

Mobil:

E-post:

UPPHOVSRATT

Upphovsritt till text, design, foto och illustration tillhér Vorwerk International
& Co. KmG, Schweiz. Med ensamriétt. Det har dokumentet far - varken helt
eller delvis - méngfaldigas, sparas, aterges eller 6verforas elektroniskt,
mekaniskt, genom fotokopiering, genom inspelning eller pd annat sitt utan
uttryckligt tillstdnd fran Vorwerk International & Co. KmG.
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1

FORE START

Gratulerar till kopet av din nya Thermomix® TM6.

Innan du anvinder din Thermomix® TM6 for forsta gangen bor du vara med

nir en av vara kvalificerade Thermomix®-representanter* demonstrerar hur
det gar till. Det dr det bésta sittet att snabbt lara sig hur Thermomix® TM6
fungerar.

1.

Las bruksanvisningen noga innan du borjar anvinda din Thermomix® TM6
och tillbehoren.

I den hér instruktionen far du ldra dig produktens alla sdkerhetsfunktioner.
Detaljer om hur den anvénds finns i den utforliga anvisningen pa produkten
under

Huvudmeny > Hjdlp > Bruksanvisning.

A FORVARING AV DOKUMENTATIONEN

Spara bruksanvisningen for framtida bruk. Den ar en viktig del av
Thermomix® TM6 och maste ldmnas 6ver tillsammans med den till en ev. ny
agare..

1.2 DOKUMENTETS UPPBYGGNAD

Det hiar dokumentet har utformats pa foljande satt:

Text Menypunkter
Exempel: Tara

Text > Text Menystruktur Menyernas ordningsfoljd framgér av >-
tecknet.

Exempel: Meny > Instdllningar

[>32] Hanvisning till sidnummer

Exempel: For mer informationen se kapitel Tekniska data
[>12]
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2 FOR DIN PERSONLIGA SAKERHET

Sakerhet ar en viktig aspekt i Vorwerks produkter. Thermomix® TM6 ar dock
bara helt sdker att anvinda om anvisningarna i det har kapitlet och alla
varningar i 6vriga kapitel foljs.

2.1 RISKER OCH SAKERHETSINFORMATION

Risk for elstot pa grund Du kan fa en rejél st6t om vatten hamnar pa strémférande

av intrangande vatten! komponenter!
e Doppa aldrig ner basenheten i vatten eller andra vatskor.

e Hall inte basenheten under rinnande vatten.

e Hall inget vatten over basenheten.

e Dra ut kontakten innan du rengor basenheten.

e Rengor endast basenheten med en torr eller fuktig trasa.

e Akta sa att det inte kommer in vatten eller smuts i basenheten.

e Anvand aldrig Thermomix® TM6 utomhus.

e Kontakta Vorwerks reparationsservice om det rakar komma in vatten i

basenheten.

Risk for elstot pa grund Om nitanslutningen inte utforts korrekt finns risk for elstétar.

av felaktig e Anslut endast basenheten till ett godkant eluttag som installerats av en
natanslutning! elektriker.

Risk for elstot om Du kan fa en rejil stot om basenheten eller stromsladden skadas.

basenheten eller ¢ Kontrollera regelbundet om basenheten, stromsladden, kontakten och

stromsladden skadas! tillbehoren ar skadade.

e [orsakra dig om att stromsladden inte kommer i kontakt med heta ytor
eller externa varmekallor.

e Anvand aldrig Thermomix® TM6 med skadad stromsladd.
e Anvand inte basenheten om den fallit i golvet eller skadats pa nagot satt.

e Om basenheten eller stromsladden skadas ska du skicka in Thermomix®
TMBG till Vorwerks reparationsservice for kontroll, reparation eller for
elektrisk eller mekanisk justering.

e Om basenhetens stromsladd skadas maste den bytas ut av tillverkaren,
tillverkarens reparationsservice eller en person med ratt elbehorighet for
att undvika olyckor.

e F[orsok aldrig sjalv att reparera basenheten.
e Stoppa aldrig in fingrarna i 6ppningarna for mixerskalens kontaktstift och
stick inte in négra foremal dar.
Brandrisk! Om du stiller basenheten pa en het yta kan det borja brinna.

e Stall aldrig basenheten pa en spisplatta (kokplatta, keramisk hall,
induktionshall o.dyl.) eller p& nagra andra varma eller uppvarmningsbara
ytor.

e Hall ett tillrackligt stort avstand till heta ytor och externa varmekallor.

e F[orsakra dig om att stromsladden inte kommer i kontakt med heta ytor
eller externa varmekallor.
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Brandrisk!

Risk for skallning vid
overtryck!

Risk for skallning vid
stank!

Risk for skallning om
innehallet kokar over!

Risk for skallning vid
stank!

Thermomix® TM6 forbrukar mycket energi. En underdimensionerad
natanslutning kan orsaka eldsvada.

® Observera den maximala effektforbrukningen nar du ansluter basenheten.
e Anvand inga grenuttag eller liknande mellan eluttaget och Thermomix®
TMG.

Om halet i mixerskalens lock ar helt stangt kan det bildas 6vertryck
inuti kdrlet. Det varma innehallet kan spruta ut med explosionsartad
kraft och orsaka brannskador.

e Forsakra dig alltid om att halet i mixerskalens lock inte blockeras eller
tacks over inifran (av innehallet) eller utifran (t ex av en kokshandduk), sa
att angan kan komma ut och inget 6vertryck uppstar.

e Anvand aldrig nagot annat an medfoljande originaltillbehor (méattkopp,
korginsats, stankskydd eller Varoma® -behéllare) for att tacka over halet i
mixerskalens lock.

e Fyll bara korginsatsen upp till max-markeringen.

e Om du upptacker att halet ar stangt nar du anvander produkten ska du
genast dra ut basenhetens kontakt. Ror inte kontrolldelarna.

Varma vatskor och andra typer av innehall kan stanka utanfor kanten

och orsaka brannskador.

o Overskrid aldrig mixerskalens maximala pafyllningsmangd pa 2,2 liter
(max-markering).

e Forsakra dig om att halet i mixerskalens lock inte tacks over av innehallet.

e Anvand endast medfoljande Thermomix® originaltillbehor (mattkopp,
korginsats, stankskydd eller Varoma®), da kan det inte spruta ut fett eller
vatska.

e Var sarskilt forsiktig nar du fyller pa véatska i mixerskalen.

e Var forsiktig nar du lyfter av mixerskalen fran basenheten séa att innehallet
inte stanker eller spills ut.

Sarskilt ndr du lagar storre mangder vid hoga temperaturer (> 90 °C)

kan det koka 6ver och du kan skalla dig pa det varma innehallet.

e Var extra forsiktig nar du lagar mat pa hog temperatur.

e Om det skulle koka over trycker du pa véljaren for att stdnga av
Thermomix® TM6.

Om du arbetar med hogt varvtal och hog temperatur finns risk for att

det varma innehallet kommer ut och orsakar brannskador.

e Anvand inte turbolaget till mycket varma matratter eller vatskor med en
temperatur over 60 °C.

o Oka hastigheten stegvis nar du bearbetar varma livsmedel.
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Risk for skallning av het Nér produkten, i synnerhet Varoma®-funktionen, anvinds bildas het
anga! anga som kan orsaka bréannskador.

e Hall dig pa sakert avstand fran angan.

e Tainte i mattkoppen nar du lagar varm mat och tack inte dver den.
Kontrollera att angan kan komma ut mellan mattkoppens kant och halet i
locket.

e F[orsakra dig om att en del av springorna i Varoma®-bunken och Varoma®-
insatsen inte tacks av livsmedel sa att angan latt kan komma ut.

e Forsakra dig om att Varoma®-bunken sitter ratt pa mixerskalens lock och
inte kan valta omkull eller falla av. Stall aldrig Varoma® pa stankskyddet.

e Varoma®-bunkens lock maste alltid vara stangt nar du lyfter av och staller
Varoma® at sidan.

e Vinkla Varoma®-locket bort fran ansikte och kropp nar du 6ppnar det sa
att du inte far den heta angan over dig.
Risk for skéllning av Fettet blir mycket varmt nar du bryner. En blandning av vatten och
hett fett! olja kan explodera. Du kan branna dig pa det heta fettet.
e Fyll aldrig mixerskalen med fett som redan ar varmt.

e Varm aldrig upp bara olja i produkten. Oljan borjar skvatta och stanka
kraftigt nar ovriga ingredienser tillsatts.

e F[orsakra dig om att det tillbehor du ska anvanda till Thermomix® TM6 ar
torrt.

e FoOlj anvisningarna péa displayen.

e Satt alltid stankskyddet pa mixerskalens lock nér du uppmanas att gora
det av Thermomix® TM6 och kontrollera att det sitter ratt.

e Kontrollera att stankskyddet omsluts av lasarmarna.
Risk for brannskador! Kolasmet blir mycket varm bade under och efter koket och kan
orsaka brannskador.
e Var mycket forsiktig nar du kokar och bearbetar kolasmet.
Om mixerskalens lock Om locket inte sitter ridtt pa mixerskalen kan det varma innehallet
hanteras pé fel sitt kan komma ut och orsaka brannskador.
du skalla dig! e FoOrsok aldrig Oppna mixerskalens lock eller lasmekanismen med vald.

o Oppna aldrig locket forran hastigheten ar noll och ldsmekanismen
Oppnats.

e Kontrollera om lockets tatning ar hel med jamna mellanrum. Om den ar
skadad eller lacker ska du genast byta ut locket.

e Anvand aldrig Thermomix® TM6 om locket ar smutsigt. Det far inte finnas
nagra rester av livsmedel pa kanten eller packningen om locket ska kunna
sluta tatt mot mixerskalen.

Risk for skéllning och Om sladden hianger ned kan basenheten flyttas av misstag. Da kan
personskador! basenheten falla i golvet och du kan skalla och skada dig av
innehallet.

e |atinte stromsladden hanga over kanten pa ett bord eller en bank.

e Anvand inga forlangningssladdar for att ansluta basenheten.
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Risk for personskador Om du anvander extrautrustning, tillbehor eller delar som inte

av olampliga tillbehor! rekommenderas eller sdljs av Vorwerk samt defekta eller
inkompatibla delar kan det leda till eldsvada, elstétar och
personskador.

e Anvand endast de Thermomix® originaltillbehor som rekommenderas av
Vorwerk.

e Anvand aldrig Thermomix® TM6 tillsammans med delar eller utrustning till
aldre modeller.

e Gor inga forandringar pa Thermomix® TM6 och dess tillbehor.

e Anvand aldrig Thermomix® TM6 med skadade tillbehor.
Risk for personskador Om du anvander andra redskap an medfoljande slickepott for att rora
pga. felaktig om i mixerskalen kan de fastna i kniven och orsaka personskador.
anvandning! * Anvand endast medfoljande slickepott med sakerhetskrage.

e Stick bara ner den platta sidan i mixerskalen.

Risk for brannskador av Du kan skalla dig pa det heta innehallet i korginsatsen.
hett innehall! e Var forsiktig nar du tar ut korginsatsen.

e Forsakra dig om att slickepotten hakats fast och sitter stadigt i
korginsatsen innan du tar ut den.

e Ta ut slickepotten nar du staller ifran dig korginsatsen sa att den inte
tippar omkull.

Risk for personskador  Sarskilt nér du arbetar pa lage "knada deg" eller hackar livsmedel kan
for att produkten faller i Thermomix® TM6 flytta sig. Da kan Thermomix® TM6 falla i golvet
och du kan skada dig.

golvet!
e Stall alltid Thermomix® TM6 pa en ren, stabil, plan och horisontell yta.
e Stall den inte for nara bords- eller bankkanten.
e |Lamna aldrig Thermomix® TM6 utan uppsikt nar den anvands.

Risk for personskador Om tillbehoret fastnar i kniven nar produkten arbetar kan du skada

pga. skadade tillbehor! dig av sma flisor som lossnar och vassa kanter.

e Anvand bara Thermomix®-tillbehoren enligt den har instruktionen eller
anvisningarna pa basenhetens display.

e Om ett tillbehor anda rakar komma at kniven ska du slanga bort
ingredienserna och kontakta kundtjanst for att bestalla ett nytt tillbehor.

Risk for skadlig Vid slow-cooking (langkok vid temperaturer under 100 °C),

bakterietillvixt! fermentering (jasningsmetod), sous-vide (tryckkokning vid
temperaturer under 100 °C) tillagas livsmedel pa lag temperatur. Den
laga temperaturen kan ge upphov till fler bakterier.

e Var alltid noga med hygienen, bade nar du forbereder och tillagar maten.
e [Olj receptet exakt (temperatur och tid).

o At alltid upp maten sa snart den ar fardig eller konservera den pa lampligt
satt.
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Risk for skador pé Alla tillbehor till Thermomix® TM6 har konstruerats speciellt for
hilsan pga. felaktig Thermomix® TM6 och de kan skadas om de anvands pa andra satt.

Anvand inte tilloehoren for andra andamal, sarskilt inte om temperaturen
ar hog.

anvandning av tillbehor!

e Stoppa inte ner slickepotten i varma grytor eller pannor.

e Anvand aldrig vispen vid langkok (slow cooking, sous-vide, fermentering),
det kan vara skadligt for halsan.

e Om ett tillbehor anda skadas far det inte anvandas langre, utan maste
omedelbart bytas ut.
Risk for brannskador pa Bade mixerskalen och tillbehéren blir varma nér du lagar varm mat.
heta ytor! Du kan brénna dig pa de heta ytorna dven efter uppvdarmningsfasen.

e Var forsiktig nar du handskas med mixerskalen, kniven och tilloehoren,
sarskilt nar du lagar och har lagat varm mat.

e Taendastide olika delarnas handtag och greppytor.
e |4t alltid mixerskalen och kniven bli tillrackligt kalla innan du demonterar
och tar av dem.
Risk for skarskador! Knivbladen dr vassa och kan orsaka personskador.
e Hantera mixerkniven forsiktigt.
e Fatta aldrig tag i knivbladen.
e Akta sa att du inte tappar kniven nar du demonterar den.
e Stoppa inte ner handen i mixerskalen.

e Hall har och kroppsdelar borta fran mixerkniven.

Risk for klamskador! Du kan klamma dig pa basenhetens lasarmar eller mixerskalens lock.
e Undvik kontakt med rorliga delar.
e Hall har och klader borta fran rorliga delar.

e Ror inte ldsarmarna eller mixerskalens lock nar lasmekanismen 6ppnas

eller stangs.
Risk for halsofarliga Efter tillverkningen kan det finnas rester kvar pa delar av Thermomix®
rester fran TM6 som inte far fortaras. Vissa rester fran tillverkningsprocessen

tillverkningsprocessen! kan vara skadliga for halsan.

e Diska alla delar och tillbehor som kommer i kontakt med livsmedel noga
innan du borjar anvanda dem.

Risk for skador pé Om Thermomix® TM6 placeras direkt under mobler och inredning
foremal och inredning (hyllor, vdggskap o. dyl.) kan de skadas av den anga som avges.

av het énga! e Se till sa att det finns ett tillrackligt stort avstand mellan Thermomix® TM6
och andra foremal bade ovanfor och at sidorna.

e Ta aven hansyn till hojden pa Varoma®.

Produkten kan skadas Basenheten skadas om den kopplas till en olamplig natanslutning.

om den ansluts pa fel e Thermomix® TM6 far bara drivas med den véxelspanning och néatfrekvens
satt! som anges péa typskylten.
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Risk for skador om
Varoma®-funktionen
anvands pa fel satt!

Produkten kan skadas
om den rengors pa fel
satt eller om
anvisningarna for
langkok inte foljs!

Risk for korrosion inuti
produkten!

Risk for skador pa
foremal och inredning
om mixerkniven
monteras fel!

Risk for skador pga.
felaktig anvandning!

Varningarnas struktur

Thermomix® TM6 kan skadas om det finns for lite vatten i
mixerskalen.

e Se till sd att det finns tillrackligt med vatten i mixerskélen. Thermomix®
TM6 fordngar ca 250 ml vatten pa 15 minuter.

e Fyll pa mer vatten om det behovs, framfor allt om angkokningstiden
andras i efterhand.

Mixerskalen och kniven kan skadas om de utsatts for vatten, andra

vatskor eller rester av livsmedel under en langre tid.

e Rengor alla delar sa snart de anvants.

e | at framfor allt inte kniven ligga for lange i diskvattnet, eftersom lagrets
packningar da aldras i fortid.

e \Vissa vattenkvaliteter kan gora sa att mixerskalen rostar efter langkok
(slow coking, sous-vide, fermentering). Observera darfor informationen
om vissa tillsatser (t ex citronsyra) i kokvattnet.

Om mixerskalen och framfor allt kontaktstiften pa undersidan
fortfarande ar fuktiga nar de satts in efter rengoringen kan det bildas
rost inuti basenheten.

e | at mixerskalen bli riktigt torr innan du satter in den i basenheten.
Om mixerkniven inte sitter ratt eller inte laser fast eller om

packningen skadas kan vatska tranga in i produkten och skada
basenheten.

e Forsakra dig om att knivens packning sitter som den ska pa lagret.
e F[orsakra dig om att knivens packning inte ar skadad.

e Forsakra dig om att kniven sitter ratt och ar last innan du fyller
mixerskalen.

e (Om vatska lacker ut eller rinner in i basenheten ska du dra ut kontakten
och kontakta kundtjanst.

Om vispen kommer i kontakt med kniven eller andra tillbeh6r nar

produkten anviands kan den ga av.

e Forsakra dig om att vispen sitter som den ska pa kniven innan du staller in
hastigheten.

e Stéll aldrig in hastigheten pa mer an steg 4.
e Anvand inte slickepotten samtidigt med vispen.

e Tillsatt inga livsmedel som kan blockera eller skada vispen.

2.2 VARNINGARNAS STRUKTUR

Varningarna i den har anvisningen framhévs av sdkerhetssymboler och
signalord. Symbolen och signalordet hanvisar till allvarlighetsgraden.

De varningar som star framfor varje aktivitet beskrivs pa foljande sétt:

A\

Typ av fara och riskkalla
Beskrivning av typen av fara och riskkalla/foljder

o Atgarder for att undvika faran/risken
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SIGNALORDENS BETYDELSE

FARA Livsfara eller risk for allvarliga personskador om
ingenting gors for att undvika situationen.

FORSIKTIGHET Risk for mindre allvarliga personskador om ingenting
gors for att undvika situationen.

OBS Risk for skador pa foremél och inredning om ingenting
gors for att undvika situationen.

SAKERHETSSYMBOLERNAS BETYDELSE

C Varning som visar farans allvarlighetsgrad

Risk for skador pa foremal och inredning

2.3 ANVANDARENS SKYLDIGHETER

For att Thermomix® TM6 ska fungera utan problem bor du tinka pé foljande:
1. Folj anvisningarna i bruksanvisningen och alla tillhorande dokument.
2. Forvara bruksanvisningen i ndrheten av Thermomix® TM6.

3. Lamna genast in en skadad Thermomix® TM6 till tillverkaren for
reparation. Kontakta da ansvarig Kundtjanst [ 53].



Foreskriven anvandning Thermomix®

3 FORESKRIVEN ANVANDNING

Thermomix® TM6 har tillverkats och testats enligt senast teknik och beprévade
sdkerhetstekniska regler. Anvind endast Thermomix® TM6 enligt
foreskrifterna for att undvika skador pa dig sjdlv och andra personer samt pa
Thermomix® TM6 och andra materiella virden.

Thermomix® TM6 ar en hushéllsmaskin som ska anvéandas i hemmet eller
hemliknande miljo.

Thermomix® TM6 fir endast anvindas av vuxna. Den far inte anvindas av
barn, inte ens om de hélls under uppsikt av vuxna. Barn ska i princip alltid
héllas borta fran apparater som &r i drift och deras stromsladd.

Varna barnen och forklara att de kan brénna sig av het anga fran varm
kondens och pa heta ytor.

Om de finns barn i ndrheten ndr Thermomix® TM6 anvands maste de héllas
under noga uppsikt.

Barn far aldrig leka med Thermomix® TM6.

Thermomix® TM6 fiar anvindas av personer med begrinsad fysisk, sensorisk
eller mental forméga eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om de
overvakas eller instruerats i hur Thermomix® TM6 anvénds pé ett sakert sitt
och inser vilka risker det innebar.

Produkten far inte anvéindas pa ett sétt som strider mot foreskrifterna.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som &r ett resultat av att produkten inte
anvints enligt foreskrifterna. Vid tekniska fordandringar pa produkten upphor
all garanti och allt produktansvar att galla.

Vid samtliga arbeten pd Thermomix® TM6 maste alla anvisningar i
dokumentationen och pa displayen f6ljas. Tillverkaren ansvarar inte for skador
som uppstar pa grund av att anvisningarna inte foljts.
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4 FORSTA GANGEN PRODUKTEN TAS |
BRUK

4.1 KONTROLLERA LEVERANSENS INNEHALL

Kontrollera att leveransen dr komplett och inte har négra skador.

Leveransen innehaller:

1 Thermomix® TM6 basenhet 9 Korginsats med lock (fast monterat)
2 Fot till mixerskal 10 Varoma®-bunke

3 Kontaktstift 11 Varoma®-insats

4 Mixerskal 12 Varoma®-lock

5 Mixerkniv med packning 13 Slickepott

6 Lock till mixerskal 14 Visp

7 Mattkopp Bruksanvisning och

8 Stéankskydd kokbok (tillvalsalternativ)

Du far lara dig hur tillbehren anvénds i den utforliga instruktionen pa
Thermomix® TM6 under
Huvudmeny > Hjdlp > Bruksanvisning.
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4.2 VALJA UPPSTALLNINGSPLATS

o Ge Thermomix® TM6 en fast plats i koket déar du 1att kommer &t att hantera
den.

Ténk pa foljande nér du véljer uppstillningsplats:

é Brandrisk!
Om du staller basenheten pa en het yta kan det borja

brinna.

e Stall aldrig basenheten pa en spisplatta (kokplatta, keramisk
hall, induktionshall o.dyl.) eller pa nagra andra varma eller
uppvarmningsbara ytor.

e Hall ett tillrackligt stort avstand till heta ytor och externa
varmekallor.

e F[orsakra dig om att stromsladden inte kommer i kontakt
med heta ytor eller externa varmekallor.

Risk for elstot pa grund av felaktig
natanslutning!

Om natanslutningen inte utforts korrekt finns risk for
elstotar.

* Anslut endast basenheten till ett godkant eluttag som
installerats av en elektriker.

Risk for personskador for att produkten faller i
golvet!

Sarskilt ndr du arbetar pa lage "knada deg" eller hackar
livsmedel kan Thermomix® TM6 flytta sig. Da kan
Thermomix® TM6 falla i golvet och du kan skada dig.

e Stall alltid Thermomix® TM6 pa en ren, stabil, plan och
horisontell yta.

e Stall den inte for nara bords- eller bankkanten.

e | amna aldrig Thermomix® TM6 utan uppsikt nar den
anvands.

Produkten kan skadas om den ansluts pa fel
satt!

Basenheten skadas om den kopplas till en olamplig
natanslutning.

e Thermomix® TM6 fér bara drivas med den vaxelspanning
och natfrekvens som anges pa typskylten.
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Risk for skador pa foremal och inredning av
het angal!

Om Thermomix® TM6 placeras direkt under mobler och
inredning (hyllor, viggskap o. dyl.) kan de skadas av den
anga som avges.

e Se till sa att det finns ett tillrackligt stort avstdnd mellan
Thermomix® TM6 och andra foremal bade ovanfor och &t
sidorna.

e Ta aven hansyn till hojden pa Varoma®.

1. Stéll Thermomix® TM6 pa en ren, stabil och plan arbetsyta dir den inte kan
glida ivig,.

2. Se till sd att det inte kan komma in smuts (fettstink och liknande) i
ventilations6ppningen pa basenhetens baksida

3. Tabort skyddsplasten fran displayen och ldsarmarna.

4. Dra ut stromsladden ur Thermomix® TM6 och anslut Thermomix® TM6 till
ett eluttag.

5. Du bestimmer sjélv hur langt sladden ska dras ut (upp till 1 m). Om du inte
behover hela kabellingden stannar den del som inte anvéinds kvar inuti
Thermomix® TM6.

6. Stéll inte basenheten pé stromsladden, da stdr Thermomix® TM6 inte stadigt
langre och vagens funktion paverkas.

4.3 FORSTA GANGEN PRODUKTEN STARTAS

Thermomix® TM6 &r férsedd med en transportsikring vid leveransen.
o Tryck pa viljaren for att starta Thermomix® TM6.
= Transportsdkringen oppnas automatiskt.

Forsta gdngen Thermomix® TM6 startas gar den automatiskt igenom sina
grundinstéllningar. Folj anvisningarna pa displayen.

Instdllningarna kan dven dndras senare.

Fler detaljer om alla instédllningsmdjligheter far du nir processen avslutats

under
Huvudmeny > Hjalp > Bruksanvisning > Installningar.
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4.4 FORSTA RENGORINGEN

Innan du borjar anvinda Thermomix® TM6 maste du lara dig hur den ar
konstruerad och fungerar.

Risk for halsofarliga rester fran
tillverkningsprocessen!
Efter tillverkningen kan det finnas rester kvar pa delar av

Thermomix® TM6 som inte far fortaras. Vissa rester fran
tillverkningsprocessen kan vara skadliga for halsan.

e Diska alla delar och tilloehor som kommer i kontakt med
livsmedel noga innan du borjar anvanda dem.

Gor sa har forsta gangen du rengor produkten:
1. Ta isdr mixerskélen, se kapitel Ta isar mixerskalen [+ 46].

2. Handdiska alla delar och tillbehor eller diska allt utom basenheten i
diskmaskinen.

Mer information om rengoringen finns i bruksanvisningen pa Thermomix®
TM6 under

Hjalp > Bruksanvisning > Rengdring.

4.4.1 TA ISAR MIXERSKALEN

For att kunna rengora mixerkniven och mixerskélen ordentligt maste de tas
isdr.

GOr da sa har:

1. Hall mixerskilen med 6ppningen uppat.

2. Vrid mixerskélens fot ca 30° medsols och dra loss den fran skalen.
Mixerkniven sitter fortfarande kvar i mixerskalen.

3. Ta forsiktigt tag i mixerkniven ovanfor knivbladen och ta ut den
tillsammans med packningen ur mixerskalen.



Thermomix®

47

Anmiirkning

Visa annan kundtjinst

5 ANVANDNING

Du far veta hur Thermomix® TM6 kopplas pa och stings av i kapitel Starta och
stanga av [» 47].

Alla detaljer om mgjliga anvindningssétt finns i bruksanvisningen pa
Thermomix® TM6 under
Huvudmeny > Hjdlp > Bruksanvisning > Anvandning.

5.1 STARTA OCH STANGA AV

STARTA THERMOMIX® TM6

o Tryck pa véljaren.
= Thermomix® TM6 kopplas pd och startskdrmen kommer upp.

STANGA AV THERMOMIX® TM6

1. Hall vdljaren inne i ca 5 sekunder tills ett meddelande om att Thermomix®
TM6 stings av kommer upp pa displayen.

2. Dukan sldppa véljaren sa snart meddelandet visas.
3. Dra sedan ut kontakten om du inte ska anvinda Thermomix® TM6 liangre.

Om du inte gor ndgot med Thermomix® TM6 pad 15 minuter stings den av
automatiskt for att spara energi. Under de sista 30 sekunderna kommer det upp
en dialogruta dér du far mojlighet att avbryta den automatiska avstdngningen.

5.2 HJALP

e Tryckpa Hjdlp i Thermomix® TM6s huvudmeny.

Du far atkomst till foljande undermenyer:

> Sakerhetsanvisningar (visar allmidnna sidkerhetsanvisningar)

> Kontakt (visar kontaktuppgifter till Vorwerks kundtjanst)

> Bruksanvisning (hidmtar den digitala bruksanvisningen)

Gor sa hidr om du vill ha kontaktuppgifter till en kundtjénst i ett annat land:

1. PekapaKontakt >Global kontaktlista.
= En lista over ldnder kommer upp.

2. Vélj det land som du vill ha kontaktuppgifterna till.
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6 INSTALLNINGAR

Menyn Instdllningar hittar du under Huvudmeny > Instdllningar.
Alla detaljer om mgjliga instéllningar hittar du i bruksanvisningen pa

produkten under
Huvudmeny >Hjdlp > Bruksanvisning > Instdllningar.
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7 RENGORING OCH UNDERHALL

Risk for korrosion inuti produkten!

Om mixerskalen och framfor allt kontaktstiften pa
undersidan fortfarande ar fuktiga nar de satts in efter
rengoringen kan det bildas rost inuti basenheten.

e L at mixerskalen bli riktigt torr innan du satter in den i
basenheten.

7.1 RENGORING

Anmiérkningar Alla delar (utom basenheten) kan diskas i maskin. Lagg alltid plastdelarna,
sédrskilt mixerskélens lock, 16st i den 6vre korgen i diskmaskinen sa att de inte
forlorar formen av virmen och trycket fran andra foremél som ligger ovanpa.

Vissa plastdelar kan missfargas, men det paverkar varken deras hygien eller
funktion.

« Rengor alla delar av Thermomix® TM6 noggrant sa snart du anvéint dem.

Mer information om rengéringsmetoder och -program finns i
bruksanvisningen pa Thermomix® TM6 under Huvudmeny > Hj&lp >

Bruksanvisning.

7.2 RENGORA BASENHETEN

é Risk for elstot pa grund av intrangande vatten!

Du kan fa en rejal stot om vatten hamnar pa
stromforande komponenter!

e Doppa aldrig ner basenheten i vatten eller andra vatskor.
e Hall inte basenheten under rinnande vatten.

e Hall inget vatten over basenheten.

e Dra ut kontakten innan du rengor basenheten.

® Rengor endast basenheten med en torr eller fuktig trasa.

e Akta sa att det inte kommer in vatten eller smuts i
basenheten.

e Anvand aldrig Thermomix® TM6 utomhus.
e Kontakta Vorwerks reparationsservice om det rakar komma
in vatten i basenheten.
1. Dra ut kontakten innan du rengor basenheten.
2. Torka bara av basenheten med en fuktig trasa och ett milt rengéringsmedel.

3. Anvind inte for mycket vatten, da kan det komma in fukt i basenheten.

7.3 REGELBUNDET UNDERHALL

Regelbundet underhall 6kar Thermomix® TM6s livslangd.
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1. Inspektera Thermomix® TM6 och tillbehoren (inklusive mixerskal,
stromsladd och packningen till mixerskalens lock) for att upptécka ev.
skador.

2. Anvand aldrig Thermomix® TM6 med skadade tillbehor.

3. Kontrollera regelbundet att ventilationséppningarna pé baksidan och i
botten av Thermomix® TM6 inte blockeras s& att Thermomix® TM6 skadas.

4. Dra ut kontakten nar du inte ska anvinda Thermomix® TM6.

5. Lat haletilocket till Thermomix® TM6s mixerskal vara oppet sa att skilen
luftas ndr du inte anvidnder Thermomix® TM6.

7.3.1 BYTA MIXERKNIV

Om Thermomix® TM6 ofta anvéinds for att hacka sonder hérda livsmedel kan
kniven bli sl6. Foljande tabell visar ndr det ar dags att byta ut mixerkniven.

Pafrestningar pa Exempel pa anvindningssitt Byte av
mixerkniven mixerkniv efter
Kraftig Jag krossar is varje dag, mal sad och liknande V2 ar

Medel Jag krossar is varje vecka, mal sad och liknande 2 ar

Liten Jag krossar s& gott som aldrig is och mal ingen sé&d. 4 &r

Du kan bestélla en ny mixerkniv av din Thermomix®-representant* eller
Vorwerks Kundtjanst [ 53].
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8 ATGARDA FEL

Risk for elstot om basenheten eller
stromsladden skadas!

Du kan fa en rejal stot om basenheten eller stromsladden
skadas.

e Kontrollera regelbundet om basenheten, stromsladden,
kontakten och tillbehoren ar skadade.

e [orsakra dig om att stromsladden inte kommer i kontakt
med heta ytor eller externa varmekallor.

e Anvand aldrig Thermomix® TM6 med skadad stromsladd.
e Anvand inte basenheten om den fallit i golvet eller skadats
pa nagot satt.

e Om basenheten eller stromsladden skadas ska du skicka in
Thermomix® TMG till Vorwerks reparationsservice for
kontroll, reparation eller for elektrisk eller mekanisk
justering.

e Om basenhetens stromsladd skadas maste den bytas ut av
tillverkaren, tillverkarens reparationsservice eller en person
med ratt elbehorighet for att undvika olyckor.

e Forsok aldrig sjalv att reparera basenheten.

e Stoppa aldrig in fingrarna i 6ppningarna for mixerskalens
kontaktstift och stick inte in nagra foremal dar.

Fel: Mojliga orsaker och atgarder

Det har kommit vatska under — Dra genast ut kontakten.

mixerskalen. — Torka upp vatskan under mixerskalen med t ex en handduk.

— Flytta eller luta inte pa& basenheten, da kan vatskan hamna pa
kansliga komponenter.

— Forsok inte ta isar basenheten. Det finns inga delar som ska servas
av anvandaren inuti den.

— Om du inte ar helt saker pa att ingen vatska kommit in i basenheten
far du inte starta Thermomix® TM6. Kontakta istallet var Kundtjanst
[» B3].

Det gér inte att startaThermomix®TM6t Den kanske inte ar ratt ansluten.

— Kontrollera om kontakten sitter som den ska i uttaget.

Det gar inte att satta in mixerskaleni  Mixerskalen har kanske satts ihop péa fel satt.

v®
Thermomix® TM6s basenhet. — Kontrollera att mixerskalens fot ar fastlast

Thermomix® TM6 varmer inte. Du kanske har stallt in fel uppvarmningstid.
— Kontrollera om du stallt in en tid med tidvisarens valjare.
Du kanske inte har stallt in ndgon temperatur:

— Kontrollera temperaturinstaliningen.

Thermomix® TM6 stannar plotsligt Motorn har stangts av automatiskt.

under driften. — Ta ut mixerskalen ur basenheten.



52 Atgarda fel Thermomix®

— Ta bort lite av innehallet och/eller tillsatt lite mer vatska.
— Vanta i ca b minuter (avkylningstid).
— Satt in mixerskalen igen.

— Kontrollera att ventilationsOppningarna pa basenhetens baksida inte
ar overtackta.

— Starta basenheten med valjaren igen.

Om samma systemmeddelande fortfarande kommer upp ska du
kontakta Kundtjanst [+ 53].

Thermomix® TM6 vager fel.

Thermomix® TM6 star kanske inte s& bra.

Forsakra dig om att inga foremal lutas mot basenheten.

— Kontrollera att stromsladden inte ar for spand.

Stall alltid Thermomix® TM6 pé& en plan, ren och halkfri yta.

— Ror inte Thermomix® TM6 alls under vagningsprocessen.

Thermomix® TM6 avbryter
basfunktioner nar den anvands.

Du kanske har lagt fel ingredienser i mixerskalen.
— Ta ut mixerskalen ur basenheten och tom den.
— Satt tillbaka den tomma mixerskalen i basenheten.

— Starta om tillagningsprocessen.

Thermomix® TM6 kan inte anslutas till
WLAN.

Det kanske inte finns nagot tillgangligt natverk.
— Kontrollera WLAN-natverket.
WLAN-funktionen kan vara avaktiverad.
- Gatill
Huvudmeny > Hjalp > Bruksanvisning > Inst&llningar
> WLAN.

Kontakta Kundtjanst [» 53] om det inte gar att skapa ett natverk.
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9 KUNDTJANST

For mer information om kundservicen i ditt land ber vi dig att kontakta din*
Thermomix®-representant* eller ditt lands officiella Vorwerk-distributor eller
besoka var webbsida www.thermomix.vorwerk.com

Vorwerk International & Co. KmG

Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Telefon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
Tillverkare

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Tyskland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTI/PRODUKTANSVAR

Kopeavtalet galler under garantitiden.
Endast en auktoriserad reparator far utfora reparationer pa Thermomix® TM6.

Anvind inget annat én de originaldelar som ingar i leveransen av Thermomix®
TMS6 eller originalreservdelar fran Vorwerk Thermomix®.

Anvind aldrig Thermomix® TM6 tillsammans med delar eller utrustning som
inte tillhandahdlls av Vorwerk Thermomix® for Thermomix® TM6. I annat fall
upphor garantin och produktansvaret att gilla.
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11 KASSERING

Symbolen betyder:

Elektriska och elektroniska apparater far inte slangas bland hushéallssoporna.
Gamla elektriska och elektroniska apparater kan limnas in kostnadsfritt till
kommunala insamlingsstallen.

Alternativt kan du lamna tillbaka den uttjanta produkten till ndrmsta Vorwerk-
aterforsiljare.

Registreringsnummer:

WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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Tekniska data

TEKNISKA DATA

Sakerhetsmarkning/
Kontrollmarkning/
Overensstimmelse

e

Motor

Underhallsfri reluktansmotor fran Vorwerk, 500 W markeffekt.
Steglos hastighetsinstallning med 100-10700 varv/minut
(skonsam omrorning: 40 varv/minut).

Sarskild hastighetsinstallning (pulsdrift) for lage "knada deg".
Skydd mot dverbelastning med elektroniskt motorskydd.

Uppvarmning

Effektforbrukning 1000 W.
Overhettningsskydd.

Inbyggd vag

Matomrade 1 till 3000 g
Matomrade -1 till -3000 g

Holje

Kvalitetsplast

Mixerskal

Rostfritt kvalitetsstal, med inbyggd uppvarmning och temperatursensor. Maximal
pafyliningsmangd 2,2 liter.

Anslutningsviarden

Endast avsedd for vaxelspanning 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Max. effektforbrukning 1500 W.
Kabellangd 1 m, utdragbar.

Standbyforbrukning oW
Uppgifter om 2,4 GHz 2412 MHz - 2472 MHz  100mW (<20 dBm) |EEE Std 802.11b/g/n™
anslutbarhet 5GHz 5150 MHz — 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11n/a/ac™

Produkten far endast drivas inomhus i frekvensomrade 5150 MHz — 5250 MHz i
landerna AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL,
PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO och TR.

Overensstimmelse

Vorwerk forsakrar harmed att var elektroniska produkt Thermomix® TM6-1/ TM6-4
uppfyller kraven i direktiv 2014/53/EU.

En fullstandig forsakran om overensstammelse finns pa Internet pa:

www.vorwerk.com

Basenhetens matt

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hojd x bredd x djup)

Varoma®-matt

13,170 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (hojd x bredd x djup)

Basenhetens vikt

7,95 kg

Thermomix®
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DIN THERMOMIX® KONSULENT:
Telefon:

Fax:

Mobil:

E-mail:

COPYRIGHT

Tekst, design, fotografier, illustrationer fra Vorwerk International & Co. KmG,
Schweiz. Alle rettigheder forbeholdes. Denne publikation ma ikke - delvist eller
helt - gengives, opbevares i et sggesystem, sendes eller distribueres i nogen
form eller pd nogen made - elektronisk, mekanisk, fotokopiering, registrering
eller pd anden made - uden forudgdende tilladelse fra Vorwerk International &
Co. KmG.
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1

FOR IBRUGTAGNING

Tillykke med kebet af din nye Thermomix® TM6!

Inden du tager din Thermomix® TM6 i brug for farste gang, er det en god idé at
deltage i en demonstration, som udferes af en Thermomix® konsulent. Det er

den hurtigste og nemmeste made at blive fortrolig med Thermomix® TM6 pa.

1.

Laes brugsanvisningen omhyggeligt igennem, inden du bruger Thermomix®
TMS6 og tilbehgret for forste gang.

. Denne brugsanvisning indeholder oplysninger om maskinens

sikkerhedsfunktioner.

Neermere vedrgrende betjening af maskinen fremgar af den udferlige
vejledning pa maskinen under

Hovedmenu > Hjalp > Brugsanvisning.

A OPBEVARING AF DOKUMENTER

Gem brugsanvisningen til fremtidig brug. Den er en vigtig del af
Thermomix® TM6 og skal folge maskinen, hvis du overdrager den til en
anden.

1.2 REGLER FOR FORKLARINGER

I denne vejledning anvendes folgende forklaringer:

Tekst Menupunkter

eksempel: Tara

Tekst > Tekst Menuer. Menuernes reekkefolge vises ved hjeelp af tegnet

"
> .

Eksempel: Menu > Indstillinger

[>32] Henvisning til sidetal

eksempel: For neermere information se kapitel “Tekniske
data [>12]"
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Risiko for elektrisk stad
pga. indtraeengende
vand!

Risiko for elektrisk stgd
pga. ukorrekt
strgmtilslutning!

Risiko for elektrisk stod
pa grund af skader pa
basisenheden eller
stremkablet!

2

DIN SIKKERHED

En af Vorwerk-produkternes egenskaber er storst mulig sikkerhed.
Produktsikkerhed for Thermomix® TM6 kan dog kun ydes, hvis du iagttager
oplysningerne i dette kapitel samt advarslerne i de folgende kapitler.

2.

1 RISICI OG SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Hvis der traenger vand ind i de stremfarende dele, kan du fa elektrisk
stad!

Nedseaenk aldrig basisenheden i vand eller andre vaesker.

Anbring ikke basisenheden under rindende vand.

Heeld ikke vand hen over basisenheden.

Treek el-stikket ud af stikkontakten, fer du renger basisenheden.

Brug altid kun en tar eller fugtig klud til rengering af basisenheden.

Serg for, at der ikke treenger vand eller snavs ind i huset pa basisenheden.
Anvend aldrig Thermomix® TM6 udendars.

Hvis der alligevel skulle veere treengt vand ind i basisenheden, skal du
kontakte din lokale Vorwerk reparationsservice.

En ukorrekt installeret stremtilslutning kan medfgre elektrisk sted.

Brug kun basisenheden i en korrekt installeret tilslutning udfert af en
fagmand.

Hvis basisenheden eller dens stremkabel er beskadiget, kan du fa
elektrisk stad.

Undersag regelmaessigt basisenheden, stramkablet inklusive stik samt
tilbeharet for eventuelle skader.

Sarg for, at stremkablet ikke er i kontakt med varme overflader og
eksterne varmekilder.

Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug, nar stramkablet er beskadiget.

Anvend ikke basisenheden, hvis den er faldet ned eller pa anden made er
blevet beskadiget.

| tilfelde af skader pa basisenheden eller stramkablet skal du sende din
Thermomix® TM6 ind til Vorwerk's reparationsservice for undersagelse,
reparation samt elektrisk eller mekanisk justering.

Hvis stramkablet til basisenheden er beskadiget, skal det udskiftes af
producenten, dennes reparationsservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga faresituationer.

Forsgg aldrig selv at reparere basisenheden pa nogen made.

Stik aldrig fingrene ind i dbninger, som rgreskalens kontaktben griber ned
i, og stik aldrig genstande ind i disse abninger.
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Brandfare!

Brandfare!

Risiko for skoldning
pga.
eksplosionslignende
udtreengende varm
mad!

Risiko for skoldning
pga. udsivende varm
mad!

Risiko for skoldning
pga. overkogning!

Din sikkerhed Thermomix®

Hvis du stiller basisenheden pa en varm overflade, kan den begynde
at braende.

e Stil aldrig basisenheden péa et komfur (kogeplade, keramisk kogeplade,
induktionskogeplade el. lign.) eller pa andre opvarmede overflader eller
overflader, der kan opvarmes.

e Hold tilstreekkelig afstand til varme overflader og eksterne varmekilder.

e Sorg for, at stremkablet ikke er i kontakt med varme overflader og
eksterne varmekilder.

Thermomix® TM6 har en hgijt effekt. En underdimensioneret
strgmtilslutning kan forarsage brand.

e Vaer opmaerksom pa den maksimalt tilladte effekt, nar du tilslutter
basisenheden.

e Anvend ikke samlestikdaser eller andre enheder mellem stikdase og
Thermomix® TM6.

Hvis abningen i rgreskalens lag er lukket helt til, kan der opsta et
overtryk inde i rgreskalen under tilberedningen. Det varme indhold
kan treenge ud pa en eksplosionslignende made og skolde dig.

e Sgrg altid for, at abningen i rgreskalens lag aldrig blokeres eller tildeekkes,
hverken indefra (f.eks. af mad) eller udefra (f.eks. af et handklaede),
saledes at dampen altid har mulighed for at slippe ud, sa der ikke kan
opsta overtryk.

e Brug aldrig andre genstande end det medfalgende originale tilbehar
(malebaeger, kogeindsats, steenklag eller Varoma® beholder) som
beskyttelse mod staenk fra dbningen i rareskéalen lag.

e Fyld ikke kogeindsatsen op over “max”-linjen.

e Hvis du under madlavningen konstaterer, at &bningen i rareskalens lag er
tilstoppet, skal du treekke basisenhedens netstik ud. Rer ikke ved
betjeningselementerne.

Risiko for skoldning, hvis der sprgjter varm vaeske eller varm mad ud.

e QOverskrid aldrig rareskalens maksimale pafyldningsmeengde pa 2,2 liter
(“max"-linje).

e Sorg for, at dbningen i rgreskalens |ag forbliver fri for mad.

e Anvend udelukkende det medfalgende originale Thermomix® tilbehar
(malebaeger, kogeindsats, staenklag eller Varoma®) for at forhindre, at fedt
eller veeske sprgjter ud.

e Veer iseer omhyggelig, nar du haelder vaeske i rgreskalen.
e Tag forsigtigt den fyldte rereskal ud af basisenheden for at undga, at
indholdet spildes eller sprgjter ud.

Iszer nar du tilbereder stgrre maengder mad ved hgj temperatur (>
90°C), er der risiko for skoldning, hvis maden koger over og siver ud
af rgreskalen.

e Veer ekstra forsigtig, nar du arbejder med hgje temperaturer.

e Hvis maden koger over, skal du trykke pa veelgeren for at slukke for
Thermomix® TM6.
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Risiko for skoldning For hgj hastighed kombineret med hgje temperaturer kan medfgre
pga. udsivende varm udsivende mad og skoldning.
mad! e Anvend ikke funktionen “Turbo” i forbindelse med varme retter eller

vaesker over 60 °C.
e Ved tilberedning af varm mad skal hastigheden gges trinvist.
Risiko for skoldning Under tilberedningen og isar ved brug af Varoma®en udvikles varm
pga. varm damp! damp, som kan medfgre skoldning.
e Hold dig pa afstand af dampen.

e Tag ikke fat i méalebaegeret under tilberedning af varm mad og undlad at
daekke det til. Kontrollér, at dampen kan slippe ud mellem malebageret
og lagets abning.

e Sorg for, at enkelte spreekker i Varoma®-fadet og Varoma®-bakken er fri for
mad for at sikre, at dampen kan slippe uhindret ud.

e Sgrg for, at Varoma®-fadet star rigtigt pa rareskalens lag, séledes at
Varoma®-fadet ikke veelter eller falder ned. Stil aldrig Varoma®-fadet oven
pa steenklaget.

e Nar du fijerner Varoma®'en fra rgreskalens lag og saetter den til side, skal
Varoma®-laget altid blive pa.

e Nar du tager Varoma®-laget af, skal du vippe laget vaek fra ansigt og krop
for at undgéa kontakt med udsivende damp.
Risiko for forbraending I forbindelse med stegefunktionen opvarmes fedt. Vand- og
pga. varmt fedt! olieblandinger kan sprutte. Du kan brzende dig pa det varme fedt.
e Haeld aldrig opvarmet fedt i rgreskalen.

e QOpvarm aldrig olie alene uden yderligere ingredienser. Hvis du farst
tilseetter ingredienserne efterfglgende, sprajter olien meget kraftigt.

e Sorg for, at alt Thermomix® TM6 tilbehar til brug, er tart for brug.
e Fglg anvisningerne pa displayet.

e Szet altid steenklaget korrekt pa rareskalens lag, sadsnart din Thermomix®
TM6 opfordrer dig til det.

e Sgrg for, at ldsearmene har fat om steenklaget.

Risiko for forbraending! Der ophober sig meget varme i karamel bade under og efter
tilberedningen, hvilket kan medfgre forbraendinger.

e Veer derfor yderst forsigtig, nar du tilbereder og handterer karamel.

Risiko for skoldning Hvis rgreskalens lag ikke er sat korrekt pa ragreskalen, kan der treenge
pga. ukorrekt varm mad ud, og du kan blive skoldet.

handtering af e Forsgg aldrig at abne rereskalens |ag eller lasemekanismen med magt.
rgreskalens lag! e Rareskalens lag ma ferst dbnes, nar hastigheden er nul og

lasemekanismen har lgsnet det.

e Undersag regelmaessigt lagets teetningsliste for eventuelle skader. |
tilfeelde af beskadigelse eller uteetheder skal laget udskiftes med det
samme.

e Tag altid kun Thermomix® TM6 i brug, nar rgreskalens lag er rent. Kanten
af rareskalen og lagets taetningsliste skal altid holdes fri for madrester for
at sikre, at laget er ordentligt forseglet.
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Fare for skoldning og
personskade!

Personskade pga.
uegnet tilbehgr

Personskade pga.
ukorrekt brug!

Risiko for skoldning
pga. kogende varm mad

Fare for personskade
pga. nedstyrtende
maskine!

Personskade pga.
beskadiget tilbehgr!

Hvis kablet haenger ned, kan basisenheden utilsigtet komme i
ubalance. Basisenheden kan falde ned og du kan blive skoldet eller
komme til skade herved.

e |ad aldrig streamkablet haenge ud over kanten pa bordet eller
kakkenbordet.

e Tilslut aldrig basisenheden til en forlaengerledning.
Brug af ekstraudstyr, tilbehgr eller dele, som ikke anbefales eller

salges af Vorwerk, samt brug af defekte eller inkompatible
tilbehgrsdele kan forarsage brand, elektrisk stad eller personskader.

® Brug udelukkende det anbefalede originale
Vorwerk Thermomix® tilbeher.

e Brug aldrig Thermomix® TM6 sammen med dele eller udstyr fra aeldre
udgaver af Thermomix®.

e Foretag ikke &ndringer pad Thermomix® TM®6 eller tilbehgret.
e Tag aldrig Thermomix® TMG6 i brug med beskadiget tilbehar.
Hvis du bruger andre redskaber end den medleverede spatel til at

omrgre mad i rgreskalen, kan disse saette sig fast i den roterende
kniv og forarsage personskade.

e Brug kun den medfalgende spatel med sikkerhedskrave til omraring.

e Hold altid den flade side ned i rareskalen.

Du kan blive skoldet pa det kogende varme mad i kogeindsatsen.
e Veer forsigtig, nar du tager kogeindsatsen ud.

e Sgrg for, at spatelen er anbragt stabilt i hakket pa kogeindsatsen, inden du
tager kogeindsatsen ud.

e Fjern spatelen, nar du saetter kogeindsatsen ned for at undga, at
kogeindsatsen veelter.

Thermomix® TM6 kan komme i ubalance, specielt ved brug af dej
funktionen eller, nar der snittes grgntsager. Thermomix® TM6 kan
falde ned, og du kan komme til skade.

e Anbring din Thermomix® TM6 pa en ren, stabil, plan og vandret overflade.
e Sgrg for, at den star med god afstand til kanten af bordet.

e FEfterlad aldrig Thermomix® TM6 uden opsyn, mens den karer.

Hvis tilbehgret kommer i klemme i den roterende kniv, kan du
komme til skade pga. sma splinter og skarpe kanter.

e Thermomix® tilbehgret skal altid anvendes som beskrevet i
brugsanvisningen eller pa basisenhedens display.

e Houis tilbehgret alligevel skulle blive beskadiget pga. den roterende kniv,
skal du bortskaffe maden i rareskalen og kontakte kundeservice
vedrgrende erstatningstilbehgr.
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Sundhedsrisiko pga. Ved slow-cooking (langsom tilberedning ved temperaturer under

udvikling af bakterier! 100 °C), fermentering (konservering), sous-vide-tilberedning (vakuum-
tilberedning ved temperaturer under 100 °C) tilberedes fgdevarer ved
lave temperaturer. Pa grund af de lave tilberedningstemperaturer kan
der ske udvikling af bakterier.

e Sgrg altid for at holde en god hygiejne igennem hele forberedelsen og
tilberedningen.

e Fglg ngje anvisningerne i opskrifterne vedrgrende temperatur og tid.

e Sorg for, at maden forteeres direkte efter endt tilberedning i henhold til
opskriften eller bliver korrekt opbevaret/konserveret.

Sundhedsrisiko pga. Principielt er alt tilbehgr til Thermomix® TM6 beregnet specielt til
tilbehar! Thermomix® TM6 og kan blive beskadiget, hvis det bruges til andre
formal.

e Brug aldrig tiloeharet til andre formal, iseer ikke i forbindelse med hgje
temperaturer.

e Brug ikke spatelen i varme gryder eller pander.

® Brug aldrig piskeindsatsen til langtidskogning (slow cooking, sous-vide-
tilberedning, fermentering), idet en sundhedsskadelig pavirkning i modsat
fald ikke kan udelukkes.

e Hvis en tilbehgrsdel alligevel er blevet beskadiget, ma den ikke lsengere

bruges og skal omgéende udskiftes.

Risiko for forbraending Ved tilberedning af varme retter bliver ogsa rgreskalen og det
pga. varme overflader! anvendte tilbehgr varmt. Du kan ogsa brzende dig pa de varme
overflader efter endt opvarmning.

e Veer derfor forsigtig, nar du bruger rgreskal, kniv og tilbehegr bédde under
og efter tilberedning af varme retter.

e Tag altid fat i delenes dertil indrettede handtag eller greb.
e |ad rgreskélen og kniven kale tilstraekkeligt af, inden du skiller rareskalen
ad og tager kniven ud.

Risiko for snitsar! Knivens klinger er skarpe og du kan komme til skade.

e Veer forsigtig, nar du handterer kniven.

e Tag aldrig fat om knivens klinger.

e Nar du tager kniven ud, skal du serge for, at den ikke falder ud.

e Raek aldrig haenderne ned i rgreskalen.

e Hold legemsdele og har vaek fra kniven.
Risko for at fa fingrene Du kan fa fingrene i klemme i ldsearmene pa basisenheden eller
i klemme! under rgreskalens lag.

e Undgé kontakt med beveegelige dele.

e Hold hér og tej veek fra beveegelige dele.

e Ror aldrig ved ldsearmene eller rareskélens 1ag, nar ldsemekanismen
abner eller lukker.
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Helbredsskader pga. Som resultat af madlavningen kan der szette sig madrester pa
madrester! Thermomix® TM6 dele, som ikke er egnet til fortaering. Gamle
madrester udggr en sundhedsrisiko.

e Skyl alle dele og alt tilbehgr, som kan komme i kontakt med fadevarer,
grundigt inden farste ibrugtagning.

Materiel skade pga. Hvis du placerer din Thermomix® TM6 direkte under mgbler (reoler,
damp! haengeskabe o.lign.), kan mgblerne tage skade pga. den udsivende
damp.

e Placer derfor din Thermomix® TM6 med god afstand til genstande, som
befinder sig oven over og ved siden af enheden.

e Veriden forbindelse ogsa opmeerksom pa hgjden pa Varoma®'en.

Produktskade pga. Hvis basisenheden tilsluttes en forkert spsending, kan den tage
ukorrekt skade.
stremtilslutning! ® Brug udelukkende din Thermomix® TM6 med den vekselspaending og

strgmfrekvens, som er anfert pa typeskiltet.

Risiko for beskadigelse Din Thermomix® TM6 kan tage skade, hvis der er for lidt vand i

pga. ukorrekt brug af  rereskalen.
Varoma®-funktionen! e Sgrg for, at der er tilstraeekkeligt med vand i rgreskalen. Thermomix® TM6
fordamper ca. 250 ml pa 15 minutter.

e Fyld evt. mere vand |, iseer, hvis du efterfalgende forleenger

dampkogetiden.
Enheden kan blive Hvis rgreskalen og kniven udsaettes for vand, andre vaesker eller
beskadiget ved madrester igennem laengere tid, kan det medfare skader.
ukorrekt renggring eller * Rengor altid delene straks efter brug.
manglende e Efterlad iseer ikke kniven for le&enge i opvaskevandet, da det kan medfare
overholdelse af fartidig eeldning af knivlejets taetningssystem.
informationer under e Pa grund af forskellige vandkvaliteter kan der opsta rust i rereskalen, nar
langtidskogning. der langtidskoges (slow cooking, sous-vide-tilberedning, fermentering).

Bemeerk derfor informationerne, inden der tilseettes specielle ingredienser
(f.eks. citronsyre) til kogevandet.

Korrision indvendigt i Safremt regreskalen og iszer kontaktbenene efter renggring stadig er
basisenheden! fugtige pa undersiden, nar du szetter rgreskalen i, kan der dannes
rust indvendigt i basisenheden.

e Tor derfor rgreskalen grundigt af, inden du sastter den i basisenheden.

Materiel skade pga. Hvis kniven ikke er sat rigtigt i og laser, eller teetningsringen er
forkert montering af beskadiget, kan der treenge vaeske ind i basisenheden og beskadige
kniven! enheden.

e Sgrg for, at knivens teetningsring sidder rigtigt pa knivlejet.
e Sorg for, at knivens teetningsring ikke har skader.

e Sgrg for, at kniven er sat korrekt i og laser, inden du fylder ingredienser i
rgreskalen.

e Hyvis der lgber vaeske ud eller ind i basisenhedens hus, skal du treekke
streamstikket ud og kontakte reparationsservice.
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Materiel skade pga. Hvis piskeindsatsen kommer i kontakt med kniven eller andet

ukorrekt brug! tilbehgr under brug, kan den knaekke.

e Sgrg for, at piskeindsatsen sidder korrekt pa kniven, far du indstiller
hastighedsniveauet.

e Overstig aldrig hastighed 4.
e Brug aldrig spatelen, nar piskeindsatsen sidder i.

e Tilseet ikke ingredienser, som kan beskadige eller blokere piskeindsatsen.

2.2 ADVARSLERNES OPBYGNING

Advarslerne i denne brugsanvisning er tydeliggjort ved hjeelp af
sikkerhedssymboler og signalord. De enkelte symboler og signalord giver en
indikation af fareniveauet.

Advarslernes opbygning Advarslerne, som star anfort foran de enkelte handlinger, er vist pa folgende
made:

é Faretype- og kilde
Forklaring til faretype- og kilde/konsekvenser

e Forholdsregler til forebyggelse af risici

SIGNALORDENES BETYDNING

FARE angiver en farlig situation, som kan resultere i dedsfald
eller alvorlig personskade, hvis den ikke undgas.

FORSIGTIG! angiver en farlig situation, som kan resultere i mindre
personskade, hvis den ikke undgas.

BEMARK! angiver en situation med risiko for materiel skade, hvis
den ikke undgaés.

SIKKERHEDSSYMBOLERNES BETYDNING

C Advarsel, som henviser til graden af fare

Advarsel om materiel skade

2.3 BRUGERENS PLIGTER

For at sikre, at din Thermomix® TM6 fungerer korrekt, skal du veere
opmarksom pa folgende:

1. Folg brugsanvisningen og alle tilherende dokumenter.
2. Opbevar brugsanvisningen i neerheden af din Thermomix® TM6.

3. Skader pa Thermomix® TM6 skal omgaende udbedres. Kontakt din
Kundeservice [» 79].



Beregnet anvendelse Thermomix®

3 BEREGNET ANVENDELSE

Din Thermomix® TM6 er fremstillet og testet i henhold til bedste tilgeengelige
teknologi og de alment anerkendte sikkerhedsregler. Brug udelukkende din
Thermomix® TMS6 til det tilsigtede formal for at undga at udseette dig selv og
andre personer for faresituationer samt skader pd Thermomix® TM6 og andre
materielle veerdier.

Thermomix® TM6 er en kekkenmaskine, som er beregnet til at blive brugt
derhjemme eller i lignende miljger.

Din Thermomix® TM6 ma udelukkende anvendes af voksne. Den ma ikke
bruges af bgrn - ikke engang under opsyn af en voksen. Hold altid bern veek fra
enheden og stremkablet, nar enheden er i brug.

Serg for at forklare bern om de potentielle farer ved varme-/dampudvikling,
varm kondensation og varme overflader.

Ngje opsyn er pakraevet, ndr Thermomix® TM6 bruges i neerheden af bgrn.
Born ma ikke lege med Thermomix® TM6.

Thermomix® TM6 ma kun anvendes af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller med manglende erfaring og/eller viden,
hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug af Thermomix®
TM6 og forstar de deraf folgende farer.

Anden anvendelse end den tilsigtede er ikke tilladt. Producenten kan gares
ansvarlig for skader, som er opstdet pd grund af anden anvendelse. I tilfeelde af
tekniske eendringer pa produkter bortfalder enhver form for garanti og krav
vedrgrende erstatning for materielle mangler.

I forbindelse med brugen af Thermomix® TM6 skal alle relaterede dokumenter
samt anvisningerne pé displayet folges. I tilfeelde af ukorrekt hdndtering heefter
producenten ikke for de deraf opstédende skader.
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4 FORSTE IBRUGTAGNING
4.1 TJEK LEVERINGSOMFANGET

Tjek om leveringen er komplet og uden skader.

Leveringen indeholder folgende:

1 Thermomix® TM6 basisenhed 9 Kogeindsats med |&g (fast del)

2 Roreskéalens bund

10 Varoma®-fad

3 Kontaktben

11 Varoma®-bakke

4 Roreskal

12 Varoma®-lag

5 Kniv inklusive teetningsring 13 Spatel

6 Lag til roreskal

14 Piskeindsats

7 Malebaeger

Brugsanvisning og

8 Steenklag

kogebog (ekstra)

Se hvordan du anvender tilbehgret i den udferlige vejledning pd Thermomix®
TM6 under
Hovedmenu > Hjzlp > Brugsanvisning.
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4.2

VALG PLACERING

« Velg en fast plads i kekkenet til din Thermomix® TM6 , s du altid har nem
adgang til den.

Ver opmeerksom pa folgende ved valg af placering:

A\

Brandfare!

Hvis du stiller basisenheden pa en varm overflade, kan
den begynde at braende.

e Stil aldrig basisenheden péa et komfur (kogeplade, keramisk
kogeplade, induktionskogeplade el. lign.) eller pa andre
opvarmede overflader eller overflader, der kan opvarmes.

e Hold tilstreekkelig afstand til varme overflader og eksterne
varmekilder.

e Sarg for, at streamkablet ikke er i kontakt med varme
overflader og eksterne varmekilder.

Risiko for elektrisk stgd pga. ukorrekt
stromtilslutning!

En ukorrekt installeret stramtilslutning kan medfare
elektrisk stad.

® Brug kun basisenheden i en korrekt installeret tilslutning
udfert af en fagmand.

Fare for personskade pga. nedstyrtende
maskine!

Thermomix® TM6 kan komme i ubalance, specielt ved
brug af dej funktionen eller, nar der snittes grgntsager.
Thermomix® TM6 kan falde ned, og du kan komme til
skade.

e Anbring din Thermomix® TM6 pa en ren, stabil, plan og
vandret overflade.

e Sgrg for, at den star med god afstand til kanten af bordet.

e Efterlad aldrig Thermomix® TM6 uden opsyn, mens den
karer.

Produktskade pga. ukorrekt stremtilslutning!

Hvis basisenheden tilsluttes en forkert spaending, kan
den tage skade.

e Brug udelukkende din Thermomix® TM6 med den
vekselspaending og stremfrekvens, som er anfart pa
typeskiltet.
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Materiel skade pga. damp!

Hvis du placerer din Thermomix® TM6 direkte under
mgbler (reoler, haengeskabe o.lign.), kan mgblerne tage
skade pga. den udsivende damp.

e Placer derfor din Thermomix® TM6 med god afstand til
genstande, som befinder sig oven over og ved siden af
enheden.

e Veeriden forbindelse ogsa opmeaerksom pa hgjden pa
Varoma®'en.
1. Anbring din Thermomix® TM6 pa en ren, stabil og plan overflade for at
forhindre den i at glide.

2. Sorg for, at der ikke kan treenge urenheder (fedtsteenk el.lign.) ind i
ventilationsdbningen pé bagsiden af basisenheden.

3. Fjern beskyttelsesfolien fra displayet og lasearmene.

4. Treek forsigtigt stromkablet ud af Thermomix® TM6 og tilslut Thermomix®
TMBS6 til stromnettet.

5. Du kan selv bestemme, hvor langt kablet skal veere trukket ud (op til 1
meter). Hvis du ikke har brug for kablet i fuld leengde, opbevares resten af
stremkablet inde i Thermomix® TM6.

6. Seet ikke basisenheden oven pa stromkablet, da din Thermomix® TM6 i sa
fald ikke leengere star stabilt og veegtens funktion pavirkes.

4.3 FORSTE GANG, DU TAGER ENHEDEN I
BRUG

Din Thermomix® TM6 leveres med en transportsikring.
o Tend for Thermomix® TM6 ved at trykke pa veelgeren.
= Transportsikringen losner sig automatisk.

Nér du teender for din Thermomix® TM6 forste gang, ledes du automatisk
igennem basisindstillingerne. Folg anvisningerne pa displayet.

Du kan altid eendre indstillingerne senere.

Nearmere oplysninger vedrerende indstillingsmulighederne finder du efter
afslutning af ibrugtagning under
Hovedmenu > Hjelp > Brugsanvisning > Indstillinger.
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4.4 FORSTE RENGORING

Hvis det er forste gang, at du bruger en Thermomix® TM6 , sa start med at gore
dig fortrolig med enheden.

é Helbredsskader pga. madrester!

Som resultat af madlavningen kan der satte sig
madrester pa Thermomix® TM6 dele, som ikke er egnet
til fortaering. Gamle madrester udggr en sundhedsrisiko.
e Skyl alle dele og alt tilbehar, som kan komme i kontakt med

fedevarer, grundigt inden farste ibrugtagning.
Anvend folgende fremgangsmade i forbindelse med den forste renggring:
1. Skil roreskalen ad, se kapitel Sadan skiller du rgreskalen ad [+ 72].

2. Vask alle dele og tilbehgret i handen eller i opvaskemaskinen (undtagen
basisenheden).

Neermere oplysninger vedrgrende renggring fremgar af brugsanvisningen pa
Thermomix® TM6 under
Hjelp > Brugsanvisning > Renggring.

4.4.1 SADAN SKILLER DU RGRESKALEN AD

For grundig rengering af kniven og rereskalen, er du nedt til at skille
rgreskalen ad.

Folg denne fremgangsmade:

1. Hold rgreskalen med dbningen opad.

2. Drej roreskalens bund ca. 30° med uret og traek rgreskédlens bund af i
nedadgaende retning.
I forste omgang bliver kniven siddende i roreskélen.

3. Tag forsigtig fat i kniven ovenover klingerne og tag den ud af rgreskalen
sammen med teetningsringen.
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5 BETJENING

Se, hvordan du teender og slukker for din Thermomix® TM6 i kapitel Teende og
slukke [» 73].

Neermere oplysninger vedrerende betjeningsmulighederne fremgar af
brugsanvisningen pa Thermomix® TM6 under
>Hjelp > Brugsanvisning > Betjening.

5.1 TANDE OG SLUKKE

TANDE FOR THERMOMIX® TM6

o Tryk pé veelgeren.
= Din Thermomix® TM6 tender, og den indstillede startside vises.

SLUKKE FOR THERMOMIX® TM6

1. Tryk pa veelgeren og hold den inde i ca. 5 sekunder, indtil der vises en
meddelelse pa displayet om, at Thermomix® TM6 slukker.

2. Sa snart meddelelsen vises, kan du slippe veelgeren.
3. Treek stromstikket ud, nar din Thermomix® TM6 ikke er i brug.

Info For at spare energi slukker din Thermomix® TM6 automatisk efter 15 minutter,
hvis den ikke er i brug. I lgbet af de sidste 30 sekunder vises en meddelelse, som
giver dig mulighed for at afbryde den automatiske slukning,.

5.2 HJALP

e Tryklet pd Hjelp i hovedmenuen pa Thermomix® TM6.

Her har du adgang til folgende undermenuer:
Sikkerhedsoplysninger (viser generelle sikkerhedsoplysninger)
> Kontakt (viser kontaktoplysninger til Vorwerk-kundeservice)

> Brugsanvisning (henter den digitale brugsanvisning)

Fa vist andre Hvis du gnsker at fa vist kontaktdata for kundeservice i et andet land, skal du
kundeserviceoplysninger gore folgende:

1. Trykpad Kontakt >Global liste over kontaktoplysninger.
= Du fdr nu vist en landeliste.

2. Velg det land, som du gnsker at fa vist kontaktoplysninger for.
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6 INDSTILLINGER

Menuen Indstillinger finder du under Hovedmenu > Indstillinger.

Neermere oplysninger vedrgrende de forskellige indstillingsmuligheder fremgar

af brugsanvisningen pa enheden under
Hovedmenu > Hjzlp > Brugsanvisning > Indstillinger.
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Info

7

7.1

RENGOYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Korrision indvendigt i basisenheden!

Safremt rgreskalen og isar kontaktbenene efter
renggring stadig er fugtige pa undersiden, nar du szetter
rgreskalen i, kan der dannes rust indvendigt i
basisenheden.

Tar derfor rareskalen grundigt af, inden du saetter den i
basisenheden.

RENGQRING

Alle enkeltdele (med undtagelse af basisenheden) taler vask i
opvaskemaskinen. Anbring plastikdele, iszer roreskalens lag, i
opvaskemaskinens gverste skuffe for at undga deformation som folge af
eksponering for hgje temperaturer og tryk fra genstande ovenfra.

Nogle af plastikdelene kan blive lettere misfarvede, men det pavirker ikke dit
helbred, eller hvordan delene fungerer.

» Rengor altid alle anvendte dele til din
Thermomix® TM6 grundigt.

Nearmere oplysninger vedrgrende rengoringsmulighederne fremgar af

brugsanvisningen pa Thermomix® TM6 under Hovedmenu > Hjalp >

Brugsanvisning.

7.2

A

RENGOYRING AF BASISENHEDEN

Risiko for elektrisk stgd pga. indtraengende
vand!

Hvis der treenger vand ind i de stremfgrende dele, kan du
fa elektrisk stgd!

Nedsank aldrig basisenheden i vand eller andre veesker.
Anbring ikke basisenheden under rindende vand.
Heeld ikke vand hen over basisenheden.

Treek el-stikket ud af stikkontakten, fer du renger
basisenheden.

Brug altid kun en ter eller fugtig klud til rengering af
basisenheden.

Sarg for, at der ikke treenger vand eller snavs ind i huset pa
basisenheden.

Anvend aldrig Thermomix® TM6 udendgrs.

Hvis der alligevel skulle veere treengt vand ind i
basisenheden, skal du kontakte din lokale Vorwerk
reparationsservice.
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1. Treek el-stikket ud af stikkontakten, for du renggr basisenheden.
2. Tor basisenheden af med en fugtig klud og et mildt rengoringsmiddel.

3. Brug sparsomt med vand for at forhindre fugt i at treenge ind i
basisenheden.

7.3 REGELMASSIG VEDLIGEHOLDELSE

Regelmeessig vedligeholdelse forlenger levetiden for din Thermomix® TM6.

1. Undersgg din Thermomix® TM6 og dens tilbehgr (herunder roreskal,
stromkabel og teetningsringen pa laget til roreskélen) for mulige skader.

2. Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug med beskadiget tilbehor.

3. Kontroller regelmeessigt, at ventilationsdbningerne pa bagsiden og i bunden
af Thermomix® TM6 ikke er blokerede for at undga skader pa Thermomix®
TM6.

4. Treek stikket ud af stikkontakten, nar din Thermomix® TM6 ikke er i brug.

5. For at forbedre ventilationen af din Thermomix® TM6 ma rgreskilen ikke
lukkes med malebaegeret, nar din Thermomix® TM6 ikke er i brug.

7.3.1 UDSKIFTNING AF KNIV

Da Thermomix® TM6 ofte bruges til hakning af harde fodevarer, bliver kniven
slidt. Nedenstdende oversigt giver dig overblik over, hvornér det anbefales at

udskifte kniven.
Belastning af Eksempel pa brug Udskiftning af
kniven kniven efter
Hgj Jeg knuser is dagligt, maler korn o.lign. Y2 ar
Mellem Jeg knuser is 1 gang om ugen, maler korn o.lign. 2 ar
Lav Jeg knuser naesten aldrig is og maler ikke korn. 4 ar

Du kan bestille en ny kniv ved at kontakte din Thermomix® repraesentant eller
din Vorwerk Kundeservice [+ 79]
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8 FEJLUDBEDRING

Risiko for elektrisk stad pa grund af skader pa
basisenheden eller stramkablet!

Hvis basisenheden eller dens stramkabel er beskadiget,
kan du fa elektrisk stgd.

* Undersgg regelmaessigt basisenheden, stromkablet
inklusive stik samt tilbehgret for eventuelle skader.

e Sarg for, at streamkablet ikke er i kontakt med varme
overflader og eksterne varmekilder.

e Tag aldrig Thermomix® TM6 i brug, nar stremkablet er
beskadiget.

e Anvend ikke basisenheden, hvis den er faldet ned eller pa
anden méde er blevet beskadiget.

e | tilfeelde af skader pa basisenheden eller stramkablet skal
du sende din Thermomix® TM6 ind til Vorwerk’s
reparationsservice for undersggelse, reparation samt
elektrisk eller mekanisk justering.

e Hyvis stramkablet til basisenheden er beskadiget, skal det
udskiftes af producenten, dennes reparationsservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga faresituationer.

e Forsgg aldrig selv at reparere basisenheden pa nogen made.

e Stik aldrig fingrene ind i abninger, som rereskalens
kontaktben griber ned i, og stik aldrig genstande ind i disse
abninger.

Fejl:

Mulig arsag og afhjeelpning:

Der er treengt veeske ind i omradet
under rgreskalen.

— Treek omgéaende stikket ud af stikkontakten.

— Fjern den overskydende vasske fra omradet under rgreskalen med et
viskestykke.

— Du ma ikke flytte eller vippe basisenheden, da der ellers kan traenge
vaeske ind i basisenhedens falsomme komponenter.

— Forsag ikke at skille basisenheden ad. Den indeholder ikke dele, som
skal vedligeholdes af dig.

— Huvis du ikke er sikker pa, om der er treengt veeske ind i
basisenheden, méa din Thermomix® TM6 ikke taendes. Kontakt i
stedet Kundeservice [+ 79].

Thermomix® TM6 kan ikke teendes.

Basisenheden er muligvis ikke tilsluttet korrekt.

— Kontroller, om stremkablet er blevet sat korrekt i stikkontakten.

Raoreskalen kan ikke saettes ned i
Thermomix® TM6 basisenheden.

Rareskalen er muligvis ikke samlet korrekt.

— Kontroller, om bunden til rareskéalen er last korrekt.

Thermomix® TM6 varmer ikke.

Opvarmningstiden er muligvis ikke indstillet korrekt.
— Kontrollér, om du har indstillet en tid via tidsvisningens trykknap.
Der mangler muligvis at blive valgt en temperatur:

— Kontroller, om du har valgt temperatur.
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Thermomix® TM6 stopper under brug. Motoren er standset
— Tag rereskélen ud af basisenheden.
— Tag noget af skalens indhold ud og/eller tilfgj lidt mere vaeske.
— Vent ca. b minutter (afkelingstid).
— Seet rareskalen pa plads igen.

— Sarg for, at ventilationsdbningerne pa bagsiden af basisenheden
ikke er blokerede.

— Teend for basisenheden igen ved hjeelp af veelgeren.

Hvis systemmeddelelsen stadig vises efter endt afkglingstid, skal du
kontakte din Kundeservice [+ 79].

Thermomix® TM6 vejer ikke rigtigt. Din Thermomix® TM6 er muligvis blevet opstillet ukorrekt.

Sarg for, at der ikke er leenet genstande op ad basisenheden.

— Sorg for, at strgmkablet ikke er spaendt.

Kontrollér, at Thermomix® TM6 star pa en lige, ren og skridsikker
overflade.

— Rar ikke ved Thermomix® TM6 under vejningen.

Thermomix® TM6 gér ned under brug  Der blev muligvis tilsat forkerte ingredienser i rgreskélen.
af basale tilberedningsfunktioner. — Tag rereskélen ud af basisenheden og heeld indholdet ud.
— Saet den tomme rareskal tilbage i basisenheden.

— Start tilberedningen forfra.

Det er ikke muligt at oprette Der er muligvis ingen WiFi-forbindelse til radighed.
: o
forbm.d.else mellem Thermomix® TM6 — Tjek din WiFi-forbindelse.
og WiFi-netveerket. - _ o '
WiFi-funktionen er muligvis deaktiveret.
— For at oprette forbindelse til et netveerk, se
Hovedmenu > Hjelp > Brugsanvisning > Indstillinger
> Opret WiFi.

Kontakt Kundeservice [ 79], hvis det ikke er muligt at oprette en
netveerksforbindelse.
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9 KUNDESERVICE

For yderligere oplysninger om dit lokale kundeservicecenter bedes du venligst
kontakte din Thermomix® konsulent*, dit lands officielle Vorwerk distributgr
eller brug vores hjemmeside www.thermomix.vorwerk.com

Vorwerk International & Co. KmG

Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Telefon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
Producent

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Tyskland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTI/ERSTATNINGSANSVAR

Inden for garantiperioden henvises til din kebskontrakt.

Thermomix® TM6 ma kun repareres af den ansvarlige Vorwerk kundeservice
eller en autoriseret Vorwerk-reparatgr.

Brug kun dele, der folger med Thermomix® TM6 eller originale reservedele fra
Vorwerk Thermomix®.

Brug aldrig Thermomix® TM6 sammen med dele eller udstyr, der ikke stilles til
radighed af Vorwerk Thermomix® til Thermomix® TM6 . Ellers bortfalder hhv.
garantikrav og erstatningsansvar.
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11 BORTSKAFFELSE

Dette symbol betyder:

Elektriske og elektroniske dele mé ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Du kan gratis aflevere dit brugte elektronikudstyr pa
kommunens genbrugsplads.

Alternativt kan du sende dit brugte udstyr til din lokale Vorwerk Shop.
Registreringsnummer:

WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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Tekniske data Thermomix®

TEKNISKE DATA

Sikkerhedsmaerke/

certificeringsmaerke/

overensstemmelse

e

Motor

Vedligeholdelsesfri Vorwerk reluktansmotor med en nominel effekt pad 500 W.
Hastigheden kan lgbende justeres fra 100 til 10.700 omdrejninger i minuttet
(langsom omrgring: 40 omdr./min.).

Seerlig hastighedsindstilling (interval-funktion) til tilboeredning af dej.
Elektronisk motorbeskyttelse for at forhindre overbelastning.

Opvarmningssystem

1.000 W stremforbrug.
Beskyttet mod overophedning.

Integreret vaegt

Maleomréade fra 1 til 3000 g
Maleomréde -1 til -3000 g

Hus

Plastmateriale af hgj kvalitet.

Rareskal

Rustfrit stal, med indbygget opvarmningssystem og temperatursensor. Maksimalt
indhold: 2,2 liter.

Stromtilslutning

Kun beregnet til vekselstrem pa 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Maksimalt stremforbrug 1.500 W.
Leengde pa tilslutningsledning, der kan treekkes ud: 1 m.

Standby-forbrug oW
Oplysninger vedr. 2,4 GHz 2412 MHz - 2472 MHz  100mW (<20 dBm) |EEE Std 802.11b/g/n™
opkobling 5GHz 5150 MHz — 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11n/a/ac™

Enheden er udelukkende beregnet til indendars brug, nér den benyttes i
frekvensomradet 5150 MHz — 5250 MHz i AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI,
HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO og TR.

Overensstemmelse

Hermed erklaerer Vorwerk, at den tradlgse anlaegstype Thermomix® TM6-1/ TM6-4 er i
overensstemmelse med kravene i direktivet 2014/53/EU.

Hele teksten i EU-overensstemmelseserklzeringen er tilgeengelig pa falgende
internetadresse:

www.vorwerk.com

Mal basisenhed

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hgjde x bredde x dybde)

Mal Varoma®

13,170 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (hgjde x bredde x dybde)

Veaegt basisenhed

7,95 kg
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YKKAR THERMOMIX® FULLTRUI:
Simi:
Farsimi:

Tolvupostur:

HOFUNDARRETTUR

Hofundarréttur & texta, honnun, ljésmyndum og teikningum er i eigu Vorwerk
International & Co. KmG, Sviss. Allur réttur askilinn. Petta rit ma ekki - hvorki
1 heild sinni né ad hluta - afrita, vista og endurutgefa, né enduriutgefa med
neinum midlum hvort sem um er ad raeda tolvuteka-, vélreena midla eda
ljésmyndun, nema fyrir liggi afdrattarlaust leyfi Vorwerk International & Co.
KmG.
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86 Adur en hafist er handa Thermomix®

1 ADUR EN HAFIST ER HANDA

Til hamingju med kaupin 4 nyju Thermomix® TM6.

Adur en Thermomix® TM6 er tekid { notkun i fyrsta sinn, ttirdu ad taka patt i
kynningu 4 vegum Thermomix® fulltriia. Pannig leerirdu & Thermomix® TM6
me0 einfoldum og pagilegum heetti.

1. Lesid leidbeiningarnar vandlega, 4dur en Thermomix® TM6 og aukabunadur
eru tekin til notkunar i fyrsta sinn.

2. Me0d pessum leidbeiningum kynnist pt 6ryggisradstofunum teekisins.
Nakveemari notkunarlysingu finnur pa i itarlegri tils6gn um teekid undir
Adalvalmynd > Hjalp > Notkunarleidbeiningar

1.1 GEYMSLA SKJALA

» Haldio til haga notkunarleidbeiningum fyrir notkun seinna meir. beer eru
mikilveegur hluti Thermomix® TM6 og verda ad fylgja teekinu, pegar pad er
athent 66rum adilum.

1.2 FRAMSETNING UPPLYSINGA

i pessum leidbeiningum verdur eftirfarandi framsetning notud:

Texti Valmyndalidir
Demi: Nullstilling

Texti > Texti Valmyndarsléd Rodinni & valmyndunum er lyst med
takninu ,>"
Demi: Valmynd > Stillingar

[>32] Tilvisun til bladsiou
Deemi: Fyrir frekari upplysingar sja kafla , Teeknigogn
[>12]"
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2 G/ATTU ORYGGIS PINS

Vorwerk vorur einkennast af heestu mogulegu oryggiskrofum. Fullt 6ryggi vid
notkun Thermomix® TM6 er p6 adeins haegt ad veita, ef tekio er tillit til pessa
kafla sem og vidvarana i koflunum hér 4 eftir.

2.1 HATTUR OG ORYGGISABENDINGAR
Haetta a raflosti ef vatn Ef vatn kemst ad straumleidandi ihlutum, gaetirdu ordio fyrir raflosti!
kemst inn i teekid! e Ekki dyfa grunneiningunni nidur i vatn eda annan vokva.

e Ekki setja grunneininguna undir rennandi vatn.

e Ekki skvetta vatni yfir grunneininguna

e Taktu grunneininguna Ur sambandi adur en pu hreinsar pad.
e Hreinsadu grunneininguna eingongu med purrum eda rokum klut.

e Sjadu til pess ad ekkert vatn né ohreinindi berist i innvidi
grunneiningarinnar.

e Notadu aldrei Thermomix® TM6 Uti vio.
e Skyldi samt sem &dur vatn komast inn i grunneininguna, pa skal hafa
samband vid vidgerdarpjonustu Vorwerk.
Haetta a raflosti vegna  Gollud innstunga getur leitt til raflosts.
galladrar innstungu. e Notid grunneininguna eingdngu med innstungu sem hefur verid rétt sett

upp af fagmanni.

Haetta a raflosti vegna Ef grunneiningin eda rafmagnssnuran hefur ordio fyrir skemmdum,

skemmda a pa attu hzettu a ad fa raflost.
grunneiningu eda a e Skodadu reglulega hvort fyrir hendi eru skemmdir & grunneiningunni,
rafmagnssm’xru. rafmagnssnuru, rafklé sem og aukabunadi.

e Gakktu ur skugga um, ad rafmagnssnuran snerti ekki neina heita fleti né
ytri varmagjafa.

e Notid Thermomix® TM6 aldrei ef rafmagnssnuran er skemmd.

e Aldrei skal nota grunneininguna ef hun hefur dottid eda a einhvern hatt
ordid fyrir skemmdum.

e Ef grunneiningin eda rafmagnssnuran hafa ordio fyrir skemmdum skal
senda Thermomix® TMG til Vorwerk vidgerdarpjonustu til skodunar,
viogerdar eda stillingar & raf- eda vélbunadi.

e Ef rafmagnstenging grunneiningarinnar hefur ordid fyrir skemmdum, skal
skipta um hana og skal pad framkveemt af framleidanda, vidgerdapjonustu
eda 6drum vidurkenndum adila, til ad koma i veg fyrir slysahaettu.

e Aldrei skaltu reyna ad gera vid grunneininguna sjalfur.

e Aldrei skal gripa gegnum op pau par sem tengipinnar
blondunarskalarinnar né inn i, og aldrei skal stinga ihlutum gegnum pessi

op.
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Eldhaetta!

Eldhaetta!

Brunaheetta skapast ef
heitt innihald slettist ut.

Brunaheetta vegna
innihalds sem sleppur
ut.

Brunahaetta ef syour
upp uar!

Geettu Oryggis pins Thermomix®

Ef pa setur grunneininguna a heitan flot, geeti kviknad i henni.

e Aldrei skal setja grunneininguna & eldunarhellu (hefobundnar hellur,
keramikhellur, spansuduhellur og alika) né & adra hitada fleti eda fleti sem
geetu hitnad.

e Hafdu neegilega fjarleegd fra heitum flotum og hitagjofum.

e Gakktu ur skugga um, ad rafmagnssnuran snerti ekki neina heita fleti né
ytri varmagjafa.

Thermomix® TM6 notar mikid afl. Innstunga med of lagri rafspennu
getur leitt til eldsvooda

e Taktu tillit til hdmarks inngangsafls pegar pu setur grunneininguna i
samband.

e Ekki nota neins konar fjoltengi né onnur taeki milli innstungunnar og
Thermomix® TM6.

Ef opio i skalarlokinu er alveg lokad, pa getur myndast yfirprystingur
medan a eldun stendur. Heitt innihaldid gaeti sprautast Gt og brennt
pig.

e (Gangid avallt ur skugga um, ad opid i skalarlokinu sé aldrei stiflad né lokad
ad innan (vegna innihalds) né utan (vegna t.d. kldta), pannig ad heit gufan
eigi Utleid og enginn yfirprystingur geti myndast.

e Aldrei skal nota annan bunad en pann sem fylgir upphaflega med vorunni
(meeliglas, sudukorfu, skvettivorn, eda Varoma® ilatio), til pess ad verjast
skvettum ur opinu & skalarlokinu.

e Adeins skal fylla sudukorfuna upp ad merkingunni "max"
e Efiljos kemur vio eldamennsku ad opid & skéalarlokinu hafi stiflast skal

taka grunneininguna ur sambandi. Ekki snerta styribinadinn

Heitur vokvi sem og heitt innihald getur sprautast ut og leitt til bruna.

Fardu aldrei yfir hamarksinnihald blondunarskalarinnar sem er 2,2 litrar
("max"-merkingin)

e Gangid ur skugga um ad opid i skalarlokinu sé laust vid matveelainnihald.

e Notadu eingongu meodfylgjandi upprunalegan aukablnad Thermomix®
(meeliglas, sudukorfu, skvettivorn eda Varoma®), til ad koma i veg fyrir ad
fita og vokvi skvettist Ut.

e Geaettu fyllstrar varkarni sérstaklega pegar blondunarskalin er fyllt med
vokva.

e Taktu fulla blondunarskal varlega Ur grunneiningunni, til ad koma i veg
fyrir ad innihaldid hellist nidur eda skvettist Ut.

Sérstaklega vid matreidslu, sem vikur fra uppskriftinni, a staerri
skommtum, vid hatt hitastig (>90°C) getur maturinn so0did upp ur
blondunarskalinni og brennt pig.

e Fardu afar varlega pegar pu vinnur med hatt hitastig.

e Ef pad sydur upp ur, skaltu yta a styrihnappinn til ad stodva Thermomix®
TM6.



Thermomix® 89

Brunahaetta vegna heits Vid of haa hradastillingu samfara hau hitastigi getur innihald skvettst
innihalds sem sleppur Ut 0g valdid bruna.
ut. e Notadu "Turbo" ham aldrei & mat eda vokva sem er yfir 60°C.

e Hakkadu hradastillinguna eitt prep i einu vid matreidslu heitra réttra.

Brunahzetta vegna Medan a eldun stendur og sérstaklega vid notkun Varoma® stillingar,
heitrar gufu! myndast mikil heit gufa sem getur valdid bruna.

e Haltu pig i fjarleegd fra gufunni.

e Takio hvorki um né hyljid maeliglasid vid matreidslu & heitum matvaslum.
Gangid ur skugga um ao gufan & milli maeliglassins og opsins &
skalarlokinu eigi Utleid.

e Gangid ur skugga um ad nokkrar raufar Varoma® ilatsins og Varoma®
bakkans séu lausar vio mat, til ad tryggja ad gufa geti sloppid Ut
hindrunarlaust.

e Gakktu ur skugga um ad Varoma® ilatio standi rétt & skalarlokinu, pannig
ad Varoma® ilatio feerist ekki til og detti. Aldrei ma setja Varoma® ofan &
skvettivornina.

e Pbegar pu tekur Varoma® eininguna af skalarlokinu og leggur hana til hlidar
pé skaltu aetid halda & Varoma® med lokinu a.

e Ppegar pu tekur Varoma® lokid af, visadu lokinu fra andliti og likama, til ad
koma i veg fyrir snertingu vid heita gufuna.
Brunahzetta vegna Vio steikingarham hitnar fita. Blondun vatns og oliu getur valdid
heitrar fitu! heaettu. Pu geetir brennt pig a heitri fitunni
e Aldrei skal setja upphitada fitu i blondunarskalina.

e Aldrei skal hita oliu an pess ad baeta vid 6drum matveelum. Ef matvaelum
er beett vid of seint, pa skvettist heit olian mikid ut.

e Gangid ur skugga um ad aukabunadur Thermomix® TM6 sé purr pegar
hann er tekinn til notkunar.

e Fylgdu leidbeiningum & skja.

e Settu skvettivornina avallt rétt upp & skalarlokid um leid og Thermomix®
TM6 fer fram & pad.

e Gakktu ur skugga um ad laesiblinadur nai utan um skvettivornina

Brunahaetta! Karamellur geyma mikinn hita medan a eldun stendur og eftir a og
getur valdio bruna.

e Fardu afar varlega vid eldun og matreidslu karamellu.

Brunahaetta vio Ef skalarlok situr ekki rétt a blondunarskalinni, pa geeti heitt
6gaetilega medhondlun innihaldio sloppid ut og brennt pig.
a skalarlokinu! e Aldrei skal fjarlaeegja med offorsi skalarlokid né laesibinad.

e Opnadu eingongu skalarlokio ef hradastillingin er & nulli og leesibinadur
opinn.

e Gakktu Ur skugga um ad péttihringurinn a skalarlokinu sé laus vid
skemmdir. Ef skemmd er fyrir hendi eda leki skal skipta strax um lok.

e Notid Thermomix® TM6 adeins med hreinu skalarloki. Brin skalarinnar og
péttihringur skalarloksins verda avallt ad vera laus vio matvaeli pannig ad
péttingin & milli skalarloksins og blondunarskalarinnar sé gott.
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Bruna- og
slysaheetta.

Slysahastta vio notkun
6samhaefos
aukabunaodar!

Slysahaetta vio
ogaetilega notkun.

Brunaheetta vegna
heitra matveela!

Slysahastta ef teekio
dettur!

Slysahaetta vio notkun

skemmds aukabunadar.

Geettu Oryggis pins Thermomix®

Ef snura liggur laus gaeti grunneiningin ovart hreyfst ur stad
Grunneiningin gaeti fallid og valdid bruna og averkum.

e Aldrei skal Idta snuru hanga yfir bordbrdn eda hanga nidur.
e Aldrei skal tengja grunneininguna vid framlengingarsnuru.
Notkun aukabunadar, aukahluta eda hluta, sem Vorwerk hefur ekki

maelt med né selur, sem og notkun gallads eda 6samhaefds
aukabunads getur leitt til bruna, raflosts eda averka.

e Notadu eingdbngu upprunalegan aukabunad
Vorwerk Thermomix®

e Aldrei skal nota Thermomix® TM6 i samsetningu vid ihluti eda aukabuinad
fyrri gerdar teekis.

e Aldrei skal breytaThermomix® TM6 né aukabdnadinum.
e Aldrei skal nota Thermomix® TM6 med skemmdum aukabunadi.
Ef pu notar adrar sleikjur en pzer sem fylgja taekinu til ad hreera i

blondunarskalinni, pa geta peaer lent i skalarhnifnum og valdio
averkum.

e Eingdngu mé nota sleikjuna med oryggiskraganum sem fylgir vélinni til ad
hreera i gegnum op skalarloksins.

e FEingongu breidari hluta sleikjunnar mé nota til ad hreera i gegnum opid &
skalarlokinu.

Pu gaetir brennt pig vid snertingu a heitum matvalum i sudukorfunni.

e Fardu varlega pegar pu fjarleegir sudukorfuna.

e Gangid ur skugga um ad sleikjan sé vel kraekt i sudukorfuna og vel
frdgengin, 4dur en pu fjarleegir sudukorfuna.

e Fjarlaegdu sleikjuna, eftir ad hafa fjarlaegt sudukorfuna, til ad koma i veg
fyrir ad sudukarfan detti & hlidina.

Vid notkun, og pa sérstaklega med stillingunni ,, deighamur” eda vid
brytjunarferli, geeti Thermomix® TM6 hreyfst til. Thermomix® TM6
geeti fallio og valdio pér averkum.

e Setjid Thermomix® TM6 a hreinan, stodugan, sléttan og laréttan flot.

e Skiljio eftir naegilegt bil milli bordbrdnar og matreidslusvaedis.

e Skiljid aldrei vio Thermomix® TM6 eftirlitslaust.

Ef aukabunadur fellur i blondunarskal medan a notkun stendur, gaetu
flisar og oddhvassar brunir valdio pér averkum.

e Notadu aukabuinad Thermomix® eingdngu samkveemt leidbeiningum eda
samkvaemt lysingu & skja grunneiningarinnar.

e Ef aukabunadur skemmist Ut fra skalarhnif pratt fyrir petta, pa skal henda
matveaelainnihaldinu og hafa samband vid pjonustudeild til ad Utvega nyja
varahluti.
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Heilsuhaetta vegna Vid haga eldun (lagsuda vid hitastig undir 100°C), gerjun, sous-vide

gerlafjolgunar! (suda a matvaelum i loftteemdum umbuidum vid hitastig undir 100°C)
eru matvaeli eldud vid lagt hitastig. Vio hid laga hitastig getur komid
til gerlafjolgunar.

e Gakktu Ur skugga um ad ahold og vinnuadstada séu hrein fyrir og a
medan matreidslu stendur.

e Fylgdu ndkvaemlega matreidsluleidbeiningum (hitastig og timi)

e Gakktu Ur skugga um ad maturinn fari i neyslu strax eda videigandi
geymslumata um leid og maturinn er tilbdinn eftir matreidslu samkvaemt

uppskrift.
Heilsuhzetta vegna i grundvallaratridum er allur aukabtnadur Thermomix® TM6 gerdur
aukabtinadar! fyrir sérteeka notkun fyrir Thermomix® TM6 og getur skemmst ef

notadur a annan hatt.

e Ekki skal nota aukabunadinn i 6orum tilgangi, sérstaklega ekki vid haan
hita.

e Ekki nota sleikjuna i heitum pottum og poénnum.

e Alls ekki ma nota peytarann vid langtimasudu (haeg-eldun, sous-vide,
gerjun), par sem ekki er haegt ad Utiloka heilsuspillandi &hrif sé pad gert.

e Skyldi aukabunadur pratt fyrir petta skemnmast, pa skaltu ekki lengur nota
hann heldur skipta honum Ut fyrir nyjan.

Brunahaetta vegna Vid matreidslu heitra maltida hitnar einnig blondunarskalin sem og sa
heitra flata! aukabunadur sem notadur er. Pu gaetir lika brennt pig a heitum
flotum eftir ad hitunarferlinu likur.

e Farid sérstaklega varlega i medhondlun blondunarskalar, skalarhnifs og
aukabunadar & medan og eftir matreidslu heitra maltida.

e Snertu adeins bunadinn med handféngum og gripum peim sem til pess
eru atladir.

e |eyfou blondunarskal og skalarhnif ad kélna naegilega adur en
blondunarskalin er tekin i sundur og skalarhnifurinn fjarlaegour.
Hazetta a skurdarsarum  Bloo skalarhnifsins eru beitt og geta valdid averkum.
e Meohondlid skalarhnif med varud.
e Aldrei skal medhondla skéalarhnif med pvi ad taka i hnifsblodin.
e bPegar pu fijarleegir skalarhnifinn skal pess gaett ad hann detti ekki ur.
e Ekki setja hondina i blondunarskalina.

e Haltu likamshlutum og hari fra skalarhnifnum.

Slysahaetta, haetta 4 ad Pu geetir klemmt big i laesingarbnadi grunneiningar eda a
klemmast. skalarlokinu.
e Ekki snerta ihluti sem eru & hreyfingu.

e Haldio hari og fatnadi fra hreyfanlegum ihlutum.

e Ekki snerta leesingarbinad eda skalarlokid medan ad leesingarbunadur
opnast eda lokast.
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Hezetta a heilsutjoni
vegna efnal

Skemmdir vegna heitrar
gufu

Taekjaskemmdir vegna
gallaorar
rafmagnsinnstungu

Haetta 8 skemmdum vid
ogaetilega notkun
Varoma® !

Skemmdir a teekinu
vegna rangrar notkunar
og ef ekki er fylgt
leiobeiningum vio
langtimasudu!

Ry0 inni i
grunneiningunni!

Skemmdir vegna
rangrar uppsetningar
skalarhnifs!

Geettu Oryggis pins Thermomix®

A ihlutum geta verid efnaafgangar ur framleidslu Thermomix® TM6
sem eru ekki hafir til neyslu. Efnaafgangar ur framleidslu geta stefnt
heilsu pinni i heettu.

e bvoid fyrir fyrstu notkun afar vel alla ihluti og aukablinad sem kemst i
snertingu vid matveeli.

Ef pu stadsetur Thermomix® TM6 i mikla nalaegd undir hiisgognum
(hillur, hengiskapar og alika) geta hisgognin ordid fyrir skemmdum
vegna gufunnar sem taekio gefur fra sér.

e Stadsettu Thermomix® TM6 med neaegilegri fiarleegd upp og til hlidar vid
neerliggjandi husgogn.

e Einnig skaltu taka tillit til heedar Varoma®.

Ef grunneiningin er tengd vid rafmagnstinnstungu sem heaefir ekki

taekinu, pa verdur han fyrir skada.

e Notid Thermomix® TM6 eingdngu med pa ridspennu og tidni sem merking
segir til.

Thermomix® TM6 getur ordid fyrir skemmdum ef of litid vatn er i

blondunarskalinni.

e Passadu upp a ao alltaf sé naegilegt vatn i blondunarskalinni. Thermomix®
TM6 veldur uppgufun & 250 ml af vatni & 15 minttum

e Beaettu vid vatni, sérstaklega ef sudutimi er aukinn eftir a.

Ef blondunarskal og skalarhnifur standa i lengri tima blautir eda med
60rum vokva eda matarafgongum, geta pau skemmst.

e Hreinsid ihluti avallt fljotlega eftir notkun

e Sérstaklega skal fordast ad leyfa skalarhnif ad liggja lengi i skolvatni par
sem slikt getur leitt til hrornunar & péttingarkerfi skalarbotnsins

e \egna mismunandi vatnsgaeda getur myndast ryd i blondunarskalinni vid
langtimasudu (haeg-eldun, sous-vide-suda, gerjun).

Ef blondunarskalin og sérstaklega tengipinnar ad nedan eru ennpa
rakir eftir hreinsun, pegar blondunarskalin er sett a sinn stad, getur
ryd myndast inni i grunneiningunni.

e |eyfou blondunarskalinni ad porna til fulls, &0ur en hun er sett i
grunneininguna

Ef skalarhnifurinn er ekki settur rétt inn og leestur eda péttingin

skemmd, pa getur vokvi komist inn i grunneininguna og skemmt pad.

e Gakktu ur skugga um ad péttingarhringurinn & skalarhnifnum sé
haganlega komid fyrir i skalarbotninum

e Gakktu ur skugga um ad péttihringur skélarhnifsins sé laus vid allar
skemmdir.

e Gakktu ur skugga um ad skalarhnifnum sé rétt komio fyrir og er leestur,
adur en pu fyllir blondunarskalina.

e Skyldi vokvi leka Ut eda komast inn i grunneininguna, skaltu taka rafklona
Ur sambandi og hafa samband vid vidgerdarpjonustuna.
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Skemmdir vegna Pegar peytarinn er notadur og kemst i snertingu vid skalarhnifinn eda

ogaetilegrar notkunar! annan fylgibainad, getur hann brotnad.

e Gangid ur skugga um ad peytarinn sitji rétt & skalarhnifnum, adur en
hradastilling er valin.

e Aldrei skal stilla & haerri hrada en 4.
e Aldrei skal nota sleikjuna pegar peytarinn er i notkun.

e Ekki beeta vio matvaelum sem geta hindrad peytarann eda skemmt hann.

2.2 UPPBYGGING VIDVARANA

Vakin er athygli 4 vidvorunum i pessum leidbeiningum med notkun
oryggisvidvorunartakna og vidvorunarorda. Takn og vidvorunarord gefa
dbendingu um alvarleika haettunar.

Uppbygging vidvarana Vidvaranirnar, fyrir hvert tilfelli, eru settar fram 4 eftirfarandi hatt:

é Tegund og uppruni haettunnar:
Skyringar a tegund og uppruna hattunnar/afleidingar
e Radstafanir til a0 afstyra hasettu

MERKING VIDVORUNARORDPA

HATTA Lifshasttuleg eda alvarleg likamsmeidsli ef ekki er sneitt
hja pessari heettu.

VARUD Heetta & minni hattar likamsmeidslum ef ekki er sneitt
hja pessari heettu.

ATHUGID Tjon & hlutum ef ekki er sneitt hja pessari heettu.

MERKING ORYGGISVIDVORUNARTAKNA

C Vidvorun med dbendingu um alvarleika haettunnar

Vidvorun um mogulegar skemmdir & ihlutum

2.3 SKYLDUR NOTANDANS

Til ad tryggja 6adfinnanlega notkun Thermomix® TM6, takid til athugunar
eftirfarandi:

1. Takid tillit til notkunarleidbeininga og allra skjala par ad Ititandi.

2. Geymid leidbeiningar naleegt Thermomix® TM6.

3. Latio gera vid skemmdir & Thermomix® TM6 umsvifalaust. Ef porf krefur
skaltu snuda pér til Pjonustuver [+ 105].
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Videigandi notkun Thermomix®

3 VIDEIGANDI NOTKUN

Thermomix® TM6 er framleitt og pr6fad med nyjustu teekni og vidurkenndum
oryggiskrofum. Notadu Thermomix® TM6 eingongu a 6ruggan og videigandi
hatt, til ad koma i veg fyrir persénulegan skada sem og skada annarra svo og til
ad koma i veg fyrir skada 4Thermomix® TM6 sem og 60rum hlutum.

Thermomix® TM6 er eldunarteeki til notkunar heimavid eda alika notkun.

Thermomix® TM6 er eingongu etlud til notkunar fyrir fullordna. Bérn mega
ekki nota pad - ekki einu sinni undir eftirliti fullordins. Born eiga ad halda sér i
fjarleegd fra 6llum teekjum sem eru i notkun sem og snirusambandi.

Varid born vel vid mégulegum heettulegum hita- og gufumyndun, einnig vid
rakapéttingu og heita fleti.

Vid notkun 4 Thermomix® TM6 nalaegt bornum er naudsynlegt ad hafa géoa
umsjon med bérnunum.

Thermomix® TM6 ma alls ekki nota sem leikfang handa bérnum.

Folk med takmarkad vald & likama sinum, skynjunarfeerum eda andlega getu
eda sem hefur takmarkada reynslu og/eda vitneskju ma eingongu
notaThermomix® TM6 ef pad er undir eftirliti eda hefur fengid naegilega pjalfun
i notkun Thermomix® TM6 og skilur heetturnar tengdar pvi.

Onnur notkun en videigandi notkun er ekki leyfileg. Framleidandi tekur ekki
abyrgd & skemmdum vegna 6videigandi notkunar. Ef teknilegar breytingar eru
gerdar & vorunni pa fellur nidur 6ll 4byrgd og pjonusta framleidanda.

Vid alla notkun & Thermomix® TM6 skal etid fara eftir 61lum tilheyrandi
leidbeiningum og dbendingum & skja. Vid dvideigandi notkun tekur
framleidandi enga dbyrgd 4 skemmdum sem kunna ad verda.
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4 FYRSTA NOTKUN

4.1 MOTTEKIN VARA

Fardu yfir innihald til ad tryggja ad afthending hefur farid fram ad fullu og
gallalaust.

Til innihalds telst :

1 Thermomix® TM6 Grunneining 9 Sudukarfa meod loki (afast)
2 Skélarbotn 10 Varoma® ilat

3 Tengipinnar 11 Varoma® Bakki

4 Blondunarskal 12 Varoma® Lok

5 Skalarhnifur dsamt péttihring 13 Sleikja

6 Skalarlok 14 beytari

7 Meeliglas Notkunarleidbeiningar

8 Skvettivorn Matreidsluuppskriftir (valkveett)

Hvernig skal nota teekid? Pu finnur itarlegar leidbeiningar 4 Thermomix® TM6
undir
Adalvalmynd > HJjadlp > Notkunarleidbeiningar



96 Fyrsta notkun Thermomix®

4.2

VELJA STADSETNINGU

o Settu Thermomix® TM6 pitt & rimgddan og adgengilegan stad i eldhusinu,
bannig ad pad sé paegilegt i notkun.

Hafdu i huga eftirfarandi vid stadsetningu:

A\

Eldhaetta!

Ef pa setur grunneininguna a heitan flot, gaeti kviknad i
henni.

e Aldrei skal setja grunneininguna & eldunarhellu
(hefdbundnar hellur, keramikhellur, spansuduhellur og alika)
né & adra hitada fleti eda fleti sem geetu hitnad.

e Hafdu neegilega fjarlaeego fra heitum flotum og hitagjofum.

e Gakktu ur skugga um, ad rafmagnssnuran snerti ekki neina
heita fleti né ytri varmagjafa.

Haetta a raflosti vegna galladrar innstungu.
Gollud innstunga getur leitt til raflosts.

e Notid grunneininguna eingdngu med innstungu sem hefur
verio rétt sett upp af fagmanni.

Slysahaetta ef taekio dettur!

Vio notkun, og pa sérstaklega med stillingunni
~deighamur” eda vid brytjunarferli, geeti Thermomix®
TMG6 hreyfst til. Thermomix® TM6 gaeti fallid og valdid
pér averkum.

e Setjid Thermomix® TM6 & hreinan, stodugan, sléttan og
laréttan flot.

e Skiljid eftir naegilegt bil milli bordbrunar og
matreidslusveedis.

e Skiljio aldrei vio Thermomix® TMG6 eftirlitslaust.

Taekjaskemmdir vegna galladrar
rafmagnsinnstungu

Ef grunneiningin er tengd vid rafmagnstinnstungu sem
haefir ekki taekinu, pa verdur hun fyrir skada.

e Notid Thermomix® TM6 eingdngu med pa ridspennu og tidni
sem merking segir til.
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Skemmdir vegna heitrar gufu

Ef pu stadsetur Thermomix® TM6 i mikla naleegd undir

hasgognum (hillur, hengiskapar og alika) geta hisgognin

oroid fyrir skemmdum vegna gufunnar sem teekiod gefur

fra sér.

e Stadsettu Thermomix® TM6 med naegilegri fiarleegd upp og
til hlidar vid neerliggjandi husgogn.

e FEinnig skaltu taka tillit til haedar Varoma®.
1. Setjid Thermomix® TM6 pitt & hreinan, stodugan og sléttan bordflét, pannig
ad pad renni ekki til.

2. Gangio ur skugga um ad engin éhreinindi (fiturdkir o.fl.) geti borist i loftop
4 bakhlid grunneiningarinnar.

3. Fjarlaegio umbudir af skja og leesingarbinadi.

4. Togid rafmagnssniruna Gr Thermomix® TM6 og tengdu Thermomix® TM6
vid rafmagnsinnstungu.

5. bu getur sjalfur akvedid hversu mikid af snirunni (allt ad 1 m) pu togar tt.
Ef pu parft ekki alla lengdina, pa verdur afgangurinn af sntirunni falinn inni
i Thermomix® TM6.

6. EKKi setja Thermomix® TM6 ofan 4 sntiiruna, par sem taekid er pa ekki lengur
stodugt.

4.3 FYRSTA RASING

begar Thermomix® TM6 er athent, er pad titbtiid med flutningsmata.
« Ytid 4 hnappinn, til ad reesa Thermomix® TM6.

= Flutningsmdtinn opnast sjdlfvirkt.

\ \ Til ad reesa i fyrsta skipti, leidbeinir Thermomix® TM6 sjalfvirkt gegnum
/ grunnstillingar. Fylgid leidbeiningum 4 skja.

Pu getur einnig breytt stillingunum sidar.

Frekari upplysingar um stillingarmdéguleika getur bt fundid eftir ad hafa tekid
teekio til notkunar undir
Adalvalmynd > Hjalp > Leidbeiningar > Stillingar.
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4.4 FYRSTA HREINSUN

begar pd notar Thermomix® TM6 1 fyrsta skipti, skaltu kynna pér vel teekio.

é Heetta a heilsutjoni vegna efna!
A ihlutum geta verid efnaafgangar ur framleidslu
Thermomix® TM6 sem eru ekki haefir til neyslu.

Efnaafgangar ur framleidslu geta stefnt heilsu pinni i
haettu.

e bvoid fyrir fyrstu notkun afar vel alla ihluti og aukabunad
sem kemst i snertingu vid matveeli.
Til ad hreinsa teekid i fyrsta skipti skaltu gera eftirfarandi

1. Takid blondunarskalina i sundur, sbr. kafla Taka blondunarskal i sundur
[» 98].

2. Vaskid alla thluti og aukabtinad eda setjid { upppvottavél (nema
grunneininguna).

ftarefni um hreinsun finnur pt einnig i notkunarleidbeiningum 4 Thermomix®
TM6 undir
Hj4dlp > notkunarleidbeiningar > Hreinsun.

4.41 TAKA BLONDUNARSKAL i SUNDUR

Til ad hreinsa vel skdlarhnif og blondunarskal, er naudsynlegt ad taka
blondunarskalina i sundur.

Gerid eftirfarandi:

1. Haldid 4 bléondunarskalinni pannig ad opid visi upp.

2. Snuid skalarbotninum um pad bil 30° rangseelis og togid skalarbotninn
nidur.
Skalarhnifurinn er latinn éhreyfour fyrst um sinn.

3. Takid varlega utan um efri hluta skalarhnifsins og takid hann asamt
péttihringnum dr blondunarskalinni.
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Athugasemd

Sja onnur pjonustuver

5 NOTKUN

Hvernig pu kveikir og slekkur & Thermomix® TM6 geturdu séd 1 kafla kveikja og
slokkva [» 99].

Allt ftarefni um notkunarmoguleika finnur pu 1 notkunarleidbeiningum &
Thermomix® TM6 undir
Adalvalmynd > Hjalp > Notkunarleidbeiningar > Notkun.

5.1 KVEIKJA OG SLOKKVA

KVEIKT A THERMOMIX® TM6

o Ytid 4 hnappinn
= Pad kviknar @ Thermomix® TM6 og stillta upphafssidan birtist.

SLOKKT A THERMOMIX® TM6

1. Yttu & hnappinn samfleytt { um pad bil 5 sekindur, pangad til ad 4 valmynd
sjast skilabod um ad teekid Thermomix® TM6 slekkur 4 sér.

2. Um leid og skilabodin berast mattu sleppa hnappnum

3. Eftir ad slokknad er skal taka rafkléna dr innstungunni medan Thermomix®
TMBS6 er ekki i notkun.

Ef bt ert ekki ad nota Thermomix® TM6 i 15 minutur pa slokknar sjalfvirkt & pvi
til ad spara raforku. Sidustu 30 sekindurnar ma sja athugasemd par sem bodid
er upp & rjufa petta sjalfvirka ferli og koma pannig i veg fyrir ad pad slokkvi &
sér.

5.2 HJALP

o Ytid 4Hjalp { adalvalmynd Thermomix® TM6.
pu hefur adgang ad eftirfarandi undirvalmyndum
> Oryggisdbendingar (synir almennar éryggisdbendingar)

> Tengilidur (synir hvernig pu getur haft samband vid pjénustuver
Vorwerk)

> notkunarleidbeiningar (synir notkunarleidbeiningar 4 stafraenu formi)

Ef pu vilt sja samskiptaupplysingar fyrir pjéonustuver i 66rum 16ndum skaltu
fara ad med eftirfarandi heetti:

1. Ytid 4 Tengilidur >Alpjédlegur listi yfir tengilidi.
= Pu sérd na lista yfir lond

2. Veljio pad land sem pu vilt sja med tilliti til pjonustuvera.
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6 STILLINGAR

Valmyndin Stillingar finnur b undir Adalvalmynd > Stillingar.
Allt itarefni vardandi stillingar finnur pi undir notkunarleidbeiningar teekisins
undir Adalvalmynd > HJj&lp > notkunarleidbeiningar >

Stillingar.
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7 HREINSUN OG VIDHALD

Ryd inni i grunneiningunni!

Ef blondunarskalin og sérstaklega tengipinnar ad nedan
eru ennpa rakir eftir hreinsun, pegar blondunarskalin er
sett a sinn stad, getur ryd myndast inni i
grunneiningunni.

e |eyfou blondunarskalinni ad porna til fulls, &dur en hin er
sett i grunneininguna

7.1 HREINSUN

Athugasemdir Alla staka hluti (nema grunneininguna) ma setja { upppvottavél. Settu alla hluti
ur plasti, sérstaklega skalarlokid, lausa & efri bakka upppvottavélarinnar, til ad
koma i veg fyrir I6gunarbreytingar vegna hita og prystings vegna annarra
ofanaliggjandi hluta.

Sumir ihlutir ar plasti geta breytt um lit; petta hefur engin ahrif 4 heilsu pina
né breytir pad notkunareiginleikum hlutarins.

e Hreinsadu vel alla hlutina eftir notkun &
Thermomix® TM6.

Frekari upplysingar um moguleika til ad hreinsa og hreinsikerfi finnur pu
undir notkunarleidbeiningar & Thermomix® TM6 undir Adalvalmynd >
Hjalp > Notkunarleidbeiningar.

7.2 HREINSUN GRUNNEININGAR

é Haetta a raflosti ef vatn kemst inn i taekid!

Ef vatn kemst ad straumleidandi ihlutum, gaetirdu ordid
fyrir raflosti!

e Ekki dyfa grunneiningunni nidur i vatn eda annan vokva.

e Ekki setja grunneininguna undir rennandi vatn.

e Ekki skvetta vatni yfir grunneininguna

e Taktu grunneininguna Ur sambandi adur en pu hreinsar pad.

e Hreinsadu grunneininguna eingdéngu med purrum eda
rokum klut.

e Sjadu til pess ad ekkert vatn né éhreinindi berist i innvidi
grunneiningarinnar.

e Notadu aldrei Thermomix® TM6 Uti vid.
e Skyldi samt sem &dur vatn komast inn i grunneininguna, pa
skal hafa samband vid vidgerdarpjonustu Vorwerk.
1. Taktu grunneininguna ur sambandi 4dur en pu hreinsar hana.

2. Pburrkadu af grunneiningunni med rokum kluti og mildu hreinsiefni.
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e

3. Vertu viss um ad nota ekki of mikid vatn, par sem enginn raki ma komast
inn i grunneininguna.

7.3 REGLUBUNDID VIDHALD

Reglubundid vidhald lengir liftima teekisins Thermomix® TM6 .

1. Skodid Thermomix® TM6 og allan binad (par med talid blondunarskal,
rafmagnssniru, péttihring) med tilliti til mégulegra skemmda.

2. EKki nota Thermomix® TM6 med skemmdum bunadi

3. Skooid reglulega hvort loftop & bakhlid sem og undir Thermomix® TM6 séu
opin, til ad fyrirbyggja skemmdir & Thermomix® TM6

4. Efpu ert ekki ad nota Thermomix® TM6 pa skaltu taka hann tir sambandi.

5. Til ad tryggja betri loftskipti Thermomix® TM6 skaltu skilja gatid &
skalarlokinu eftir opid pegar Thermomix® TM6 er ekki { notkun.

7.3.1 SKIPTA UM SKALARHNIF

Vid mikla notkun Thermomix® TM6 4 brytjun 4 hardari matveelum missir
skalarhnifurinn virkni. Eftirfarandi tafla gefur pér yfirsyn yfir hveneer radlagt
er ad skipta um skalarhnif.

Notkun Daemi um notkun Skipta um
skalarhnifs skalarhnif eftir
Mikil Eg brytja daglega is, myl korn og &lika Y2 &r

Midlungs Eg brytja einu sinni i viku is, myl korn og élika. 2 ar

Litil Eg brytja is sjaldan sem aldrei og myl ekkert korn. 4 ar

Pu getur fengid nyjan skalarhnif hja kynningarfulltria Thermomix® eda pantad
hja pjénustuveri Pjonustuver [+ 105].
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8 TRUFLANIR OG LAUSNIR

Heetta a raflosti vegna skemmda a
grunneiningu eda a rafmagnssnuru.
Ef grunneiningin eda rafmagnssniran hefur oroio fyrir

skemmdum, pa attu haettu a ad fa raflost.

e Skodadu reglulega hvort fyrir hendi eru skemmdir &
grunneiningunni, rafmagnssnuru, rafklé sem og aukabunadi.

e Gakktu ur skugga um, ad rafmagnssnuran snerti ekki neina
heita fleti né ytri varmagjafa.

e Notid Thermomix® TM6 aldrei ef rafmagnssnuran er
skemmd.

e Aldrei skal nota grunneininguna ef hun hefur dottid eda a
einhvern hatt ordid fyrir skemmmdum.

e Ef grunneiningin eda rafmagnssnuran hafa ordio fyrir
skemmdum skal senda Thermomix® TM6 til Vorwerk
viogerdarpjonustu til skodunar, vidgerdar eda stillingar & raf-
eda vélbunadi.

e Ef rafmagnstenging grunneiningarinnar hefur ordid fyrir
skemmdum, skal skipta um hana og skal pad framkvaemt af
framleidanda, viogerdapjénustu eda 6drum vidurkenndum
adila, til a0 koma i veg fyrir slysahaettu.

e Aldrei skaltu reyna ad gera vid grunneininguna sjalfur.

e Aldrei skal gripa gegnum op pau par sem tengipinnar
blondunarskalarinnar né inn i, og aldrei skal stinga ihlutum
gegnum pessi op.

Truflun: Mogulegar orsakir og lausnir:

Vokvi hefur komist inn i svaedid undir — Takio taekio strax Ur sambandi

blondunarskal. — Losid umfram vokva strax Gr svaedinu undir blondunarskal med

tusku.

— Ekki hreyfa né yta vido grunneiningunni, par sem vokvi méa ekki
komast inn i grunneininguna og vidkvaema innri hluti pess.

— Ekki reyna ad taka grunneininguna i sundur Pad inniheldur enga
hluti sem pu getur haldid vid.

— Ef pu getur ekki Utilokad ad vokvi hafi sleedst inn i grunneininguna
pé& skaltu ekki kveikja & Thermomix® TM6. Hafid pess i stad
samband vid Pjonustuver [ 105].

Thermomix® TM6 fer ekki i gang. Hugsanlega er grunneiningin ekki i sambandi.

— Athugadu hvort rafmagnssnuran er rétt tengd i innstungu.

Ekki er haegt ad setja blondunarskalina Hugsanlega er blondunarskélin ekki rétt sett saman.

S o o
inn i Thermomix® TM6 grunneininguna.  _ Athugadu hvort skalarbotninn sitji rétt i grunneiningunni og laest.

Thermomix® TM6 hitar ekki. Hugsanlega hefur timastilling hita ekki verio rétt stillt.
— Athugid hvort timi hafi verid stilltur med stillihring timastillingar.
Hugsanlega var ekki valid hitastig.
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— Athugadu hvort hitastig var valid.

Thermomix® TM6 stoppar medan pad Pa hefur vélin stodvast.
er i notkun. — Taktu blondunarskélina Ut Gr grunneiningunni.

— Minnkadu vid innihaldid og/eda baettu vokva vid.

— Biddu i um pad bil 5 minttur (keelitimi)

— Settu blondunarskalina aftur i grunneininguna.

— Vertu viss um ad loftop & bakhlid grunneiningarinnar sé opid.
— Settu grunneininguna aftur i gang med skifunni.

Ef truflun er enn fyrir hendi eftir keelitima péa skal hafa samband vid
Pj6nustuver [» 105].

Thermomix® TM6 vigtar ekki rétt. Kannski var Thermomix® TM6 sett upp med rongum haetti.
— Vertu viss um ad engir hlutir snerta grunneininguna
— Vertu viss um ad engin spenna sé & rafmagnssnurunni.

— Gangid ur skugga um ad Thermomix® TM6 standi & sléttu, hreinu og
stomu yfirboroi.

— Snertid ekki Thermomix® TM6 & medan vigtunin fer fram.

Thermomix® TM6 stodvast i einfoldum Hugsanlega voru rong hraefni sett i blondunarskalina
eldunarferlum. — Taktu blondunarskélina Ur grunneiningunni og teemdu skalina.
— Settu tdéma blondunarskalina aftur i grunneininguna.

— Byrjadu aftur & eldunarferlinu.

Thermomix® TM6 kemst ekki | Hugsanlega er ekkert net fyrir hendi.
samband vid pradlausa WLAN netid _ Athugadu pradlausa WLAN bitt.
Hugsanlega er WLAN ekki virkt

— Settu upp nettengingu, sbr
Adalvalmynd > Hjalp > Notkunarleidbeiningar >
Stillingar > WLAN setja upp.

Ef engin tenging naest hafou pa samband vid Pjonustuver [+ 105].
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9 PJONUSTUVER

Ef big vantar frekari upplysingar um voruna, haféu pa samband vid
bjénustuver Thermomix®, Vorverk dreifingaradila { heimalandi pinu eda fardu
& heimasiou okkar www.thermomix.vorwerk.com

Vorwerk International & Co. KmG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Simi +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
Framleidandi

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal
pyskaland

www.vorwerk-elektrowerke.de
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Abyrgd/Skadabdkakrafa Thermomix®

10 ABYRGD/SKADABOKAKRAFA

Timinn sem abyrgdin er 1 gildi reedst af kaupsamningi.
Einungis tilskilin vidgerdarpjéonustu ma koma ad vidgerdum Thermomix® TM6.

Einungis skal nota upprunalega varahluti sem koma medThermomix® TM6 eda
upprunalega varahluti frd Vorwerk Thermomix®.

Aldrei ma nota Thermomix® TM6 med hlutum eda teekjum sem koma ekki fra
Vorwerk Thermomix® og hafa ekki verid gerd fyrir Thermomix® TM6. Sé pessu
ekki fylgt fellur abyrgdin eda skadabdtakrafan ur gildi.
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11 FORGUN

Taknmerkid pydir:
Rafteekid og rafmagnsbuinadur ma ekki farga med heimilissorpi. Heegt er ad

farga rafteekinu ad kostnadarlausu hja sorpmoéttokust6d.
Annars er heegt ad skila notudu teeki & neesta Vorverk solustad.
Skraningarnimer:

WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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Teeknilegar upplysingar Thermomix®

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

Oryggistakn/

e

Profunartakn/
Samraemi
Vel Vidhaldslaus Vorwerk segulvionamshreyfill, afl 500 W .
Prepalaus snuningshradi fra4 100-10700 sndningar/minGtu
(Varleg hreering: 40 snuUningar/minutu).
Sérstakt snuningaprep (med hléum) fyrir stillinguna ,Deighamur”.
Rafeindastyrd vélavorn til ad koma i veg fyrir yfiralag.
Hitun Afl 1000 W.
Varid gegn ofhitun.
Innbyggo vigt. 11l 3000 g
-1 1il -3000 g

Yfirbygging

Hagaeda plast

Blondunarskal

Ryofritt stal, med innbyggdum hitagjafa og hitameeli Innihald hadmark 2,2 litrar.

Rafmagn

Adeins fyrir ridstraum & bilinu 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Hamarks inngangsafl 1500 W.
Lengd rafmagnssnudru 1 m, Utdraganleg.

Standby-notkun

ow

Tengiupplysingar

2,4 GHz 2412 MHz -2472 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11b/g/n™

5 GHz 5150 MHz - 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) |EEE Std 802.11n/a/ac™

Teaekid er einungis atlad til notkunar innandyra pegar pad er notad a tidnisvidinu 5150
MHz — 5250 MHz i Iondunum AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE,
IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO og TR.

Samramisyfirlysing

Hér med lysir Vorwerk yfir ad rafsegulbylgjur Thermomix® TM6-1 / TM6-4 maeta
krofum tilskipunar 2014/53/ESB

Heill og oskiptur texti ESB-samraemisyfirlysingar er a eftirfarandi veffangi:

www.vorwerk.com

Ummal grunneining

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (haed x breidd x dypt)

Ummal Varoma®

13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (haed x breidd x dypt)

Pyngd grunneiningar

7,95 kg
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{nainte de prima utilizare Thermomix®

1 INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Va felicitam ca ati achizitionat Thermomix® TMS6.

Inainte de a utiliza pentru prima dati Thermomix® TM6, ar trebui si participati
la o demonstratie gratuitd cu un consultant* Thermomix®. Aceasta este cea mai
rapida si confortabila metoda de a va familiariza cu Thermomix® TM6.

1. Inainte de a utiliza Thermomix® TM6 si accesoriile pentru prima datd, cititi
cu atentie manualul de utilizare.

2. Acest manual va va familiariza cu functiile de siguranta ale aparatului.
in manualul detaliat de pe aparat gisiti detalii cu privire la operare
Meniu principal > Ajutor > Manual de utilizare.

1.1 PASTRAREA DOCUMENTATIEI

« Pastrati manualul de utilizare pentru consultarea ulterioara. El constituie o
parte importanta a Thermomix® TMS6 si trebuie Inméanat impreunad cu
aparatul in cazul in care il predati altor persoane.

1.2 REGULI DE REPREZENTARE

in acest manual se utilizeazi urméitoarele reprezentiri:

Text Elemente de meniu
Exemplu: Tara

Text > Text Cai meniu. Succesiunea meniurilor este indicata prin
semnul ,,>".
Exemplu: Meniu > Setari

[>32] Referinta la numarul paginii
Exemplu: Consultati capitolul , Date tehnice [>12]" pentru
mai multe informatii
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Pericol de electrocutare
cauzat de patrunderea
apei!

Pericol de electrocutare
cauzat de conectare la
retea neadecvatal

Pericol de electrocutare
cauzat de deteriorari ale
modulului principal sau
la cablul de conectare!

2 PENTRU SIGURANTA
DUMNEAVOASTRA

Siguranta maxima este una din caracteristicile esentiale ale produselor
Vorwerk. Siguranta produsului in cazul Thermomix® TM6 poate fi insa
garantatd doar dacd respectati indicatiile din acest capitol, precum si
avertizdrile din capitolele urmatoare.

2.1 PERICOLE S| MASURI DE SIGURANTA

Daca apa ajunge la componentele sub tensiune, va puteti electrocuta!
e Nu cufundati niciodata modulul principal in apa sau in alte lichide.

e Nu tineti modulul principal sub jet de apa.

e Nu turnati apa pe modulul principal.

e Scoateti din priza stecherul Tnainte de a curata modulul principal.

e (Curatati modulul principal doar cu o laveta uscata sau umezita.

e Aveti grija ca in carcasa modulului principal sa nu patrunda apa sau
mizerie.

e Nu folositi sub nicio forma Thermomix® TM®6 in aer liber.

e (Contactati unitatea de service Vorwerk pentru reparatii in cazul in care apa
patrunde, totusi, Tn modulul principal.

O conectare neadecvata la retea poate duce la electrocutare.

e Alimentati modulul principal cu tensiune doar de la o conexiune instalata
corect de catre un specialist.

Daca modulul principal sau cablul sau de conectare este deteriorat,

va puteti electrocuta.

e \Verificati in mod regulat ca modulul principal, cablul de conectare cu
stecher si accesoriile sa nu prezinte deteriorari.

e Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact cu suprafete
fierbinti sau surse externe de caldura.

e Nu folositi niciodatda Thermomix® TM6 cu un cablu de alimentare
deteriorat.

e Nu folositi modulul principal daca a cazut sau a fost altfel deteriorat.

e Daca modulul principal sau cablul de alimentare este deteriorat, trimiteti
Thermomix® TM6 la unitatea de service Thermomix pentru reparatii,
pentru examinare, reparare sau calibrare electrica ori mecanica.

e in cazul in care cablul de alimentare de la retea al modulului principal s-a
deteriorat, el trebuie inlocuit de catre producator sau unitatea de service a
acestuia, ori de catre o persoana cu calificare similara, pentru a evita
pericolele.

e Nu fncercati sub nicio forma sa reparati modulul principal pe cont propriu.

e Nu introduceti niciodata mana in orificiile in care intra pinii de contact ai
bolului de mixare si nu introduceti niciun fel de obiecte in aceste orificii.
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Pentru siguranta dumneavoastra Thermomix®

Pericol de incendiu!

Pericol de incendiu!

Pericol de oparire
cauzat de
suprapresiunea din
bolul de mixare!

Pericol de oparire prin
stropire cu alimente
fierbinti!

Daca plasati modulul principal pe o suprafata fierbinte, aceasta poate
lua foc.

e Nu asezati niciodata modulul principal pe o suprafata de gatire (plita, plita
ceramica, plita cu inductie sau alte asemenea) sau pe alte suprafete
fierbinti sau care pot fi incalzite.

e Mentineti o distanta suficienta intre aparat si suprafetele fierbinti sau
sursele externe de caldura.

e Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact cu suprafete
fierbinti sau surse externe de caldura.

Thermomix® TM6 are un consum de energie ridicat. Daca racordarea
la retea este subdimensionata, se poate produce un incendiu.

e Respectati valorile maxime de consum de energie la conectarea modulului
principal.

e Nu utilizati prelungitoare sau alte aparate intre priza si Thermomix® TM6.

Daca orificiul din capacul bolului de mixare este inchis complet, se
poate genera suprapresiune in interiorul bolului de mixare in timpul
procesului de gatire. Continutul fierbinte din bol poate iesi cu putere
in afara si va poate opari.

e Asigurati-va mereu ca orificiul din capacul bolului de mixare nu este
niciodata blocat sau obturat din interior (de exemplu cu mancare) sau din
exterior (de un prosop, de exemplu). Daca orificiul nu este acoperit sau
obturat, aburul se poate evacua in permanenta si nu se genereaza
presiune in exces.

e (Ca protectie impotriva stropirii prin orificiul capacului bolului de mixare, nu
utilizati niciodata alte obiecte in afara de accesoriile originale disponibile
(pahar de masurare, cos de inabusire, protectie antistrop sau recipient
Varoma®).

e Umpleti cosul de inabusire doar pana la marcajul ,max”.

e Daca observati in timpul procesului de gatire ca orificiul din capacul
bolului de mixare este obturat, scoateti aparatul din priza. Nu atingeti
comenzile.

Lichidele sau alimentele fierbinti pot fi improscate in afara si pot
provoca oparire.

* Nu depasiti sub nicio forma cantitatea maxima de umplere a bolului de
mixare, si anume 2,2 litri (marcajul ,,max”).

e Asigurati-va ca orificiul din capacul bolului de mixare nu este obturat cu
mancare.

e Folositi doar accesoriile originale Thermomix® (pahar de masurare, cos de
inabusire, protectie antistrop sau Varoma®), pentru a impiedica stropirea
cu grasime sau lichide.

e Turnati lichidele (in special) cu deosebita atentie in bolul de mixare.

e Daca bolul de mixare este plin, scoateti-I cu atentie din modulul principal,
astfel incat continutul sd nu se verse sau sa improaste in afara.
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Pericol de oparire cu in special cand gatiti cantitati mai mari fata de specificatiile retetelor
alimente fierbinti! la temperaturi ridicate (> 90°C), mancarea poate da afara din bol si va
’ poate opari.

e Gatiti cu atentie sporita cand lucrati la temperaturi ridicate.
e Daca mancarea da afara din bol, apasati selectorul principal pentru a opri
Thermomix® TM6.
Pericol de oparire! La viteza mare, in combinatie cu temperaturi ridicate, alimentele
fierbinti va pot stropi, provocand oparire.

e Nu folositi modul , Turbo” la mancaruri fierbinti sau la lichide cu
temperatura mai mare de 60 °C.

e Marifi viteza treptat atunci cand preparati mancaruri fierbinti.
Pericol de oparire cu in timpul procesului de gatire si mai ales la utilizarea functiei
abur fierbinte! Varoma® se produce abur fierbinte care poate duce la oparire.

e Pastrati distanta fata de aburul fierbinte.

e Nu atingeti paharul de masurare atunci cand preparati alimente fierbinti si
nu il acoperiti. Asigurati-va in permanenta ca aburul poate iesi printre
paharul de masurare si orificiul capacului.

e (Cand gatiti la aburi, in recipientul si tava Varoma®, asigurati-va ca lasati
cateva orificii neacoperite, pentru a permite circulatia aburului.

e Asigurati-va ca recipientul Varoma® este pozitionat corect pe capacul
bolului de mixare, astfel incat sa nu se rastoarne. Nu pozitionati sub nicio
forma Varoma® pe protectia antistrop.

e Daca indepartati Varoma® de pe capacul bolului de mixare, tineti
intotdeauna Varoma® cu capacul inchis.

e | aridicarea capacului Varoma® inclinati-I in partea opusa fetei si corpului
dumneavoastra, pentru a evita contactul cu aburul evacuat.
Pericol de arsuri cu La functia de calire, grasimea se incalzeste. Amestecurile de apa cu
grésime fierbinte! ulei pot stropi. Va puteti arde cu grasime fierbinte.
e Nu introduceti niciodata grasime deja incalzita in bolul de mixare.

e Nu incalziti niciodata ulei simplu, fara alte ingrediente. Daca veti introduce
ingredientele ulterior, uleiul deja incalzit va stropi foarte tare.

e Asigurati-va ca accesoriile Thermomix® TM6 sunt uscate inainte de
utilizare.

e Urmati instructiunile de pe ecran.

e Pozitionati corect protectia antistrop pe capacul bolului de mixare, imediat
ce Vi se solicita aceasta de catre Thermomix® TMG6.

e Asigurati-va ca bratele de blocare prind protectia antistrop.
Pericol de arsuri! in timpul prepararii si dupa, caramelul ajunge la temperaturi ridicate
si poate provoca arsuri.

e Fiti foarte atenti la prepararea si prelucrarea caramelului.
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Pericol de oparire la
manevrarea incorecta a
capacului bolului de
mixare!

Pericol de oparire si
accidentare!

Pericol de accidentare
cauzat de accesorii
necorespunzatoare!

Pericol de accidentare
prin utilizare
necorespunzatoare!

Pericol de oparire
cauzata de continutul
fierbinte din cosul de
inabusire!

Daca capacul bolului de mixare nu este pozitionat corect pe bolul de
mixare, din acesta poate iesi mancare fierbinte care va poate opari.

e Nu incercati niciodata sa deschideti cu forta capacul bolului de mixare sau
mecanismul de blocare.

e Deschideti capacul bolului de mixare doar atunci cand viteza este zero si
mecanismul de blocare s-a deblocat.

e \Verificati in mod regulat daca garnitura capacului nu s-a deteriorat. Daca
aceasta este deteriorata sau observati zone neetanse, schimbati imediat
capacul.

e Utilizati Thermomix® TM6 doar daca capacul bolului de mixare este curat.
Pe marginea bolului si pe garnitura nu trebuie sa fie niciodata bucati de
alimente, astfel incat sa se asigure permanent etansarea perfecta intre
capac si bolul de mixare.

Cablul de alimentare lasat sa atarne poate duce la deplasarea
accidentala si caderea modulului principal. In cadere, acesta va poate
opari sau accidenta.

e Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a
blatului.

e Nu conectati modulul principal la un cablu prelungitor.
Utilizarea unor aparate aditionale, accesorii sau obiecte care nu sunt
recomandate sau vandute de catre Vorwerk, precum si utilizarea de

accesorii defecte sau incompatibile, pot provoca incendii,
electrocutare sau accidentare.

e Utilizati doar accesoriile originale recomandate
Vorwerk Thermomix®.

e Nu folositi niciodata Thermomix® TM6 in combinatie cu piese sau
echipamente de la modelele anterioare.

e Nu faceti modificari la Thermomix® TM6 si la accesorii.
e Nu folositi niciodata Thermomix® TM6 cu accesorii deteriorate.
Daca folositi alte obiecte (in afara de spatula livrata) pentru a

amesteca in bolul de mixare, acestea se pot prinde in cutitul de
mixare si pot provoca accidentari.

e Pentru a amesteca, folositi doar spatula livratd cu discul de protectie.

e |ntroduceti in bolul de mixare doar partea aplatizata.

Va puteti opari cu continutul fierbinte din cosul de inabusire.

e Procedati cu atentie la scoaterea cosului de inabusire.

e Asigurati-va ca spatula este prinsa bine in cosul de Tnabusire inainte de a-I
scoate.

e Scoateti spatula abia dupé ce ati asezat stabil cosul de indbusire, pentru
ca acesta sa nu se rastoarne.
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Pericol de accidentare in timpul functionarii, in special in modul ,,Framantare aluat” sau la
prin caderea aparatului! maruntire, Thermomix® TM6 se poate deplasa. Thermomix® TM6
poate cadea si va poate accidenta.

e Asezati Thermomix® TM6 pe o suprafata curata, stabila, plana si
orizontala.

e Plasati-l la o distanta suficienta fata de marginea suprafetei de lucru.
e Nu lasati niciodata Thermomix® TM6 nesupravegheat in timpul
functionarii.
Pericol de accidentare Daca accesoriul ajunge in timpul functionarii in cutitul de mixare,
cauzat de accesorii aschiile marunte si muchiile ascutite va pot rani.

deteriorate! e Folositi accesoriul Thermomix® doar asa cum se descrie in manual si in
instructiunile de pe ecran.

e Daca accesoriul a fost totusi deteriorat de cutitul de mixare, aruncati
mancarea si contactati serviciul de asistenta pentru clienti in vederea
inlocuirii accesoriului.

Risc pentru sanatate La gatirea lenta (la temperaturi sub 100 °C), la fermentare
provocat de inmultirea (conservare), la gatire sous-vide (gatire in vid la temperaturi sub
’ 100 °C), alimentele sunt pregatite la temperaturi joase. Din cauza

germenilor! o - .. . .
temperaturilor joase de gatire, poate aparea inmultirea germenilor.

e Asigurati lucrul in conditii de igiena in intregul proces de pregatire si
gatire.
e Respectati indicatiile din reteta (temperatura si timp).

e Asigurati-va ca dupa finalizarea gatirii conform retetei, produsul gatit este
consumat imediat sau conservat corespunzator.

Pericol de accidentare in general, toate accesoriile pentru Thermomix® TM6 sunt proiectate
cauzat de accesoriil special pentru utilizarea la si respectiv cu Thermomix® TM6 si se pot
deteriora daca sunt utilizate altfel.

e Nu utilizati accesoriile in alt scop, mai ales la temperaturi ridicate.
e Nu utilizati spatula in tigai sau cratite fierbinti.

e Nu utilizati niciodata fluturele de amestecare la gatirea pe perioada
indelungata (cum ar fi gatirea lenta, gatirea sous-vide, fermentarea),
deoarece nu se pot exclude efectele ddunatoare asupra sanatatii.

e Daca un accesoriu este totusi deteriorat, nu il mai utilizati si inlocuiti-|
imediat.

Pericol de ardere la La pregatirea felurilor de mancare fierbinti, atat bolul de mixare cat si
atingerea de suprafete accesoriile utilizate se infierbanta. Va puteti arde prin atingerea
fierbinti! suprafetelor fierbinti chiar si dupa finalizarea procesului de

: infierbantare.

e Manipulati cu grija bolul de mixare, cutitul de mixare si accesoriile, mai
ales in timpul si dupa pregatirea felurilor de mancare fierbinti.

e Atingeti toate componentele doar in zonele de prindere si manerele
prevazute.

e | dsati bolul de mixare si cutitul de mixare sa se raceasca suficient inainte
de a le demonta.
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Pericol de accidentare Lamele cutitului de mixare sunt ascutite si va pot rani.
prin taiere! e Manipulati cutitul de mixare cu grija.
e Nu prindeti niciodata cutitul de mixare de lame.
e Asigurati-va ca la extragere cutitul de mixare nu cade.
e Nu introduceti mana in bolul de mixare.
e Tineti partile corpului si parul la distanta de cutitul de mixare.
Pericol de accidentare Puteti sa va agatati in bratele de blocare ale modulului principal sau
prin prindere! sub capacul bolului de mixare.
e FEvitati contactul cu partile in miscare.
e Tineti parul si piesele de imbracaminte la distanta de partile in miscare.
¢ Nu atingeti bratele de blocare sau capacul bolului de mixare in timp ce

mecanismul de blocare se deschide sau se inchide.

Afectarea sanatatii in functie de procesul de fabricatie, pe componentele Thermomix®
provocata de resturi TMG6 pot ramane resturi care nu sunt comestibile. Acestea pot pune

e o e in pericol sanatatea dumneavoastra.

procesului de fabricatie! * |nainte dg prima utilizare, spa.latl bine toate componentele si accesoriile
care pot intra in contact cu alimentele.

Pagube materiale Daca folositi Thermomix® TM6 imediat sub piese de mobilier (rafturi,
provocate de abur corpuri suspendate, etc.), mobila poate fi deteriorata de aburul
fierbinte! evacuat.

e Pozitionati Thermomix® TM6 astfel incat sa se regaseasca la o distanta
suficienta de obiectele din partea de sus si de cele din lateral.

e | uatiin calcul si inaltimea suplimentara pentru Varoma®.

Deteriorare a aparatului Daca modulul principal este conectat la o priza care nu este adecvata

prin legarea pentru aparat, acesta va fi deteriorat.
necorespunzatoare la e Folositi Thermomix® TM6 doar la tensiunea alternativa si frecventa de
reteal retea specificate pe placuta cu date tehnice.

Pericol de deteriorare Thermomix® TM6 se poate deteriora daca in bolul de mixare este o

prin utilizarea cantitate prea mica de apa.
necorespunzatoare a e Asigurati-va ca in bolul de mixare este o cantitate suficienta de apa.
functiei Varoma®! Thermomix® TM6 evapora aproximativ 250 ml de apa in 15 minute.

e Completati cu apa daca este cazul, mai ales daca prelungiti ulterior timpul
de gatire la aburi.

Aparatul poate fi Daca bolul si cutitul de mixare sunt expuse pentru timp indelungat la
deteriorat prin apa, alte lichide sau resturi de mancare, ele se pot deteriora.
curatarea e (Curatati componentele la scurt timp dupa utilizare.
necorespunzatoare si e Nu lasati cutitul de mixare un timp indelungat in apa de spalare, deoarece
daca nu se respecta acest lucru duce la imbatranirea prematura a garniturii de etansare a
instructiunile pentru lagarului cutitului.

gatirea pe perioada e Din cauza apei de calitati diferite, in bolul de mixare se poate forma rugina
indelungata! la gatirea pe perioada indelungatd (la gatire lenta, gatire sous-vide,

fermentare). Din acest motiv trebuie sa respectati indicatiile cu privire la
adaugarea de ingrediente speciale (cum ar fi acidul citric) in lichidul de
preparare.
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Coroziune in interiorul Daca bolul de mixare si mai ales pinii de contact de pe partea

modulului principal! inferioara au inca urme de apa dupa curatare, atunci cand asezati la
loc bolul de mixare, se poate forma rugina in interiorul modulului
principal.

e | 3sati bolul de mixare sa se usuce complet inainte de a-I aseza in modulul

principal.
Pagube materiale Daca cutitul de mixare nu este pozitionat si blocat corect sau daca
cauzate de montarea garnitura de etansare este deteriorata, in interiorul aparatului poate

- = . . ajunge lichid si acesta poate deteriora modulul principal.
incorecti a cutitului de "9 7 . el

mixare! * Asigurafi-va ca garnitura de etansare a cufitului de mixare se fixeaza
corespunzator pe lagarul cutitului.

e Asigurati-va ca garnitura de etansare a cutitului de mixare nu este
deteriorata.

e Asigurati-va ca cutitul de mixare este pozitionat si blocat corect inainte de
a umple bolul de mixare.

e Daca se scurge lichid sau daca acesta a patruns in carcasa modulului
principal, scoateti stecherul aparatului din priza si contactati unitatea de

service.
Pagube materiale Daca fluturele de amestecare intra in timpul utilizarii in contact cu
cauzate de utilizarea cutitul de mixare sau cu alte accesorii, el se poate rupe.
necorespunzatoare! e Asigurati-va ca fluturele de amestecare este pozitionat corect pe cutitul de

mixare, Tnainte de a regla treapta de viteza.
e Nu folositi niciodata fluturele de amestecare la o viteza mai mare de 4.
e Nu folositi spatula atunci cand este montat fluturele de amestecare.

e Nu introduceti alimente ce ar putea bloca sau deteriora fluturele de
amestecare.

2.2 STRUCTURA AVERTISMENTELOR

Avertismentele din acest manual sunt marcate prin simboluri de siguranta si
cuvinte de semnalizare. Simbolul si cuvantul de semnalizare va indica
gravitatea pericolului respectiv.

Structura avertismentelor Avertismentele care preced orice actiune sunt reprezentate astfel:

é Tipul si sursa pericolului
Explicatie pentru tipul si sursa pericolului si urmari

e Masuri pentru evitarea pericolului

SEMNIFICATIA CUVINTELOR DE AVERTIZARE

PERICOL Pericol de moarte sau pericol de accidentare grava,
daca aceasta situatie periculoasa nu este evitata.

PRECAUTIE Pericol de accidentare usoara, daca aceasta situatie
periculoasa nu este evitata.

NOTA Producere de pagube materiale, daca aceasta situatie
periculoasa nu este evitata.
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SEMNIFICATIA SIMBOLURILOR DE SIGURANTA

C Avertisment cu indicarea gravitatii pericolului

Indicatie cu privire la pagube materiale

2.3 OBLIGATIILE UTILIZATORULUI

Pentru a garanta functionarea in stare ireprosabild a Thermomix® TM6, trebuie
sd respectati urmatoarele:

1. Respectati manualul de utilizare si toatd documentatia asociata.
2. Pastrati manualul in apropierea Thermomix® TM6.

3. Dispuneti imediat remedierea deteriorarilor la Thermomix® TM6. Contactati
in acest scop Serviciul de asistenta pentru clienti [» 132].
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3 UTILIZAREA CONFORM DESTINATIEI

Thermomix® TM6 este realizat si verificat conform stadiului actual al tehnicii si
regulilor recunoscute de siguranta. Folositi Thermomix® TM6 doar in mod
corespunzator si conform cu destinatia de utilizare, pentru a evita pericolele
pentru dumneavoastra insiva dar si pentru terti, precum si deteriorarea
Thermomix® TM6 sau a altor bunuri materiale.

Thermomix® TM6 este un aparat de gatit destinat uzului casnic sau unei
utilizari asemandtoare celei casnice.

Thermomix® TM6 este destinat utilizarii exclusive de catre adulti. Copiii nu au
voie sa foloseasca aparatul, nici singuri si nici sub supraveghere. Copiii se vor
tine la distanta de aparatele in utilizare si de cablul de alimentare, in orice
situatie.

Avertizati copiii cu privire la pericolele potentiale ale formarii de caldura si
abur periculos, apa condensata fierbinte sau ale suprafetelor fierbinti.

Daca Thermomix® TM6 se foloseste in preajma copiilor, este necesara o
supraveghere extrem de atentd a acestora.

Thermomix® TM6 nu se va folosi sub nicio forma ca jucarie de catre copii.

Thermomix® TM6 poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care nu au experienta si/sau cunostintele
necesare doar sub supraveghere sau daca au fost instruite cu privire la
utilizarea In siguranta a Thermomix® TM6 si daca au inteles pericolele posibile.

Utilizarea aparatului in afara destinatiei de utilizare proiectate nu este permisa.
Producitorul nu raspunde de pagubele rezultate in urma acestei utiliziri. Daca
produsul este modificat din punct de vedere tehnic, se pierd orice drepturi la
garantie/preluarea raspunderii pentru defecte materiale.

La efectuarea tuturor operatiunilor la Thermomix® TM6, se vor respecta
specificatiile din documentele aferente precum si indicatiile de pe ecran. Daca
aparatul este manipulat necorespunzator, producatorul nu raspunde de
pagubele provocate.
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4 PUNEREA iN FUNCTIUNE
4.1 VERIFICAREA PACHETULUI DE LIVRARE

Verificati ca pachetul de livrare sa fie complet si intact.

Pachetul de livrare include:

1 Thermomix® TM6 modul principal 9 Cos de inabusire cu capac (nedetasabil)

2 Soclu bol de mixare

10 Recipient Varoma®

3 Pini de contact

11 Tava Varoma®

4 Bol de mixare

12 Capac Varoma®

5 Cutit de mixare inclusiv inel de etansare 13 Spatula

6 Capac bol de mixare

14 Fluture de amestecare

7 Pahar de masurare

Manual de utilizare si

8 Protectie antistrop

Retetar de baza (optiune)

Modul de utilizare al accesoriului este descris in manualul detaliat de pe
Thermomix® TM6 in
Meniu principal > Ajutor > Manual de utilizare.
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4.2 ALEGEREA LOCULUI DE AMPLASARE

o Oferiti-i Thermomix® TM6 un loc fix in bucataria dumneavoastra, astfel
incat sa il puteti utiliza confortabil.

Luati in considerare urmatoarele aspecte la alegerea locului de amplasare:

é Pericol de incendiu!
Daca plasati modulul principal pe o suprafata fierbinte,

aceasta poate lua foc.

e Nu asezati niciodatd modulul principal pe o suprafata de
gatire (plita, plita ceramica, plita cu inductie sau alte
asemenea) sau pe alte suprafete fierbinti sau care pot fi
incalzite.

e Mentineti o distanta suficienta intre aparat si suprafetele
fierbinti sau sursele externe de caldura.

e Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact cu
suprafete fierbinti sau surse externe de caldura.

Pericol de electrocutare cauzat de conectare la
retea neadecvata!

O conectare neadecvata la retea poate duce la
electrocutare.

e Alimentati modulul principal cu tensiune doar de la o
conexiune instalata corect de catre un specialist.

é Pericol de accidentare prin caderea aparatului!

in timpul functionarii, in special in modul ,,Frimantare
aluat” sau la maruntire, Thermomix® TM6 se poate
deplasa. Thermomix® TM6 poate cadea si va poate
accidenta.

e Asezati Thermomix® TM6 pe o suprafata curatd, stabila,
plana si orizontala.

e Plasati-I la o distanta suficienta fata de marginea suprafetei
de lucru.

e Nu lasati niciodata Thermomix® TM6 nesupravegheat in
timpul functionarii.
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Deteriorare a aparatului prin legarea
necorespunzatoare la reteal!

Daca modulul principal este conectat la o priza care nu
este adecvata pentru aparat, acesta va fi deteriorat.

e Folositi Thermomix® TM6 doar la tensiunea alternativa si
frecventa de retea specificate pe placuta cu date tehnice.

Pagube materiale provocate de abur fierbinte!

Daca folositi Thermomix® TM6 imediat sub piese de
mobilier (rafturi, corpuri suspendate, etc.), mobila poate
fi deteriorata de aburul evacuat.

e Pozitionati Thermomix® TM6 astfel incat sa se regaseasca la
o distanta suficienta de obiectele din partea de sus si de
cele din lateral.

e Luatiin calcul siinaltimea suplimentara pentru Varoma®.
1. Plasati Thermomix® TM6 pe o suprafata de lucru curata, stabild si plana
astfel incat aparatul sa nu alunece.

2. Asigurati-va ca pe orificiul de aerisire de pe partea din spate a modulului
principal nu pot ajunge impuritati (stropi de grasime sau altele asemenea).

3. Indepartati folia de protectie de pe ecran si de pe bratele de blocare.

4. Trageti cablul de alimentare din Thermomix® TM6 si conectati Thermomix®
TMS6 la reteaua de curent.

5. Puteti determina care este lungimea la care trebuie tras cablul (pand la 1 m).
Daca nu aveti nevoie de toata lungimea, restul cablului de alimentare
ramane ascuns in interiorul Thermomix® TM6.

6. Nu asezati modulul principal pe cablul de alimentare, pentru ca vor fi
afectate astfel stabilitatea Thermomix® TM6 si functia de cantarire.

4.3 PRIMA PORNIRE

La livrare, Thermomix® TM6 este prevazut cu un element de asigurare la
transport.

« Apasati selectorul principal pentru a porni Thermomix® TM6.
= Elementul de asigurare la transport se deschide automat.

La prima pornire, Thermomix® TM6 va ghideaza automat prin setdrile de baza.
Urmati instructiunile de pe ecran.

Puteti modifica setdrile si mai tarziu.

lepvge

punerii in functiune la
Meniu principal > Ajutor > Manual de utilizare > Setdri.
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4.4 PRIMA CURATARE

Atunci cand lucrati pentru prima datd cu Thermomix® TM6, familiarizati-va
mai intai cu aparatul.

Afectarea sanatatii provocata de resturi
rezultate in urma procesului de fabricatie!
in functie de procesul de fabricatie, pe componentele
Thermomix® TM6 pot ramane resturi care nu sunt

comestibile. Acestea pot pune in pericol sanatatea
dumneavoastra.

o Tnainte de prima utilizare, spalati bine toate componentele si
accesoriile care pot intra in contact cu alimentele.

La prima curdtare procedati dupa cum urmeaza:

1. Demontati bolul de mixare, consultati capitolul Demontarea bolului de
mixare [» 125].

2. Spalati apoi toate piesele si accesoriile manual sau In masina de spélat vase
(cu exceptia modulului principal).

Mai multe detalii despre curatare se regasesc in manualul de utilizare de pe
Thermomix® TM6 la
Asistentd > Manual de utilizare > Curdtare.

4.41 DEMONTAREA BOLULUI DE MIXARE

Pentru a curdta temeinic cutitul de mixare si bolul de mixare, bolul de mixare
trebuie demontat.

Procedati dupa cum urmeaza:

1. Tineti bolul de mixare cu orificiul in sus.

2. Rotiti soclul bolului de mixare cu aproximativ 30° in sens orar si trageti-1 in
jos.
Cutitul de mixare ramane in aceasta situatie in bolul de mixare.

3. Prindeti cu grija cutitul de mixare de deasupra lamelor si scoateti-1 din bolul
de mixare.
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5 OPERARE

Pentru modul de pornire si oprire a Thermomix® TM6, consultati capitolul
Pornirea si oprirea [» 126].

PORPRVI

pe Thermomix® TM6 la
Meniu principal > Ajutor > Manual de utilizare > Operare.

5.1 PORNIREA SI OPRIREA

PORNIREA THERMOMIX® TM6

o Apasati selectorul principal.
= Thermomix® TM6 porneste si apare pagina de start setatd in avans.

B\
/F\\ OPRIREA THERMOMIX® TM6
// / 1. Mentineti selectorul principal apésat timp de aproximativ 5 secunde pana

cand pe ecran apare informatia cd Thermomix® TM6 se va opri.

2. Puteti elibera selectorul principal imediat ce a fost afisat mesajul.

3. Atunci cand Thermomix® TM6 nu este folosit, scoateti stecherul din priza
dupa oprire.

Observatie Daca nu folositi Thermomix® TMS, el se va inchide singur dupa 15 minute
pentru a economisi energie. In ultimele 30 de secunde se afiseaza o indicatie
care va permite sd intrerupeti procesul de oprire automata.

5.2 AJUTOR

o Apasatila Thermomix® TM6 pe Asistentd in meniul principal.
Aveti acces la urmatoarele submeniuri:
> Midsuri de sigurantad (aratd masurile generale de siguranta)

> Contact (arata datele de contact pentru serviciul de asistentd pentru
clienti Vorwerk)

> Manual de utilizare (se acceseaza manualul de utilizare in format
digital)

Afisarea altor servicii de Procedati asa cum se descrie mai jos, daca doriti afisarea datelor de contact
asistentd pentru clienti pentru serviciul de asistentd pentru clienti din alta tara:

1. Apdasatipe Contact >Listd de contacte globald.
= Sewva afisa lista de tdri.

2. Selectati tara pentru care doriti s se afiseze datele de contact.
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6 SETARI

Meniul Set&ri seregaseste In Meniu principal > Setdri.

utilizare de pe aparat in Meniul principal >Ajutor > Manual de

utilizare > Setdri.
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7 CURATARE S| MENTENANTA

Coroziune in interiorul modulului principal!

Daca bolul de mixare si mai ales pinii de contact de pe
partea inferioara au inca urme de apa dupa curatare,
atunci cand asezati la loc bolul de mixare, se poate
forma rugina in interiorul modulului principal.

e | dsati bolul de mixare sa se usuce complet fnainte de a-|
aseza in modulul principal.

7.1  CURATARE

Observatii Toate componentele individuale se pot curata in masina de spélat vase (cu
exceptia modulului principal). Plasati piesele din plastic, mai ales capacul
bolului de mixare, doar in sertarul de sus, neinghesuite, pentru a evita
deformarea provocatd de temperaturile mari si presiunea cauzata de celelalte
obiecte din masina.

Anumite accesorii din plastic se pot decolora, acest lucru nu influenteaza insa
sanatatea dumneavoastra sau functionalitatea acelor accesorii.

« Curatati foarte bine toate accesoriile utilizate ale
Thermomix® TM6, dupa fiecare utilizare.

qrpvags

se regdsesc In manualul de utilizare de pe Thermomix® TM6 la Meniu
principal > Ajutor > Manual de utilizare.

7.2 CURATAREA MODULULUI PRINCIPAL

é Pericol de electrocutare cauzat de patrunderea
apei!

Daca apa ajunge la componentele sub tensiune, va puteti
electrocuta!

e Nu cufundati niciodata modulul principal in apa sau in alte
lichide.

e Nu tineti modulul principal sub jet de apa.
e Nu turnati apa pe modulul principal.

e Scoateti din priza stecherul inainte de a curata modulul
principal.

e (Curatati modulul principal doar cu o laveta uscata sau
umezita.

e Aveti grija ca in carcasa modulului principal sa nu patrunda
apa sau mizerie.

e Nu folositi sub nicio forma Thermomix® TM6 in aer liber.

e (Contactati unitatea de service Vorwerk pentru reparatii in
cazul in care apa patrunde, totusi, in modulul principal.
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1. Scoateti din priza stecherul inainte de a curata modulul principal.
2. Stergeti modulul principal cu o lavetd umeda si un detergent delicat.

3. Asigurati-va ca nu folositi prea multd ap4, ca aceasta sa nu patrunda in
interiorul modulului principal.

7.3  INTRETINERE REGULATA

Intretinerea regulati prelungeste durata de viati a Thermomix® TM6.

1. Verificati Thermomix® TM6 si accesoriile sale (inclusiv bolul de mixare,
cablul de alimentare si inelul de etansare al capacului bolului de mixare) cu
privire la deteriorari.

2. Nu folositi Thermomix® TM6 cu accesorii deteriorate.

3. Verificati periodic ca orificiile de aerisire din spatele si din pe partea
inferioara a Thermomix® TM6 sa nu fie obturate, pentru a evita deteriorarea
Thermomix® TM6.

4. Dacd nu utilizati Thermomix® TM6, scoateti-1 din priza.
5. Pentru o mai buna aerisire a Thermomix® TM6, nu acoperiti orificiul
capacului bolului de mixare atunci cind Thermomix® TM6 nu este folosit.

7.3.1 INLOCUIREA CUTITULUI DE MIXARE

Cutitul de mixare se uzeaza daca Thermomix® TM6 este utilizat frecvent pentru
maruntirea alimentelor dure. Tabelul de mai jos ofera o privire de ansamblu
pentru momentele in care se recomanda o Inlocuire a cutitului de mixare.

Solicitarea Exemplu pentru utilizare inlocuirea cutitului
cutitului de mixare de mixare dupa
Puternica Maruntesc gheata, macin cereale etc. zilnic. sase luni
Medie Maruntesc gheata, macin cereale etc. o data pe 2 ani

saptamana.
Redusa Nu maruntesc gheata aproape niciodata si nu macin 4 ani

cereale.

Puteti comanda un nou cutit de mixare de la consultantul dumneavoastra
Thermomix® sau de la Serviciul de asistenta pentru clienti [» 132] Vorwerk.
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8

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

é Pericol de electrocutare cauzat de deteriorari

ale modulului principal sau la cablul de
conectare!

Daca modulul principal sau cablul sau de conectare este
deteriorat, va puteti electrocuta.

e \Verificati iIn mod regulat ca modulul principal, cablul de
conectare cu stecher si accesoriile sa nu prezinte deteriorari.

e Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intra in contact cu
suprafete fierbinti sau surse externe de caldura.

e Nu folositi niciodata Thermomix® TM6 cu un cablu de
alimentare deteriorat.

e Nu folositi modulul principal daca a cazut sau a fost altfel
deteriorat.

e Daca modulul principal sau cablul de alimentare este
deteriorat, trimiteti Thermomix® TM6 la unitatea de service
Thermomix pentru reparatii, pentru examinare, reparare sau
calibrare electrica ori mecanica.

e In cazul in care cablul de alimentare de la retea al modulului
principal s-a deteriorat, el trebuie inlocuit de catre
producator sau unitatea de service a acestuia, ori de catre o
persoana cu calificare similara, pentru a evita pericolele.

e Nu incercati sub nicio forma sa reparati modulul principal pe
cont propriu.

e Nu introduceti niciodata mana in orificiile in care intra pinii
de contact ai bolului de mixare si nu introduceti niciun fel de
obiecte in aceste orificii.

Defectiune:

Cauza posibila si remediere:

Sub bolul de mixare a patruns lichid.

Scoateti imediat stecherul din priza.

Indepartati lichidul scurs din zona de sub bolul de mixare cu un
prosop.

Nu miscati si nu inclinati modulul principal, pentru ca astfel ar putea
patrunde lichid pana la componentele sensibile din interiorul
modulului principal.

Nu Tncercati sa demontati aparatul. Acesta nu contine piese a caror
mentenanta poate fi facuta de catre dumneavoastra.

Daca nu sunteti sigur ca in interiorul modulului principal a patruns
lichid, nu porniti Thermomix® TM6. Contactati in schimb Serviciul de
asistenta pentru clienti [» 132].

Thermomix® TM6 nu porneste.

Este posibil ca modulul principal sa nu fie conectat corect.

Asigurati-va ca este corect introdus in priza cablul de alimentare.

Bolul de mixare nu se poate aseza in
modulul principal Thermomix® TM6.

Este posibil ca bolul de mixare sa nu fie corect asamblat.

Verificati daca soclul bolului de mixare este blocat corect.

Thermomix® TM6 nu incélzeste.

Este posibil ca timpul de incalzire sa nu fie reglat corect.
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— Verificati daca de la cercul de selectare pentru afisajul duratei a fost
setat un timp.

Este posibil sa nu se fi selectat nicio temperatura:

— Verificati daca ati setat la inceput temperatura.

Thermomix® TM6 se opreste in timpul S-a oprit motorul.
functionarii. — Scoateti bolul de mixare din modulul principal.

— Reduceti cantitatea de umplere si/sau adaugati putin lichid in bol.
— Asteptati aproximativ 5 minute (timp de racire).

— Asezati la loc bolul de mixare.

— Asigurati-va ca orificiile de aerisire din spatele modulului principal nu
sunt obturate

— Porniti din nou modulul principal de la selectorul principal.

Daca mesajul de sistem inca apare dupa timpul de racire, contactati
Serviciul de asistentd pentru clienti [» 132].

Thermomix® TM6 nu cantareste corect. Este posibil ca Thermomix® TM6 sa nu fie amplasat corect.
— Asigurati-va ca nu sunt obiecte care se sprijind pe modulul principal.
— Si cablul de alimentare trebuie verificat, sa nu fie tensionat.
— Asigurati-va ca Thermomix® TM6 este pozitionat pe o suprafata
pland, curata si antiderapanta.

— Nu atingeti Thermomix® TM6 deloc pe parcursul intregului proces de
cantarire.

Thermomix® TM6 se opreste in timp ce Este posibil ca in bolul de mixare s& se fi introdus ingrediente gresite.
ruleaza functiile de gatire de baza. — Scoateti bolul de mixare din modulul principal si goliti-I.
— Introduceti bolul de mixare gol inapoi in modulul principal.

— Reincepeti procesul de gatire.

Thermomix® TM6 nu se conecteaza la  Este posibil sa nu fie nicio retea disponibila.

refeaua WiFi. _ Verificati reteaua WiFi.

Este posibil ca functia WiFi sa fie dezactivata.

— Pentru configurarea unei retele, consultati
Meniu principal > Ajutor > Manual de utilizare >
Setdri > Configurare WLAN.

Daca nu se poate configura nicio retea, contactati Serviciul de asistenta
pentru clienti [» 132].
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9 SERVICIUL DE ASISTENTA PENTRU
CLIENTI

Pentru mai multe informatii despre serviciul de asistenta pentru clienti din tara
dumneavoastra, contactati reprezentantul dumneavoastra Thermomix®,
distribuitorul autorizat Vorwerk din tara dumneavoastra sau folositi pagina
noastra de internet www.thermomix.vorwerk.com

Vorwerk International & Co. KmG

Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Telefon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
Producator

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Germania

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 GARANTIE/RASPUNDEREA PENTRU
DEFECTE MATERIALE

Perioada de garantie se regaseste in contractul de cumparare.

Thermomix® TM6 poate fi reparat doar de serviciul de asistentd pentru clienti
aferent.

Folositi doar piesele originale livrate cu Thermomix® TM6 sau piesele de
schimb originale de la Vorwerk Thermomix®.

Nu folositi niciodatd Thermomix® TM6 in combinatie cu piese sau aparate care
nu au fost puse la dispozitie de Vorwerk Thermomix® pentru Thermomix® TM6.
in caz contrar, garantia dumneavoastri si rdspunderea pentru defecte
materiale se anuleazd.
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11 ELIMINAREA LA DESEURI

Acest simbol inseamna:

Aparatele electrice si electronice nu pot fi eliminate impreunad cu deseurile
menajere. Puteti preda gratuit aparatele electrice uzate la centrele de colectare
locale.

Aveti, de asemenea, si posibilitatea de a preda aparatul dumneavoastra vechi la
un magazin Vorwerk din apropiere.

Numadr de inregistrare:

Nr. de inregistrare WEEE DE 86265910
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12
Simbol de siguranta/
Marcaj de calitate/ C E

Conformitate

DATE TEHNICE

Motor Motor Vorwerk cu reluctanta, care nu necesitd intretinere, putere nominala 500 W.
Viteza continuu reglabila, de la 100 la 10700 rotatii pe minut
(amestecare delicata: 40 rotatii pe minut).
Configurare speciald a vitezei (mod alternant), pentru modul ,,Framantare aluat”.
Protectie electronica a motorului pentru a preveni suprasolicitarea.

Sistem de incalzire Consum de energie 1000 W.
Protejat impotriva supraincalzirii.
Cantar integrat Interval de cantarire de la 1 pana la 3000 g
Interval de cantarire de la -1 pana la -3000 g
Carcasa Material plastic de calitate superioara.
Bol de mixare Otel inoxidabil, cu sistem de incalzire si senzor de temperatura integrate. Capacitate

maxima 2,2 litri.

Valoare de racordare  Doar pentru tensiune alternativa de 220-240 V 50/60 Hz (TM6-1).
Consum maxim de putere 1500 W.
Cablu de alimentare retractabil, 1 m.

Consum in stand-by oW
Specificatii referitoare 2,4 GHz 2412 MHz - 2472 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11b/g/n™
la conectivitate 5GHz 5150 MHz — 5250 MHz ~ 100mW (<20 dBm) IEEE Std 802.11n/a/ac™

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii in spatii interioare, atunci cand este utilizat in
intervalul de frecventa 5150 MHz — 5250 MHz, in AT, BE, BG, CY, CZ, DE, DK, EE, EL,
ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK, UK, CH, IS, LI, NO si
TR.

Conformitate Vorwerk declara prin prezentul document ca echipamentul radio de tip Thermomix®
TM6-1/ TM6-4 respecta prevederile directivei 2014/53/UE.

Textul integral al Declaratiei de conformitate UE se regaseste la urmatoarea adresa:

www.vorwerk.com

Dimensiuni modul 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (inaltime x latime x adancime)
principal

Dimensiuni Varoma® 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (inaltime x latime x adancime)

Greutate modul 7,95 kg
principal
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NMPEACTABHUK THERMOMIX®:
Tesedon:

®daxkc:

Mob. Teaedon:

Ea. momrra:

ABTOPCBKE INMPABO

ABTOpCBKE TIPaBO Ha TEKCT, opopMiIeHHs, (hoTorpadii Ta UTFCTpallii HATEKHUTh
kommanii Vorwerk International & Co. KmG, Ulseiinapis. Yci npasa 3axuieHi. L{ro
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nepecuiaTy abo pO3MOBCIOKYBATU B OYAb-sKill opMi ab0 Oy Ib-IKUMH 3aCO0aMH —
€JICKTPOHHUMH, MEXaHIYHUMH, (POTOMEXAHIYHUMH TOMLIO — G€3 IBHO BUPAKEHOTO
no3Bosty komnanii Vorwerk International & Co KmG.
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[Nepen noyaTkom poboTK Thermomix®

1 NMEPEA MNOYATKOM POBOTHU

Birtaemo Bac i3 npuabanssm npunaay Thermomix® TM6!

Iepen nepurim BukopucTanusaM npuiaxy Thermomix® TM6 rieperiisiHbTe
JIEMOHCTpAIIifO BiJ KBai(hikoBaHOTO npeactaBHika Thermomix®. Lle HalmBuamunii i
Haii3pyuHimuii crocié ozHaiiomurucs 3 Thermomix® TM6.

1. Tlepen nepruum BukopucTaHasaiM Thermomix® TM6 i npuiiaist yBaKHO
TIpoYnTalTe IHCTPYKIIIO 3 eKCILTyaTallii.

2. U iHCTpYKIisS 03HAHOMHTH Bac i3 PyHKIIsIMU O€3MeKH MpUIIamy.
JeranbHy iHpOpMAIIifO PO eKCIUTyaTalilo MOKHA 3HAUTH B TOKJIAHIH IHCTPYKIIT
Ha MpHUJIai, y po3aii

T'ojloBHe MeHH > JoBimka > IHCTpykLisg 3 exkcnjayaramil.

1.1 3BEPIFTAHHA OOKYMEHTALII

e 30epiraiire iHCTPYKIiIO 3 EKCILTyaTaIlil UIsl MOAAIBIIOr0 BUKOPHUCTAHHs. BoHa €
BaXKJIMBOIO CKJIa710BOI0 Thermomix® TM6 i Mae OyTH B KOMIUIEKTI 3 IIPUAIAIOM,
SKIIIO BU Mepe/aeTe HOro iHIMOMY KOPHUCTYBady.

1.2 NMPABUJTIA O®POPMJIEHHA

V wiif iHCTPYKIIIT BUKOPUCTOBYIOTHCS TaKi €IeMEHTH 0hOpMIICHHS:

TekcT [MyHKTU MeHto
Mpuknaa: Tapa

TexcT > Texct [lOCNIAOBHICTb MYHKTIB MeHt0. [OCNiAOBHICTE BUGOPY
MYHKTIB MEHIO MO3HAYaETbCSA CMMBOJIOM «>».
Mpunknaa: Meunno > HajawTyBaHHSA

[>32] MocunaHHs Ha HOMEepP CTOPIHKMN
Mpuknan: JonoaTkoBi BIGOMOCTI AMB. Y r1aBi «TexHiuHi
XapakTepucTukn [>12]»
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Heb6e3neka ypa)keHHs
€NIeKTPUYHUM CTPYMOM
yepe3 NPOHUKHEHHS
Boau!

Heb6e3neka ypa>keHHs
€NIeKTPUYHUM CTPYMOM
yepes HenpaBubHe
niaKJlo4YeHHa Ao
mepexxi!

Heb6e3neka ypa>keHHs
eJIeKTPUYHUM CTPYMOM
yepes MOLKOAYKEeHHS
6a3oBoro 6s1oka abo
3'eAHYyBaJIbHOIro
kabenio!

2
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OJ19 BALLUOI BE3MEKU

MakcumanpHa Ge3reka — BU3HaYHa XxapakTepuctruka Bupo6is Vorwerk. Oxgnax

ekcrutyaramiitna 6esmnexa Bupody Thermomix® TM6 rapanTyeThCs JIHIIE 32 YMOBU

JOTPHMAaHHS MOJIOKEHb I[i€1 TIaBH i MOMepeKyBaTbHIX BKAa31BOK Y HACTYHUX

TrjaBax.

2.

1 PU3NKWN N BKA3IBKWU 3 TEXHIKW BE3NEKU

Ko Ha CTPYMONpPOBIAHI KOMMNOHEHTU NOTPanNnUTb BoAa, BU MOXKeTe
oTpumaTun yaap enekTpuiyHum ctpymom!

He 3aHyptonTe 6a3oBuin 610K y BoAy abo iHLWi piavHN.

He nioctaBnanTte 6a3o0Bui 610K Mif MPOTOYHY BOAY.

He 3annBanTe Bogoto 6a3oBuin O10K.

[Tepen umLeHHsIM 6a30BOro 610Ky BUTSMHITb BUIKY MEPEXEBOro LHypa.
OunuynTe 6a30BUI BIOK IULLE CYXOt0 ab0 BOIOTOO FaHYipKoto.

[MnneHynTe, WO6 y Kopnyc 6a30Boro 610Ky He MOTpanaaan Boga abo
Gpya.
Y xogHomy pasi He BMKopucToBynTe Thermomix® TM6 HagBopi.

SAKLLo BoAa Bce XX NoTpanuTb y 6a30BUIM 610K, 3BEPHITbCSA 40 MiCLEBOI
PEMOHTHOI cny>x6u Vorwerk.

HenpaBMane nNiaKAIOYEeHHS 00 Mepe)Ki MO>Ke npu3BecTtu Ao
Bpa>keHHAa eNneKTPpUu4YHMM CTpymMom.

BukopucToByinTte 6a3oBuin 610K NKLLE 38 YMOBU NPaBUIbHOIO
NiAKOYEHHS i3 3a/1y4eHHAM daxiBLs.

Akwo 6a3oBun 6n1ok abo 3'eaHyBasibHUM KabGesib Ha HbOMY
MOLUKOAYKEHi, BU MOXKETE OTPUMAaTU yaap eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

PerynapHo nepesipsnte 6a3oBui 610K, Kabesb XXNUBAEHHS 3 BUIKOKO 1
npunagns Ha NnpeameT MoLKOAXKEHb.

MepekoHanTecs, Wo 3'eaHyBabHNN Kabeslb He KOHTAKTYE 3 rapsiyvMm
MOBEPXHAMMN 1 30BHILLHIMW ApKepenamu Tenna.

Y xogHoMy pasi He BUKOpUCTOBYMTe Npunad Thermomix® TMG6 i3
MOLKOOXKEHWM 3'€AHYBaNbHMUM Kabesem.

He BukopucToBymnTe 6a30BuIM 60K, SKLLO BiH BNaB abo oTpumaB Oyab-sKi
MOLLUKOOXKEHHS.

Y pasi nolkoaxeHHst 6azoBoro 6s10ka abo 3'eaHyBanbHOro kabesto
HamiwniTe Thermomix® TM6 oo peMoHTHoI cny>kéu Vorwerk ans
06CTEeXEHHS, PEMOHTY abo Ha/aLITyBaHHSA e1eKTPUUYHNX | MexaHiYHUX
KOMMOHEHTIB.

AKLLO MEPEXKEBUN LLIHYP XXMBEHHS 6a30BOro 610ka NOLWKOAXKEHO, TO,
06 YHUKHYTW Hebeanekn, Noro noTpibHoO 3aMiHUTK Ha MiANPUEMCTBI
BUPOBHMKA YL Y BIAMOBIAHIN PEMOHTHIN Cy>K6i abo > 3any4nTi daxisus
3 Ha/lexXHOoto KBanidikaLlieto.

Y >XOAHOMY padi He HamaramTecs CaMOCTINHO 1aroanT 6a3oBuit GIOK.

He npocoBynTe nanbLi B 0TBOPW, Y AKi 3aX0AATb KOHTAKTHI BUBOAM Yallli
015 NepeMilllyBaHHS, | He BCTpoMASUTe Oyab-AKi NpeaMeTH B LIl OTBOPU.

uk
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ns Bawoi 6e3neku Thermomix®

Heb6e3neka no>xexi!

Hebe3neka no>xexi!

Hebe3neka
oOLwnapoBaHHA Yepes
BMICT, LLIO MOXKe pPi3KO
BUTEKTU HA30BHi!

Hebe3neka
oGwnaploBaHHA Yyepe3
BUTIK BMicTy!

Akwo noctaBuTn 6a3oBUN GJ/IOK Ha rapsyy NOBEepPXHIO, BiH MOXKe
3aropitucs.

e Y xoaHoMy pasi He cTaBTe 6a3oBUI 610K Ha NANTY (KOHMOPKY,
CKJ1I0KEPaMIYHY Ui IHAYKLiINHY BapWbHY MOBEPXHIO TOLLO) ab0 Ha iHLLi
HarpiTi Yu HarpiBasbHi MOBEPXHI.

e BuTpuMymnTe AOCTATHIO BIACTaHb A0 rapsymnXx MOBEPXOHb | 3OBHILLHIX
oXxepen tenna.

e [lepekoHanTecs, WO 3'eaHyBasbHUN Kabeslb He KOHTaKTYE 3 rapsynmMm
NMOBEPXHAMM 1 30BHILLHIMW OxKepenamun Tensa.

Mpunaa Thermomix® TM6 cno>xuBae 6arato efnieKTPUYHOT
NMOTY>XHOCTi. HepocTaTHLO NOTY>)KHE efleKTpUuYHe 3'eAHaHHSA MOoXKe
NMPU3BECTU A0 MOXKEeXi.

e [lig yac nigkatoyeHHs 6a30Boro 610Ky 3BEPHITh yBary Ha MakcumasibHy
CMOXNBaHY e/1IeKTPUYHY MOTYXKHICTb.

e He BMKOpPUCTOBYNTE BaraTorHi3noBi LWTeNncesbHi po3d'emu abo noaibHi
NPUCTPOI MiXK po3eTkoto Ta Thermomix® TM6.

AKL0 OTBIp Yy KpULULi Yalli Afga nepeMillyBaHHSA MOBHICTIO
nepekpuTUN, Nia Yac roTyBaHHA BCepeaAuvHi Yalli AN nepeMillyBaHHSA
MO>Ke YTBOPUTUCS HAAJIMLLKOBUN TUCK. Fapauni BmicT MoXke pi3ko
BUTEKTU HA30BHi 1 o6LINapuTu Bac.

e 3aBXau NUbHYMTE, Wo6 OTBIP Y KPULLL Yalli A5 nepeMillyBaHHS He
OyB 3a6/10KOBaHUI 3cepednHn (Hanpukian, BMiCToM) abo nepekpuTum
30BHI (Hanpuknag, pywHukom). [Napa Mae 3aBXamn BUXOAUTU BisIbHO, LLLOO
He yTBOPIOBaBCS HaAMIPHUIA TUCK.

e Hikoau He BUKOPUCTOBYMTE iHLWI NpeaMeTH 3aMiCTb OPUriHaIbHOro
npunagns, Wo AoAaETbCS (MipHOI Yallli, KolnKka A5 BapiHHSA, 3axX1CTY Bif,
p036pur3KyBaHHA abo KoHTerHepa Varoma®), ik 3ax1cT Bifg 6pmn3ok 3
OTBOPY KPULLKM Yalli A5 NepemillyBaHHS.

e 3anoBHonNTe I'IapOBI/II}I KOLWKK e 00 MO3Ha4Ykym max.

e KLU0 Mif Yac roTyBaHHS BM MOMITUAW, LLIO OTBIP Y KPULLLL Yalui ans
nepemilllyBaHHs 3a610KOBaHUN, BUTAMHITb BUIKY MEPEXEBOIO LLIHYpPa
6as3oBoro 6/10ka. He TopkanTechb eNeMeHTIB KEPYBaHHS.

lFapauyi piguHa a6o BMicT MOXKyTb po36pU3KyBaTUCa 1 NPU3BOAUTY A0
oGLInapoBaHHA.

e Y xooHOMY pasi He MepeBuLLlynTe MakCcrUMasabHy MICTKICTb Yalli Ans
nepemilllyBaHHs, sika CTaHOBUTb 2,2 N1 (No3Hauyka max).

e [luabHynTE, LWOO6 BMICT HE MOTPAN/SAB B OTBIP KPULLIKW Yalli Ass
nepemiLlyBaHHS.

e BukopucToByNTE BUK/IIOYHO OpUriHaabHe npuaaaas Thermomix® 3
KOMMeKkTy (MipHa Yallka, MapoBUI KOLLNK, 3aXUCT Bifg, pO36PU3KyBaHHS
abo npuctaBka Varoma®), wob 3anobirti po3bpunakyBaHHo XXunpy abo
PIAVHN.

e 3anuBanTe PiAVHN B Yally A5 NepeMillyBaHHS gy>Ke 06epexkHO.

e (Qb6epexxHo BUAMaNTe 3anoBHEHY Yallly A5 nepeMillyBaHHs 3 6a30BOro
610Ky, o6 3anobirtv NpoavBaHH abo Po30PU3KYBaHHIO BMICTY.
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Hebe3neka
oGLnaploBaHHA Yepe3
nepenuvBaHHSA Mnig 4Yac
KuniHHA!

Heb6e3neka
oGwwnaploBaHHA Yepe3
BUTIK rapayoro Bmicry!

Heb6ea3neka
oOLwnapoBaHHSA
rapsa4oto napoto!

Hebe3neka onikiB
rapgaumm >xupom!
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BmicT Mo>Ke CUJIbHO 3aKuMiTU, NEPENUTUCA Yepe3 Kpan Yawli anga
nepemMiwyBaHHA Ta oOLWINAapUTX Bac, 0CO6/IMBO AKLLO BiH FOTYETbCA Y
BeJIUKIN KiNIbKOCTI Npu BUCOKMX Temnepartypax (> 90 °C) 3
BiAXWUNEHHAM Big peuenTy.

bynbTe 0cobMBO 06epeXHMUN Mif Yac FrOTyBaHHS NMpPY BUCOKNX
TemMnepaTypax.

Y pasi nepenvBaHHs Mig Yac KUMNiHHSA HAaTUCHITb MepemMmnkad, oo
BUMKHYTU npunag Thermomix® TM6.

3aBucoKa LWBMUAKICTb Y NOEQHAHHI 3 BUCOKUMM TEMMNepaTypamMmm ModKe
NPUM3BECTU A0 BUTiKaHHA BMIiCTy Ta oOLunaptoBaHHS.

He BukopucToBynTe pexxum Turbo ans rapsymx ctpas abo piguH i3
TemnepaTypoto noHazg 60 °C.

[Tig yac 06pobKkM rapsumx cTpaB 30iNbLUYNTE LWBUAKICTb MOCTYMOBO.

Mip yac rotyBaHHA Ta, 30Kpema, 3a BUKopucTaHHs pyHkuii Varoma®
BMHMKAaE rapsiya napa, sika Mo>xe npmM3BecTu A0 obLunapioBaHHS.

TpumanTecsa nogani Big napu.

He TopkanTecs MipHOI Yallli Nifg Yac roTyBaHHS rapsdmx cTpas i He
HakpuBarTe ii. [epekoHarnTecs, Lo napa BiflbHO BUXOAUTb Ha AINSHLI MiX
MipHOIO Yallieto M OTBOPOM Y KPULLILL.

[TepekoHanTecs, WO WinnMHW KoHTenHepa Varoma® Ta BCTaBHOro AeHLS
Varoma® He nepekprBaloTbCA KEeto, L0 FOTYETHCS, | LLLO Napa MoXe
BUXOANTN Be3nepeLlkogHo.

CTexTe 3a NpaBUIbHUM PO3MIlLIEHHSIM KOHTeHepa Varoma® Ha KpuLLi
Yalli ons nepemillyBaHHs, o6 KoHTerHep Varoma® He nepeknHyBCst 1
He BnaB. Y >oaHOMYy pa3i He cTaBTe Varoma® Ha 3axuCT Bif
PO36PU3KYBaHHS.

SAkuio Bn 3HiMaeTe Varoma® 3 KpULLIKM Yalli A5 nepemilllyBaHHs Ta
BioknagaeTe noro B6ik, 000B'A3KOBO 3asuLLanTe KpuLlky Varoma®
3aKpUTOLO.

3Himatoun kpuiuky Varoma®, TpumanTe i nogani Big ob6nmnyys Ta Tina, wob
YHUKHYTW KOHTAKTY 3 NMapoto, L0 BUXOANTb.

Mia yac BUKopucTaHHea hyHKLUiT 06CMa>XkyBaHHS YXUP HarpiBa€eTbcs.
Cywmiwi Boau 3 onieo Mo>XKyTb po36puakyBaTuca. Bu moxxere
06neKTUCa rapsiumm >KUpom.

Y oOgHOMY pasi He IMNTe PO3IrpiTUN XNP Y Yally AA8 nepeMillyBaHHS.

Y xogHoOMy pasi He pogsirpiBante onito 6e3 4OAATKOBUX iIHIPEMIEHTIB.
Ko BN goaacTe IHFpedieHTn 3anidHo, rapsda ois NoYHe Ay>Ke CUIbHO
PO3OPU3KYBATUCS.

CrexTe, Wob npunanas Thermomix® TM6 6yno cyxunm.
LoTprMymnTeCh IHCTPYKLIA Ha anchel.

HanexHum YMHOM BCTAaHOB/OWTE 3aXUCT Bif, PO36PU3KYBaHHS Ha KPULLIL]
yalli ons nepemillyBaHHS 3aBX AW, KO Lboro BMMarae Thermomix®
TM6.

[TnnbHYyMTE, OO hikcaTopy OXOMNOBaIN 3aXMCT Bif, PO3OPUIKYBAHHS.

uk
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Hebe3neka onikis! Mia yac i nicna roryBaHHA KapamesibHa Maca CUJIbHO HarpiBaeTbcsa Ta
MO>Ke CMPUYUHUTU OMiKMU.

e bynbTe ayxxe obepexxHUMM Nif Yac roTyBaHHS 1 nepepobku KapamenbHOI

Macwu.
Hebe3neka AKLWO KPULLKY Ha Yalli Ans nepemillyBaHHS BCTaAHOBUTU
oGLUNapIloBaHHsA Yepe3a HEMPaBWibHO, rapsumMm >Xup Mo>ke BUTEKTU 1 oGLUnapuTu Bac.
HenpaBunbHe e Y XoAHOMY pasi He HaMaramTecs BIAKPUTU KPULLKY Yalli Ans
NOBOAYKEHHS 3 nepemilyBaHHsA abo 6/10KyBaNlbHU MEXaHI3M i3 3aCTOCYBaHHAM CUN.
KPULLKOIO yawi ang e BigkpunBanTe KpWLLIKY Yalli Ass nepemillyBaHHS, N1LLE KOAW LWBUAKICTb
nepemiwyBaHHs! [LOPIBHIOE HYJIO, @ 610KYBaIbHUI MexaHi3M po36/10KyBaBCS.

® PeryasipHo nepeBipsanTe YLLINbHEHHS KPULLKA Ha MOXJ/IMBI MOLLIKOAXKEHHS.
SKLLO BU BUABUAM MNOLLIKOAXKEHHSA abo MicUs, B SKUX KpuLLKa
3aKPMBAETLCS HE LLIIbHO, HEFANHO 3aMIiHITb KPULLIKY.

e BukopuctoBynte npunag Thermomix® TM6 nuiie 3 YACTOI KPULLKOKO
Yalli ans nepemiyBaHHs. LLlo6 3abe3nedynTi HanexHy repMeTUYHICTb
Mi>K KPULLIKOKO 1 Yalleto A5 nepemilllyBaHHs, Kpar Yalli Ta yLliJlbHEeHHS
NOTPIOHO 3aBXAM OUMLLYBATY Bif MPUANTIINX NPOAYKTIB XapyyBaHHS.

Hebe3neka BasoBun 6510k MOXKHa BUNaAKOBO 3ABUMHYTU, 3a4eNMUBLUM 3BUCAIOYUNA

oGLINaploBaHHS 1 kabenb. bazoBun 6n10k MmoXke BnacTu Ta o6nekTu abo TpaBMyBaTH
Bac.

TpaBMyBaHHSA! ac

e [lunbHynTe, WO6 Kabenb XMBMNEHHS He 3BUCAB i3 Kpato CTosly abo CTINKM.
e He nigkntovanTte 6a30BK1IN 610K 40 NOAOBXKYBaYiB.
Hebe3neka BukopucTtaHHSA AogaTKoBOro obnagHaHHs, npuiagaa abo npegMeris,
TpaBMyBaHHS yepes He peKoMeHAoBaHMX abo He npogaHux komnaHie Vorwerk, a Tako>x

AedeKTHMX a60 HECYMICHUX KOMIMJIEKTYIOUUX MOXKE NPU3BECTU A0

HenpuaaTHe npunapas!
pua P AR NMo>Ke)XXi, yparkeHHs eIeKTPUYHMM CTPYMOM a6o TpaBMyBaHHS.

® BuKOPUCTOBYNTE BUKIIOYHO PEKOMEHAOBAHE OPUriHANIbHE NpUianns
Vorwerk Thermomix®.

e Y xoaHoMy pasi He BukopucToBymTe Thermomix® TM6 3 KomnoHeHTamMu
abo obnagHaHHAM Bif nonepeaHixX Moaesnen.

e He mogundikynte Thermomix® TM6 i npunanoas.

e Y xogHoMy pasi He BukopuctoBymTe Thermomix® TM6 3 noLikoaxeHum

npunagasm.
Hebe3neka AKLLI0O BM HE BUKOPUCTOBYETE JIONAaTKY, AKa BXOAUTb A0 KOMMJIEKTY
TpaBMyBaHHS Yyepe3 rnocrayaHHsl, a HaTOMICTb 3aCTOCOBYETE iHLIi NpeaMeTU anga
nepemiwlyBaHHA BMICTY, Ui npeaMeTn MOXKYTb NOTpanuTu B
HenpaBU/bHe pemillysaxHa BmicTy, W npea \ P
3MillyBaNibHUN HDK | NPU3BECTN A0 TPAaBMyBaHHS.
BUKOpUcCTaHHA!

e Jlna nepemillyBaHHS BUKOPUCTOBYMTE BUKIKOYHO NIOMATKY i3 3aXMCHUM
OMCKOM i3 KOMMJIEKTY MOCTaYaHHs.

e BBoabTe /I0NaTKy B Yally A1 NePeMilllyBaHHS MLIE MI0CKO CTOPOHOL.
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HebGeaneka
oGLnaploBaHHA
raps4oto »kero, Lo
rotyerbca!

HebGe3neka
TpaBMyBaHHSA 4yepes
nagiHHa npunagy!

HebGe3neka
TpaBMyBaHHSA Yyepes3
noLwIKOAYKeHe
npunaaas!

3arpo3a 300poB’o
yepe3 PO3MHOXKEHHSA
XBOPOOOTBOPHUX
MiKpoopraHiamis!

3arposa 3gopoB’io
yepe3 npunaaaa!

Bu Mmo>keTe oGLunapuTUCs rapsyolo idkero, Lo roTyeETbCA B NapoBOMY
KOLUUKY.

e Bunmatoum napoBui KoLK, OyapTe Ay>Ke 06epexxHUMN.

e [lepen BUMMaHHAM MNepPeEKOHaNTECS, WO onaTka HadinHo 3adikcoBaHa
raykom Yy MapoBOMY KOLLIVIKY.

e [l|06 3anobirT1 NnepeBepTaHHIO NapOBOro KOLLMKA, MiCAs MOro BUNMaHHS
BUTATHITL lonaTky.

Mia yac po6oTn, 3okpema B pe>kumi 3amillyBaHHSA Ticta abo
noapi6HioBaHHA, npunag Thermomix® TM6 mo>ke 3amicTutucs.
Thermomix® TM6 mo>ke BnacTu 1 TpaBmyBaTun Bac.

e Poamiuyrte npunag Thermomix® TM6 Ha YMCTIl, CTINKIN, PIBHIN i
FOPWU3OHTAasIbHIN MOBEPXHI.

e 3abesneyynTe OOCTATHIO BiACTaHb A0 Kpato poboyoi MOBEPXHI.

e Hikonu He 3anuwanTe npuaagd Thermomix® TM6 6e3 Harnaay nig yac
pPOOOTU.

Akwo nig yac po6oTn B 3MillyBaJIbHUMA HidDK NOTpanuTb npuiaaada, uk
APiOHI ynaMKu 1 rocTpi Kpai Mo)KyTb TpaBMyBaTU Bac.

e BukopuctoBynTe npunagas Thermomix® nuiie 3rigHo 3 iHCTpYyKLieto abo
BKasiBKaMu Ha aucniei 6a3oBoro 6/10Ky.

® SKkulo Npunagas Bce > MOLUKOAXKEHO 3MiLLyBaNbHUM HOXEM, BUAANITb
BMICT | 3BepHITbCS A0 LIeHTPY 06CYyroByBaHHS KIIEHTIB A9 3aMiHU
npunagns.

Y pe>kumax Slow Cooking (noBisnibHe roTyBaHHS Npu Temmnepartypax
Huwxk4e 100 °C), depmeHTauii (koHcepBauii), Sous-Vide (rotyBaHHa nig,
BakyyMom npu Temnepartypax Huwk4e 100 °C) npoayKTu rotyloTbcs
npu HU3bKNX Temmnepartypax. NMpu HU3bKUX TeMmnepaTypax roTyBaHHS
BMHUKAE HeGe3neKka po3MHOXKEHHS XBOPOOOTBOPHMUX
MiKpooOpraHiamis.

e [lig yac miAroToBKM Ta B MPOLLECI FOTYBaHHSA AOTPMMYMTECS NpaBul
ririeHu.

e CyBOpPO OOTPUMYMNTECH IHCTPYKLIN i3 peLenTiB (TeMnepaTypa i 4yac).

e [IpokoHTpostonTe, Wob XXy Byno cnoxmnTo 6eanocepeaHbo nicas
3aBepLLUEHHsI roTyBaHHS 3a peLenTom, abo X 3AINCHITb BiANOBIAHY
npoLenypy KOHCEPBYBaHHS.

Yce npunapna npunagy Thermomix® TMG6, saranom, cneuianbHo
PO3p06sIeHO AN BUKOPUCTAHHSA BUKJTIOYHO 3 Thermomix® TM6.
BukopucTtaHHs He 3a NpU3HaYeHHSM MO>Ke NMPU3BecTU A0
NMOLKOOYKEHbD.

® He BMKOPUCTOBYWTE Npuaagasa oas iHWUX Lien, 3o0Kkpema npn BUCOKMX
TemnepaTtypax.

® He BMKOPUCTOBYIMTE SIONATKY B rapsiumx KacTpysix abo naTesibHsX.

e Y XoAHOMY pasi He BMKOPUCTOBYMTE Hacaaky Aas 30MBaHHS Mig 4Yac
TpMBaNOro NpUroTyBaHHs (y pexmnmax dpepmeHTaii, Slow Cooking, Sous-
Vide), ockinibku MOXKe BUHWUKHYTK 3arpo3a 3anoAissHHS LWKoau 340P0B 0.

e Y pasi NOWKOAXEHHS Npuaaaas NpUnnHITe BUKOPUCTOBYBATW 1 HEFAMHO
3aMiHIiTb MOrO.
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HebGeaneka onikiB yepe3 Mia yac roTyBaHHA rapA4YMx cTpaB 4Yalla aniga nepemillyBaHHA 1

rapsiyi noBepxHi! BUKOPUCTOBYBaHe Npuiaaasa TakoX HarpisaloTbes. Hasitb nicns
3aBepLUEHHSs npoLecy HarpiBaHHA MO>XHa 06neKkTUCb 06 rapsyi
NoBEpPXHi.

e  O6epexxHO NoBOAbTECS 3 Yallieto AN NepeMillyBaHHS, 3MillyBanbHUM
HOXeM i npunagasmM, 3oKpema nif yac i nicas roTyBaHHS rapsiumx CTpaBs.

e bepiThCs AnLle 3a pydku 1 NOBEPXHI A9 TPUMaHHS, nependadeHi B
KOMTMOHEHTaxX npuiaay.

e [lepl Hix podibpaTu Yally A9 nepeMillyBaHHSA N BUAHSATU
3MilllyBaNlbHUN HiX, AaATe UMM KOMMOHEHTaM AOCTATHbO OXOSIOHYTH.
Heb6eaneka nopisis! locTpi ne3a 3amiwyBasbHOro HoXkKa MOXKyTb TpaBMyBaTUu Bac.
e (Q6epexxHO MoBOAbTECS 3i 3MiLLyBa/IbHUM HOXEM.
e Y xogHOMy pasi He 6epiTbCa 3a ie3a 3MilllyBaslbHOMrO HOXa.
e [lig yac BUMMaHHS 3MilllyBaslbHOrO HOXa MU/IbHYMTE, LWOo6 BiH HE BUNaB.
e He nNpocoBymnTe pyKM B Yallly A5 MepPEMILlyBaHHS.

e TpumanTe YaCTWHW TiNa 1 Bosoccst Mofani Bif 3MilllyBaslbHOro HoxXa.

Hebe3neka IcHye HebGe3neka 3aTUCKaHHA KiHLUIBOK Yy dikcaTopax 6a30Boro 670Ky
TpaBMyBaHHS yepes a6o nig KpULIKOIO Yalli Anga nepemillyBaHHS.
3aTuckaHH4! ®  YHUKaNTe KOHTaKTy 3 PyXOMUMW YaCTUHAMMU.

e TpumanTe BOMOCCS Ta oasar nodasi Bif PyXOMUX YacTUH.

e He TopkanTecs dikcaTopiB abo KpULLKM Yalli 415 NepeMillyBaHHs Mif Yyac
BiAKpMBaHHS abo 3akpuBaHHS 6/10KYBabHOro MexaHiaMy.

Llikoga 3nopoB’io yepes Y npoueci BUpoOHULTBa HAa KOMNOHeHTax npunagay Thermomix® TM6
TeXHONOriuHi AOMiKN! MOXYTb 3anuwartucs HenpupaTtHi ANsg CNO>KMBaHHS TEXHOJOTiYHi
pomiwkn. Mo>xnmBi TeXHONMOriYHI AOMILLKA CTaHOBNATb 3arpo3y Ans
300pOB’'S.
e [lepen nepLuvM BUKOPUCTAHHAM PETEIbHO MPOMMUIATE BCi KOMMOHEHTU 1

npunagas, ski MOXyTb KOHTAKTYBaTW 3 MPOAYKTaMU XapyyBaHHS.

MowkogKkeHH ManHa Akwo poamictutn Thermomix® TM6 6e3anocepenHbo Nig MeGasaMmun
yepes napy! (nonnuamun, HacTiHHMMK wadamum Towo), Napa, Wo BUXOAUTb, MOXKe
X nowKoanTn.

e Poamiuynte Thermomix® TM6 Ha gocTaTHin BiACTaHi Big NpeameTiB, ki
pPO3TallOBaHI 3BEPXY 1 3 BOKIB Npuaaay.

e Kpim Toro, BpaxoBymnTe BMcoTy Varoma®.

Mowkop>KkeHHs MipkniouyeHHa 6a3oBoro 6/10ka A0 eNekKTpoMepeKi, Aka 3a CBOIMU
NPUCTPOLIO Yepes XapakTepucTUKaMu He BiAnoBigae napameTpam npunagy, npu3sene
Henpasu/ibHe A0 MOro MOLUKOAKEHHS.

niaKn4YeHHsa oo e 3aBXau BUKopUCToByMTE npunag Thermomix® TM6 npu Hanpyai

enekTpomepexi! 3MIHHOrO CTPYMY 1 4aCTOTi Mepexi, Lo 3a3HayeHi Ha PipMOBIN TabamnuL.
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Hebe3neka Thermomix® TM6 Mo>ke NnoLwKOAUTUCSA Yepe3 HeAOCTaTHIO KiNlbKiCTb
NOLUKOAYKEHHS Yepes BOAM B Yalli 4J1s nepemMillyBaHHS.

HenpaBunbHe e [lunbHynTe, WOO6 Y Yalli AN8 nepeMillyBaHHSA 6y/10 4OCTaTHbO BOAK. 3
BUKOPUCTaHHSA CbYHKl-I.iT Thermomix® TM6 3a 15 xBUANH BUNapoByeTbCA NprbansHo 250 ma Boau.
Varoma®! e 3a noTpebu goavBanTe BOAy, 30Kpema SKLO NOTPIOHO MPOAOBXUTH Yac

rOTYBaHHS Ha Mmapi.

Mowkog>KeHHS Akwo yawa gnsa nepemillyBaHHS W 3MillyBasibHUNA HDK TPUBaNUM 4yac

npunaay BHacNiaoK KOHTaKTYIOTb i3 BOAOIO, IHLWWMMM pignHamMu abo 3anuiwukamm idxki, ui

HenpaBMNBHOIO KOMMOHEHTU MOXXYTb NMOLUKOAUTUCS.

YMLLEeHHS Ta e 3aBXaM YANCTbTE KOMMOHEHTWN 0Apady Micis BUKOPUCTaHHS.

HegOTPUMAaHHSA e 30Kpema, He 3a/uLLanTe 3MilllyBasibHUI HiXXK HaZI0Bro Y MPOMUWBHI BOAI,

BKa3iBOK nig yac OCKINIbKM Lie MOXe MPU3BECTM A0 NepeayaCHOro CTapiHHa CUCTEMN

TpUBanoro YLLISIBHEHHST HOXKOBOI OMOPW.

NpPUroTyBaHHs iXKi! ® Y yali ang nepemillyBaHHa MOXe 3'ABUTUCh ipXKa Yepes Pi3Hy AKICTb
BOAM Mif Yac TpPMBAIOro NPUroTyBaHHS iXi (y pexxumax hepmMeHTallii,
Slow Cooking, Sous-Vide). Tomy 3BepHiTb yBary Ha BKa3iBKM LLIOAO
0o0aBaHHs crneuianbHUX IHFpedieHTIB (Hanpukian, TMMOHHOI KUCOTH) Y
BOAY OS5 KMMN'ATIHHS.

Koposia BcepeauHi AKwo yawa ansg nepemiwlyBaHHs Ta, 30KpeMa, KOHTaKTHi BUBOAU

6a3oBoro 6noky! 3HU3Y 3a/ULLAITbCS BOJIOTMMMU MiC/S YUALLEHHS, Miciis BCTaHOBJ/IEHHSA

yYawi ang nepemiwyBaHHA BcepeauHi 6a3oBoro 6/10ky MmoXke
3'aBUTUCD ipXKa.

e [lepll Hix BCTaBUTM Yally A nepeMillyBaHHA B 6a30Bu1IA 610K, AanTe in
MOBHICTIO BUCOXHYTM.

MowkogKeHH ManHa AKLo 3MillyBaNnbHUM HiDK HEMPaBU/IbHO BCTaHOBUTU 1 3adiikcyBaTtu,

yepes3 HenpaBWIbHE ab60 AKLLO0 NOLWKOAKEHE YLUiNIbHIOBaJIbHE KiNbLe, ycepeauHy npunany

BCTaHOBJIEHHS MO>Ke noTpanuTtun pigauHa n nowkoaunTum 6a3oBun 6noOK.

3MiLuyBaanoro Hooka! e [lepekoHalnTeCs, LLO YLi/IbHIOBaNbHE KislbLie 3MiLLyBasIbHOrO HOXa
NigirHaHe M WiIbHO NpUAsirae A0 HOXOBOI OMOPMU.

i ﬂepeKOHal;lTeCﬂ, Lo yLLI,iJ'IbHIOBaﬂbHe Kinbue 3MiLLIyBaﬂbHOFO HO>Xa He Mae
NMOLWKOOXEHb.

e [lepl Hixk 3aMOBHUTKM Yallly A5 NepeMillyBaHHS, NepekoHanTecs, Lo
3MiLLYBaNbHWI HIXX MpaBUIbHO BCTaBNEHUI | 3ahiKCOBAHUNA.

e Y pasi BUTIKaHHS pianHKM abo noTpanasHHS il B Kopnyc 6a3oBoro 6710ky
BUTSAMHITb BUJIKY MEPEXXEBOIO LLIHYPA 1 3BEPHITHCS A0 PEMOHTHOI Cy>KOU.

MowkomKeHHA maHa  Skuwo Hacaaka ans 36MBaHHA MiA Yac po60TU KOHTAKTYE 3i
yepes3 HenpaBWIbHe 3MilWyBafibHUM HOXKeM abo iHWMM npunagasam, BOHa MoXKe

BUKOpUCTaHHA! snamarnes.

e [lepl Hix Ha/alWTOBYBATW PiBEHb LLUBUAKOCTI, MEPEKOHANTECS, LLO
Hacafka ans 30vBaHHS MpPaBUIbHO BCTAHOBJIEHA Ha 3MilllyBaJlbHOMY
HOXKI.

e Y xoaHOMY pasi He mepeBuLynTe 4-11 piBEHb LLBWAKOCTI.
e Konu BcTaBneHo Hacaaky Ans 36MBaHHS, He BUKOPWCTOBYMTE /TIONATKY.

e He gopmaBanTe NPOAYKTU, SKi MOXYTb 3a610KyBaTU abo MOLIKOAUTA
HacaaKy Ans 36MBaHHS.
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CtpykTypa
nonepeay)kyBajibHUX BKa3iBOK

2.2 CTPYKTYPA NOMNEPEAXKYBAJIbHUX
BKA3IBOK

VY wiit iHCTpYKIii onepeKyBalbHI BKa3iBKH BUILICHI CHMBOJIaMHU OE3MEKH i
CUrHaJIbHUMH ciioBaMHi. CHMBOII | CHIHAJIBHE CJIOBO BKa3yHOTh Ha CTYIIHb CEPHO3HOCTI

HeOe3MmeKn.

TMomnepemKyBabHi BKa3iBKH, IO MEPeIYIOTh KOXKHI /ii, MAlOTh TaKy CTPYKTYpY:

é Twun i pxepeno HeGe3nekn
KomeHTap woao tuny n poxepena Hebeaneku/Hacnigkis
e 3axoan ans 3anobiraHHa Hebeanew

3HAYEHHA CUTHAJIbHUX CJlIB

HEBEIMNEYHO Hebeaneka ons Xntrd abo pu3nK OTPUMaHHS BaXKKMX
TINECHUX YLIKOOXKEHb, AKLLO He 3anobirT 3arposi.

OBEPEXHO Hebeaneka oTprUMaHHS Nerkux TiNeCHNX YLWKOOXKEHb,
SKLLO He 3anobirT 3arpoai.

3BEPHITbL YBAI'Y  Hebes3neka nowKogXeHHA ManHa, AKLOo He 3anobirtu
3arpoai.

3HAYEHHA CUMBOIJIIB BE3MEKU

MNonepeyBanbHa BKasiBKa LWOAO CTyNeHs CEePNO3HOCTI
Hebe3neku

BkagiBka LL0A0 NOLIKOAXEHHS ManHa

2.3 OBOB'A3KU KOPUCTYBAYA

11106 3abe3neunTty HanexkHY podoty npuiansy Thermomix® TM6, 3BepHiTh yBary Ha

TaKi MOMEHTH:
1. HotpumyiiTech iHCTPYKIIi 3 eKCIUTyaTailii Ta BCiel MOB’I3aHO1 3 HEl0 TOKyMeHTaIli.
2. 30epiraiiTe iHCTpYyKLilO MopyY i3 mpmiagom Thermomix® TM6.

3. Heraiino ycysaiite nomkopkeHHs npuiany Thermomix® TM6. st uboro
3Bepraiirecs 10 LleHTp o6cnyroByBanHs knieHTiB [ 160] y cBoemy periowi.
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3 BUKOPUCTAHHSA 3A
NMPN3HAYEHHAM

Thermomix® TM6 BUTOTOBIICHO i BUIPOOYBAHO BIAMOBIIHO 10 CY4aCHOTO
TEXHIYHOTO PIBHS, a TAKOX 3TiJHO 13 3araJIbHOBH3HAHUMH TIPaBHJIAMU TEXHIKN OE3MEeKH.
Buxopucropyiite Thermomix® TM6 npaBuiibHO i 32 MPU3HAYCHHSM, 100 YHUKHYTH
Hebe3nexu JIs cede Ta IHIIUX JIIoJIEH, a TaKOK IMONKopKeHbs Thermomix® TM6 Ta
IHIIIOTO MaifHa.

Mpunax Thermomix® TM6 — 11e KyXOHHHU# KOMOA#HH U151 JOMAIIHBOTO 260
0GYTOBOrO BUKOPUCTAHHSL.

Thermomix® TM6 Ma€e BUKOPHUCTOBYBATHCS JIHILIE JOPOCIUMH. JIiTsiM 3a00pOHSIETHCS
KOPUCTYBATHUCS MPUIAJIOM SIK CAMOCTIHHO, TaK i Mijl HATJIAI0OM JOPOCIUX. 3a OYIb-SIKUX
00CTaBUH JITSIM CI1ijl IepeOyBaTH MOaNl Bi/l MPUIAIIB, IO MPALOIOTh, & TAKOXK BiJ
3’€IHYBAJILHOTO Ka0elIro.

[Nonepemxkaiite aiTelt Mpo NOTEHNIHHO HeOE3MEUHI BUIUICHHS TeIUIa U MapH, Trapsanit
KOHJICHCAT 1 rapsdi MOBEPXH.

V pasi Buxkopucranus npuiaay Thermomix® TM6 Oe3nocepesHbo Mopyd i3 ITbMH 32
HUMH TOTPIOHO IyKe MHIBHO HATISJaTH.

VY xomHOMY pasi He 103BOJIsIiTe AiTsIM rpatucs 3 Thermomix® TM6.

Oco6u 3 00MekeHHUMHU (Pi3MYHUMU i PO3YyMOBUMH 310HOCTSIMU 200 0coOH 6e3 T0CBiLy
poGotu Ta/abo 3HaHHSI MOXYTh KopucTyBaricst Thermomix® TM6 suiie i
HarJsI0M abo 3a YMOBH, 1[0 BOHH OTPHMAJIH BKa3iBKH CTOCOBHO Oe3NeuHOT
ekcrutyaranii Thermomix® TM6 i 3po3yMisii OB’s3aHi 3 HEFO PH3HKH.

Bynp-sike BUKOPHCTAHHS HE 33 TIPU3HAYCHHSIM HE JIOIYCKAEThCsI. BUPOOHUK He Hece
BIJIIIOBIAAIBHOCTI 32 30MTKH, 1110 BUHUKAIOTh BHACIIIOK IBOTO. Y pasi 3iiCHeHHS
TEXHIYHUX 3MiH BUpOOy rapaHTiifHi mpeTeH3ii ad0 BiAMOBiaNbHICTh 32 Ae()EKTH
BTPAYarOTh CBOIO CHITY.

ITix gac Oyap-sikux podit i3 Thermomix® TM6 He0OXiTHO JOTPUMYBATUCS BCi€l
BIIMIOBIIHOT TOKyMeEHTallii, a TAKOXK BKa3iBOK Ha AucIuiei. BupoOHuK He Hece
BI/IMOBIAIBHOCTI 32 30UTKU B Pe3yJIbTaTi HEHAICKHHX Jil.
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4 NMEPLUE BBEAEHHSA B
EKCIMNJTYATAUIIO

4.1 NMEPEBIPKA KOMIJIEKTY NMOCTAYAHHA

IepeBipTe KOMIUIEKT IIOCTAa4YaHHsI Ha TIOBHOTY # IITICHICTb.

JIO KOMILJICKTY IMOCTa4YaHHs BXOAATh:

1 bazosuin 610k Thermomix® TM6 9 MNapoBui KOLLIMK 3 KPULLIKOKO (pikCOBaHO)
2 OcHoBa valli o519 nepeMillyBaHHs 10 KoHTenHep Varoma®
3 KoHTaKTHI BUBOAMN 11 BcTaBHe aeHue Varoma®
4 Yawa ons nepemillyBaHHs 12 Kpunuwka Varoma®
5 3milyBanbHUIM HIX 3 yUWibHIOBaIbHUM 13 JlonaTtka
KinbLeM
6 Kpuka yalli ons nepemillyBaHHs 14 Hacapgka s 36MBaHHSA
7 MipHa vala I[HCTPYKLUIs 3 ekcryaTaLii Ta

8 3axucT Bif po3bpuaKyBaHHA KyniHapHa KHura (AoaaTkoso)

Jli3HaTucs mpo Te, SIK KOPUCTYBATHCS TPUIIAIISM, MOXKHA 3 TOKIAIHIX IHCTPYKIiH Ha
npuiani Thermomix® TM6 y po3ziii
T'ojloBHe MeHK > JoBimka > IHCTpykKLisg 3 exkcnjayarTaiii.
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4.2 BUBIP MICLIF1 BCTAHOBJIEHHA

o 3muaiiite mis npunagy Thermomix® TM6 mocriiiHe Miciie Ha KyXHi, e 3 HUM Oy/1e
3pYUHO IPALIOBATH.

Bubuparoun miciie BCTAaHOBJICHHSI, 3BEpPHITh yBary Ha Taki MOMEHTH:

é Heb6e3neka no>xexxi!
ko noctaBuTM 6a30BUM GJIOK Ha rapAvy NOBEPXHIO, BiH

MO>Ke Sal'OpiTVICSI.

® Y XXOAHOMY pasi He cTaBTe 6a30BUI BOK Ha MAUTY
(KOHMOpPKY, CkNOKepaMiYHy UM IHOYKLINHY BapuUibHY
MOBEPXHIO TOLLO) ab0o Ha iHLUI HarpiTi Y1 HarpiBabHi
NOBEPXHI.

e BuTpumMynTe AOCTATHIO BiACTaHb A0 rapsymx NoBEPXOHb i
30BHILLHIX AXepesn Tenna.

e [lepekoHainTecs, WO 3'eAHyBabHUI Kabeslb He KOHTaKTYE 3
rapsuMMmM MOBEPXHAMM 1 30BHILLHIMM AXepenamu Tensa.

uk

Hebe3neka ypa>keHHsl eNeKTPU4YHNM CTPYMOM
yepes HenpaBwu/ibHe NigKIKYeHHS A0 MmepexXi!

HenpaBunbHe nigkno4yeHHa [0 MepeXki MoXke Npu3BecTu
A0 BPa>KeHHS eNIeKTPUYHUM CTPYMOM.

e BukopucTtoBynTe 6a30BUM 610K MLLE 38 YMOBMU
NpaBWIbHOMO MIAKIOYEHHS I3 3asyYeHHIM daxiBLs.

HebGe3neka TpaBMyBaHHSA Yyepe3 NagiHHSA
npunaay!

Mig yac po60oTn, 3okpema B pe>kuMi 3amMmillyBaHHSA TicTa
a6o noapi6HioBaHHA, npunag Thermomix® TM6 mo>ke
amictutucsa. Thermomix® TM6 moyke BnacTtu m
TpaBMyBaTu Bac.

e Poawmiuyrte npunag Thermomix® TM6 Ha 4mcTin, cTinkin,
PIBHI | FOPWU3OHTasIbHIM MOBEPXHI.

e 3abesneyvynTe AOCTaTHIO BiACTaHb 40 Kpato poboyoi
NMoBepPXHi.

e Hikonu He 3anuwanTte npuiag Thermomix® TM6 6e3
Harns4y nig Yac poboTu.
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Mowkoa>KeHHA NPUCTPOIO Yepe3 HernpaBUJibHe
nNigKAYEHHA A0 enekTpomepexi!

Miakno4yeHHa 6a30BOro 6s10ka A0 eNeKTpoMepexi, aKka
3a CBOIMM XapaKTepucTuKaMu He Bignosigae
napameTpam npunagy, npu3eeae A0 AOro NOLKOAYKEHHS.

e 3aBXau BUKOPUCTOBYMTE npuaan Thermomix® TM6 npu
Hanpy3i 3MIHHOroO CTPYMY 1 YacTOTi MepeXi, Lo 3a3HayeHi
Ha ipMOoBIn TabnyL.

NMowkoa>keHHs ManHa Yepe3 napy!

Akwo poamictutn Thermomix® TM6 G6e3anocepenHbo nig
mMebnamMu (nonuugamu, HacTiHHMMK Wwacdcamu ToLwo), napa,
LLIO BUXOAUTb, MOXKE iX MOLUKOAUNTMU.

e Poamiuynte Thermomix® TM6 Ha gocTaTHIlM BigcTaHi Bif
npeameTiB, ki po3TalloBaHi 3Bepxy 1 3 6okiB Npuaaay.

e Kpim Toro, BpaxoBynTe BucoTy Varoma®.
1. Posmimyiite Thermomix® TM6 Ha 4nCTil, CTiliKiii i piBHIil poOoUiil MOBEpXHI,
00 MpUIIag He MIT 3CYHYTHCS.

2. TlepekoHaiitecs, 110 y BEHTHISALIIHUIT OTBIp Ha 3a/1Hii maHei 6a30Boro 6Jioka He
MO3Ke TOTpanuTH Opy/1 (OpU3KK KUPY TOLIO).

3. 3HIMITb 3aXUCHY ILUTIBKY 3 AUCILIES Ta (iKcaToOPiB.

4. BurarHits i3 npuiagy Thermomix® TM6 kabelnb KUBICHHS i MM AKIFOYITh
Thermomix® TM6 10 eJIeKTPUYHOT MEPEKi.

5. Bwu cami Bu3Hauaere, Ha SIKy TOBXKUHY BUTSATHYTH Kabens (10 1 M). SIkmio Bam He
MOTpiOHA TOBHA JOBKMHA, YaCTHHA KaOEIIo )KUBJICHHS, 1110 HE BUKOPHCTOBYETHCS,
3aJIMIIUTHCS PUXOBAHOIO BeepeauHi npunaay Thermomix® TM6.

6. He craBte 0a3oBuii 010K Ha Kabelb JKUBJICHHS, OCKIIBKH 1I€ BIUTMHE HA CTIHKICTh
npunagy Thermomix® TM6 i Ha poGoTy Bar.

4.3 NMEPLUE BBIMKHEHHSA

st nepeBesentst Thermomix® TM6 ¢ikcyeThest TpaHCIOPTYBATBHAM KPITUICHHSIM.
o HarucHiTs nepemukad, mo6 3amycrutd Thermomix® TM6.
= Tpancnopmysanvhe Kpinients agmomamuyHo po3oioKyEMbCA.

[Tig yac nepuioro BBiMkHeHHs1 Thermomix® TM6 aBTOMaTHYHO HA/IaCTh BKA3iBKH 3
0a30BOro HaymamTyBaHHA. JJoOTpUMY#iTech IHCTPYKLii Ha aucILIel.

3ro/10M BH MOXETE 3MIHUTH HaJlallTyBaHHS.

JlonaTkoBi BiTOMOCTI PO MOXKIIMBI HAJAIITYBaHHS MOYKHA 3HAWTH MICIISl BBEJCHHS B
SKCIUTyaTalio B PO3/ILIi
T'ojtoBHe MeHH > JoBimka > IHCTpykLia 3 excniyarauii >

HamamTyBaHHSA.
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4.4 MEPLWWE YNLLLIEHHSA

Sxuro Bu nparoete 3 Thermomix® TM6 Brepiie, ClioYaTKy 03HaHOMTeCs 3
MIPHITATOM.

LLikopa 3nopoB’io Yepe3 TEXHONOrIYHi
AOMiLLKKn!

Y npoueci BUpoGHMLTBA HA KOMMOHEHTaxX Nnpunaay
Thermomix® TM6 mo>)xyTb 3anuwiaTucsa HenpuaaTHi ana
CMO>XKUBaAHHA TeXHONOriYHi gomiwkun. Mo>xnusi
TEeXHOJIOTiYHi AOMILUKWN CTaHOB/ATb 3arpo3y ais
300pOB'S.

e [lepen nepLUnM BUKOPUCTAHHAM PETE/IbHO MPOMUNTE BCI
KOMMOHEHTW 1 npnnagns, AKi MOXYTb KOHTaKTyBaTWh 3
NPOAYKTaMMN Xap4yBaHHS.
Ilix yac mepmIoro YMIEeHHs] BUKOHAWTE TaKi [Iil:

1. Po306epite yamry asst mepeminryBanHsi, AuB. raaBy Po30MpaHHs Yalui a4
nepemiwysaHHs [» 153].

2. Tlorim npomuiite Bei fetaii Ta npuitais (3a BUHATKOM 0a30BOro 6110Ka) Bpy4HYy
a00 B MOCYJOMHIHII MaIlUHi.

JlokJaqHimIi BiJOMOCTI PO YHIICHHS MOKHA 3HAMTH B IHCTPYKIIT 3 EKCIUTyaTamii Ha
npuiani Thermomix® TM6 y po3ziii
HOonomora > IHCTPyKLisa 3 ekcrmuyaTauii > UumeHHS.

4.41 PO3BUPAHHSA YALLI AJ151 NEPEMILLYBAHHSA

1106 peTenbHO OYMCTHTH 3MINTYBATBHUI HIXK 1 Yally JUIs HepeMillyBaHHs, HOTPiOHO
po3ibpaty vaury Jurst epeMilryBaHHs.

Buxkomnartite Taxi mii:

1. VYrpumyiite 4armry asst HepeMilllyBaHHs OTBOPOM JIOTOPH.

2. IloBepHIiTh OCHOBY Yallli JUIsl IepeMilllyBaHHs IPUOIM3HO Ha 30° 32 TOXMHHHKOBOIO
CTPIUIKOIO 1 BITATHITH OCHOBY BHH3.
3MilyBaIBHUI HIK IIPU LBOMY CIIOYATKY 3QJIMIIAETHCS B Yallli JJIst IepeMillyBaHHs.

3. OO6epexHO Bi3bMITh 3MIITYBaIBHUH HiXK HaJ[ J€3aMH H BUTSATHITH HOTO Pa3oM 3
YIIUTBHIOBAJIBHAM KUTBIIEM 13 Yallli IS IepeMilTyBaHHSI.
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5 EKCIJTYATAUIA

Tudopmariiro mpo e, sik BMUKaTH i BumMukatd Thermomix® TM6, auB. B ri1aBi
YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHs [P 154].

Joxnanna indopmaris npo ¢yHKIT KepyBaHHS HaBeAeHa B IHCTPYKIIi 3 eKcIuTyaTamnii
Ha npunagi Thermomix® TM6 y poszini
TonmosHe MeHHO > JloBimka > IHCTpykuig 3 excruyarauii >

KepyBaHHA.

5.1 YBIMKHEHHA TA BUMKHEHHSA

YBIMKHEHHA NPUNTAAQY THERMOMIX® TM6

o HatucHith nepemukad.
= [Ipunad Thermomix® TM6 ygimKHembCsl, | 3a 3aMOBUYEAHHAM 3 SGUMbCS
NnOYAMKOB8A CMOPIHKA.

BUMKHEHHSA NPUNTAQY THERMOMIX® TM6

1. VYrpumyiite nepeMuKad HATHCHYTHM IIPUOIN3HO 5 CEKYHII, JOKH Ha JAUCIUIE] He

3'SIBUTHCSI [TOBIOMIICHHS, 1110 nipriiag Thermomix® TM6 3apa3 BUMKHEThCS.
2. loitHO 3’SIBUTHCS 1€ MOBIIOMIIEHHS, BiJIIyCTIiTh MEpeMUKad.

3. Slkmo Bu Ginblie He IUTaHy€eTe BUKOpHCTOBYyBaTH Thermomix® TM6, miciist
BUMKHEHHS BUTSITHITH BHJIKY MEPEKEBOTO IIHYPA.

Mpumitka fxuio npunag Thermomix® TM6 He BUKOPUCTOBYETHCS, BiH aBTOMATHYHO
BUMKHETBCSI uepe3 15 XBUITHH, 1100 3a01auTH efekTpoeHeprito. Ha ocrannix
30 cexyHIax BiZoOpa3UTHCs OBIIOMIICHHSI, 32 JOLIOMOT'OIO SIKOTO BH 3MOXKETE
CKACyBaTH aBTOMaTHYHE BUMKHEHHS.

5.2 OOBIAKA

e V¥ ronoBHomy MeHIO Thermomix® TM6 HaTHCHITh KHONKY JoriomMora.
JlocTymHi Taki MiMeHIo:
> BkasiBky 3 TexHiky OGesnexm (BinoOpaxkae 3araibHi BKa3iBKH 3 TEXHIKH

Oe3rexn)

> KourakTu (BimoOpaxae KOHTAKTHI JaHi HEHTPY 00CITyrOBYBaHHS KIIIEHTIB
Vorwerk)

> THCTpykLisa 3 excruyaranii (Bigkpusae qudpoBy IHCTPYKIIIO 3
eKCIUTyarTaltii)

BipoGpa>keHHs iHWIMX  SIkiio noTpioHo, 11100 Bi0Opakaaucs KOHTAKTHI JaHi IEHTPY 0OCIyTrOBYBaHHS
LeHTPIiB 0O6CNYroByBaHHSl  KII€HTIB iHIIOI KpaiHW, BAKOHAITE TaKi Jii:

KJliEHTIB . . .
1. HartwucHith KoHTakTu > KOHTakTH1 maHi.

= Bido6pazumscsi Cnucox Kpain.

2. Bubepits kpainy, juis sxoi HoTpiOHO BioOpa3UTH KOHTAKTHI AaHi.
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6 HAJIALLUTYBAHHSA

11006 mepetitT 10 MeHIO HamamTyBaHH s BUOEPITh ['OJIOBHE MEHO >
HajamTyBaHHS.

JloxnaHa iHdopMartis Ipo MOXKJIMBI HAJIAIITYBAHHS HaBeJIeHA B IHCTPYKIIT 3
eKCIUTyaTanii Ha npuiaai: FosioBHe Menno > JoBinka > IHCTpykuis 3

ekcriyaTanii > HajamTyBaHHS.
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7 YULLEHHA N TEXOBCJTYITOBYBAHHSA

Kopogsisa BcepeguHi 6asoBoro 61oky!

Akwo yawa ana nepemillyBaHHS Ta, 30Kpema, KOHTaKTHi
BUBOAU 3HU3Y 3a/IULLIAIOTbCA BOJIOTUMU MiC/S YMLLEHHS,
nicns BCTaHOBJIEHHS Yalli Ansa nepemMillyBaHHS
BCcepeauHi 6a30Boro 610Ky Mo>ke 3'ABUTUCH ipKa.

[eplu Hix BCTaBUTK Yally ANs nepemMillyBaHHs B 6a30BUIA

On10K, AanTe i MOBHICTIO BUCOXHYTU.

7.1 YULLEHHSA

Mpumitkn Vi gerani (kpim 6a30Boro 6110ka) MOYKHA MUTH B TIOCY JOMHIHIN MamuHi. [TacTukoBi

JieTaii, 30KpeMa KpHIIKY yallli Jis IepeMilllyBaHHs, 000B’I3K0BO BUIbHO PO3MIlIy#Te ¥

BEPXHBOMY BiJIJICHHI, 1100 YHUKHYTH JedopMaltii uepe3 BIUIMB BUCOKHX TeMITEpaTyp i

Bard NPeIMETIB, PO3MIIICHUX 3BEPXY.

I[CHKi IUIACTUKOBI1 HeTaJIi MOXYTb 3He6apBJ'IIOBaTI/ICH, aJie 1€ HC MaTUMC HCTaTUBHOI'O

BIUIMBY Ha Balle 3/J0pOB’s i (yHKIIOHATIbHY NPHIATHICTH 3HEOAPBICHHX JCTaACH.

o Illopasy micns poOOTH PETENBHO OUUIITYHTE BCI BAKOPUCTAHI ACTAJ1 MIPUIaLy
Thermomix® TM6.

JloaTKoBI BiJIOMOCTI IIPO MOJJTMBOCTI I ITPOrpaMy YHIIEHHS HaBEJCHI B IHCTPYKIIIT 3

excrutyaranii Ha npuiaagi Thermomix® TM6 y po3aini ['ojioBHEe MeH© >

HoBimxa > IHCTPYKL1sS 3 ekcriyaTaiii.

7.2 YUNLWEHHSA BA30OBOIO BJIOKY

HebGe3neka ypa>keHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM
yepe3 NMPOHUKHEHHA Boan!

kL0 Ha cTpyMONpPOBiAHI KOMMOHEHTU NOTPanNnuTb BoAa,
BU MOXKETe OTpUMaTu yaap eNeKTpudyHumMm ctpymom!

He 3aHyptonTe 6a30B1I 6/10K y BOAY abO0 iHLLI PiAMHN.
He nigctaBnsanTe 6a3oBun 610K Nif NPOTOYHY BOAY.
He 3annBanTte Bogoto 6a3oBum 610K.

Mepen uniieHHsam 6a30BOro 670Ky BUTATHITL BUIKY
MepeXeBoro LIHypa.

OuuniynTe 6azoBUM BIOK NMLLE CYyXOto abo BOIOrOH0
raH4ipKoto.

MunbHyMTE, OO Yy Kopnyc 6a30Boro 610Ky He NoTpanasan
Boaa abo 6pya.

Y xogHoMy pasi He BMKopucToBynTe Thermomix® TM6
HaaBopI.

SKLLo BoAa Bce X NoTpanuTb y 6a30BuUIA 6/10K, 3BEPHITbCS
[0 MicLIeBOI peMOHTHOI cy>k6u Vorwerk.
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1. Tlepen unmenHsM 6a30BOr0 OJIOKY BUTATHITH BUJIKY MEPEXKEBOTO IIHYPA.

2. TIpotpits 6Ga30BHii 610K BOJIOTO0 rAHYiPKOIO, 3MOUEHOIO B M SIKOMY MHIOYOMY
3aco00i.

3. He 3acrocoByiite 3abarato Boju, 11100 ycepeanHy 6a30Boro 00Ky He MmoTparmia
BOJIOTA.

7.3 PETYNIAPHE TEXOBCJZTYTOBYBAHHA

Peryssipae TexHiuHe 00CIyroByBaHHs 301JIbIIy€e TEPMiH CIIyKOU Mpuiasy
Thermomix® TM6.

1. Tlepesipsiite Thermomix® TM6 i npuanist (BKIFOYHO 3 YaIIero it
MepeMilllyBaHHs, KaOeIeM KUBJICHHsI | YIUTbHIOBATLHUM KiTBIIEM KPHIITKH Yalii
JUISE TIEPEMITIYBaHHS) Ha HASBHICTH MOXKJIUBHX TTOIIKOKEHb.

2. Y xoaHoMy pasi He BUKOpUCTOBYiiTe npumiag Thermomix® TM6 i3 MOMIKOIKEHUM
TIPUIIAISM.

3. Perynspno nepeBipsiite, un He 3a010K0BaH1 BEHTHIISLIHHI OTBOPH HA 3aHIH MaHeni
ta Ha aHi npuiaxy Thermomix® TM6, 1106 3amo6irTu MoIKOHKEHHIO
Thermomix® TM6.

4. Slxmo npunag Thermomix® TM6 He BUKOPHCTOBYEThCS, BUTSTHITH BUIIKY
MEPEeXKEBOro IIHYPA.

5. 106 npuiag Thermomix® TM6 kpaiie MpoBITPIOBABCS, HE 3aKPHBAMTE OTBIp Y
KPHILIL yaii Jyist epemMitnyBasHs, skio Thermomix® TM6 He
BHUKOPHUCTOBYETHCS.

7.3.1 3AMIHA 3MILUYBAJIbBHOIO HOXKA

Baratopaszose Bukopucranus Thermomix® TM6 aist HoApiOHEHHS TBEPAUX MPOJYKTIB
HPU3BOAUTD J10 3HOIICHHSI 3MIIyBaJIbHOIO HOXa. Y TaONNIi HIKYE HaBeICHO KOPOTKI
BiJIOMOCTI ITPO PEKOMEHI0BaHI MePioin 3aMiHHU 3MIITyBAILHOTO HOXA.

HaBaHTa)keHHs Mpuknaa BUKOpUCTaHHSA MepioanyHicTb 3amiHun
Ha 3MilWyBasibHUIA 3MillyBasIbHOro HOXKa
HDK
CunbHe S noapibHioto Nid, NepeMentoto 3epHO TOLLO LWOAHS. Yepes niBpoky
CepenHe S noapibHioto Nig, NepemMerntoto 3epHO TOLLO pa3 Ha Yepes 2 poku

TUXAEHD.
Husbke S NpakTUYHO HikoM He noapibHioto Nig i He Nnepementoto  Yepes 4 poku

3epHo.

Bu MoykeTe 3aMOBHTH 3MilTyBaJbHUIA HIX y npeacTaBHika Thermomix® a6o B LleHTp
obcnyrosyBaHHs kieHTIB [ 160] Vorwerk y cBoemy periosi.
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YCyHEeHHs1 HecnpaBHOCTEM Thermomix®

8 YCYHEHHSA HECMPABHOCTEN

HebGe3neka ypa>keHHS eNIeKTPUYHUM CTPYMOM
yepe3 NowKoa>KeHHa 6a3oBoro 6soka abo
3’'egHyBanbHoOro kabenio!

Akwo 6a3oBun 6510k a60 3'eAHyBasIbHUIM KabGesib Ha
HbOMY MOLUKOAYKEHi, BMU MO>KeTe oTpumaTu yaap
eNneKTPUYHUM CTPYMOM.

PerynspHo nepeBipanTe 6a30Bui 610K, Kabenb XXUBNEHHS 3
BWJIKOIO M Npuiafasa Ha NpeaMeT MOLLKOAKEHb.

[NepekoHanTecs, Lo 3'eaHyBalbHWI Kabenb HE KOHTAKTYE 3
rapsyrMm NOBEPXHSMW 1 30BHILLIHIMW AXepenamu Tensa.

Y XoAoHOMy pasi He BMKOPUCTOBYMTE npunan Thermomix®
TM6 i3 nolKoaAXeHNM 3'eaHyBaibHMM Kabenem.

He BukopucToByiTe 6a3oBmin 610K, SKLLO BiH BNaB abo
oTpMMaB Oyab-AKi MOLLIKOAXKEHHS.

Y pasi noLlKoaXeHHA 6a3oBoro 6,10ka abo 3'€QHYBaIbHOIrO
kabento HagiwniTb Thermomix® TM6 A0 peMOHTHOI ClyX6um
Vorwerk aas o6CTeXeHHs, peMOHTY abo HanalluTyBaHHS
E€NEKTPUYHINX | MEXAHIYHMX KOMMOHEHTIB.

SAKLLO MepexxeBuUn LLHYP XnBAeHHs 6a3oBoro 6s1oka
MOLLIKOOXKEHO, TO, o6 YHUKHYTU Hebe3neku, Noro noTpioHo
3aMiHUTM Ha NIANPUEMCTBI BUPOOHMKA YL Y BiONOBIOHIN
PEMOHTHI cny>bi abo > 3aay4nTy axiBLs 3 HanexxHo
KBasidikaLieto.

Y XOAHOMY pasi He HamaramTecst CaMOCTIMHO laroanTu
©a30BUN OIOK.

He npocoBynTe Nasblii B OTBOPU, Y SKi 3aX0AA9Tb KOHTAKTHI
BMBOAM Yalli A5 MePeMILLYBaHHS, | He BCTpoMAsnTe 6yab-
AKi NpeAMeTU B Lii OTBOPU.

HecnpaBHicTb:

Mo>xnuBa npuyvHa Ta YCYHEeHHS4:

Mg vawy ons nepemillyBaHHs
noTpanuna piavHa.

HeranHo BUTSTHITL BUIKY MEPEXEBOrO LWHYPa.

— BwuTpiTb pignHy nNig Yalleto Ans nepemillyBaHHS PyLUHUKOM.

— He nepewmiulynTe 1 He HaxunanTe 6a3oBun 610K, WOO pigrHa He
noTpanuaa Ha Bpa3/IMBi KOMMNOHEHTW BCepeanHi 6a3zoBoro 610ka.

— He HamaramTeca pogibpaTti npunagd. Y HbOMy HeEMae aetanen,
PO3pPaxoBaHMX Ha CaMOCTINHE TexHiYHe 06CyroByBaHHS
KOpUCTYyBa4eM.

— SKWo BW NpunyckaeTe, WO BcepeanHy 6azoBoro 61oka notpanuna
pianHa, He BMukanTe npunag Thermomix® TM6. HatomicTb
3BepHiTbcs Ao LleHTp obcnyroByBaHHs knieHTiB [ 160].

Mpwunag Thermomix® TM6 He
BMWKAETbCS.

MoxnuBo, 6a30Bui 610K HENPaBUIBHO MIAKYEHNN.

— lNepekoHanTec, Wo Kabesb XUBMNEHHS NpaBuiibHO BCTABAEHUA Y
PO3ETKY.
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Yawa ons nepemillyBaHHs He Mo>nrBo, Yalla Ana nepemillyBaHHS HeNpaBUIbLHO 3ibpaHa.
BCTaB/SIETLCS B 6Ha30BMIA 610K

) — [lepeBipTe, 4n NpaBKIbHO 3adikcoBaHa Yalla a5 nepemillyBaHHS.
npwnany Thermomix® TM6.

Mpwnag Thermomix® TM6 He Mo>mBO, Yac HarpiBaHHsi BCTAHOB/IEHO HEMPaBUJSIbHO.
HarpIBaeTLCA. — [lepeBipTe, 4/ BCTAHOBIEHO YacC 3a AOMOMOrO0 CeslekTopa yacy.
MoxnunBo, He BMbpaHa TemnepaTypa.

— [lepekoHanTecs, WO TeMnepaTypy BCTAHOBEHO.

Mpunag Thermomix® TM6 BuUMKHYBCS! ABUTYH.

3ynuHAETLCA MiA 4ac poboTu. — BwinmiTb yally Anst nepemillyBaHHs 3 6a30BOro 610Ka.

— 3MEeHLUTe KiJIbKiCTb MPOAYKTIB Y Hilt i/abo goaanTe TPOXM PionHN.

3ayekanTe 6/1M3bKO 5 XBUMMH (Hac OXONOOXKEHHS).
— 3HOBY BCTaBTe Yally 4715 NepemillyBaHHS.

— [lepekoHaunTecs, L0 BEHTUNSALINHI OTBOPW Ha 3aaHin naHeni
6a3oBoro 6,10ka He NeperopoaKeHi.

— 3HOoBY BBIMKHITb 6a30BMI1 6/10K 3a JOMNOMOrOK NnepemMmnkaya.

SAKLO cUCTeMHE NOBIAOMIIEHHS BCe Le BinobpaxaeTbes Micas Toro, siK
4ac OX0NoAXKEHHS MUHYB, 3BEPHITbCS A0 LleHTp obcnyroByBaHHSA
knienTiB [» 160].

Mpunag Thermomix® TM6 Moxnmeo, Thermomix® TM6 HenpaBubHO PO3MILLLEHO.

HENPABNIBHO 3BAXYE. — [lepekoHanTecs, Wo Ha 6a30BUIN 610K HE CINPAOTLCSA CTOPOHHI

npeameTu.
— [lepekoHanTecs, WO Kabesb XUBAEHHS HE HATATHYTUN.

— [epekoHanTecs, wo npuniag Thermomix® TM6 po3milleHnin Ha
PIBHIl, YNCTIN | HECNN3bKI MOBEPXHI.

— [lpoTsrom ycboro npoLecy 3BaxkyBaHHsS He TopkanTecs npunaay
Thermomix® TM6.

Mpunag Thermomix® TM6 npununHse  MoxnurBo, y Yally 471 nepeMillyBaHHsA 004aHO HenpaBUbHiI
POBOTY MNif YaC BUKOHAHHS OCHOBHUX  IHIPeLIEHTU.
DYHKLi TOTyBaHHS.

— Buimitb yawy ans nepemiwlyBaHHa 3 6a3oBoro 610ka
BUMOPOXHITH Ti.

— BcraBTe nycTy yally onsa nepemillyBaHHs B 6a30Bun 6710K.

— 3HOBY PO3MOYHITb MPOLIEC FOTYBAHHS.

Mpunag Thermomix® TM6 He Mo>MBO, Mepexa HedoCTyrnHa.
nig'eaHyeTbesa oo mepexxi Wi-Fi. — MepesipTe Mepexy Wi-Fi.
Moo, dyHkuito Wi-Fi BUMKHYTO.
— HanawTynTe Mmepexy, AMB. pO34ain
T'ojloBHe MeHK > JoBimka > IHCTpyklUisa 3 excniayaranil
> HajlamTyBaHHS > HajamryBaHHS WLAN.

AKLWO Mepexy HanawTyBaTW He BAAETbCS, 3B axiTbes 3 LleHTp
obcnyroByBaHHs knieHTiB [» 160].
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LleHTp o6CcnyroByBaHHSA KIEHTIB Thermomix®

9 LEHTP OBCJ1TYTOBYBAHHS4 KJNIEHTIB

111006 nizHaTHcs Oinblne MPo HEHTPH 0OCITyroByBaHHS KJIIEHTIB Y BalIiil KpaiHi,
3BEPHITHCS 70 npecTaBHrka Thermomix®, odimiliHoro aAucTpud'roTopa KOMIaHii
Vorwerk y Baiit kpaini, abo BiBigaiiTe Hall BeO-CaiiT:
www.thermomix.vorwerk.com

VORWERK INTERNATIONAL & CO. KMG
Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau
Ten.: +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com

BUPOBHUK

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

Deutschland (Himeuunna)

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 FAPAHTIA/BIANOBIAAJIBHICTDb 3A
OEDEKTU

TapanTiitHuii TEpMiH IPYHTY€ETHCS HA JJOTOBOPI KyMIiBIIi-TIPOAAXY.

PemontyBaru npuiajg Thermomix® TM6 MaloTh TUIBKH CHEL[iaICTH aBTOPH30BAaHUX
PEMOHTHHUX IIEHTPIB.

BuKkopucTOBYiiTe JIMILIe OPUTiHATIBHI JeTalli 3 KOMIUICKTY [OCTAYaHHs IPUIaLy
Thermomix® TM6 a6o opurinanbHi 3anacHi yactiunu Bixg Vorwerk Thermomix®.

V xkomHOMY pasi He BukopucToByiiTe Thermomix® TM6 3 netansimu abo npuiiajiamu,
SIKI He HaaroThest kommaniero Vorwerk Thermomix® st mpuiaxy Thermomix®
TMS6 . Inaxmre rapasTiiHi mpeTensii a0o BiIIOBITAIBHICTE 3a Ae(EKTH BTPATATH CBOIO
CHITY.
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11 YTUNI3ALUIA

Lleit cumBoOI 0O3HAUAE:

EnextpudHe Ta enekTpoHHE 00JaHAHHA HE MOXKHA YTHIII3yBaTH Pa3oM i3 HOOYTOBUMHU
Binxoxamu. Crapi eleKTpHYHI Pl MOXKHA OE3KOIITOBHO 3/1aTH B KOMYHaJIbHUIA

IIYHKT IPUHOMY BTOPCUPOBHHU.

Kpim Toro, Bu MOXeTe 31aTH CTapHii IIPUIIAJ Y PO3TALIOBAHUIA TIOPYY Mara3uH
Vorwerk.

Peecrpaniitanit Homep:

WEEE-Reg.-Nr. DE 86265910
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

BiANOBiIgHICTb

12
3Hak 6e3neku / 3HaK
TeXHIYHOro KoHTponto / C E

AsuryH CVHXPOHHNIN peakTUBHUI enekTpoasuryH Vorwerk, 1o He noTpebye TeXHIYHOro
o6cnyroByBaHHs, HoMiHabHO NMoTyHicTio 500 BT.
PeryntoBaHHs wsuakocTi Big 100 go 10 700 06/xB
(menikaTHe nomiwyBaHHs: 40 06/xB).
CneujanbHUi WBUAKICHUIA pexunM (nepeprByacTuii pexxknm poboTin) anas
«3amillyBaHHSA TicTan.
ENeKTpOHHWI 3axXMCT ABUIYHA Bif NepeBaHTaXXEHHS.

HarpiBanbHum EnextpocnoxuBanHs: 1000 BT.
efieMeHT 3axuCT Bifl NeperpiBaHHs.
B6ypnosaHi Barn [HianasoH BuMmiptoBaHHa: Big 1 oo 3000 r
HianasoH BuMmiptoBaHHs: Big —1 4o —3000 r
Kopnyc BucokosikicHWI NnacTuk.
Yawa ana Hep>kaBitoua cTanb, BOYAOBaHWIM HarpiBasibHUM e1EMEHT | AaT4MK TeMnepaTypu. uk
nepemiwyBaHHSA MakcumarnbHa MicTKicTb: 2,2 1.
EnektpuuHe Tinbkn ons Hanpyrun amiHHoro cTpymy 220-240 B, 50/60 'y, (TM6-1).
HaBaHTa)>KeHHSA MakcumansHe eHeprocnoxmnsaHHs: 1500 BT.

HoBxuHa 3'eaHyBanbHoro kabento: 1 M, kabenb BUTAMYETbCS.

Cno>xuBaHHa eHeprii B 0 BT
PEe>XUMi oviKyBaHHSA

OaHi wopno 24Ty 2412-2472 My, 100 mBT (<20 nbwm) CraHpapt IEEE 802.11b/g/n™

MOXK/IMBOCTEN 51Ty, 5150-5250 My, 100 mBT (<20 gbm)  Cranpapt IEEE 802.11n/a/ac™
niagKJl04YeHHA

Mpunan NpuaHadeHnn BUKIIOYHO A9 ekcrnyaTalii B NpUMILLEHHI, SKLLIO BIH NMpaLoe B
nianasoHi yactot 5150-5250 MIu, y Takmnx kpaiHax, sk ABcTpis, benbris, bonrapis,
Kinp, Yexis, Himeudnna, Jdania, EcToHis, peuis, Icnanisa, QiHnaHais, XopsarTis,
YropuwmHa, lpnanais, Itanis, Jllokcembypr, J1ateis, ManbsTa, Hinepnanaw, MNonbuia,
MopTyranisa, PymyHis, LLBeuis, CnoeeHis, CnoBadyunHa, CnonydeHe KoponiscTso,
LLIsenuapis, lcnanais, JlixteHwTenH, Hopeerisa Ta TypeydunHa.

BignosigHicTb KomnaHia Vorwerk 3aaBnse, wo Tmn pagioodnagHaHHs npunaais Thermomix® TM6-1/
BUMOram TM6-4 Bionosigae sumoram Oupektuemn 2014/53/€C.

MoBHWI TEKCT AeknapaLii Npo BiANoBiAHICTb HOPMATUBHUM BUMoram E€C MoxHa
3HaNTK 3a TAaKO IHTEepPHEeT-aApecoto:

www.vorwerk.com

Poamipu 6asoBoro 34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (BMcOTa X LWIMpUHaA X rANBKUHA)
6noka

Po3amipu npucrtaBku 13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 c™m (BMCOTa X WMpKHA X rNnburHa)
Varoma®

Bara 6asoBoro 6noka 7,95 kr
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COPYRIGHT

ABTOpCKOE ITPaBO Ha TEKCT, An3aiiH, (hoTorpaduu U WILTFOCTPAUH TPUHAICKUAT
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[Nepen Hayanom paboThl Thermomix®

1 NMEPEA HAYAJTIOM PABOTDI

To3apasisiem Bac ¢ npuobperenuem Bamero HoBoro Thermomix® TM6.

Ipexne uem ucnonb3oBatk Bam Thermomix® TM6 nepssiit pa3, Bam cienyer
HPUHATH Y4acTUE B JIEMOHCTpALMH, IPOBoAUMOH mpeactaButesieM Thermomix®. Tak
Bl cmoxkere Ob1cTpo 1 KOMPOPTHO 03HAKOMUTHCS ¢ Thermomix® TM6.

1. Tlepen nepsbiM Hcnoib3oBanneM Thermomix® TM6 ¢ akceccyapamu BHUMATEIBHO
MPOYUTANTE JAHHOE PYKOBOJCTBO IO 3KCILTyaTalllHU.

2. JlaHOE PYKOBOJCTBO MO3HAKOMUT Bac ¢ pyHKImsIMU obecriedeHns: 6e30MacHOCTH
yCTpoiicTBa.
JlonoaHUTENBHYI0 HHPOPMAIHIO 10 YIIpaBJIeHUIO BbI HaiineTe B mogpoOHOM
PYKOBOJCTBE Ha YCTPOUCTBE B IIyHKTE
I'mapHOe MeHKO > CnpaBkKa > PyKOBOACTBO I10 3KCIJIyaTallM.

1.1 XPAHEHUE OOKYMEHTALU

e CoxpaHsiiTe pyKOBOJICTBO IO SKCIUTyaTalllH, YTOOBI IM MOXHO OBIIO
BOCIOJIBE30BaThCs B Oy aymeM. OHO SIBIS€TCS BaXKHON COCTaBHOM 4acThIO
Thermomix® TM6 ¥ J0/KHO NPHUIIAraThCs K yCTPOUCTBY, Koraa Bel nmepenaere ero
TPETHUM JINLAM.

1.2 NMPABWUJIA NMPEAOCTABJIEHUA
NMHOOPMALIUUN

B 1aHHOM pyKOBOJCTBE HCIIONB3YIOTCS CIEIYIOIINE BUABI IPEICTABICHUS
uHbopmaIuu:

TexcT [TyHKTbI MEH!0
Mpumep: Tapa

TexcT > Texct [lyTn K MeHto. [NocnenoBaTelbHOCTb MEHIO
npeacTaBnseTcs C MCNob30BaHNMeM 3Havka ">".
Mpumep: Menwo > HacTpomku

[>32] Ccblnika Ha HOMep CTpaHuLbl
Mpumep: JononHutensHyto nHbopmaumio Bel Hangete B
pasgene "TexHudyeckune aaHHble [>12]".
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2 O BALLEW BE3OMNACHOCTM

MakcumaabHO BO3MOKHAs 0€30MacHOCTh — 3TO OJIHO M3 CBOMCTB M3AC/INIA KOMITAHUH
Vorwerk. Oxnako 6e3omacuocts Thermomix® TM6 MokeT ObITh 00eCIIedeHa TOIBKO
B TOM ciIy4ae, eciu Brel Oyaere cobnronats nHGOpManUIo B JAaHHOH T1aBe, a TAKKe
MpeaynpeAnTeNbHbIC YKa3aHUs B CIICAYIOIINX pa3aeiax.

2.1 OMACHOCTU U YKA3AHUA MO
BE3OMNACHOCTHA

OnacHocCTb nopa>xeHus Ecnu Bopga nonageT Ha TokoBeAyLlMe KOMMOHEHTbI, TO Bbl MoXkeTe
3NEeKTPUYECKUM TOKOM MoJslyuuTb aneKTpuieckum yaap!

npu nonagaHum Bogbl! ° Hukoroa He norpysante 6a3oBoe YCTPONCTBO B BOAY UAWN Opyrue
SKUAKOCTN.

e He pepxute 6a30BOE YCTPOMCTBO MO MPOTOYHOM BOAOW.

e He nente Boay Ha 6a30BOE YCTPOWUCTBO.

e [lepen unctkorn 6a30BOr0 YCTPOMCTBA BbITALLMTE BUJIKY CETEBOIO Kabens.
e Ypyctute GazoBOE YCTPOMCTBO TOSIbKO CYyXOW MM BIIAXKHOWM TPSMKON.

e Cneaute 3a Tem, 4TOGbI B KOpryc 6a30BOro YCTPOWCTBA He nonananm
BOZa WM rpsA3b.

e Hu B Koem cnyyae He ncnonbadyrte Thermomix® TM6 Ha OTKpbITOM
BO34YXeE.

e FEcnun Bce e B 6a30B0Oe YCTPOWCTBO nonageT Boda, obpaTuTtech B
PEMOHTHYIO cy>by koMmnaHum Vorwerk.

OnacHocTb nopa>keHnsl HeHnaane>kaliee NoakK/Il0YEHNE K CETU MOXKET MPUBECTU K MOPa>KeHUI0
SNIEKTPUNYECKMM TOKOM  JJ/IEKTPUHECKNM TOKOM.

npun HeHagnexatiwyem e cnonb3ynTte 6a30BOE YCTPOMCTBO TO/IbKO B MECTE MOAK/IYEHNS,
noaksitoyeHun K cetu! Hagnexalm o6pasoM CMOHTMPOBAHHOM CreLUaanNCTOM.
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OnacHocTb nopa)xeHusa Ecnu 6yneTt noBpe>kaeHo 6a3oBoe YCTPOMCTBO MU €ro
3NeKTPUYECKUM TOKOM coeauMHUTENbHbIN NpoBoA, To Bbl mo)keTe nonyuntb yaap Tokom!

npu noBpe>xxaeHmnmn i PeryﬂﬂpHo KOHTpOJ'II/IpyI?ITe 6asoBoe yCTpOI?ICTBO, COEANHUTENBHbIN
GaSOBorO YCTPOﬁCTBa kabesb C BUIKOW U aKkceccyapbl Ha Haim4mne BO3MO>XKHbIX I'IOBpe)K,EI,eHI/II;I.

nwin coeganHuUTes1IbHoOro e Y6eauTecb, YTO COEANHUTENbHbIN MpoBO4 He cornpurKkacaeTca C ropaqdmmMmm
np()Bona! NMOBEPXHOCTAMWN 1 BHELWLHUMW NCTOYHUKaMW Tensia.

e Hukorga He ncnonb3dynte Thermomix® TM6 ¢ noBpexxaeHHbIM
COeANHNTETbHBIM MPOBOAOM.

e He vcnonb3ynte 6a3oBoe YCTPONCTBO, ECMIN OHO Yrano nuan 6bis10
NoBPEXAEHO KakMM-n1b60o 0bpas3omMm.

e B cnyyae noBpexaeHnn 6a3oBOro YCTPOMCTBA WU COEANHNTENBHOIO
npoBofa oTrnpasbTe Baww Thermomix® TM6 B peMOHTHYIO C/1y>K0y
komnaHuu Vorwerk ons o6cnefoBaHnsl, pEMOHTA UV SNEKTPUYECKON
NN MEXaHNYECKOW HOCTUPOBKM.

e Ecnu 6ygeTt NnoBpexXaeH coeanHUTENbHbIN NPOBO4 6a30BOro YCTPOWCTBA,
TO BO 13bexaHne onacHOCTEN ero AoIKHbI 3aMEHUTb U3rOTOBUTESb, Ero
PEMOHTHas cny>ba nnm IMuo ¢ COOTBETCTBYIOLLEN KBaNUdUKaLMEN.

® Hu B KOeM crlyyae He NblTanTecb CaMOCTOSITENIbHO PEMOHTUPOBATbL Balle
6a30BoO€e YCTPOMCTBO.

e Hukorga He I'IpOCOBbIBaI?ITe nasibubl B OTBEPCTUA, B KOTOPbIE
BCTaB/IAKTCA KOHTAKTHbIE LUTbIPW MI/IKCGpHOI;I Yalln n He BCTaBJIAETE B
3TN OTBEPCTUA HUKAKMX MPEJMETOB.

OnacHocCTb BO3ropaHus! Ecnu Bbl noctaBuTe 6a30B0O€e YCTPOMCTBO Ha ropsAvylo NOBEPXHOCTb,
TO OHO MOXKET 3aropeTbCcs.

® Hu B KOEM crydae He cTaBbTe 6GAa30BOE YCTPOMCTBO Ha MNTY (KOHOPKY,
CTEKJIOKEPaMUYECKYIO WIN MHOYKLUMOHHYIO MaHe b v T.M.) WK Ha apyrue
HarpeTble UV HarpeBaeMble MOBEPXHOCTU.

e (Qb6ecneynBanTe 4OCTATOYHOE PACCTOSHMNE [0 rOPSUMX MOBEPXHOCTEN 1
BHELLUHNX UCTOYHMKOB Tena.

e YBeauTecb, YTO COEANHUTENbHbBIM MPOBOA HE COMPMKACAETCS C ropAYnMmn
MOBEPXHOCTSIMU 1N BHELUHUMU UCTOYHUKAMW Tensa.

OnacHocCcTb BOo3ropaHus! Thermomix® TM6 nmeeT cnmwKom BbICOKYIO NOTpeGnsemyio
MoLHocTb. MoaknoyeHue K ceTn, paccuMTaHHOe Ha Gonee HU3Kue
napamMmeTpbl, MOXKET MPUBECTU K BO3ropaHUIo.

e [lpu noakato4YeHn Ga30BOro YCTPOMCTBA YUNUTbIBANTE MaKCUMabHYHO
noTpebgeMyto MOLLHOCTb.

e He ncnonb3ynTe MHOrOrHe3aAHbIe PO3ETKNU MW NpoYMe YCTPONCTBA
mMexxay posdeTtkon 1 Thermomix® TM6.
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OnacHocTtb
ownapuBaHua pe3Ko
BbIXOAALLUM HapPY>Ky
3arpy>kaeMmbivMu
npogyktamu!

OnacHocTb
owinapvBaHusa
BbIXOASALLMMUN HAPYXKY
3arpy>kaemMbivMu
npopnykrtamu!

OnacHocTb
oLinapuBaHus npv
nepesniuBaHNn Yyepes
Kpawn!

OnacHocTb
owinapvBaHus
BbIXOASALLMMUN HaAPYXKY
ropsuyvmu
3arpy>kaeMmbiMun
npogykrtamu!

Ecnu 6yaeT nosHOCTbIO 3aKPbITO OTBEPCTUE B KPbILLKE MUKCEPHOMN

Yyawu, To BO BpeMS NMPUroTOBNIEHUSA MULLA BHYTPU MUKCEPHOW Yaluum
MO>KET BO3HUMKHYTb NOBbILLIEHHOE AaBneHue. Nlopsuee coaep>kumoe
MO>XKET pe3KO BbIATU Hapy>ky u ownaputb Bac.

e Bcerga obecneumBanTe, UTOObI OTBEPCTUE B KPbILLIKE MUKCEPHOW Yallin
HWKOraa He Oblo 3a0/10KMPOBAHO UV 3aKPbITO N3HYTPW (Hanpumep,
3arpy>kaemMbiMu NPoAyKTaMun) UK CHapY>XK (HanpuMep, NosIOTEHLIEM),
4YTOObI B 1060V MOMEHT MO Obl BbIXOAUTbL MNap U HE BO3HMKASO Obl
NOBbILLEHHOE AaBNEHME.

e Hukorga He UCNosb3ynTe Apyrne NpeaMeThbl, HeXXenu npuiaraemble
opurHanbHble akceccyapbl (MepHas yalla, napoBasi KOp3uHKa, CeTka oT
OpPbI3F UK HUXKHASA YacTb Varoma®) B KauecTBe 3alluThbl OT O6pbI3r U3
OTBEPCTUS KPbILLIKLA MUKCEPHOW Yallun.

e 3anoniHANTe NapoByo KOP3WHKY TOSIbKO A0 MeTKM "Makc".

e Ecnun BO Bpems NpuUroToBAeHUs NuLmM Bbl 0BHapy>XuTe, 4TO OTBEPCTUE B
KpbILLKE MUKCEPHOW Yalln 3abuioch, BbiITALLUTE BUIKY CETEBOrO Kabens
6a3oBoro ycrtponcTtea. He npukacanTech kK afieMeHTam yrnpaBaeHus.

I'opaqasl XXNAKOCTb UJin ropa4yue 3arpyxkaemMblie npoaoyKTbl MOryT
BbIMJIECHYTbCA U NPUBECTU K olUNapuBaHulio.

e Hu B KOeM cnyyae He MpeBbllanTe MakCUMasibHbI 06beM HaMOHEHNS
MUKCEpHOW Yalin 2,2 nutpa (meTka "mMakc").

e Y6eOuTech, YTO OTBEPCTME B KPbILLKE MUKCEPHOW Yally He 3aKpbiBaloTCs
3arpy>kaembIMu NpoayKTamu.

® |/cnonb3dynTe TOIbKO NpuiaraeMble OpUrnMHabHble akceccyapbi
Thermomix® (MepHas Yyalllka, napoBasi KOp3uHKa, ceTka OT OpbI3r Un
Varoma®), 4ToObl NPeaoTBPaTUTb BbIMIECKMBAHWE XIpPa UAN XUOKOCTEN.

e (OcobeHHO Npu 3anMBaHUM XUOKOCTEN OENCTBYNTE C NpeaeibHom
OCTOPO>XXHOCTbIHO.

e BblHMMaNTe 3anoHEHHYIO MUKCEPHYIO Yallly 13 6a30BOro yCTPOWCTBa
OCTOPOXHO, YTOObI MPEAOTBPATUTb BbIIMBAHNE UK BbINJIECKMBAHWE ee
COAEPXKMMOTO.

Oco6eHHO BO BpeMS NMPUroToBJIEHUA HE B COOTBETCTBMU C PELLENTOM
6obLIUX 0OBbEMOB 3arpy>kaemMbiX NPOAYKTOB MPU BbICOKNX
Temnepartypax (> 90°C) sarpy>kaemMbin NPOAYKT MOXKET NepesiuTbca
yepes Kpaw, BbINTU HapPy>Ky U3 MUKCEpPHOM Yalwium n ownaputb Bac.

e byabte 0COBEHHO OCTOPOXKHbI MPY PaboTe C BbICOKMMM TeMMepaTypamu.
® B cnyyae nepenvBaHus Yepes Kpar HaxkMuTe nepekstovatesb, YToobl
BbIK/IOYUTb Thermomix® TMG.

B cnyyae cnuiKoM BbICOKMX CKOPOCTEN BpalleHUus B KOMOGUMHaLUKU ¢
BbICOKMMM TEMMEpaTypamMu ropsiume 3arpy>kaembie npoayKTbl MOryT
BbIATU Hapy>Xy U MPUBECTU K OLUNAPUBaHUIO.

e He ncnonbaynte pexxum "Typbo" ons ropsumx 67104 UK XUOKOCTEN C
TemnepaTtypol Boille 60 °C.

® [lpn 06paboTke ropAymx 6104 NOBbILLANTE CKOPOCTb BPaLLEeHMS
noaTanHo.
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OnacHocCTb Bo Bpems NpuUroToBneHus NULLM U 0COBEHHO NPU UCMOJIb30BaHUU

oLLNapuBaHUS FOPSYUM ¢hyHkumu Varoma® o6pa3syeTcs ropsaumi nap, KOTopbii MOXKeT

napOMl NPUBECTU K OLUNapuBaHMIO.

e [lep>XUTECb Ha PACCTOSIHWW OT Mapa.

e He npukacanTech K MEPHOW Yallike BO BPEMs MPUrOTOBIEHNS FOPSUMX
MPOAYKTOB U He 3akpbiBanTe ee. Y6eamnTech, YTo nap MOXKET BbIXOAUTb
MeXIy MEepHOWN YalllKOW N OTBEPCTMEM KPbILLIKM.

e YbeauTtechb, YTO HECKOJbKO Liienen HuxHer 4yacTtn Varoma® u cpefHero
ypoBHsi Varoma® He 3aKpbITbl MPUroTaBANBAEMOM MULLEN, YTOObI
obecneymBanca 6ecnpensTCTBEHHbIN BbIXOA Mapa.

e YbBenuTtech, YTO HUXKHAA YacTb Varoma® npaBuibHO pacrnosiaraeTcs Ha
KPbILLKE MUKCEPHOW Yallin, YToObl OHa He Hak/IoOHsi1acb U He nagana. Hu B
KoeM cny4ae He ycTaHaBamBamTe Varoma® Ha ceTKy OT OpbI3r.

e Korpa Bbl cHMMaeTe npucTaBky Varoma® ¢ KpblILK/ MUKCEPHOW Yalln 1
OTCTaB/ISeTE €€ B CTOPOHY, BCErAa AepXMTE ee 3aKpbITOM CBOEW
KPbILLKOMW.

e [lpun cHATUM KpbIWKK Varoma® Hak/IoHUTEe ee B CTOPOHY OT Nnua 1 Tena,
YTOObI HE IOMYCTUTb KOHTaKTa C BbIXOAALLMM MNapoM.
OnacHoOCTb O)Kora Mpun o6>xkapmBaHum >XUp HarpeBaeTca. Cmecu Boabl 1 macna mMoryTt
ropsiumm >xupom! BOCn/IaMeHUTbcA. Bbl MoXkeTe 06>keubcs ropaumMM >KUPOM.
e Hukorga He 3a/MBaeTCs Y>Ke HarpeTbiv XNP B MUKCEPHYHO Yallly.

e Hukorga He HarpeBamTe Macno 6e3 Apyrux nHrpeamneHToB. Ecnuv Bel
[06aBUTE MHIPEAMEHTbI MO3Xe, TO ropsiyee Macio OyaeT CUIbHO
Opbl3raTbes.

® Y6eauTecb, YTO MCMOJb3YIOTCS Cyxmne akceccyapbl Thermomix® TM6.
e Cnepynte MHCTPYKUMAM Ha AMChnee.

e Bceraa npaBWbHO YCTaHaBAMBaWTE CETKY OT OPbI3T Ha KPbILLKY
MUKCEPHOW Yalln, Kak Tosibko Bal Thermomix® TM6 nonpocuT Bac 06
3TOM.

e Yb6eauTech, YTO hKCUpYIoLLIME pbldary 06XBaTbIBalOT CETKY OT OPbI3T.
OnacHocTb oXkoral Kapamenb Bo Bpemsi 1 nocne npuroToB/IEHNS COXPaAHSET BbICOKYIO
TeMnepaTtypy M MO>KET MPUBECTU K O>XKOram.

e [Ipn npurotoBneHun n obpaboTke kapamenn byabTe NpenesbHo
OCTOPOXHbI.
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OnacHocCTb Ecnu kpbilika MMKcepHoOM Yyalwim GyaeT HENPaBU/IbHO YCTaHOBJIEHA Ha
olInapuBaHus Npu MUKCEPHYIO Yally, TO ropsayume 3arpy>kaeMble NPOAYKTbl MOTYT BbIATU

HeHaanexawem Hapy>Xy n ownapuTtb Bac.

06pa|.|.leHV|V| c KprUJKOﬁ L] HI/IKOI'JJ,a He MblTanTeCb OTKPbIBATb KPbILLIKY MVIKCGDHOI;I Yallny nnn

MUKCepHOW yam! hurKCUpyoLnMIA MEXAHVU3M C MPUMEHEHMEM CUJbI.

e  OTKpbIBaNTE KPbILLKY MUKCEPHOW Yalll TOIbKO B TOM C/lyYae, eCu
CKOPOCTb BPaLLEHMS paBHa Hyt0 U (UKCUPYIOLLIAIA MEXaHM3M
pa30b/10KMPOBaH.

e PerynspHo NpoBepsinTe yraOTHEHWE KPbILIKW Ha HaauymMe BO3MOXKHbIX
noBpexaeHnn. B cnyyae obHapysKeHWs NOBPEXAEHUS AW HEMMOTHbIX
MECT HEME/IEHHO 3aMeHSINTe KPbILLKY.

e Vicnonb3ynte Thermomix® TM6 TONbKO C YMCTOW KPbILLKOW MUKCEPHOM
yalwiy. Ha kpato 4alum 1 ynaoTHEHWUW HUKOFAa He AOIKHO BbiTb
NPUAVALINX NULLEBbLIX MPOAYKTOB, YTOObLI 06ecrnednBanock 6e3ynpeyHoe
YMIOTHEHME MEXAY KPbILLUKOW N MUKCEPHOM Yallen.

OnacHocCTb Ceucawwmi Kabesib MOXKET cTaTb MPUYNHOW HEBOJIbHOIO
oLLUMapuBaHus U nepemelleHnsa 6a3oBoro yctponucrtea. basoBoe ycTponcTeo moXkeT

nonyuyexns tpasm! ynacTb 1 oLINapuTb WU TpaBMMpoBaTb Bac.

e He ponyckanTe cBUCaHWS COEANHUTENBHOrO Kabens ¢ Kpas ctona uam
BapHOW CTOMKMN.

e He nogknoyante 6a3oBoe YCTPONCTBO K YASIMHUTEIbHbIM Kabesm.

OnacHocCTb nonyyeHusa Wcnonb3oBaHue AONONMHUTENbHbIX YCTPOUCTB, akCeccyapoB Uun
TpaBMbl Npu npegmMeToB, He peKOMeHAYEeMbIX WK He NpoJaBaeMbiX KOMNaHuen
Vorwerk, a Tak)xke ncnonb3oBaHne HeEUCMNpPaBHbIX UK

MCMNOJIb30BaHUU

HEeCOBMECTUMbIX aKCcecCyapoB MOXXEeT NMPUBECTU K BO3ropaHuio,
HenoaxoAsuMX nopa>xeHuto 3J1IeKTpn4yecCKumM TOKOM Uin TpaBmMam.
akceccyapoB!

e Icnonb3ynTe TObKO PEKOMEHAYEMbIE OPUTMHabHbIE aKkceccyapbl
Vorwerk Thermomix®.

e Hukorga He ncnonb3ynte Thermomix® TM6 B komOuHaLmMK ¢
KOMMOHEHTaMU U NPUHAANEXHOCTAMU NpeablayLLX MOOENEN.

e He nameHante Thermomix® TM6 1 akceccyapsi.
e Hukorga He ncnonbldymte Thermomix® TM6 ¢ noBpexxaeHHbIMK
akceccyapamu.

OnacHocTb nosiyueHus Ecnu Bbl 6ypete ucnonb3oBatb ANis nepeMelunBaHus B MUKCEPHOM
TpaBMbl Npu yawle gpyrve npeameTbl, @ He NpuaaraemMylo 1onaTky, To OHU MOryT
nonacTb NoA4 HOXX U MPUBECTU K TpaBMaM.

HeHapJ1ie>xallem
ncnonb3oBaHum! e lcnonb3ynTe Oas nepemellBaHus TOSIbKO npuaaraeMyto onaTtky ¢
3aLNTHBIM ONCKOM.

e BcTaBnanTe B MUKCEPHYIO Yallly TOSIbKO CKOLLEHHYIO CTOPOHY.
OnacHocTb Bbl MO>keTe 06>Keubcsl ropsivuer NpuUroTaBIMBaeMon NULLEN,
olinapuBaHus ropﬂl-lel'/'l Haxopgsuiencs B NapoBON KOP3UHKeE.
anFOTaBnMBaeMOﬁ e [lpn yganeHun napoBow KOP3UHKN AENCTBYMNTE C OCMOTPUTENbHOCTbIO.
nuwen! e Yb6eauTech, YTO SlonaTka NPOYHO 3arKCMpoBaHa B MapoBOW KOP3UHKE,

npexage 4em BbIHNMaTb NapoBYO KOP3NHKY.

e Ypanute JionaTtky, Nocsie Toro Kak Bbl oTcTaBuTe MapoBYO KOP3NHKY B
CTOPOHY, 4TOObI npeaoTBpaTnUTb ee ONpPoKnAbiIBaHNE.
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OnacHocTb nony4yeHus
TpaBMbl NPU NageHnmn
ycTponcTaa!

OnacHocTb Nnony4yeHus
TpaBMbl NpwU
MCNoNb30BaHUN
NoBpeXXAEeHHbIX
akceccyapos!

OnacHocTtb gns
300pOBbs U3-3a
pa3MHOXKaKLWMXcs
MUKpOOOB!

OnacHocTb anga
340pOBbS NpU
MCMNOJ/Ib30BaHUU
akceccyapos!

na Bawewn 6e3onacHocTr Thermomix®

Bo Bpems paboTbli, 0cOGEHHO B pe>kume "3ameLumBaHue Tecta" unv
npu paamenbyeHnn, Thermomix® TM6 Mmo>keT nepemeLiaTbcs.
Thermomix® TM6 mo>xeT ynacTtb n TpaBmupoBaTtb Bac.

e YctaHaBnuaute Thermomix® TM6 Ha uncTyto, CTabunabHY0, POBHYIO U
FOPV30HTasIbHYI0 MOBEPXHOCTb.

e (QOcTaBngnTe 4OCTAaTOYHOE PACCTOSHME A0 Kpas paboyern MoBepXHOCTU.

e Hukorpga He octaBaanTe Thermomix® TM6 6e3 ocMoTpa BO Bpemsi ero
paboThbl.

Ecnu akceccyapbl Bo BpemMsi pa6oTbl nonagyT nof HOX, TO
HeOoNblLUMEe OCKOJIKUM U OCTpble KPOMKM MOryT TpaBMupoBaTb Bac.

e lcnonb3ynTe akceccyapbl Thermomix® To/bKO Tak, Kak 3TO ON1caHo B
PYKOBOACTBE UM Ha Ancnaee 6a3oBOro yCTPOUCTBa.

e Ecnu akceccyapbl Bce e 6yayT NoBpexaeHbl HOXOM, BbIGpochTe
3arpy>kaemble MPoAyKTbl 1 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CY>KOY A1 3aMeHbl
aKceccyapos.

Mpu npuroToBNneHUM Ha MeaseHHOM OrHe (Mpu TemnepaTypax HMKe
100 °C), hepmeHTMpPOBaHMU (NMPUAAHUN CTOMKOCTU NMPU XPaHEHUM),
NPUroToBJIEeHUU Nog BakyymMoM (npu Temnepartypax Huke 100 °C)
nuLieBble NPOAYKTbl FOTOBATCA NPpU HU3KUX TemnepaTtypax. N3-3a
HU3KMX TeMnepaTyp MPUroToB/AEHUs MULLN MOryT Pa3MHOXKaTbCsl
MUKPOOBbI.

e Bo Bpemsi Bcero npouecca noAaroToBKM M NMPUrOTOBAEHWS ML
obecneybTe cobtofeHe caHUTapHO-TUrMeHNYecKX TpeboBaHWM.

e TOYHO NpUAEPXKMBANTECH PELLENTOB (TEeMNepaTypa 1 BpeMs).

O O6ecr|eque, 4YTOObI MO OKOHYaHMM NMPUroToBJIEHNA B COOTBETCTBAN C
peuenTom npuroTaBsiMBaemMasd nuLla Oblna cpasy Xxe yHOTpe6neHa iz
COOTBETCTBYHOLLIMM o6paaoM 3aKOHCeEPBMPOBaHa.

MpuHunnuanbHo Bce akceccyapbl Thermomix® TM6 paccunTaHbl Ha
cneuuanbHoe ucnonb3oBaHue ¢ Thermomix® TM6 n npu gpyrom
MUCMOJIb30BaHUU MOTYT GbiTb NOBPE>KAEHDI.

e He vcnonb3ynTe akceccyapb! A8 APYrnx Lienen, 0CoObeHHO MpU BbICOKMX
TemnepaTypax.

e He I/ICI'IOJ'IbSyI;ITe JlonaTtky B ropayvmnx KacTproaax Ui CKoOBOpoOAKax.

e Hu B KOeM cryyae He UCMOSb3yTe HacaaKy A5 B3GMBaHUS npu
OJIUTENIbHOM MPUFOTOBIEHUM (MPUFOTOBEHN Ha MeaJIeHHOM OrHe,
NPUroTOBMEHNN NOA BaKyyMOM, (hepMEHTUPOBAHUM), T.K. B MPOTUBHOM
c/ly4yae He MOXET BbITb MCKIIOYEHO HaHeceHWe Bpeaa 300P0BbIO.

e Ecnu Bce e kakon-nmbo 13 akceccyapos OyoeT NMoBpexaeH, He
ncnosnbayinTe ero 6oblie, a HEMeAIEHHO 3aMeHUTE.
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OnacHocTb 0)Kora o6 Mpwn npuroToBneHnu ropsumx 6t0[ HarpeBalTCA TaK)Ke MUKCEPHas
ropsiume nosepxHocTy! 4ala ¥ ucronbayemble akceccyapsl. [a>ke No oKOHYaHUM HarpeBa
Bbl Mo>keTe 06)keubcsi 06 ropssume NoOBEPXHOCTMU.

e (OcobeHHO BO BpeMs 1 MOC/e MPUrOTOBNEHUS rOpsaYmnx 6104 0CTOPOXKHO
obpallanTecb C MUKCEPHOW Yallen, HOXOM U akceccyapaMu.

e [lpukacanTechb KO BCEM KOMMOHEHTaM TOSIbKO 3a MPeayCMOTPEHHbIe
PYYKIN 1 MOBEPXHOCTM.

e [laTe MUKCEPHOW Yalle 1N HOXY JOCTAaTOYHO OCTbITh, MPEXIe Yem
pasbupaTb MUKCEPHYIO Yally 1 BbIHMMAaTb HOX.
OnacHocTb nope3oB! OcTpble ne3Busa HoXKa MOryT TpaBmupoBaTtb Bac.
e (QO6pallanTecb ¢ HOXOM C OCTOPOXHOCTbIO.
e Hukorga He 6epuTech 3a /1e3BMS HOXa.
e [Ipu BbIHUMaHWK HOXa CneamTe 3a TeM, YTOObI OH He BbiMas.
e He coBaunTe pyku B MUKCEPHYIO Yallly.
e [lep>XunTe YacTu Tesia 1 BOJIOChl Ha PACCTOSIHUM OT HOXa.

OnacHocTb nosiyyeHus Bbl MO>keTe 3aleMuTb pykn (ouKCUpyrowmmm pbivaramm 6a3oBoro
TpaBMbl B pe3ynbTaTe YCTPOMCTBA WM KPbILLKOA MUKCEPHOMN Yalluu.

3awemsieHua! e |l36eranTte KOHTaKTa C ABUXYLLMMMUCA KOMMOHEHTAMMW.

e [lep>kuTe BOJSIOCHI 1 OAEXY Ha PacCTOSAHUN OT ABUXKYLLNXCS
KOMMOHEHTOB.

e He npukacanTech K GUKCUPYIOLMM pbldaram Uan KpbILLKe MUKCEPHOWM
Yally BO BPEMSsI OTKPbIBAHWS U 3aKPbIBAHUS (UKCUPYHIOLLLETO
MexaHunsma.

MpuynHeHue Bpena Ha komnoHeHTax Thermomix® TM6 moryT nmeTbcsl ocTaTKku,
3[10POBbIO0 OCTaTKaMu 0o6ycnoBneHHble NPoL,eccoM NPOU3BOACTBA, HENPUroAHble AN
ynotpeb6neHuns B nuily. Bo3amoikHbie ocTaTkm OT NpoOu3BOACTBA

OoT npon3BoacTBal
npeacTaBngaloT onacHoOCTb Ansg Bawiero 340pOoBbS.

e [lepen nepBbIM NCMOMB30BAHMEM OCHOBATE/IbHO MPOMOWNTE BCE
KOMMOHEHTbI U akceccyapbl, KOTOPble MOFYT BXOAUTb B KOHTAKT C
NULLEBbIMU MPOAYKTaMU.

MaTepMaanbll'/'I ymepﬁ, Ecnu Bbl yctaHoBuTe Thermomix® TM6 HenocpeacTBeHHO nog,
anI‘-IVIHeHHbIl?'I napOM! mebenblo (nosikamu, HaBeCHbIMU WKadamMm 1 T.1.), TO BbIXOAALLNNA
nap Mo>keT NoBpeauTb Meodesb.

e YctaHaBnuanTte Thermomix® TM6 ¢ goCcTaTOUYHbIM PACCTOSHUEM BBEPX U
[0 PacrosioXkeHHbIX COOKY NpeMeTOB.

e YuyuTbiBaMTE NpY 9TOM BbicoTy Varoma®.

cnn 6a3oBoe YCTPOMCTBO GyAeT HenoaxoAsALwMM o6pa3om
MoBpe>xaeHune Ecnun 6 ' 6 6
yCTpoOMUCTBa npu NOAKJIIOYEHO K CETU, TO OHO MOXKET GbiTb MOBPEXKAEHO.
HeHaaneXxawem e Vicnonb3ynte Thermomix® TM6 Tonbko ¢ ykadaHHbIMM Ha (DUPMEHHOM

nogKJilo4YeHun K cetun! TabanyKe NPOU3BOANTENS MEPEMEHHbBIM HAMPSXKEHWEM W YAaCTOTOM CETH.



176

OnacHocTtb
noBpe>XxaeHus npm
HeHagneXxaiem
MCnonb3oBaHUN
¢hyHKunn Varoma®!

MoBpe>xaeHue
yCTpOMCTBa B
pe3ynbTaTte
HeHagJsie>kalien
OUYUCTKU N
HecoO6nloaeHusa
yKasaHuu npu
ONNTEJSIbHOM
npuroToBsieHnu!

Koppo3aua BHyTpu
6a3oBoro ycrponcrea!

MaTtepuanbHbin yuiep6
npu HeHagne>kaiyeun
ycTaHOBKe Ho>ka!

MaTtepuanbHbin yuiep6
npu HeHaa/eXkalem
Mncnosib3oBaHun!

na Bawewn 6e3onacHocTr Thermomix®

B cnyuyae manoro o6bema Boabl B MukcepHon yaweThermomix® TM6
MO>KEeT ObITb NOBPEXKAEH.

e (CnepguTte 3a TeM, 4ToObl B MUKCEPHOW Yalle 6bls10 AOCTAaTOYHO BOAbI.
Thermomix® TM6 3a 15 MuHyT ncnapset npumepHo 250 Ma BOAbI.

e [lpn HEOBGXOANMMOCTU A0NENTE BOAY, OCOOEHHO, ecnu Bbl AONOAHNTENBHO
yBe/IMYMBaeTe BPEMS NPUrOTOBEHUS Ha Napy.

Ecnu mukcepHasg yawia u HoXX 6yayT AnuTeNibHOe BpeMs
noaBepraTbCs BO3AENCTBUIO BOAbI, APYIUX YKUAKOCTEN UIIA OCTaTKOB
MULLKY, TO OHU MOTYT GbiTb NOBPEXXAEHDI.

e Bcerga YncTUTE KOMMOHEHTbI BCKOpPeE nocrsie nMcnosib30BaHNA.

e (OcobeHHO He XpaHWUTe HOX AJIUTE/IbHOEe BPEMS B MPOMbIBOYHOWN BOAE, T.K.
3TO MOXET MPUBECTU K NMPEXAEBPEMEHHOMY CTaPEHNIO YMIOTHUTEIbHOM
CUCTEMBbI OMOPbI HOXA.

® 13-3a pasnMyHOro kayecTBa BObl MPU A/INTEIbHOM NMPUrOTOBIEHNM
(NpUroToBAEHWM Ha MEOIEHHOM OrHE, MPUIrOTOB/IEHWM NOA BaKyyMOM,
hepMeHTMPOBaHMM) B MUKCEPHOW Yallle MOXET 06pa30oBaThCs P>aBUmMHa.
MosTomy cobnofanTe ykasaHus no gobasaeHuo cneLmanbHbix
NHTPEANEHTOB (HanpumMep, TMMOHHOW KUCOTbI) B XXKMAKOCTb A5
TYLUEHUS.

Ecnu npn BcTaBKe MUKCEPHOW 4Yally cama 4valla u, 0CoO6GeHHO,
KOHTaKTHbIe LUTbIPU HA HM)KHEMN YacTu nocsie YACTKU elle 6yayTt
B/Ia>KHbIMU, TO BHYTPX 6a30BOro yCTponMcTBa MOXKeT o6pa3oBaTbcs
p>KaBuYMHa.

e (OcHOBaTe/IbHO BbICYLLMTE MUKCEPHYIO Yallly, MPexae Yem BCTaBNATb ee B
6a30B0e YCTPOWNCTBO.

Ecnu HOoXK OyaeT HenpaBu/ibHO BCTaBJieH N 3achukcmpoBaH nnu éyger
NOBPEXXAEHO YNJIOTHUTENIbHOE KOJbLLO, TO BHYTPb YCTPOUCTBA MOXKET
nonacTb >XUAKOCTb 1 NOBpeaAnuTb 6a3oBoe YCTPOMUCTBO.

® Y6eOuTech, YTO YMIOTHUTEIbHOE KOJIbLIO HOXAa MPaBM/IbHO PaCMOIOXKEHO
Ha omope HoXa.

e Yb6eautech, 4TO YNIOTHUTENBHOE KOJIbLIO HOXA HE MMEET NOBPEXOEHNN.

e YbBeauTtech, YTO HOX BCTaB/IEH W 3adnKCUpPOBaH HaaaexallMm obpasom,
npexae Yem HamnoIHATb MUKCEPHYIO Yallly.

e Ecnu 6yaeT BbiTeKaTb XNAKOCTb WUAN OHa ByAeT NpoTekaTb BHYTPb
©a30B0Oro YCTPOMCTBA, BbiTaLLUTE BUIKY CETEBOrO Kabens n obpaTuTech B
PEMOHTHYIO C/Ty>KOY.

Ecnu npn paboTte Hacaaka ansa B3GMBaHUSA COMPUKOCHETCHA C HOXKOM
WU ApyrmMmn akceccyapamu, oHa MO>KeT pa3siomMmaTbCs.

e YbBenuTtech, YTO Hacaaka Ans B3bMBaHWA Haasexalinm obpa3om
pPacroJIOXKeHa Ha HOXe, MPeXae YeM HacTpamBaTb YPOBEHb CKOPOCTM
BpaLLEeHMS.

® Hu B KOeM c/yyae He MpeBbILLanNTe YPOBEHb CKOPOCTM BpalleHns 4.
e He ncnonb3ynTe nonaTky, ecav BCTaBieHa Hacaaka Ans B3OMBaHUS.

e He rl:l,O6aB)'I9II;ITe nneBble NMPOAYKTbI, KOTOPbIE MOTI'YT 386J'IOKI/IpOBaTb iz
noBpeaAnNTb Hacagky aJid B30OMBaHMS.
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2.2 CTPYKTYPA NPEOYMNPEAUTENbHbIX
YKA3AHUN

HpeHpreIII/ITCHLHLIC YKa3aHu B JaHHOM PYKOBOACTBE BbIJICJICHbBI CUMBOJIAMU
0€30I1aCHOCTH M CUTHAIIBHBIMU CJI0BaMK. CHMBOJI M CUTHAJIBHOE CIIOBO nmaroT Bam
YKa3aHUEC Ha CTCIICHDb TSHKECTU OIIACHOCTHU.

Ctpyktypa IlpenynpeauTenbHble yKa3aHus, IPHBOANMBIC [Iepe/] OIIMCAHHEM ICHCTBHS,
npepynpeanTenbHbIX TPEACTaBIAIOTCS CISAYIOMUM 00pa3oM:

yKasaHumn
BMA N NCTOYHUK ONMacHOCTU
/ i \ lNosicHeHue K BUAY M MCTOYHUK ONacHOCTU / NocneacTeuns
* Mepbl M0 NPefOTBPALLEHNIO ONAaCHOCTH

3HAYEHUE CUIHAJIbHBIX CJ10B

OMNACHOCTb OnacHOCTb ANs XU3HWU UK ONACHOCTb HAHECEHWA
TAXENbIX TPaBM, ec/iv He n3bexxaTb 9TOro pucka.

OCTOPOXHO OnacHOCTb HaHeCceHWs1 Nerknx TpaBm, ecnn He
n3bexaTb 3TOro pucka.

YKASAHNE MaTepuanbHbilt yLLepb, ecnn He n3bexkaTb 3TOro pucka.

3HAYEHME CMMBOJ10B BE3OMNMACHOCTHA
MNpenynpeduTenbHOE yKadaHue C ykadaHMem Ha CTeneHb
TAXECTW OMacHOCTU

YKasaHue Ha MaTepunanbHbI yulepd

2.3 OBA3AHHOCTU NOJZIb3OBATENA

Jlnst obecrnieueHust 6e3ynpedHoro GpyHKunoHupoBaHus Thermomix® TM6 cobmtozaiite

CIICAYIOIKUE IIpaBUiia:

1. CoGumroaiiTe pyKOBOACTBO MO 3KCIUTyaTallMU U BCIO COOTBETCTBYIOMIYIO
JOKYMEHTAIHIO.

2. Xpanure pykoBoactBo BOum3u Thermomix® TM6.

3. HememieHHo nopyuaiite ycrpaneHue nospexaeHuii Thermomix® TM6. [Tiist 3toro
obparutech B CepBucHas cryxba [+ 191].
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Hagnexalliee npyMmeHeHune Thermomix®

3 HAONE>XKALWWEE NTPUMEHEHUE

Thermomix® TM6 H3roTOBIICH U UCIIBITAH B COOTBETCTBHH C aKTYaJIbHBIM YPOBHEM
TEXHUKHU U OOLIENPHU3HAHHBIMU PaBUIIAMH TeXHUKH Oe30omacHocTH. Mcronb3yiite
Thermomix® TM6 TOJIBKO HaUIEKAIIM 00pa30M U 110 HA3HAYCHHUIO, YTOOBI
MPEJOTBPATUTH ONACHOCTH JUIS CAMOTO Ce0sl MM TPETHUX JIMII, @ TAKKE MOBPEXKACHUE
Thermomix® TM6 u Apyrux MaTepUaIbHBIX [IEHHOCTEH.

Thermomix® TM6 - 3T0 KyXOHHasi MalllMHa JUIS UCII0JIb30BaHUs B JJOMAIHUX WUIIN
MOJOOHBIX YCIOBHUSX.

Thermomix® TM6 npeaHa3Ha4YeH TOIBKO JUIsl HCIIONB30BaHHs B3pocibiMu. Ero
3aIpellaeTcs UCIOIb30BaTh JCTAM, JaXKe MO IIPUCMOTPOM CO CTOPOHBI B3pocibix. Hu
B KOEM CITyJae HeJIb3sl IIOIYyCKaTh AeTel K paboTaromuM yCTpOHCTBAM H K
COEIMHUTEILHOMY IIPOBOJLY.

Ipenynpeaure AeTei 0 BO3MOKHOM ONACHOM 00pa3oBaHMM TEILIA U Mapa, O Tops4YeM
KOHJICHCATE M TOPSYHX IOBEPXHOCTSIX.

Ipu ucnons3oBannu Thermomix® TM6 B OimkaiiiiieM oKpy»KeHHHU JeTeil He0OX0AUM
0COOEHHO BHUMATENBHBIH MPHCMOTP 33 HUMH.

Hu B xoeM cirydae He MO3BOJIATE 1eTsM urpath ¢ Thermomix® TM6.

Thermomix® TM6 pa3speriaercs HCIOIb30BATh JIULAM ¢ OTPaHHYCHHBIMU
(M3UIECKIMH, CEHCOPHBIMU MIIM YMCTBEHHBIMH CIIOCOOHOCTSIMU MU C HEIOCTATOUHBIM
YPOBHEM OIIBITA ¥/WIIH 3HAHUI TOIBKO B TOM CITydae, eCJIi OHH HAXOISATCSI TTOJT
MIPUCMOTPOM HIJIM UM OBLT 0OBSCHEH MOPSAAOK O€30M1aCHOTO UCTIONb30BAHHS
Thermomix® TM6 1 OHH 0CO3HAJIN BOHHUKAOIIUE IIPU €r0 UCIIONIB30BAHUI
OIIaCHOCTH.

WHoe Ha3HaueHUe, HEXKENU HaUIeKallee TPUMEHEeHHe, He JoMmycKaeTes. 3a
BBITEKAIOIUI U3 3TOTO yIIepO U3rOTOBUTEb HE HECET HUKAKOW OTBETCTBeHHOCTH. [1pn
BHECEHUH B MIPOTYKT TEXHUUECKUX U3MEHEHHH TepsieT CUITy TapaHTHA U
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HEJJOCTATKHU.

Ipu npoBenenny 100bIX padoT ¢ Thermomix® TM6 HE0OX0AMMO COOIIIOIATE BCIO
COOTBETCTBYIOLIYIO JOKYMEHTALHUIO U yKa3aHus Ha auciuiee. [Ipy HeHauiexalieM
00pallleHIH H3TOTOBHUTENb HE HECET HUKAKON OTBETCTBEHHOCTH 3a IPUYHHCHHBIN B
pesyJbTaTe 9TOro ymepo.



Thermomix®

179

4 NMEPBbIA BBOJ B 3KCMNTYATALUIO
4.1 NMPOBEPKA OBBEMA NMOCTABKHA

HpOBepLTe 00beM MOCTaBKH Ha KOMIUIEKTHOCTD ¥ HEBPEAUMOCTD.

B 00beM OCTaBKU BXOIAT:

1 BazoBoe ycTporcTtBo Thermomix® TM6 9 MapoBasi KOp3KHKa C KPbILIKOW (He CHUMaeTCs)

2 MNopcTaBka MUKCEPHOW Yalln 10 HuxHaa yacte Varoma®

3 KoHTakTHble WTndThI

11 CpegHuit ypoBeHb Varoma®

4 MukcepHas yalua

12 Kpblwka Varoma®

5 Hox ¢ ynaoTHUTENbHBIM KOMTbLOM 13 Jlonatka

6 Kpblllka MUKCEpHOW Yalln 14 Hacapgka ans B3buBaHus

7 MepHas valuka

PyKOBOD,CTBO Mo aKcnayaTaunm n

8 CeTka oT 6pbI3r

Ky/MHapHas KH1ra (onums)

Kak ncrone3oBats akceccyapsl, Bol y3HaeTe B moJpoOHOM PyKOBOACTBE Ha
Thermomix® TM6 B myHKTe
I'maBHOe MeHKO > CnpaBkKa > PyKOBOINCTBO I10 3KCIJIyaTaluu
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[lepBbl BBOA, B 9KCMyaTaLMIO Thermomix®

4.2 BblbOP MECTA YCTAHOBKUA

o Brigenure mis Bamero Thermomix® TM6 OCTOSHHOE MECTO Ha KyXHE, TaK
YTOOBI UM MOYKHO OBLIO Y00HO MOJIB30BATHCSL.

Ipu BEIOOpE MecTa YCTAaHOBKH YUUTHIBAUTE CIEyIOLIee:

OnacHocTb Bo3ropaHus!

Ecnu Bbl noctaBuTte 6a30Boe YCTPOMCTBO Ha ropsavyto
NOBEPXHOCTb, TO OHO MO>KET 3aropeTbCcs.

e Hu B KOeM cnyyae He cTaBbTe 6a30BOE YCTPOWCTBO Ha
nAnTy (KOHOPKY, CTEKIIOKEPAMUYECKYHO NN
NHOYKLUMOHHYIO MaHes b 1 T.M.) WX Ha APYrue HarpeTble Ui
HarpeBaeMble MOBEPXHOCTM.

e (ObecneynBarnTe 4OCTAaTOYHOE PACCTOSHMUE A0 rOPsUNX
NMOBEPXHOCTEN N BHELLIHNX NCTOYHWKOB Tensa.

e Y6eamTech, YTO COEAVNHUTENbHbIA MPOBOA He
cornpuKacaeTcs C ropsunMu NOBEPXHOCTSMU U BHELLHUMMN
NCTOYHUKaMW Tenna.

OnacHocTb nopa>keHus 3aNIeKTpn4ecKumM ToOKoOmM
npu HeHagne>kawem nogknr4yeHumn K cetn!

HeHnapgne>kallee nogksito4eHME K CETU MOXKET npuBecTu K
nopa>xeHuro 3J1IeKTpn4yecKkumM TOKOM.

* Vlcnosb3ynte 6a3oBoe YyCTPOWCTBO TOJIbKO B MECTE
MOAKMOYEHNS, HaOIeXallM 06pPasdoM CMOHTMPOBAHHOM
creuvanucToMm.

OnacHoCcTb NoNy4YeHUst TpaBMbl NPU NageHnn
ycTpoucTsa!

Bo Bpemsi pa6oTbl, 0COGEHHO B pe>kume "3amelumBaHue
Tecta" unu npu pasamenbyeHun, Thermomix® TM6 mo>ker

nepemewiatbcda. Thermomix® TMI6 moXkeT ynacTb 1
TpaBmupoBaTtb Bac.

e YctaHaBnmante Thermomix® TM6 Ha umcTyio,
CcTabuIbHYI0, POBHYIO U FOPU3OHTAsIbHYIO MOBEPXHOCTb.

e (OcTaBnanTe AOCTaTOYHOE pacCcTosiHMe A0 Kpas paboyen
MOBEPXHOCTMU.

e Hukorga He octaBnsante Thermomix® TM6 6e3 ocmoTpa BO
BpeMsi ero paboThbl.
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MoBpe>kaeHue ycTpoucTBa npu
HeHagneXkawem noakaveHnm K cetun!

Ecnu 6a3oBoe yCTpOMCTBO GyaeT HenoaxoasaLmm
06pa3om NoAKIIIYEHO K CETU, TO OHO MOXKET ObITb
NoBpPe>KaeHo.

e lcnonb3ynte Thermomix® TM6 TonbKo C yka3aHHbIMU Ha
brpmMeHHOM Tabanyke NPOU3BOANTENS MEPEMEHHBIM
Hanpsi>XeHWEeM 1 YaCTOTOW CETHU.

MaTtepunanbHbin ywep6, NpUYMHEHHbIW napom!

Ecnun Bbl yctaHoBute Thermomix® TM6
HenocpeacTBeHHO noa meb6enbio (mosikamMmu, HaBeCHbIMU
wkadamum u T.Mn.), TO BbIXOAALLUNA Nap MOXXET NoBpeauTb
mebenb.

e YcTtaHaBnuBanute Thermomix® TM6 ¢ gocTaToYHbIM
PACCTOSHNEM BBEPX 1 [0 PACMONIOXKEHHbIX COOKY
npeaMeToB.

°  YyuTbiBanTeE Npu 9TOM BblcoTy Varoma®.

1. Ycranosure Bam Thermomix® TM6 Ha 4dCTYI0, CTAOMIIBHYIO U POBHYIO Pab0ouyio
MTOBEPXHOCTH, YTOOBI OH HE MOT COCKOJIB3HYTh.

2. OGecnieubTte, 4TOOBI HA BEHTHIALMOHHBIE OTBEPCTHS Ha 3ajHEll CTOpOHE 0a30BOT0O
YCTPOICTBA HE MOTJIM MOMACTh HUKAKUe 3arpsi3HeHust (OpbI3TH KUpa U T.I1.).

3. Ynanure 3allIUTHYIO IJICHKY C JUCILICS U (1)I/IKCI/IpyIOH_II/IX pbI4aroB.

4. BoITHHTE coeqUHUTENLHBIN Kabenb u3 Thermomix® TM6 U OAKIIOYUTE
Thermomix® TM6 K JI€KTPOCETH.

5. BBI MOXeTe caMH PeIliTh, Ha KaKyIO JUTHHY HE0OXOAMMO BBITSIHYTH Kabens (10 1
M). Ecitrr Bel He HcIonb3yeTe BCIO UTHHY, TO HEHCIIONb3yeMas 4acTh
COEIMHUTENBHOTO Kabesst ocTaeTcst BHYyTpH Thermomix® TM6.

6. He ycrananuBaiiTe 6a30BO€ yCTPOHWCTBO HA COCMHHUTEIBHBIN KaOeb, T.K. 9TO
Hapywmt ycroiunBocts Thermomix® TM6 n GyHKIIMOHUPOBAHHE BECOB.

4.3 NMEPBOE BKJTHOMEHUE

B cocrosinnu nmoctaBku Thermomix® TM6 HaX0IUTCS B peIKHMe TPAHCTIOPTHPOBKH.
» Haxwmure nepekirodaress, 9To0bl 3amycTuTh Thermomix® TM6.
= Pexcum mpancnopmuposKu OmKIOUAemcs asmomamu4ecku.

ITpu nepsoM BrimtoueHnu Bam Thermomix® TM6 aBromarudecku mposener Bac o
6a30BbIM HacTpolikam. CienyiiTe HHCTPYKIMAM Ha JUCIIIEe.

ITozxe Bbl MOXKeTe U3MEHUTH HACTPOUKH.

Bonee monpobHyto nHGOpMALINIO 0 BOBMOKHOCTSIX HACTPOMKH BeI Halizere mocie
3aBEPIICHUS BBOJA B DKCILIyaTallMIO B ITYHKTE
I'maBHOe MeHKO > CnpaBkKa > PyKOBOANCTBO IIO 3KCIJlyaTaluuUm >

HacTporku.
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4.4 NMEPBASA YNCTKA

Ecnu Boi pabotaere ¢ Thermomix® TM6 B riepBblii pa3, cHayaaa 03HAKOMBTECH C HUM.

I'IpquHeHMe Bpeaa 340poBbl0 OCTaTKaMn oT
npou3BoacTaal

Ha komnoHeHTax Thermomix® TM6 moryT umerbcs
ocTaTku, 06ycnoB/ieHHble NPOoLEeCcCCOM NPOU3BOACTBA,
HenpurogHble ana ynorpe6neHus B nuwy. Boamo>kHbie
oCcTaTKu OT NPOU3BOACTBA NPeACTaBNSAIOT ONAacHOCTb AJs
Bawero 3aopoBbS.

° Hepeﬂ,nepBuM MCMNoJ1Ib3OBaHMEM OCHOBATEJIbHO HpOMOﬁTe
BCE KOMIMOHEHTbI N akceCcCyapbl, KOTOPblE MOTYT BXOAUTb B
KOHTaKT C NMULLEBBLIMWN NMPOAYKTAMMN.
[pu nepBoit uncTke JEUCTBYHTE CIEAYIONIM 00pa3oM:
1. Pas0epure MUKCEPHYO yary, cM. pasaei Pazbopka MukcepHon vatum [+ 182].

2. 3aTeM mpOMOMTE BCe YaCTH M aKcecCyaphl BPYUHYIO WM B TIOCYIOMOSYHOM MaIllnHe
(3a HcKIFOUCHHEM 6a30BOTO yCTPOHCTBA).

JlonoTHUTENhHY 0 HHPOPMAIHIO TI0 YUCTKE BBl HalizieTe B pyKOBOJICTBE TI0
skciutyaranud Ha Thermomix® TM6 B mmyHKTe
Cnpaska > PyKOBOOCTBO MO 3KCIJIyaTauum > YucTka.

4.41 PA3BOPKA MUKCEPHOM YALLIN

Jluist TOro 4roObl OCHOBATEIBHO OYUCTUTh HOK U MHKCEPHYIO Yallry, He0OXO0 MO
pa3obparh MUKCEPHYO Yallry.

JleiicTByiiTE CleIyrOIIIM 00pa3oM:

1. Pacmonokute MHKCEPHYIO Jallly OTBEPCTHEM BBEPX.

2. TloBepHuTe MoJCTaBKy MUKCEPHOI YaIiy mpuMepHo Ha 30° 110 4acoBOii CTpesKe 1
CHMMUTE HOXKY, IOTSHYB €€ BHU3.
Hos npu aToM cHavasa octaeTcss B MUKCEpPHOM darile.

3. OCTOpO)KHO BO3bMHUTECH 3@ HOK HAJl JIC3BUAMHA U BBIHBTC €I'0 U3 MHKCCpHOﬁ Hamru
BMECTE C YINIOTHUTCIIbHBIM KOJIBIIOM.
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MpumeuaHue

MNMokas ppyron cepBucHomn
CNny>k06bl

5 YMNMPABJIEHUE

Kak Brittouats 1 Bbikiouats Bamr Thermomix® TM6, Ber Haiinere B pasierne
BrkntodeHune n BoikaodeHne [» 183].

Bcro noapo6Hyro nHGOPMAIHIO 0 BO3MOKHOCTSIX yIpaBiicHus Bol Halifere B
PYKOBOJICTBE 10 KCIUTyaTanuu Ha Thermomix® TM6 B MyHKTe
I'maBHOe MeHKO > CnpaBka > PyKOBOACTBO IIO 3KCIJyaTaluum >

YHnpaBJieHue .

5.1 BKJIOYEHUE U BbIKJTKOMEHUE

BKJTOYEHUE THERMOMIX® TM6

¢ Haxwmure nepexmoyares.
= Thermomix® TM6 sxuiouaemcs, u noseiaemcs npedsapumenbHo HacmpOoOeHHbLil
HAYanbHblll SKPAH.

BbIKJTOYEHUE THERMOMIX® TM6

1. VYniepkuBaiTe nepeKIrouaTeNb MPUMEPHO Ha 5 CeKYH/I HAKaThIM, [IOKa Ha JAUCIIIee
He TOsIBUTCS yKa3aHnue, uto Thermomix® TM6 BbIKIIOYACTCS.

2. Kak TompKO TOSIBUTCS 3TO YKaszaHu€, MOXKXHO OTITYCTUTD IIEPEKITHOYATEIIb.

3. Tlocre BBIKIIIOUEHNS BBITALIMTE BIJIKY CETEBOTrO Kabeis, eciii Bul He Oymere
ucnoib308aTh Bam Thermomix® TM6.

Ecnu Bol ve ucnonezyere Thermomix® TM6, oH € LEIbI0 SKOHOMHHU JIEKTPOIHEPTUI
CaMOCTOSTEIbHO BBIKIIIOUYAETCs uepe3 15 MuHyT. B Teuenue nocneqnux 30 cekyHn
M0Ka3bIBAETCs yKa3aHue, Jaroliee Bam BO3MOXKHOCTb IPEPBATH MPOLIECC
aBTOMATHUYECKOTO BBIKIIIOUEHHUSI.

5.2 CIMNPABKA

o IlpuxocHuTech B rnaBHOM MeHIO Thermomix® TM6 k nyHKTYy CripaBka.
V Bac umeeTcst JOCTYII K CIEAYIOUINM IIOIMCHIO:

> VHCTPYKUMM N0 TexHuke 6GeszonacHocTu (MOKa3bIBaeT OOIIME YKAZaHUS
10 6€301aCHOCTH)

> KouTakT (MOKa3bIBAET KOHTAKTHBIE JTAHHBIE CEPBUCHOM CITyKOBI KOMITAHUH
Vorwerk)

> PYKOBONCTBO MO 3KCIJyaTauuy (BbI3bIBAET HU(PPOBOE PYKOBOICTBO IO
DKCILTyaTalim)

Ecnu Bel xoTnTE MOCMOTPETh KOHTAKTHBIE JAHHBIC CEPBUCHOM CITy KOBI ApyTOH
CTpaHbl, JEHCTBYHTE CISAYIONMM 00pa3om:

1. IlpuxocHuTech K KoHTaxT > O0mwmii CHMCOK KOHTAKTOB.

= [lokasvieaemcst cnucok cmpdad.

2. Bwibepure ctpany, 1 KOTopoit BEI XOTHTE TOCMOTPETh KOHTAKTHEIE JAaHHEIE.
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6 HACTPOUKWN

Mento Hacrporiiky Bel Haiiiere B myHKTe ['TaBHOE MeHIO > HaCTPOMKM.

Bcro oapo6Hy0 HHPOPMAIIHIO 0 BO3MOKHOCTSIX HACTPOKHU BbI HaiineTe B
PYKOBOJICTBE I10 SKCIUTyaTalluy Ha YCTPOUCTBE B ITyHKTE ['J1aBHOE

MeHi > CnpaBka > PyKOBOICTBO IO ®2KCIJyaTauuy > HacTpOMKM.
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7 YNCTKA N TEXOBCITY>KUBAHUE

Kopposua BHyTpu 6a3oBoro ycrtponcrea!

Ecnu npu BcTaBKe MUMKCEPHOM YalluM cama 4aiua u,
0COGEHHO, KOHTaKTHbIE WUTbIPU HA HWKHEWN YacTu nocne
YUCTKM elle OyayT BAAXKHbIMU, TO BHYTPU 6Ga3o0BOro
YCTPOMCTBa MOXKET 0Gpa3oBaTbCs p>KaBuMHa.

e (OcHoBaTeslbHO BbICYLLNTE MNKCEPHYIO Yally, npexae 4em
BCTaB/sATb ee B 6a30Boe YCTPOWCTBO.

7.1 YNCTKA

MpumeyaHua Bce orienbHbie KOMIOHEHTH! (KpoMe 6a30BOr0 yCTPONHCTBA) MOKHO MBITh B
nocyaoMoevyHol MamuHe. [1macTMaccoBble KOMIIOHEHTBI, 0COOSHHO KPBIIIKY
MUKCEpPHOH Yally, KJIaJuTe OTAeIbHO B BEPXHUI SIIUK [10CYIOMOCYHOM MallINHBI,
4TOOBI N30€XKaTh 1e(opMaIii B pe3yiIbTaTe BO3EHCTBUS BBICOKUX TEMIIEpaTyp 1
JIaBJICHUSI CO CTOPOHBI PACIIOIOKEHHBIX Ha HUX IIPEIMETOB.

Ha HEKOTOPBIX INIACTMACCOBBLIX KOMITIOHEHTAX MOI'YT BO3BHUKHYTH OKpalliuBaHUs,
KOTOPBIC HE BJIUAIOT HU Ha Bame 310pOBbE, HU HA (byHKHI/IOHI/IpoBaHI/Ie OTHUX

KOMIIOHCHTOB.

o Tloce Kak/10ro MPUMEHEHHUS] OCHOBATEIIBHO YHCTUTE BCE UCIIONB3YCMBIC
KoMmIoHeHTs! Barrero Thermomix® TM6.

JIOTIOJTHUTETBHY 0 HH(POPMAIHIO O BO3MOXKHOCTSIX YUCTKU M IPOrpaMMax YMCTKU Bbl
HaiiieTe B pyKOBOJCTRBE M0 3KcIuTyaraiuu Ha Thermomix® TM6 B nmyHKTe I'taBHOE

MeHD > CrnpaBka > PyKOBOICTBO I[10 BKCILIyaTalluy.
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7.2 YUACTKA BA30BOI0 YCTPOMNCTBA

OnacHocTtb nopa>keHus 31IeKTpn4YeCKuM TOKOM
npu nonagaHmnum BoAbl!

Ecnn Bopa nonageT Ha TokoBeAyLUMe KOMMOHEHTbI, TO
Bbl Mo>keTe nony4mTb anekTpuyeckun yaap!

e Hukorga He norpyxante 6a30Boe YCTPOWCTBO B BOAY MK
Opyrve XKnaKkocTu.

e He gepxute 6a3oBoe yYCTPOWCTBO MO MPOTOYHON BOIOW.
® He nente Boay Ha 6a30BOE YCTPOWCTBO.

e [lepen umcTkon 6a30BOro YCTPOMCTBA BbITALLUTE BUIIKY
ceTeBoOro kabens.

e Yuyctute GazoBoe YCTPOMCTBO TOSIbKO CYXOW WM BRa>XHOMN
TPSAMNKOMN.

e Cneaute 3a Tem, 4ToObl B KOPMyc 6a30BOro yCTPOWCTBA He
nonaganv Bofda WUan rpsiab.

e Hu B Koem cnyyae He ncnonbadynte Thermomix® TM6 Ha
OTKPbITOM BO3AYyXE.

e Ecaun Bce xe B 6a30B0O€e YCTPONCTBO NonadeT BOAa,
obpaTnUTeCh B PEMOHTHYIO C/y>X0y koMmnaHum Vorwerk.
Iepen uncTKO# 6230BOr0 yCTPONUCTBA BHITALUTE BUJIKY CETEBOTO Kades.

IIpoTpure 6a30BOE yCTPOICTBO BIIAYKHOM CaI(ETKOM C NCTIOIE30BAHUEM
HEarpecCHBHOTO MOIOIIETO CPEACTBA.

He ncnonp3yiite caumKoM MHOTO BOJBI, YTOOBI BHYTPh 0230BOT0 yCTpOiicTBA HE
Tomajana Biara.

7.3 PErYNAPHOE TEXOBCJ1Y>) KUBAHUE

PerynsipHoe Texo0cTyKMBaHHE MPOJJIEBAET CPOK cirykObl Bamero Thermomix® TM6.

1.

TIposepsiiite Bamr Thermomix® TM6 1 ero akceccyapbi (BKIIIOUass MUKCEPHYIO
Yarry, COeTMHUTENbHbIA KabeIb 1 YIUIOTHUTETbHOE KOJBIIO KPBIIIKA MHKCEPHOMH
Yalln) Ha HATMYIHe BO3MOKHBIX TIOBPEKICHHU.

He ucnonp3yiite Bam Thermomix® TM6 ¢ MOBPEXICHHBIME aKCECCyapaMu.

Perynsapuo nposepsiiite, He 3aKpBITHI JIN BEHTUIIALIMOHHBIE OTBEPCTUS HA 3aJHEH
cropoHe u Ha JHe Thermomix® TM6, yToObI IPEAOTBPATHTH TTIOBPEKACHUS
Thermomix® TM6.

. Ecnu Bl He ucnone3yere Bam Thermomix® TM6, BBITAIIUTE BUIKY CETEBOTO

Kabes.

st nyuineii Bentwsinun Thermomix® TM6 ocTaBiIssiiTe OTBEPCTHS KPBIILIKH
MHKCEPHOI! Yally OTKPBITBIMH, eciid Brl He Oynete ucnonabp3oBaTh Baru
Thermomix® TM6.

7.3.1 SAMEHA HOXXA

Ipu yacTom ucnons3oBannd Thermomix® TM6 aiist pa3MeTbYeHHs TBEPAbIX

MUIIEBBIX TPOIYKTOB HOXK M3HAIIUBaeTcs. B cremyromei Tabnuie nokasaHo, Korjia

PEKOMEHAYETCA 3aMECHATH HOXK.
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Harpyska Mpumep ucnonb3oBaHusa 3ameHa
Ha HOXX HOXXa yepes3
CunbHas S exxeHEBHO M3MeNbYalo Nef, nepemMasnbiBato 3epHa 1 T.M. noarofa
CpepnHsis 5 oiMH pa3 B Hedesto M3Mebyalo fefl, nepemMasibiBato 2 rofa
3epHa 1 T.M.
Hunakas S NoYTK HMKOrAa He 3MeNbYalo el U He NepemanbiBatlo 4 roga
3epHa.

Hogblii HOk Bbl MoXeTe 3aka3ath uepes Baiero npeacrasuresns Thermomix® win
CepsucHas cnyxba [» 191] Vorwerk.
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8 YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

OnacHOCTb NOpakeHusi 3J1IeKTPUYECKUM TOKOM
npu noBpe>xaeHnu 6a3oBoro yCTpoucTea uam
coegMHUTeNnbHOro nposopa!

Ecnu GypeT noBpe>xaeHo 6a3oBoe YCTPOMUCTBO WUJIN €ro
coeAMHUTENDbHbIA NPoBoA, To Bbl mo)keTe nonyuntb yaap
TOoKOM!

e PerynspHo KOHTpoaupynTe 6a30BOE YCTPOWCTBO,
COeNHNTENbHBIN Kabenb C BUIKOW 1 akceccyapbl Ha
HaM4e BO3MOXXHbIX MOBPEXOEHUN.

e YBenutech, YTO COEANHUTENbHbIA NPOBOA HE
COmMpKrKacaeTcs C ropsaYnMyM NMOBEPXHOCTAMM W BHELLIHMMN
NCTOYHUKAMW Tenna.

e Hukorga He ncnonbadymte Thermomix® TM6 ¢
NOBPEXAEHHBIM COEANHNTEIbHBIM MPOBOAOM.

e He ncnonbaynTe 6a30BOE YCTPOMCTBO, EC/IM OHO YMano Uan
Obl/10 MOBPEXAEHO KakMM-1M60 06pa3om.

e B cnyyae noBpexxaeHnin 6asoBoro yCTponcTBa Man
COoeaMHNTEIbHOMO NMpoBoAa oTnpasbTe Baww Thermomix®
TM6 B peMoHTHYt0 ciy>by komnaHuu Vorwerk ons
obcnefoBaHns, PEMOHTA UV SNEKTPUYECKON NN
MeXaHNYEeCKOW I0OCTUPOBKMU.

e Ecnm bygeTt noBpexaeH coeanHUTENbHbIN NPpoBo4 6a30BOro
YCTPOWCTBA, TO BO M36exkaHne onacHOCTen ero AOXKHbI
3aMeHUTb U3rOTOBUTESIb, €0 PEMOHTHAsA Cy>K6a v Lo
C COOTBETCTBYIOLLEN KBaIUbUKaLNEN.

® Hu B KOEM c/y4yae He MbITanTecb CaMOCTOSATENIbHO
pemMoHTMpoBaTb Balle 6a30Boe yCTPONCTBO.

L) HI/IKOF,ELa He I'IpOCOBbIBaI;ITe nasibLubl B OTBEPCTUA, B
KOTOpPbIe BCTABJIAOTCA KOHTAKTHbIE LLUTbIPW MI/IKCepHOI?I
Yalnm n He BCTaBJideTe B 3TV OTBEPCTUA HMUKaAKNX

npegmMmeToB.
HeMCI'IpaBHOCTb: BoamoskHas npuyvHa m ee yctpaHeHue:
B 30HY nopag MI/IKCepHOl;I Yalwlen nonana — HemeaneHHO BbITaWMTe BWJIKY CEeTeEBOro kabens.

KNAKOCTD. — Ypanute XnakocTb U3 30Hbl MO MUKCEPHOW Yalleln ¢ MOMOLLbIO

NMoJI0TEHLa.

— He nepemelanTe 1 He Hak/IOHSANTEe 6a30BOE YCTPOWCTBO, YTOObI
BHYTpW 6a30BOro yCTPOWCTBA XMAKOCTb He nonasna Ha
YYBCTBUTESIbHbIE KOMMOHEHTHI.

— He nbiTanTech pasobpaTb YyCTPONCTBO. B HEM HeT yacTen,
TexobcnyxmnBaHne KOTopbix Bbl cMoxeTe npoBecTu.

— Ecnu Bbl He MOXeTe NCKOUYUTbL TOrO, YTO XXMAKOCTb Nonasa BHYyTPb
0a30BOro yCTPOMCTBa, He BktodanTe Thermomix® TM6. BmecTo
aToro obpatuteck B CepBuicHas cnyxba [+ 191].

Thermomix® TM6 He BKk/toyaeTcs. Bo3moxHO, HenpaBmabHO NoakayYeHo 6a30BOe YCTPONCTBO.
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- ﬂpOBepre, npaBuUIbHO 1 BUIKa COeANHUNTENTbHOIO Kabens
BCTaBJ/iIeHa B PO3€ETKY.

MuikcepHas yalla He BcTaBnsieTcs B Bo3amoxHO, HenpaBuibHO cobpaHa M1kcepHas yalla.
6azoBoe ycTponctso Thermomix®

. — [MpoBepbTe, NPaBUILHO N 3adUKCUPOBaHa NOACTaBKa MUKCEPHON

Yalin.

Thermomix® TM6 He HarpeBaeT. Bo3MoXHO, HeENpaBW/IbHO HACTPOEHO BPEMS HarpeBa.

— [NpoBepbTe, HacTpounn v Bbl Bpemst ¢ MOMOLLbIO Kpy>kka Bbibopa
NHAOMKATOPA BPEMEHMW.

Bo3moxkHo, He Obla BbibpaHa TemnepaTypa.

— [MpoBepbTe, HacTpouan v Bel TemnepaTypy.

Thermomix® TM6 ocTaHaBAmBaeTcst BO [1pon30La0 OTKUYeHUe ABUraTens.
Bpems paboTbl. — BbIHbTE MUKCEPHYIO Yallly U3 6a30BOro yCTPOMCTBA.

— YMeHblnTe 06bem 3arpy>kaemMbix NpoaykToB n/vnv nobaBbTe
HEMHOIO XWUOKOCTH.

— [MogoxanTe NpUMepHO 5 MUHYT (BpeMst ox1axaeHus).
— YCTaHOBUTE MUKCEPHYIO Yally 06paTHO.

— O6ecneybTe, YTOOLI BEHTUAALMOHHbBIE OTBEPCTUS Ha 3aHEN
CTOpOHe 6a30BOro YCTPOWCTBA He OblIN 3aKPbIThI.

— BHOBb BktoUMTE Ga30BOE YCTPOMCTBO NepeksitovaTesIeM.

Ecnv no ncteyeHun BpeMeHn oxnaxaeHns Bce elle byget
nokasblBaTbCs cucTeMHoe coobLeHne, obpaTuTteck B CepBlricHasn

cnyx6a [» 191].
Thermomix® TM6 HenpaBWIbHO BoamoxkHo, Thermomix® TM6 6bin1 yCcTaHOBMEH HeHaAexallMm
B3BELLUMBAET. obpaszom.

— O6ecneybTe, 4TOOLI K HA30BOMY YCTPONCTBY HE NMPUCIOHSINCH
HUKaKMe NpeaMeThbl.

— [lpocneanTte 3a TeM, YTOObI COEANHUTENbHbIN Kabenb He Obi
HaTAHYT.

— Y6enutecb, 4to Thermomix® TM6 CTonT Ha POBHOWM, YNCTOM U
HECKOb3KOM MOBEPXHOCTM.

— He npukacamnteck K Thermomix® TM6 Bo Bpems Bcero npotiecca

B3BELUNBAHNS.
Thermomix® TM6 npepbiBaeT Bo3MOoXxHO, B MuKCepHYyto Yally 6binm fobaBnieHbl HenpaBuibHble
BblNOSIHEHME 6a30BOV PyHKLMM NHFPEOMEHTBI.

PNUFOTOBNEHNS NALLN. — BbiHbTE MUKCEPHYIO Yally 13 6a30BOr0 YCTPOWCTBA 1 ONOPOXKHUTE

ee.

— BcTaBbTe nycTyto MUKCEpPHYIO Yally obpaTHO B 6a3oBoe
YCTPOWCTBO.

— 3aHoBoO 3anyCcTuTe npouecc npuroToBJieHNA NULLIA.

Thermomix® TM6 He coegunHsaeTcsa ¢ Bo3moxHO, HET BecnpoBOAHON CeTH.

Wi-Fi — [MposepbTe Batu Wi-Fi

Bo3moxHoO, aeakTnBMpoBaHa dyHKkLnsa Wi-Fi

— HacTtpowTe ceTb, cMm.
I'mapHOe MeHKO > CnpaBka > PyKOBOINCTBO IIO

sKCIJlyaTauuu > Hacrpomku > HacrTpomka Wi-Fi.
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Ecnn HeBO3MOXXHO HacTpouTb ceTb, obpatuTech B CepBrcHas cyxba
[» 191].
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9 CEPBUCHAS4 CITY>)KBA

3a noapoOHOiT nHpOpMAaIHEl 0 cepBUCHOIT cirykOe B Bamieli crpane oOparmaiitecs k
Bamemy npezcrasurenio Thermomix®, opuinaibHOMy TUCTPUOBIOTOPY KOMITAHHN
Vorwerk B Barieii cTpane Wi BOCIOIB3YHTECh HAIIUM CAHTOM
www.thermomix.vorwerk.com

Vorwerk International & Co. KmG

Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau

Tenedon +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
WsroroButens

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

I'epmanus

www.vorwerk-elektrowerke.de
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[apaHTust / OTBETCTBEHHOCTb 3@ HEAOCTATKM Thermomix®

10 FAPAHTUYA / OTBETCTBEHHOCTb 3A
HEOOCTATKHA

B teuenue I‘apaHTPIfIHOFO CpoOKka OCHOBOW SIBJISICTCSI JAOTOBOP KYIIIU-IIPOJAXKU.

Pemont Thermomix® TM6 pa3periaetcsi HPOBOIUTH TOJIBKO COOTBETCTBYIONICH
peMOHTHOH cimyx0e.

Hcnonb3yiiTe TONBKO OpUTHHAIBHBIE KOMIIOHEHTHI U3 00beMa nocraBki Thermomix®
TM6 niu opurvHajbHble 3anyacTi kommnanuu Vorwerk Thermomix®.

Huxoraa ve ucrions3yiire Thermomix® TM6 B KOMOMHAIIUK C KOMIIOHEHTAMHU WA
YCTPOMCTBaMH, TIPEAOCTABICHHBIMH He Komnanueil Vorwerk s Thermomix® TM6.
B npoTHBHOM Cily4ae rapaHTusi / OTBETCTBEHHOCTh 3a HEJOCTATKU TEPAET CBOK) CHITY.
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11 YTUITIN3ALUUA

CuMBOJI O3HAYaLT cieayrouee:

Hcrnonb30BaHHOE SIEKTPUYECKOE U MIEKTPOHHOE 000PYI0BaHHUE HEllb3s Y THIM3UPOBATD
BMecTe ¢ OBITOBEIM MycOpoM. BbI MokeTe OecIuiaTHO cjaTh CBOE NCIIOIB30BAHHOE
NIEKTPHIECKOe 000pyJOBaHNE B KOMMYHAJIBHBIHN IYHKT cOopa.

B xauecTBe anpTepHATHBEI BB MOXETe OT/IaTh CBOE HCIIOIB30BAaHHOE 000PYJOBAHUE B
OJIMH U3 OnwKainmx MarasuHos Vorwerk.

Peructpanuonsslii Homep:

Per. Noe WEEE DE 86265910
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TexHundeckre gaHHble Thermomix®

TEXHUYECKWUE OAHHDbIE

3Hak 6e3onacHocTu/
3HaK KaudecTtBa/
COOTBETCTBME

e

Aeuratenn

He Tpebytowmin 06Cny>XKnBaHnsa peakTUBHbIN 91eKTpoaABMraTeb KomnaHmmn Vorwerk,
HOMMUHaNbHaa molHocTb 500 BT.

MnaBHasa perynmposka ckopocTy BpaleHuns ot 100 go 10700 060poTOB/MUHYTY
(ypoBeHb Markoro nomelunsanusa: 40 o60poToB/MUHYTY).

CneumnanbHbI YypOBEHb CKOPOCTW BPALLEHUS (MHTEPBAaIbHbLIN PEXNM) A5 peximma
"3amelunBaHue TecTa".

INeKTPOHHAas 3alluTa ABUraTens oT neperpysku.

Harpes

MoTpebnsemas mouHocTb 1000 Br.
3alnTa oT neperpesa.

BCTpoeHH ble BeCbl

OwnanazoH namepenusa ot 1 oo 3000 r
[wnanazoH namepenHus ot -1 go -3000 r.

Kopnyc

Bbicokoka4yecTBeHHbIV NaacTuK.

MukcepHas yawwa

HepxaBerou_l,aﬂ BbICOKOKa4eCTBeHHas CTaJlb, BCTPOEHHada CncTtemMa Harpesa un
TeMHepaTyprM AaTyunk. MakcumanbHasi BMECTUMOCTb 2,2 nnTpa.

MutaHue

Tonbko ans nepemeHHoro HanpsxeHns 220-240 B, 50/60 'y, (TM6-1).
MakcumansHas notpebnsemas mowHocTb 1500 BT.
BbITArMBaeMblin COEAMHUTEbHbIA NPOBO ASIMHON T M.

MotpeGneHue B 0BT

pe>xume o>kugaHus

Boamo>xHoCcTH 24Ty 2412 Ml - 2472 MTy, 100 mBT (<20 nbm)  IEEE Std 802.11b/g/n™
noaknioveHus 51Ty, 5150 MlNy, — 5250 My, 100 mBT (<20 gbm)  IEEE Std 802.11n/a/ac™

YCTPOMCTBO NpeaHas3Ha4YeHo UCKIYUTENbHO A1 9KCMNyaTaummn B NOMELLEHUSX,
€CNK OHO 3KcnyaTnpyeTces B AnanasoHe yacTtoT 5150 My, — 5250 MI'y B AT, BE, BG,
CY, CZ, DE, DK, EE, EL, ES, FI, HR, HU, IE, IT, LU, LV, MT, NL, PL, PT, RO, SE, SI, SK,
UK, CH, IS, LI, NO n TR.

CooTtBeTcTBME

HacToswmm komnanns Vorwerk 3asaBnsieT, 4To paamoynpaBasemMoe yCTPOMCTBO
Thermomix® TM6-1/ TM6-4 cootBeTtcTByeT dunpektnse 2014/53/EC.

MonHbIN TeKCT Aeknapaunm cootTBeTcTBus ctaHgapTam EC goctyneH Ha HTepHeT-
caunTe:

www.vorwerk.com

Pasmepbl 6a3oBoro
yCTpOMCTBa

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cMm (BblcOTa X LUMpPUHa X rnybuHa)

Pasmepbl npuctaBkmu
Varoma®

13,10 cm x 38,30 cm x 27,50 c™m (BbicOTa X LWMPUHA X ry6uHa)

Bec 6asoBoro
YCTPOMCTBA

7,95 kr
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E-mail:

ABTOPJIbIK K¥YKbIKTAP

MaTiH, On3anH, hoTocypeTTep MeH cypeTTemMeniepre apHasafFaH aBTOP/IbIK
KykblkTap LLBenuapusa, Vorwerk International & Co. KmG komnaHusiceiHa
Tuecini. bapnbik Kykblk kKopFanfaH. Ocbl Ky>kaTTbl Vorwerk International & Co.
KmG KoMnaHMACbIHbIH, PYKCaTbIHCbI3 3/1eKTPOHAbIK, MeXaHKasblK,
doTokewipme TypiHAe HeMece Tafbl kaHOawm 6oca Aa aknapaT
TacyublnlapblMeH TOJbIFbIMEH HEMECE TYTac TYPIHAE >KaHFbIPTY,caKTay,
TabblCTay HeMece TapaTyFa ThibIM cafbiHaabl.
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[ManganaHygpl 6acTtap angbiHoa Thermomix®

1 NANOANAHYObl BACTAP ANAbIHOA

CaTbIn anymeH KyTTbiKTanMbi3 Thermomix® TM6.

Thermomix® TM6 anfalukbl NnanganaHap anabiHaa Kaciou KeHeCLUIHIH,
KepceTyiH Kapan KaTbiCbiHbI3 Thermomix®. Ocbkinaniua 6apblk
MYMKIHOIKTEepiMeH TaHblcy oHan 6onagbl Thermomix® TMG.

1. Thermomix® TM6 >aHe Kypan-canMaHOapbiH aafallkbl nanganaHap
anabiHOa nanganaHy HYCKayablKTbl MYKNST OKbIHbI3.

2. Ocbl HyCKaynblK KYpblIFblaa KokeTiMai 60n1aTbiH KayinciaaikTi KaMTamach!3
eTy aTKapbiMOapbIMEH TaHbICTblIpaabl.
backapy xeHiHaeri aknapaT KypblfbiHbIH ©3iHAE TO/bIK HYCKayJ/IblKTa MblHA
Tapayabl KO/KETIMAI

Herisri mezip > AHbkTaMa > KoJnmaHy XeHiHOerl HYCKAYJIBIK.

1.1 KY>KATTAMAHbDbI CAKTAY

e QOcbl NanganaHy >eHiHaeri HycKayblKTbl Keseci Ko/gaHFaHFa AeniH
cakTtaHbl3. On Thermomix® TM6 maHbI3abl Kypamaachl 60/1bin Tabblnaabl
>KOHe Kefleci namaanaHylubliFa TabbiCTanaTblH Xafdanaa acnanka koca
Bepinyi Tmic.

1.2 BEJITJIEP TYPAJbI KEJIICIM

Ocbl HycKayibiKTa Keneci 6enrinep KoagaHblaabl:

MeTiH Masip TapmakTapsl
Mbican: Hueic

MoTin > Merin Magip xongapbl. Masip TapMaKTapbIHbIH PETTIAIM «>»
OenriciH kongaHyMmeH benrineHen.
Mbican: Mezip > TeHwmenimmep

[>32] BeT caHbiHa apHanfaH cinteme
Mbican: Aca TonblK aknapaTTbl «TexXHUKanblK
cunattamanap [>12]» TapayblHAa KapaHbI3.
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2 CI3AIH KAYINCI3AIriHI3 YLUIH

Makcrumanabl Kayinciagik aenreni Vorwerk eHiMaepiHiH epexile cunathbl
6onbin Tabbinagel. bipak Thermomix® TM6 nampanaHfaH kesae KayinciagikTi
Ci3 oCbl Tapaybl OKbiM, Kesieci Tapaydafbl HyCKayiap MeH eckepTynepmi
caKTafaH >afJanaa faHa KamTamachl3 eTyre 6onazbl.

2.1 KAYINTUIIK J)XOHE KAYIMNCI3AIK
TEXHUKACbI BOUbIHLLUA H¥CKAYJIAP

Cy TureH cangapbiHaH Cy Tok eTkiseTiH KypampacTapfa TUreH >karaanaa aneKkTp ToFbIMeH

3NEeKTP TOFbIMEH CoFy  3aKeiMaaHy Kayni Gap!
Kayini! e bazanblk acnanTbl CyFa HemMece 6acka CyMbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

e baszasnblk acnanTbl Cy aFblHbIHbIH aCTbiHAA YCTaMaHbI3.
e Cyabl 6ag3anblk acnanka Kyrbin aiMaHbl3.

e baszasnbik acnanTbl TazapTap asdblHaa acnan allacbliH pe3eTKifeH Cyblpbim
arnblHbI3.

e basanblk acnanthbl KypfaK HemMmece blifasigbl Luy6epeKTepMeH faHa
Ta3apTblHbI3.

e Cy Hemece kip 6aganblk acnan iliHe TycnereHiH 6akbliaHbI3.
e AubIK acnaH actbiHga Thermomix® TM6 nanganaHbaHbl3.

e (Cy 6asasblk acnarnka TyYCKeH Xafaanaa eH XakbiH Vorwerk cepBUCTiK
opTanblfbiHa XYriHIHI3.

AneKTp XKeniciHe gypbic
Kocnay cangapbiHaH
3/1EKTP TOFbIMEH COKKbl
Kayini!

AnekTp >keniciHe AypbIC KOCMay 3/1IeKTP TOFbIMEH 3aKbiMAaHyfa aKen
COKTbIPYbl MYMKIiH.

e AcnanTbl 6iNiKTi MamMaH KypacTblpFaH KyaTTay Ke3aepiHe faHa KOCbIHbI3.
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BasanbiK acnan >KaHe BbasanblKk acnan >kaHe 3/IeKTPMeH KyaTTay 6aycbiMbl Gy3bliFaH

3/1eKTPMEH KyaTTay Karpanpa aNnekTp ToFbIMeH 3akbiMpaHy Tayekeni 6ap.

OaycbiMbl 3aKbiMpaHFaH °® basasnbik acnantbiH, iICTIKWECIMEH 3/1EKTP KyaTTay 6ayCbiMbl MEH Kypasi-
canpapbiHaH a1eKTp caiMaHOapAblH bIKTMMAas 3aKbiMAaHy1apblH YHEMI TEKCEPIN OTbIPbIHbI3.
TOFbIMEH COfy Kayini! e OnekTp KyaTTay 6aycbiMbl bICTbIK 6€TKi KabaTTapbl MEH CbIPTKbI XKblJTy

Ke34epiHE TUMENTIHIHE KO3 XETKISIHI3.

e Thermomix® TM6 3akbiMaaHFaH Kypan-canmaHaapmeH Gipre elukalliaH
navganaHb6aHbl3.

e FErep 6azanblk acnan KynaraH Hemece kanan 6osca Aa 3akblMaaHFaH
©oca, oHbl NanganaHbaHbI3.

e bazanbik acnan Hemece a/1eKkTp KyaTTay 6aycbiMbl 3aKbiMAaHFaH Xaraanaa
Thermomix® TM6 Tekcepy, >XeHAey HeMece aNeKTPAiK/MeEXaHUKasbIK
Ty3eTy yLwiH Vorwerk cepBUCTIK opTablifbiHa XXIOepPiHi3.

e bagasnblk acnanTblH 91EKTP KyaTTay baycCbiMbl 3aKbiMaaHFaH 6osca, oHaa
KayinTi >xafgavnap Tyablpyabl 6onabipMay MakcaTblHOa eHaipyLuire,
XOHOey KblaMeTiHe HeMece BiNiKTINIriHe ne 6onaTblH MamMaHFa XYriHin,
OayCbIMbl aybICTbIPFaH >X6H.

e (Cisain 6a3anblk acnabblHbI3 bl ©3irHEH XXeHAeyre TannbiHOaHbI3.

e (CaycaKrapblHbl3bl MVUKCEPI TOCTaFaHHbIH TYMICNENi CyKKbILLUTapbliHa
apHasFaH TeCiKTepiHe ellKkalllaH canMaHbl3, CoHAan-aK kaHaam 6osca
3aTTapdbl Ja OHAAa ellkallaH casiMaHbI3.

TyTaHy Kayni! Erep ci3 6a3anblK acnanTtbl bICTbIK 6eTKi KabaTKka KoMcaHbI3, 0J1
TYTaHbIN Kanybl MYMKiH.

e basanblk acnanTbl 3/1EKTP MANTaHbIH Kbl3ObIPFbIL 9/1EMEHTIHE (KaaiMmri,
WbIHbI KepamuKanblK, MHOYKUUSIbIK KOH(MOpKaFa xaHe Hback.) Hemece
backa beTki kabaTTapra eLlKallaH KoMMaHbI3.

e AcnanTbl bICTbIK 6€TKi KabaTTap MeH CbIPTKbl Xbl/Ty KO3OePIHEH XETKIIIKTI
apaKalUbIKTbIKTa KOVbIHbI3.

e OnekTp KyaTTay 6aycbiMbl bICTbIK 6€TKi KabaTTapbl MeH CbIPTKbl >KblJ1y
Ke34epiHE TUMENTIHIHE KO3 XETKISIHI3.

T¥-|-a|.|y kayni! Thermomix® TM6 KyaTTbl ken nanganaHymeH cunatranagbl. Cankec
KeNIMEeNTiH KyaTTay kabenbai TyTaHyFa aken COKTbIPpybl MYMKIH.

e basasnblk acnanTbl 9/1EKTP XKesliciHe KOCKaH Keaae TYTbIHATbIH KyaTblHa
Hazap ayaapbiHbI3.

e PegeTki xoHe Thermomix® TM6apacbiHaafbl ydackeciHae bipHelle
peseTkinepi bap y3apTKblLUTapObl HeMece 6acka acnanTapabl ellKkallaH
navganaHb6aHbl3.
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Kbicbim acTbiHaa 6onFaH Erep mukcepni TocTaraHHbIH Teciri TonbiFbIMeH >kabblk 6onca, asipney
ilwiHaericiHin GapbIcblHAA Mvu(_cepm TOCTaraHHbIH !u.ane x(ora.pb_l KbIC.bI!VI-
TyblHAAYbl MYMKiH. KbICbIMHBIH 8CepiHeH bICTbIK ilIiHAETICiHiH,

Lwiblfapbljiybl . .. R q

. LWbIFapbuUlybl )K8HE ci3re Kynik KenTtipyi MyMKiH.
canpapbiHaH Kynin kany _ o
Kayini! e Mukcepsi TocTaFaHHbIH, KaKnaFblHAaFbl TECIK iLiHEH (Mbicasbl,

iLWiHOericiMeH) Hemece CbIpTbiHaH (MblCasibl, CY/ITIMEH) ellKallaH >XabblK
BosIMaFaHblH YHEMI Tekcepin OTbIpbiHbI3. by OyabiH ePKiH LUbIFY
MYMKIHAIrH 6epeai, BGYHbIH HOTUXECIHAE >KOFapbl KbICbIM TY3iIMENAI.

e MukcepAik TOCTaFaHLLaHbIH TECIFIHEH LaLLbipaydaH KopFayFa apHafaH
TYMHYCKa Kypan-canMaHaapblHbIH XXNHafbIHa KIDETIHHEH 6acKa, Ke3-KenreH
Backa 6enLekTepal KongaHyfFa KaTaH ThibIM CasibiHaAbl (LeyiLLl
ToCcTafaHbl, Oy KepP3eHKeCi, LallblpayaH KopFayFa apHasFaH Kaknak
HemMmece Varoma® KocbIMLLAChI).

e by kapaeHkeci «max» 6enriciHe AeniH TOATbIPbIHbI3.

e Erep Taramzbl @3ipaey 6apbiCbiHAA MUKCEP TOCTaFaHHbIH KaKnaFblHAAFbI
TeCiK »abblk 60/FaHbIH KOPCEHI3, 6a3asiblk acnanTblH allacbliH Pe3eTKiaeH
axkblpaTblHbI3. Backapy aneMeHTTepiHe TUMEHI3.

lwinpgeri menwepi arbin blcTbIK CyMbIKTbIKTbIH HEMECE iliHAEeriCiHIH TaMLblUlapbl KYMin

KeTKeH canaapbiHaH KanyblHbIH ce6e6i 60/1ybl MyYMKIiH.

Ky|7|i|1 Kany Kayini! ® 2,2 NUTP MUKCepPSi TOCTaFaHabl TOATbIPYAblH MakCuManibl AeHreniHeH
(«max» B6enrici) elkallaH acbin KeTneHis.

e  Mukcepni TocTaFaHHbIH KaKnafbiHOaFbl TECIK iLliHAericiMeH
>xabblIMaFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3.

e Thermomix® (enLley TocTaraHbl, Oy KBP3EHKECI, TaMLLblNapaaH KopFaHbIC
Hemece Varoma®) XeTKi3y >XUbIHTbIFbIHA KIPETIH TYMHYCKabl Kypas-
cariMaHAapblH fFaHa nanganaHbiHbI3.

e CyMbIKTbIKTapabl MUKCEpPSli TOCTaFaHFa epeklie abannan KynbiHbI3.

e  TosblK MUKCEpPi TOCTaFaHAb! iLLIHAErICIH TeKMNen XaHe LallblpaTnal aca
abannan, 6a3anblk acnanTaH asbin LWblFapbiHbI3.

lwinperici weTiHeH Erep ci3 peuenTteH wbifbiH KeTin xaHe (> 90 °C) >kofapbl Temnepartypa
acbin K¥l71bInFaH Ke3iHae KenTereH Taram nicipeTiH 6osicaHbl3, iWwiHAgerici weTiHeH
canpapbiHaH Kyiiin Kany KeTepinin, MUKcepni TocTaFaHHaH afbin KeTin, ci3re Kymik KenTipyi
.. MYMKIiH.

Kayini!

e JKofapbl TeEMNepaTypaMeH XXYMbIC iICTEreH ke3ae cak 60/bIHbI3.

e Erep iwiHaerici weTiHeH afbin keTeTiH 6onca, Thermomix® TM6 ceHaipy

YLWIiH ceHAipriTi 6ypaHbI3.

lwiHperi bICTbIK XKofapbl anHany >XbigaMmablfbl XX9HE )KOFapbl Temnepartypa Ke3iHpe
Menmepi arFbin KeTKeH ToCTaFaHHbIH bICTbIK ilWliHAErici aFbin, KYNin Kajsyfa aken COKTbIpybl

canpgapblHaH Kyuin Kany MYMKIiH.

Kayini! e blcTblK TaFaMaap Hemece CYMbIKTbIKTap XafaambiHaa « Typ6o» pexxnmin
nannanaHbaHbl3, oHblH TeMnepaTypackl 60 °C acbkin Tyceai.

e blcTblKk TaFaMOapAbl 93ipaereH kesae anHany XbligamMmabiFbiH 6asy
KOCbIHbI3.
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blcTbik 6ymeH kynin O3ipney 6apbicbiHAA, acipece Varoma® aTkapamblH nanganaHfaH
Kany kayini! ke3ae, Oy Tysinepi, on Kynaipyi MymkiH.
e |lIbiFaTbiH 6yaaH KallblKTbiKTa 60bIHbI3.

e blcTblKk Tafamaapdbl 83ipsereH ke3eae eJliley ToCTaFaHblHA TUMEHI3 XKaHe
OHbl XannaHbl3. by ersilley TocTaFaHbl MEH KaKnakTafbl TECIK apacbiHaH eTe
anaTblHbIHA KO3 XEeTKIi3iH|3.

e Varoma®blabICbiHbIH »)aHe Varoma® KomblnaTtbiH TYOiHIH BipHeLle KecikTepi
93ipaIeHeTiH TaFaMMeH >kabblIMaraHblHa K83 XeTKi3iHi3 — OCbIHbIH,
ecebiHeH OyablH Keaepricia KeTyi kKamTamachI3 eTinesq,.

e Varoma® blOpICbl MUKCEPI TOCTaFaHHbIH KaKnafFbliHa AypbIC
OpHAaTbISIFaHbIHA XX8HE ayaapbl/ibin KaJIManTbIHbIHA XOHE TeMeH
Ky/lamMmanTbiHbIHa K&3 XeTKi3iHi3. Ewbip xafnanga Varoma®-Hbl
TaMLUblNapAaH KopFayFa opHaTNaHbI3.

e Varoma®-Hbl MUKCEpPi TOCTaFaH KaKnafbiHaH asifaH XeHe YCTesre KonFaH
keaae Varoma® KakmnafblH 8pKkalllaH XabblK TYPiHAe KaiablpbiHbI3.

e Varoma® KaknafblH ajifaH keafe LiblFaTblH OyMeH XaHacyabl 6oaabipmay
YLUiH OHbl BETTEH XX8He AeHeOEH ablC YCTaHbI3.

blcTbiKk ManmeH Kyﬁin Kyblpy aTKkapbiMblH NanganaHfaH Ke3e MaW >Xofapbl TeMmrnepaTtypara
Kany Kayini! AeniH Kpi3aabl. Man meH cy Kocnanapbl KEHETTEH TYTaHYbl MYMKIiH.
blcTbik Man TUreH HaTM>KeciHae ci3aiH KyWin KanybiHbI3 MYMKIH.

e JKorapbl TeMnepaTypara AeWiH Kbl3AblpFaH Manabl MUKCEP/Ii TOCTaFaHfa
ellKallaH KyMMaHpI3.

e Manabl KocbiMLLIA MHTpeaneHTTepi 6boMarFaH keaae ellkallaH
Kbl3ablpMaHbI3. Erep cia KocbiMLLa MHIpeamneHTTepadi KeniH KocaTbiH
©oicaHpbl3, oHOa Man KaTTbl TaMLLUbIIaNTbIH 6onaabl.

e Thermomix® TM6 Kypan-caimaHOapbl Kypfrak 60/1FaHbiHa K63 XKETKI3iHI3.
e [lncnnengeri Hyckaynapapl opbiHAAHbI3.

e Cizgin Thermomix® TM6 acnabbiHpbl3 OHbl ECKEPTKEHHEH KeliH bipaeH
MUKCepi ToCcTaFaH KaknafblHbIH YCTIHE TaMLUbllapaaH apHaafFaH
KOPFaHbICTbI 8pKallaH TWICTI TYPIHAE OPHATbIHbI3.

e byraTTay WiHTipekTepi TaMLUblNapaaH Koprayabl 6eKiTKeHiHE Ke3
KETKI3IHI3.

Ky|‘/’|i|1 Kany Kayini! Kapamenb asipnereH ke3ge >kaHe a3ipnereHHeH KeniH aca >ofapbl
TemnepaTtypaHbl YKMHaKTanAbl >KoHe eneyJsii Kyrin KanyabliH canpapbl
60s1ybl MYMKIH.

e Kapamenb @3ipsiereH keaae aca cak 60/bIHbI3.
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Mukcepni TocTaraHHbIH, Erep Mmukcepni TocTaraHHbIH KaKnafbl MUKCEPi TOCTaFaHfa TUiCTi
KaKnafFbIMeH AypbIC TypiHAe opHaTbIMaraH 6osica, bICTbIK ilWiHAEriCi WankKanbin Teriin

aiiHanbicnay ci3ai Kynpipin KeTyi MyMmKiH.

HaTUYXKeciHae KVI7IiI1 e Mukcepni TocTaFaHHbIH KaknaFblH HEMEece ITMEKTI MexaHN3Mi eLlKallaH
kany Kayini! KYLL canbin allyfa TaanbiHOaHbI3.

e  Mukcepsi ToCTaFaHHbIH KaknafbiH MKCEP TOKTaTbIJIFaH Ke3ae >KaHe
IIMEKTI MexaHn3M byfaTTanMaraH Ke3ae alllblHbl3.

e KaKnaKTblH Tbifbl3amMachiHbIH, 3aKbiMOaHY1apbiH YHEMI Tekcepin
OTbIPbIHbI3. 3aKbiMAaHFaH HeMece CaHplnay ydackeci 60/1FaH xxarganaa
KaKnaKTbl iepey aybICTbIPbIHbI3.

e Thermomix® TM6 3akbiMaaHFaH Kypan-canmaHaapmeH bGipre elukallaH
namaanaHbaHbi3. KaknakTbl MUKCepi TOCTaFaHFa OpHaTKaH ke3ae MiHCI3
CaHbl/1ayCbI3AbIKTbl KAMTaMachI3 €Ty YLUiH TOCTaFaH LEeTi MEH TblIfbl3AaFblLL
apkKallaH Tada 601ybl THIC.

Kynin kany >xaHe CanGbipan Tycin TypfaH KaGenb 6a3asnblK acnanTbiH 6anKaycbi3
yKapakaTTaHy Kayini! aybiCyblHbIH ce6ebi 6onybl MyMKiH. Basanbik acnan Kynan Kanbin,
ci3re Kymik >kaHe >kapakaT KenTipin KenTipyi MyMKiH.

e  OnekTp KyaTTay 6aycbiMbl YCTEN LIETIHEH HEMECE TipeKTeH canbbipan
TycnereHiH 6ankKaHbl3.

i Basanbm acnanTbl Yy3apTKbILLKa KOCMaHbI3.

Caunkec KeJIMeuTiH Vorwerk komnaHusicbIMEH YCbIHbI/IMaFaH HemMece caTblJIManTbiH
Kypan-caimaHpaapabl Kocfuw.ua acnanTaEmH, Kypan-ca'ﬁmaunapnu Hemece 3aTTapabl
nanpanaHy, coHgan-aK Kypan-cauMmaHgappablH YKapaMcbl3 YXKaHe
ynecnenuTiH 6enweKkTepiH KoNgaHy epT, 3J1eKTP TOFbIMEH COFy
HeMmece >kapakaTt ceb6e6i 60/1ybl MyMKiH.

nanpanaHy cangapbiHaH
>KapakaTTaHy Kayini!

e Thermomix® apHasnfaH
Vorwerk-neH yCbiHblIFaH TYMHYCKabl Kypan-caiMaHaapabl FaHa
navganaHblHbl3.

® OTe ecki yarinepaiH benekTepiMeH HeMece KypamaacTapMeH
Thermomix® TM6 elukallaH naganaHbaHbI3.

e Thermomix® TM6 xaHe Kypan-camaHOapblH KYPblbiMbIH ©3repTreHi3.

e Thermomix® TM6 3akbiMaaHFaH Kypan-canmaHaapmeH bipre elukallaH
navganaHb6aHbl3.

TaranbiHganvaybl Erep ci3 TamakTbl MUKcepi TOCTaFraHAa apanacTbipy YLUiH
GoWbIHIIA nakaanaHy >XUbIHTbIKTaFbl KOPFaHbIC AUCKiI 6ap KypekweneH 6acka KaHpanm aa
6onca 3aTTapabl navganaHaTbiH 60/1CaHbI3, OHAA COHFblIapbl MUKCEP

HaTUXXeciHae ; .
nbillafblHa TYCIn, JKapaKaTTaHynapfa aKen COKTbIpYbl MYMKIH.

>KapakaTTtaHy Kayini! . _ .
e ApanacTblpy YLUiIH XMbIHTbIKTaFbl KOPFaHbIC ANCKI Bap KypeKLleHi FaHa

nanganaHbiHbI3.

e  Mwukcepni ToCcTaFaHFa Xannak >afblH FaHa TYCIpiHi3.

blcTbIK a3ipneHeTiH By kep3eHkecimeH >kaHacy Ke3iHAe Ci3 KYMin KanyblHbl3 MYMKIiH.
TaramMMeH Kymin Kany o By KOP3EHKECIH anbin LWblFapFaH keaae cak 60/blHbI3.
Kayini! e Kypekiue 6y kapaeHKeciHOe 6epik GeKiTINreHiHe Ke3 XeTKI3IHi3 XaHe

coflaH KeuiH FaHa 0y KeP3EeHKECIH asibin LUbIFbIHbI3.

e by KOP3EHKECIHIH TOHKEPINYIH BOAbIPMAY YLUIH OHbl abin LiblFapFaHHaH
KEeWIH KypeKLLeHI BipaeH anbin LbIFbiHbI3.
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Acnan KysiafFaH
canpapbiHaH Kayin!

Kypan-canmaHpappabiH
3aKbiMAAHYbI
HOTUOXKECiHae
>KapakaTTaHy Kayini!

Mukpoar3sanap
MersLiepi ecy
canpapblHaH
OeHcayblKKa Kayin
ToHAaipy!

Kypampac GenwekTepiH
KonpgaHy HaTukeciHae
AeHcaynblKKa 3UsiH
KenTipy kKayni!

CizaiH Kayinci3airinia yLiH Thermomix®

Kenbip pe>xumaepae >KyMbIC icTereHHeH KeWiH, Mbicanbl «Kambip
nney», Hemece ycakraraH keage Thermomix® TIM6 opHbIH aybICTbIpPYbl
mymkiH. Thermomix® TM6 yctenpeH Kynan, nanganaHyLubiHbl
KapakaTTaHAabIpy MYMKiH.

e Thermomix® TMG6 Tasa, 6epik, Teric XaHe kenaeHeH 6eTki kabaTka
OpHaTbIHbI3.

e DKymblICLLbl 6ETKI KabOaTTbIH LLETIHE AEWIH KALLbIKTbIK 6ap 601ybiHa K63
XKETKI3IH|3.

e [lampmananfaH keage Thermomix® TM6 eluKallaH Kapaycbl3 KasablpMaHbI3.

Erep acnan >kymbic icTen TypfaH Ke3fe Kypan-caumaH MUKcepaiH
avHanmanbl NbillafbiHa TYCKeH 6oJsica, OHAA YCaK CbIHbIKTapbl MEH
oTKip LWeTTepi >xapakaTTaHy ce6e6i 60s1ybl MyMKiH.

e HyckaynblkTa Hemece 6a3ablk acnanTblH ANCANENIHAE KOPCETINITEH
Thermomix® Kypan-canmMaHaapbiH faHa nanaanaHbiHbI3.

e Erep Kypan-caMmaHgap anHaaMarsbl NblllakneH 3aksiMOaHFaH 60s1ca,
TOCTafaH ilWiHAEericiH kaaere »apaTblHbl3 XX8He Koca Kbl Kypas-
caiMaHOapabl any YuiH KIVeHTTepAl Kongay Kbl3MeTiHe XXYTiHiHI3.

TemeH TemnepaTtypameH a3ipney (100 °C TemeH TemnepatypamMeH
Gasqy asipney), bepmeHTTEy (KOHCEpPBIiney), Sous-vide (100 °C TemeH
TemMnepaTtypa Ke3iHae BaKyyMMeEH a3ipney) >karganbiHAa TamaKTaHy
eHiMaepi ToeMeH TemnepaTtypanapMeH a3ipneHegi. TomeH
Temnepartypa ce6ebiHeH MuKpoafr3anap mesnwepi ecyi MyMKiH.

e TamakTbl AanbiHAay XeHe a3ipJiey KesiHae rmrmeHa epexxesnepiH cakTaHbl3.
e PeuenTi (TeMnepaTypa MeH yaKbITTbl) KaTaH TYPiHAE YCTaHbIHbI3.

e Peuent boublHLLIA 83ip/ey asKTaJFaHHaH KeliH TaFam OipaeH TOTTaHbIN
KasaTblH HEMeCe OFaH KOHCepBaLusaay opblHAaNaTbiH O0aaTbiHbIHA KO3
DKETKIBIHI3.

9petTe, Thermomix® TM6 Gapnbik Kypamaac GesueKkTepi HaKTbl
makcatTapgaa Hemece Thermomix® TMG6 Gipre KkongaHy ywWiH apHanfaH
dK9HEe MaKcaTKa can KoJiAaHblI/IMaFaH Ke3iHae 3aKblM KenTipeTiH
Heri3re amHanybl MyMKiH.

e Qcbl Kypan-canmaHaapabl 6acka MakcaTTapaa, 8cipece »ofapbl
TemnepaTtypa XafgannapbiHga nanganaHoaHbs.

e KypeKLLeHi bICTbIK KBCTPOIAEPMEH HEMECE TabanapMeH bipre
nanpganaHbaHbl3.

e ¥3aK ganbliHAay kesiHoe apanacTbipy YLiH canTamMaHbl NanganaHyfa KaTaH
ThIMbIM cafibiHadbl (basty AarbliHOay, Bakyymaa AanbiHAay, allbiTy),
aVTnece AeHcaysblkka 3UsAH KenTipydin kayni 6ap.

e FErep Kypan-caimaH nanpanaHfaH keaae 3akbiMaaHFaH 6osca,
namaanaHyAbl TOKTaTbIM, OHbl XKeAeN aybICTbIpFaH XXeH.
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blcTbik 6eTkKi blcTbik Tarampapabl a3ipney 6apbicbiHAa MUKCEPJi TOCTaFaH MeH
KaGaTTapmeH >kaHacy nanvpanaHaTbiH Kypan-caumaHaapbl Aa Kbidagbl. COHAbIKTaH KbI3y
yAepici agskTanfaHHaH KeWiH Ae bICTbIK 6eTKi KabaTTap apKbi/ibl KYHin

cangapbiHaH Kyuin Kan
Aap \ Kany Kany Kayini 6ap.

Kayini! ‘ . _ _
° b|CTbIK TafamMaapObl @3lpsiereH Ke3ge ae, asipaeyal adkraFaHHaH KewviH ae

MUKCepNi TOCTaFaHMEH, MbllLaKneH XaHe Kypai-canMaHaapMeH XYMbIC
icTereH keage cak 60JbIHbI3.

e baprblk KypamaacTapAbl OCbiFaH apHasfFaH TyTkanapaaH fFaHa YCTaHpl3.
e besnuiekTey xaHe anbin LWhiFapy anabiHAa MUKCEPSli TOCTaFaH MeH Mbillak
XKETKINIKTI TYPiHAE CYbIChIH.
Kecin any kayini! AnHanManbl NbILWAKTbIH KeCyLUi LeTTepi eTe oTKip >XoHe ci3fi
KapakaTTaHAbIpy MYMKiH.
e  AnHanmasbl MbllLIAKMNEH XYMbIC iCTEFeH Kesae cak 60/bIHbI3.
e  AlHanmMasnbl NblllaKTbl KECYLUi LIETTEPIHEH ellKallaH ycCTamaHbI3.

e AlHanManbl NbllaKTbl anbiM LWblFapFaH Ke34e OHbIH, TYCin KasimMaybiH
OanKaHbI3.

e KosbiHbI3Obl €LLKALLIAH MUKCEP/TI TOCTaFaH iliHE ca/IMaHbI3.
e [leHe mMyLLenepi MeH LallTbl aHasiMasibl NblllaKTaH KallblKTbIKTa

YCTaHbI3.

Kbicbinbin KanyabiH Ci3fiH KoNnbiIHbI3 OyFaTTay MiHTIipeKTepiMeH Hemece MUKcepni TocTaFaH
HaTMKeciHae KaKnafbIMeH KbICbIMN Kasybl MYMKiH.

>KapakaTTtaHy Kayini! e OKblKbiManbl 66aLeKTEPIMEH XKaHacyabl 601AbIPMaHbI3.
e [llawTbl XXaHe Knimai XblakbiMasbl 6elekTepaeH KallbIKTbIKTa YCTaHbI3.

e bByratTay ViHTipekTepiHe HeMece MUKCePJli TOCTaFaHHbIH, KaknaFbiHa
OyFaTTay MexaHM3Mi allbliFaH HeMece XabbliFaH CaTiHAE TUMEHI3.

©Haipic

epekiuenikTepiMmeH OHaipic epekwenikTepiHe 6al7ula|-|b|cn:| Therm?mix® TM6
KypamaacTapblHAa Tamakka navaanaHyfa TaranbiHaanMaraH
maTepuanpapabiH 6enwekTtepi 6onybl MymkiH. MaTepuangapabiH,
ocblHAaM GesnweKTepi ci3AiH AeHcaybIFbIHbI3Fa Kayin TOHAIPY MYMKIiH.

wapTTanfaH
MaTepuangap

KanAablKTapblHbIH 60.I1Ybl . . . .. .

e AJFalLKbl MaaanaHap anfbiHaa TamakTaHy eHiMaepiMeH TyniceTiH
Lanha st 6apsibiK KypaMaacTap MeH Kypas-caiMaHaapAbl YKbIMTel TYpiHAe
AeHcaynbiKKa 3UsiH LIAbIHBIS.

KenTipy!

blcTbik 6ymeH >xaHacy Erep ci3a Thermomix® TM6 >xuha3 anemeHTepiHiH (cepenep, inmeni
HoTWXKeciHae wkadTap >kaHe 6ack.) Typa acTbiHa OpHaTCaHbI3, LUbIFaTbiH Oy

MaTepuangpik 3anan! oslapabl 3aKbiMAaHYbl THiC.

e Thermomix® TM6opHaTKaH kea3ae acnanTblH XOfapbl XKaHe bynip
>KaKTapblHaH XETKINIKTI caHpl1ay KasaablpblHbI3.

e CoHblMeH KaTap Varoma® OUIKTIriH eckepTiHi3.

3ﬂeKTp )XersiciHe aypbic Erep 6a3anbiK acnanTbl COMKEC Ke/IMEeWTiH KyaTTay Ke3iHe Kocca, on

Kocnay HaTu)KeciHge RaRDINAaLanbe
acnanTbiH 3aKbiMaaHybl! ° Thermomix® TM6 3aybITTblH MaHAanLLIacbiHAA alHbIMasbl KEPHEeYi XXaHe
XKUINIri KepCeTiNreH xenige nanganaHbiHbI3.
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Varoma® atkapbiMbIH
Tuicci3 nanganaHy
canpgapbliHaH
3aKkbiMmaaHy kayini!

TuiciHwe
TasanamaypgblH >XK9He
y3aK gambiHpayfa
GannaHbICTbI
epe>xenepgi
caKkTamaypgblH
HOTU)KECiIiHaEe
KYPbUIFbIHbI 3aKkbimaay!

Bbasanbik acnanTtbiH
iwiHae ToTTaHy Gap!

AMHanmanbl NbiWaKTbl
AypbiC OpHaTbIMaFaH
HOTUXXeciHae
maTtepuangbik 3anan!

Tuicci3 KkonpgaHy
canpapbliHaH
maTtepuangbik 3anan!

CizaiH Kayinci3airinia yLiH Thermomix®

Thermomix® TM6 mukcepni ToctaraHaa cy AeHreni aca TemeH
OonfaHaa 3aKkbiMAaHybl MYMKIiH.

e  Mwukcepni TocTaFaHAa XETKIAIKTI Cy MesLwepi 6oFaHbiH GaKblIaHbI3.
Thermomix® TM6 15 MuHyT iwiHae 250 mMa XakKblH cy OynaHabipaabl.

e KaxeTTiniri 6oafaHaa, acipece, erep ci3 6yMeH a3ip/ey yakblTbIH
Y3apTKbIHbI3 KeJlice, OHAA CY KOCbIHbI3.

Erep Mukcepni TocTafaH >XaHe nbilak cyaa, 6acka cyMbiKTbiKTapaa
y3aK yakbIT 605ica HeMmece onappAblH YCTiHAe TaFam KanablKTapbl
cakTtanaTtbiH 60Jica, 3aKkbiMAaaHy Tayekesni 6ap 6onagbl.

e [lavpganaHfaHHaH keniH BipaeH 6apblKk KOMAOHEHTTEPAl Ta3apThiHbI3.

e [lbllakTbl afblH CyFa yY3aK Mep3imMre canmMaHbi3, ce6ebi by nbillak
ThIfbI3AafbILLITAPbIHbIH aNAblH ana To3yblHa 9Kern COKThbipadbl.

e (Cy canacblHbIH epeklleniriHe GannaHbICTbl Y3aK AanblHAaFaH keaae (basy
JanbiHaay, Bakyymaa danbiHaay, allbiTy) MUKCEepliK TocTaFaHLLackiHAa
TOTTbIH Nanga 60aybl MymMKiH. CoHAbIKTaH danbiHaay YLLUiH CyFa apHaubl
NHrpeOMeHTTepdi KoCyFa KaTbICTbl epexesniepai cakTaHbl3 (Mbicasibl, IMMOH
KbILLKbITbIH).

Mukcepni TocTaraH >kaHe, acipece, TOMEH i >KaKTaFbl Tymicneni
CYKKbILUTap Ta3apTyAaH KeWliH buiFanabl 60sbin Kasca, oHAa Mukcepi
TocTafFaHAbl OpHaTKaH Ke3ae buUlFan 6a3anbik acnanTbiH iwiHe Tycin,
OHbIH 3J1IEMEHTTEePiHiH TOTTaHyblHa 9KeMN COKTbIPYbl MYMKIiH.

e bazasnblk acnanka opHaTap angbiHaa MUKCepsli TocTaFaHobl MyKUST
KenTipiHi3.

Erep aHanmanbl nbiliakKTbl AYPbIC OPHaTbIJIMaFaH >kaHe GekiTinmereH
HeMece Tbifbi3[arbill CaKMHachbl 3aKkbiMAaHfaH 60sca, CYMbIKThIK illiHe
TYCin, COHfbICbIHbIH 3aKbiMAaHyblHa 3Kern COfybl MYMKIiH.

e Thifbl3aafblll CaKMHa aHaaMasbl MbllLaKTbiH, MOWbIHTIPENIHAE AYPbIC
OpHaTbISIFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHI3.

e AVHanMasbl MbllLaKTbIH ThiFbI3AafbllL CaKMHACh! 3aKbiMaaHbaraHbiHa KO3
KETKI3IHI3.

e  Mwukcepni TocTaFaHAbl TONTbIPAP angpiHAa arHasiMarsbl AblwakTbl TUICTI
TYPiHAE OpHaTbIIFaHbIHA X8HEe BeKITINreHIHE KO3 XXETKI3IHI3.

e CyMbIKTbIK afblH KETKEH >xaHe Ba3asiblk acnan illiHe eTKeH Xafhanoa
alllaHbl pe3eTKigeH Tes asibin LbIFbiM, CEPBUCTIK OpTasibikKKa >XXYFiHFEeH >KeH.

Erep wankay cantamachbl YXYMbIC iCTEreH pe>kumMiHae anHanmanbl
nbilLlaKneH Hemece Gacka Kypaj-canmaHAapMeH >XaHacaTtbiH 6osica, on
CbIHbIN Kanybl MYMKIiH.

e AnHany XblngaMAblFblH TaHAay angpiHAa Warkay cantaMachl avHasiMaribl
MblllaKTa TUICTI TYPiHAE OpHAaTbIIFaHbIHA KO3 XXETKI3iHI3.

e FEwbip xafganaa «4» XofFapbl XXbl1AaMAbIKTbl TaHAAMaHbI3.
e |llankay canTamachl OpHaTbl/IFaH Ke3ae KypeklleHi nanaanaHbaHbl3.

e |llankay canTamacblH byFaTTayfa HEMECEe OHbIH 3aKblMAaHYyblHa 9Ken
COKTbIpYbl MYMKIH TaMaK eHiMOEepPIH KOCMaHbI3.
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2.2 ECKEPTY K¥PblJ1biMbl

Ocbl HyCKaybIKTaFbl eCKepTy1ep KayinTinik TaHOanapbiMeH xaHe Aabbin
ce3nepimMeH inece kepceTin 6epineai. TaHb6a xaHe Aabbln Co3i KayinTinik
OopexeciH kepceTen,.

EckepTy KypbinbiMbl  Op0ip KMMbINAbIH angbiHAa OpHanacThlpbl/iFaH eckepTynepai, Keneci
KypblSibIMbl Bap:

é KayinTinik Typi >keHe KanHap Kea3i
KayinTinik/canpap TypiHe >koHe KanHap Ke3iHe GepineTiH
TycCiHikTeme

e AnablH any XeHiHaeri wapanap

OABblI1 Ce3AEPIHIH MAFbIHACDI

KAYITTI KaTepai enemey xarmanbiHaa emip Kayini Hemece ayblp
XapakaTTaHy Kayini.

ABAW BOJbIHBI3  KaTepai enemey xaroalibiHaa Wamansl xkapakaTTaHy
Kayini.

HY¥CKAY KaTepai enemey xafrganbiHoa MaTepuanablk 3anan.

KAYIN TAHBANTAPbIHbIH MAFbIHACDHI

C KayinTinik gapexeci KepCeTiireH eckepTy

MaTepuanablk 3ananibl Hyckay

2.3 NANOANAHYLWbIHbIH MIHOETTEMEJIEPI
Thermomix® TM6 MiHCI3 XXyMbICbIH KaMTaMacbl3 eTy MakcaTbliHOa Kesneci
luapTTapabl cakTaFaH MaHbI3/bl:

1. MNanpanaHy HyckayblKTa >xaHe BapblK inecne Ky>kaTTapAa KepceTinreH
HyCKaynapbl CakTaHbl3.

2. Hyckaynbiktel Thermomix® TM6.

3. Thermomix® TM6 3aksiMOaHynapbl TyblHAaFaH ke3ae aepey eHaipyllire
XYriHIRI3. On ywin KnvenTrepai konaay KelaMmeTi [+ 22 1] XYriHiRi3.
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TarambiHOanybl 60MbIHLIA NanganaHy Thermomix®

3 TAFANBIHOANYbl BOMbIHLLA
NANOANAHY

Acnan Thermomix® TM6 3amaHayun TexH1Kanblk 4amy AeHreniHe cankec
OHJIPINTEH, KONLWIMAIKKe TaHbIIFaH Kayinci3aik TEXHUKAChl epexenepiHe
ynneceni, 6apsbik KaxeT 6onFaH TekcepicTepaeH oTTi. XKeke 83iHi3 XaHe
alHanagafbl agamaapabli KayinTiniriH, coHaan- ak backa maTepuanibik
KYHObIIbIKTapAblH, 3aKbiMAaHyblH 6onabipmay ywiHThermomix® TM6
TaFanbliHOanybl 6ombliHLWa FaHa Thermomix® TM6 nanganaHbiHbI3.

Thermomix® TM6 TypMbICTbIK X8He yKkcac KonaaHyAblH ac yn acnabdbl 60bIn
Tabblnagbl.

Thermomix® TM6 epecek agamaapMeH faHa nanganaHyFa apHanfaH. Ata-aHa
OarkaybiMeH 6oJica Aa 6ananapablH NanganaHyblHa ThibIM CanblHAbI.
Bananapapl >kymbIC icTereH acnanTapfaH, CoHam-aK 91ekTp KyaTray
BayCbIMblHaH KalLbIKTbIKTa yCTay Kepek.

Bananapra onapapiH ofapbl TeMnepaTypa MeH Oy K83iHEeH, bICTbIK KOHOEHCaT
>K8HE bICTbIK 6eTKi kKabaTTapaaH anbic 60y cebenTepiH TYCIHAIPIHI3.

bananap 6onfaH xepnepaoe Thermomix® TM6 nanganaxraH kesne 6ananapibl
aca MYKVAT Kagafanayfbl KaMTaMachl3 eTy Kepek.

Thermomix® TM6 6ananapfa apHaafaH OMbIHLLbIK 60/biN TabblIManabl.

Thermomix® TM6 huraunkasblk, CEHCOpP/ibl HeMece aKbla kabineTi wekTenrex
HeMece Taxipubeci MeH biniMaepi a3 TyIFanapMeH nNavaanaHyFa apHanmMaraH
Thermomix® TMB6, ocbifaH onap 6aikayda Hemece nanganaHy >xeHe biKTuman
KayinTinikTep Typasbl HyCKaynaHfFaH Xafdannap KocbliManabl.

TaranbiHOaNybl BoVbIHLLIA NanfanaHyaaH epekLlesieHreH Ke3 Kerex
KoNJaHyfFa TbirbIM canblHadbl. bonybl bIKTMMan 3anan yiiH eHaipyLi
>KayankepLlinikTi keTepMenai. Acnan KypblsibIMblHa ©3repicTep eHri3iaireH
Xafganaa eHaipylwi kaHgan 6onca ga Keningik MiHoeTTeMenepai, CoHaan-ak
KEeNTipinreH 3anan ywWwiH MiHOeTTeMeiep MOVbIHAAY bl TOKTaTaabl.

Kea kenreH xxymbicTapabl XypriareH keage Thermomix® TM6 KongaHbICTafbl
6ap/blK KyxXaTTapabl, COHAan-aKk aucnienaeri aknapaTTbl 6aclubliblkka any
kepek. AcnanTbl TUICCI3 NanaganaHFaH keaae eHaipyLwi 600ybl bIKTUMan
MaTepuanablk 3anan yLiH >kayankepLinikTi keTepmenai.
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4 AJTFALWLKbI KOCY
4.1 XETKI3Y XXWUbIHTbIFbIH TEKCEPY

PKeTKizyAiH XUbIHTBIKTbISIbIFbIH XX8HE TYTACTbIIbIFbIH TEKCEPIHI3.

KeTkizy XXnbIHTbIFbIHA Kipeai:

1 Thermomix® TM6 basanblk acnan

9 (AnbiHbanTbIH) Kaknafbl 6ap Oy Kep3eHKeci

2 Mwukcepni ToCTaFaHHbIH TYNKOMMAaCh!

10 Varoma® bigpiChbl

3 Tywicneni cykkblLLTap

11 Varoma® opTalua geHremi

4 Mwukcepni TocTafaH

12 Varoma® Kaknafbl

5 ThIFbI3OaFbill CaKMHACBIMEH Mblllak

13 Kypekiue

6 Mukcepni TocTaFaHHbIH Kaknafbl

14 Lllavkay canTamachl

7 ©nuwey TocTafFaHbl

8 TamwwblnapaaH KopFaHblc

KongaHy >eHiHaeri HyCcKayblK XaHe
peuenTTep KiTabbl (onuus)

Kypan-canmangapabl nanganaHy Thermomix® TM6
Bac mMe3ip > AmpikTaMa > KosnpmaHy xeH1HIerl HYCKayJHKTaTOJSblK

cunaTtTanfaH.
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4.2 OPHATY OPHbIH TAHAOAY

e O3 ac-yn benMerisae nanganaHy yliH eliTeHe Keaepri xkacamanlTbliHaam
Thermomix® TM6 apHanfaH TypaKTbl OpbIH AalblHOAMN KOMbIHbI3.

OpHaTy OpHbIH TaHaafaH Ke3ae Keneci coTTepai eCKepTiHi3:

é TyTtaHy Kayni!
Erep ci3 6a3anbik acnanTbl bICTbIK 6eTKi KabaTka

KOWMCaHbI3, ON1 TYTaHbIN Kanybl MYMKiH.

e bHasanblk acnanTbl 9/1eKTP MANTaHbIH, Kbi3OblPFbILL
3/IEMEHTIHE (K8AIMFI, LbIHbI KEPaMUKaNbIK, MHOYKLUNSIbIK
KOHopKaFra xaHe 6ack.) Hemece 6acka 6eTKi kKabaTTapra
eluKallaH KoMMaHbI3.

e AcnanTbl bICTbIK 6eTKi KabaTTap MeH CbIPTKbl Xbls1y
Ke3aepiHeH XeTKiNiKTI apakallblKTbIKTa KOMbIHbI3.

e ONekTp KyaTTay 6aycbiMbl bICTbIK 6€TKi KabaTTapbl MeH
CbIPTKbI Kby KO3AePIHE TUMENTIHIHE KO3 XKETKI3iHI3.

AnekTp XeniciHe gypbic KOcnay cangapblHaH
3J1IEKTP TOFbIMEH COKKbl Kayini!

AnekTp >keniciHe gypbiCc Kocnay 3/1eKTP TOFbIMEH
3aKbIMAaHyFa aKen COKTbIpybl MYMKIiH.

e AcnanTbl OiNiKTi MamaH KypacTblpFaH KyaTTay KesaepiHe
FaHa KOCbIHbI3.

é Acnan KynafaH canpapbiHaH Kayin!
KenGip pe>xumaeppae >XyMbIC iCTereHHEH KeWliH, Mbicasibl
«Kambip nney», Hemece ycakraraH keage Thermomix®
TMG6 opHbIH aybICcTbipybl MyMKiH. Thermomix® TM6

ycTenaeH Kyan, nanganaHyLibiHbl )XapakaTTaHabIpy
MYMKiH.

e Thermomix® TM6 Ta3za, 6epik, Teric XxaHe kenaeHeH 6eTki
KabaTKa OpHaTbIHbI3.

e OKyMmbICLbl BeTKi KaBaTTbIH LWETIHE AeNiH KalbIKTbIK 6ap
00/1yblHa K63 XETKIi3iHI3.

e [lampananfaH ke3ge Thermomix® TM6 elukallaH Kapaycbl3
Ka/1OblpMaHbI3.
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AnekTp >keniciHe AypbIC KOcnay HaTMXKeciHae
acnanTblH 3aKbiMmgaHybi!

Erep 6a3anbik acnanTbl COMKEC KeJIMEUTIH KyaTTay Ke3iHe
Kocca, o/l 3aKkbiMAaHaabl.

e Thermomix® TM6 3aybITTbiH MaHdanLacbiHAa alHbiMasbl
KepHeYi XXaHe XWiiri KepceTiNreH xeniae nanaganaHbiHbI3.

blcTbik 6ymeH >kaHacy HaTuKeciHae
maTtepuangbik 3anan!

Erep ci3a Thermomix® TM6 >kuhas anemeHTepiHiH
(cepenep, inmeni wkadcTap >xaHe 6ack.) Typa acTbiHa
OpHaTCaHbI3, WbIFaTbiH Oy onapAbl 3aKbiIMAAHYbI TUIC.

e Thermomix® TM6BopHaTKaH Kesfe acnanTblH XKOFapbl XK8He
OyMip >XaKTapblHaH XETKIMIKTI CaHblnay KaaablpbiHbI3.

e CoHblMeH kaTap Varoma® GuiKTiriH eCKepTiHi3.
1. OHbIH TanFaHan keTyiH 6bonagbipmanTbiHgan Thermomix® TM6 Tasa,
OPHBbIKTbI XX8HE TEric XXYMbIC 6eTKi KabaTblH OenrifeHia.

2. JlacTaHynapAblH (Man TaMLUblNapbl XXaHe 6ack.) 6asanblk acnanTbiH apTKbl
>KaFblHAAFbl XeAeTyLWi TeciriHe Kipyi MyMKiHAIMN 6o/MaFaHbiHa ke3
KETKIBIHI3.

3. ducnnenaeH Hemece ByFaTTay MIHTIPEKTEPIHEH KOPFaHbIC YAAIPIH anbin
TacTaHpI3.

4. 3JnekTp KyaTTay 6aycbiMbiH Thermomix® TM6 anbin whbiFapbiHbi3 KaHe
Thermomix® TM6 peseTkire KoCbiHbI3.

5. Ci3 (1 m geniH) cosblnatbiH 6ayCbIMHbIH, Y3bIHObIFbI Typasbl LWeLliMai e3iHi3
kabblngancold. Erep 6aycbIMHbIH 6apnblK Y3blHObIFLI Tanan eTiIMece,
KangbiFbl Thermomix® TM6 iwiHae Kanagb.

6. baszanblk acnanTbl 3/1eKTp KyaTTay 6aycbiMblHa KOMMaHbI3, cebebi
Thermomix® TM6 TypaKTbl/bIFblH Oy3aTbiH 60naabl.

4.3 AJIFALLUKbI KOCY

Thermomix® TMG6 xeTKi3dy xafaarbiHaa TacbiMaanay YLiH OyFaTTanfaH.
e |cKke Kocy ywiH Thermomix® TM6 6ackapy TyTKkacblH 6acbiHbI3.

= Tacbimanpgay ke3iHe apHasifraH 6yraTtray aBToMarTbl TypiHae
wetuineni.

Anfal peT KockaH kesge Thermomix® TM6 aBTomaTTbl TypAe Ci3re Heriari
TeHwenaimaep 6ombiHLLIAa aKCKypcus Xypriseai. Jucnnenaeri Hyckaynapabl
OpbIHAAHbI3.

KeniH ci3 TeHwenimaepai earepTe anachi3.

TeHwey MyMKIHAIKTEPI XOHIHAEr TobIK aknapaT nanganaHyfFa Kocy pacimi
asikTaFaHHaH KeniH

Bac Me3ip > AnpkTamMa > KojimaHy eH1HIeTl HYCKayJHK >
TeHwesimMaep TapayblHOa KOMKeTIMAI 6onaabl.
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4.4 AJIFAWLKbI TA3AJIAY

Anfalw peT nanganaxHraHaa angabiMeH Thermomix® TM6 acnanneH TaHbICbIHbI3.

OHpipic epekwenikTepiMeH WapTTanfaH
MaTepuangap KanablKTapbiHblH 60ybl

canpgapblHaH AeHcayblKKa 3usH KenTipy!

OHpipic epekwenikrepiHe 6annaHbicTbl Thermomix® TM6
KypampaacTapblHAa Tamakka navaanaHyfa
TaraublHAanMaraH matepuanpapabiH 6enwekTepi 60ybl
mymkiH. MaTtepuanpgapabiH ocbiHaan 6enwekTepi ci3pin
OeHcayJblfblHbI3fa Kayin TOHAIPY MYMKiH.

e AnfallKbl nanganaHap angbliHaa TaMakTaHy eHiMaepimMeH
TyniceTiH 6ap/blK Kypamaactap MeH Kypan-canMaHgaapabl
VKbINThI TYPIHAE LIAMbIHbI3.

AnFalLKbl TazanaFaH Kesae Keneci TyYpiHAe 9pekeT XacaHbl3:

1. Mwukcepni TocTafaHabl 6enuekTeHi3, Vkcepni TocTaraHabl 6esekTey
[+ 212]TapayblH Kap.

2. OcblHaH KeliH (6a3asnblk acnanTbl KocnafaHaa) 6apiblk 6enuekTep MeH
Kypasi-cariMaHOapblH KOJIMEH HEMECE blAblC-asiK XYFbill MallMHaaa
LanbIHbI3.

TagapTy >eHiHaeri Tonblk aknapat Thermomix® TM6 lNManganaHy HyckayibikTa
AnplkTaMa > KojmaHy xeH1HIeri Hyckaysek > TaszapTyTapayblHAa
bap.

4.4.1 MWKCEPJI TOCTAFAHAbI BONNLLUEKTEY

AllHanManbl NbllaKTbl XKaHe MUKCepSli ToCTaFaHabl MYKUSIT Ta3apTy YLUiH
COHfFbIHbI BeLLIEeKTey Kepek.

Keneci TypiHOe apekeT >acaHpl3:

1. Mwukcepni TocTaFaHAbl TECIFIMEH XXOfapbl Kapan YCTaHbI3.

2. Mwukcepni TocTaFaHHbIH TYNKONMAaCbIH caFaT TiNiHiH 6afbiTbl 6onbiHLwa 30°
Oypan, TeMeH Kapaw TapTbiM, OHbl asibiN TaCcTaHbI3.
bacbiHoa ariHanmansl nelllak MUKCEpsli TocTaFaHaa Kanambl.
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3. AlnHanMarsbl NbllWaKTbIH XXOFaPFbl XXaFbiHaH abalian yctan, Thifbl3AafblL
caKkuMHacbiMeH BGipre TocTafaHHaH asibin LWbIFAPbIHbI3.
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backapy Thermomix®

EckepTy

backa knueHTTepai
KongayabiH KbI3BMeTTepiH
KOepceTiHi3

5 BACKAPY

Thermomix® TMG icke Kocy xaHe CeHAipy Icke Kocy >kaHe ceHaipy
[ 214]TapayblHOa cunatTanfFaH.

AcnanTbl 6ackapy >XeHiHaeri Tonblk aknapaT Thermomix® TM6 KongaHy
KOHIHAOEri HyCKay/IblKTa

AHbIKTaMa > KosmaHy XeHi1HIeTl HyYCKayJek > BackapyTapayblHOa
6ap.

5.1 ICKE KOCY >X®HE COHAIPY

THERMOMIX® ICKE KOCY TM6

e bHackapy TyTKacblH BacbiHbI3.
= Thermomix® TMG6 icke Kocbinaabl, ogaH KeuiH gncriege
TeHweJsireH 6acrarnkbl 6eT Kepcerisieqi.

THERMOMIX® CeHAIPY TM6

1. backapy TyTKacblH 6acbin, ancnnenae Thermomix® TM6 ceHpaipinreH nerex
xabapnama LWblKKaHbIHLLA WaMaMeH 5 cekyH 60bl yCTaHbI3.

2. Xabapnama WhbIKKaHHaH KeWiH ci3 6ackapy TyTKacCblH Xibepe anachbi3.

3. Erep Thermomix® TM6 anganaHy kesgenmereH 6osca, COHOIPreHHeH KeniH
allaHbl pe3eTKigeH asbin WblFapbiHbI3.

Erep Ciz Thermomix® TM6 15 MuHyT X8He ofaH Aa apTblk NanaanaHbanTbiH
00o/1CcaHbI3, ON1 SHEPrUsiHbl YHEMAEY YLiH aBToOMaTThl TypiHAe ceHefi. Confbl 30
CeKyHJ iliHae HyCcKay KepceTiniedi, o1 acnanTbl aBTOMaTTbl TYpiHAEe ceHAaipyai
e3repTy MyMKIHAIrH bepe.

5.2 AHbIKTAMA

e bac mazipae Thermomix® TMBAHbIKTaMa TapmaFuiH 6ACbhIHbI3.
CizgiH angpiHpi3aa keneci Kiwi Masipaep awblnagpl:

> Kayincizmix nyckaysnaps (Kayinciagik TexHMKachl XX@HIHOEr xanmnsbl
Hyckaynapabl kepceTtei)

> Bamnanuc (Vorwerk knneHTTepa Kongay KblaMeTiHiH 6aiiaHbic
OepekTepiH kepceTeni)

> Tlarinajiany HYCKayJieFe (NarganaHy HyCKay/blKTbiH 91eKTPOHAbIK
HYCKacCblH allafbl)

Erep ci3 knneHTTEPAi KOOy KblBMeTIHIH 6annaHbiCTapbl 6acka enre
KepceTyai KanacaHbl3, OHOa Keneci KMMbliaapasl OpblHOaHbI3:

1. Batmaneic > I'moBanmelk GatiaHeic Tizimi 6AcCbiHbI3.
= En Ti3imi awbinagsl.

2. BbannaHbiC AepekTepiH KBPCETKIHI3 KereH enai TaHaaHbI3.
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6 TEHWENIMAEP

Ma3sip Tenmenimnep MblHa Bac Me3ip > TeHmesniMmep. OpHanackaH

AcnanTbl 6ackapy >XeHiHaeri ToNblK aknapaT KongaHy >XeHiHaeri HyckaynbikTa
Bac me3ip > AHmikTaMa > KosmaHy XeHiHzmeri
HYCKayJuk > Tenmesnimmep TapaybsHIa 0ap.
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7 TA3APTY XKOHE TEXHUKAIJIbIK
KbISMET KOPCETY

basanbik acnanTbiH iWiHAe ToTTaHy Gap!

Mukcepni TocTaraH >XaHe, acipece, TOMEHri >XaKTafbl
Tynicneni cyKKbiliTap Ta3apTyAaH KeWiH biFanabl 6onbin
Kasica, oHAa MUKCepJli TocTaraHAbl OpHaTKaH Ke3fe
bUIFan 6a3anblK acnanTbiH illiHe TyCin, OHbIH,
3NIeMeHTTEPiHIH TOTTaHyblHa 9KEMN COKTbIPYbl MYMKIH.

e bazasiblk acnanka opHaTap asafdblHaa MUKcepsli TocTaFaHabl
MYKWUST KEMTIPIHIS.

7.1 TA3APTY

Eckeptynep bapnblk xeke 6enwektepai (Heriari acnanTbl KOcnafaHaa) blOoblC-asik >KyFblLL
MalunHaza XkyyrFa 6onagbl. MNnacTtukansik 6enwexkTepai, acipece mukcepi
TOCTafFaHHbIH KaKnaFblH, XKOFapbl TeMnepaTypanapabiH XXaHe YCTiHae XaTaTblH
3aTTapAblH 9cepiHeH Mawnbicyabl 6onAbipmay yuiH 6enek xxorapbl 6enimre
cany Kepexk.

Kenbip nnactukanblk 661LEKTEPAIH TYCi LWamasbl e3repyi MyMkiH; 6y ocbl
OenLexkTepain agam AeHcay biFbl Kayinci3airiie, coHaan-ak onapabl
nanganaHy KaxkeTTiniriHe acep eTnenai.

e Cizgin Thermomix® TM6 nanganaHfaHHaH KeliH 6apsiblk KongaHFaH
BeniwekTepai apbip peT MYKUSAT Ta3apTbiHbI3.

AcnanTbl backapy >XeHiHaeri Tonblk aknapaT Thermomix® TM6 KonnaHy
KOHIHAEri HyCKay/blkTa Bac Me3ip > AnmkTama > KojmaHy xeHinmeri
HYCKayJEK TapayblHaa 6ap.
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7.2 BA3AJIbIK ACNAMNTbI TASAPTY

Cy TureH canpgapbiHaH 3/1eKTP TOFbIMEH COFY
Kayini!

Cy TOK oTKi3eTiH KypampacTapfa TUreH >karaanaa anekTp
TOFbIMEH 3aKbiMAaHy Kayni 6ap!

e bazasnblk acnanTbl Cyfa Hemece 6acka CyMbIKTbIKTapfFa
BaTblpMaHbI3.

e bazasiblk acnanTbl Cy afblHblHbIH aCTbiHAA YCTaMaHbI3.
e Cyabl 6a3anblk acnanka Kybin aiMaHbl3.

e bazasblk acnanTbl Ta3apTap andblH4a acnarn alacbiH
pe3eTKIAEH CYbIPbIM anblHbI3.

e basanblk acnanTtbl KypFak HeMece blFanabl WybepekTepmMeH
faHa Ta3apTbIHbI3.

e Cy Hemece kip 6a3anblk acnan iliHe TycnereHiH 6akbliaHbI3.
e AllblKk acnaH actbiHga Thermomix® TM6 navipanaHb6aHbI3.

e (Cy 6asasblk acrnarnka TyYCKeH »afaanga eH xakbiH Vorwerk
CEPBUCTIK OpTasblfbiHA XKYTIHIHI3.

1. 5838)'IbIK acnanTbl Ta3apTap aagbiHOa acnan alacbiH peseTKiu,eH CyblpbIn
AJ1blHbI3.

2. Basanblk acnanTbl biiFangpl WybepekneH xaHe XXyMcak TasapTyLubl
KypasiIMeH CYPTIHI3.

3. LUafbiH cy menuwepi nanganaHyabl 6arikaHbi3 — 6a3anblk acnanTblH, illiHe
bIJIFaN TyCyiH 60NAblPMaHbI3.

7.3 XXYWEJI TEXHUKAJIbIK KbISMET KOPCETY

Kyneni TexHukanblk KblameT kepceTy cizaii Thermomix®TM6 kongaHy
Mep3iMiH y3apTanb!.

1. CizgiH Thermomix® TM6 »aHe Kypan-canMaHgapaplH, (C. i. Mmukcepi
TOCTafaH, 3N1eKTp KyaTTay 6ayCbiMbl X8He MUKCepi TOCTaraH KaknaFblHbIH,
ThIFbI3AaFbILL CaKMHAaChl) 3aKbiMOaHyNapblHbIH BOMYbIH TEKCEPIHI3.

2. Thermomix® TM63akbiMOaHFaH Kypana-canmaHgapMeH bipre
namganaHbaHbl3.

3. 3akpiMgaHymdbl 6onabipmay yuid Thermomix® TM6 apTKbl »afbiHAa >koHe
TY6iHOe Thermomix® TM6xenneTyLli TecikTepiH >kabblIMaFaHbIH YHEMI
TEKCEPIHI3.

4. Erep cizaThermomix®TM6 , nanganaH6anTbiH 60/1CaHbI3 allaHbl peseTkifeH
anbin WhlFapbiHpbI3.

5. XKakcbl xxengety ywid Thermomix® TM6 erep acnan Thermomix® TM6
namganaHbanTbiH 6osca, MUKCep i TOCTaFaHHbIH KakKnaFbiHAaFbl TECIKTI
allbIK eTin KanablipbiHbI3.
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7.3.1 ANHAJIMAJbI NbILWAKTbI AYbICTbIPY

KaTTbl eHimaepai ycakray ywiH Thermomix® TM6xui naganaHbinaTbiH 6onca
avHanManbl nbllak To3adbl. TeMeHAeri kecTefe acnanTbl NanganaHy XuinirHe
6alnNaHbICTbl anHaIMarbl NblWaKTbl aybICThIPY XOHIHAE YCbIHbINFaH Mep3iMaep
Typasibl aknapaT KepCeTiNreH.

Mbiwakka ManpanaHy mMbicanbl MbiwakTbI
apHanfaH >Xykrteme Mep3iM 6TKEHHEH KeniH
aybICTbIpy
Kywwi MeH KyH carbiH My3 Xapbin, 6uaan xxaHe 6ack. TapTTbipbIn 2 Xbl/
OTblpPaMblH.
OpTalua MeH anTacblHa 6ip peT My3 xapbin, 6uaamn >xeHe 6ack. 2 Xbln

TapTTbIPbIM OTbIPAMbIH.

TemeH Ic >y3iHOe MeH My3 xapblin, buaan xaHe 6ack. TapTTbipbin 4 Xbi
OTbIPManMbIH.

JKaHa ariHanManbl MbllLaKTbl Cid cisfiH, Thermomix® keHecCLiHi3 HeMece
Knnentrepai kongay keiameTi [+ 2271] Vorwerk apkblfibl Tancelpbicka bepe
anachbi3.
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8 AKAYJIAPAObI XKOKO

Ba3sanbiK acnan >kaHe 3/1IeKTPMEH KyaTTay
GaycbiMbl 3aKbiMAaHFaH cangapbiHaH 3N1EKTP

TOfbIMEH COfy Kayini!

BbasanblKk acnan >xoaHe a/IeKTPMeH KyaTTay 6aycbiMbl
Oy3blIFfaH >karganaa a/1IeKTP TOFbIMEH 3aKbiMAAHY
Toyekeni 6ap.

e bagzasnblk acnanTblH, iCTIKLIECIMEH 3/1eKTP KyaTTay 6aycbiMbl
MeH Kypas-caMaHAapAblH bIKTMMan 3akbiMAaHyapbiH
YHEMI Tekcepin OTbIPbIHbIS.

e  JnekTp KyaTTay 6aycbiMbl bICTbIK 6€TKi KabaTTapbl MeH
CbIPTKbI Xbly KO3AEPIHE TUMENTIHIHE KO3 XXETKI3IHI3.

e Thermomix® TM6 3akbiMaaHFaH Kypan-caimaHaapmeH Gipre
ellKallaH nanganaHbaHbl3.

e FErep 6Gasanblk acnan KynafaH Hemece kanaw 6osca aa
3aKbiMAaHFaH 6osica, OHbl nanganaHbaHbIs.

e bazsanblk acnan HeMece a/1eKTp KyaTTay 6aycCbiMbl
3aKbIMOaHFaH >afganaa Thermomix® TM6 Tekcepy, >»xeHaey
Hemece aneKkTpik/MexaHnkanblk Ty3eTy ywiH Vorwerk
CEPBUCTIK OpTasblfbiHa XIOEPIH|3.

e basasblk acnanTblH 901eKTp KyaTTtay 6aycbiMbl 3aKbiMOaHFaH
6onca, oHAa KayinTi >afrgannap Tyablpydbl 6onasipmay
MaKcaTblHOa eHAIpYLUire, XeHaey KblaMeTiHe Hemece
OinikTinirine ne 6onaTblH MaMaHFa XYriHin, 6aycbiMabl
aybICTbIPFaH XeH.

e (CisniH 6a3anblk acnabblHbI3[bl ©3iriHEH XeHaeyre
TannbiHOAHbI3.

e CaycaKTapblHbl3lbl MUKCEPJIi TOCTaFaHHbIH Tyricneni
CYKKbILLITapblHa apHaiFaH TECIKTEPIHE ellKalllaH caiMaHbI3,
coHpaun-ak kaHaam 6onca 3aTTapabl 4a OHAa ellkallaH

casiMaHbI3.
Akay: blkruman ce6e6i >xaHe >Koto Tacini:
Mwukcepni TocTaFaH acTblHAaFbl ascblHa — AllaHbl pe3eTKifeH Aepey anbin WhiFapbiHbI3.

Cy TYCKEH. — APTbIK CYMbIKTBIKTbI MUKCEPJIi TOCTaFaH acTbiHAAaFbl aliMaKTaH Cyri

KeMeriMeH CypTin KeTIpiHI3.

— basanbik acnanTbiH iwiHae 60naTbliH CYMbIKTbIK ce3iMTan
KypamaacTapbiHa Tycrey YLiH OHbl XbI/IXKbITMaHbI3 XKoHe
ayoapMaHpI3.

— AcnanTbl 6enwekTeyre TannbiHOaHbI3. OHbIH KypaMblHAa Ci3 Kbi3aMeT
KepceTe anaTblH UHIPeaNEHTTep XOK.

— Erep cyiblkTblk 6a3anblk acnan ilwiHe TYCKEHIHe KYMaHAaHAaTbIH
6oncaHpl3, Thermomix® TM6 icke KkocnaHbi3. OHbIH OpPHbIHA
KnueHTTepai kongay KelaMeTi [» 221] XYriHiHi3.

Thermomix® TM6icke Kocbinmanapl. Baszanbik acnan xenire AypbIC KOCbIIMaybl MYMKIH.
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— 3JnekTp KyaTTay 6aycbiMbl pe3eTkire AypbiC KOCbIIFaHbIHA KO3
KETKIBIHI3.

Mukcepni TocTaraH 6a3anblk acnanka Mwukcepni TocTaFaH AypbIC KypblIMaybl MyMKIH.

. - @
opHaTbliIManasl Thermomix® TM6. - MVIKCGDJ'II TOCTafaHHbIH TYI'IKOI;IMaCbIHbIH AypbiC OexiTinreHiHe ke3a

KETKIBIHI3.

Thermomix® TM6 kbi3abipManibl. KbI3y yaKbITbl AYPbIC KOPCETIIMEYI MYMKIH.
— YaKbIT KepceTy LeHOepiHOe YaKblT TEHLLETEHIHi30i TEKCEPIHI3.
TemnepaTypa yCblHblIIMaybl MYMKIH:

— KbI3y TeMnepaTypachl OypbIC KOPCETINTEHIHE KO3 XKETKI3IHI3.

Thermomix® TM6 nanpanaHy Ko3FanTKbILUTbIH, COHYI OpbIH angpl.
GapeicbiHAa ToKTanaab!. — Muikcepni TocTaFraHAbl 6a3anbik acnanTaH asbin LWbiFapbiHbI3.

— lwiHgeri menuwepiH azanTbiHbI3 XXaHE/HeMece Lamasibl CYMbIKTbIKTbI
KOCbIHbI3.

— LLlamameH 5 MUHYT (CybITY yaKbITbl) KYTiHI3.
— Mukcepni TocTaFaHabl KanTagaH OpHAaTbIHbI3.

— basanblk acnanTbiH, apTKbl XaFblHOa XeNOeTyLi TecikTep
>KabblsIMaFaHbIHA KO3 XETKIi3iHi3.

— baszanblk acnanTbl 6ackapy TYTKacbl KEMeriMmeH kanTazaH icke
KOCbIHbI3.

Erep cankbliHOATY yaKbiTbl ©TKEHHEH KeWiH Xylie xabapaamacs! ai ae
kepceTineTiH 6bonca, KnneHntrepai konaay KoidmeTi [+ 2271] YriHiHI3.

Thermomix® TM6 gypbic enwemengi.  MymkiH, Thermomix® TMG6 Tuicci3 TypiHAe OpHaTbITYbl MYMKIH.

— basanblk acnanka elukaHgam 3aTTap CyMeHin KomblIMaraHblHa KO3
KETKIBIHI3.

— 3JnexTp KyatTay 6aycbiMbl TapTblsIMal 60/FaHbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

— Thermomix® TM6 Teric, Tasa xaHe TaufaHaMmanTbiH OeTKi KabaTka
opHaTKaHblHa K&3 XeTKi3iHi3.

— ©nuwey pacimi kesiHae Thermomix® TM6 TUMeHI3.

Thermomix® TM6 Heriari a3ipney Mwuikcepni TocTafFaHfFa >KapaMcCbl3 UHFPEAMEHTTEP KOChITYbl MYMKIH.

aTKapbiMaapeiH 6onasIpMaibI. — Mukcepni TocTaraHabl 6a3anblk acnanTaH asbin LWblfapbiHbI3 XXaHe
OHbl 6OCaTbIHbI3.

— boc mukcepni TocTaFaHabl KanTagaH OPHATbIHbIS.

— Oaipney yaepiciH KaTagaH icke KOCbIHbI3.

Thermomix® TM6 Wi-Fi »xeniciHe Keni TaHoanmaybl MyMKiH.

KoCbIIManAbI. — OgiHisaiH Wi-Fi xeniciH TekcepiHi3.

Wi-Fi aTkapbIMbl 6enceHaipisiMeyi MyMKIH.

— JKeniHi TeHLWweyai opbiHAAHbI3,
Bac mMe3ip > AmmkTamMa > KosimaHy XeH1HIerl HYCKAYJIHK
> TeHmenimMmzep > Wi-Fi Tenmey Kap.

KeniHi TeHLWwen ana anManTbiH 60ncaHbl3, KnveHTTepai konaay KelameTi
[ 227] XYriHiHi3.
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9 KITMEHTTEPAI KOJIAAY KbISMETI

CizniH eniHizae KNMeHTTepai Konaay >XeHiHae ToNbIK aknapat any YLUiH Ci3aiH
Thermomix® keHeclLUiHi3re, ci3aiH eninisgeri Vorwerk pecmm
ONCTPUBbLIOTOPbIHA XYTiHIHI3 HemMece Bi3fiH canTbiMbl3bl NanaanaHbiHbI3
www.thermomix.vorwerk.com

Vorwerk International & Co. KmG

Verenastr. 39, CH-8832 Wollerau, LLIBeruapus
Tenedonbl +41 (0) 44 786 0111, www.vorwerk.com
©HaipyLwi

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG

Blombacher Bach 3

42270 Wuppertal

[fepmaHus

www.vorwerk-elektrowerke.de
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10 KENAIKTI MIHOETTEMEJIEP

KeninaikTi kongaHy mepaimi KeningikTi kenicimae KepceTinreH.

Thermomix® TM6 xeHgey 6inikTi KbiameTkepnepmeH Vorwerk
KOMMNaHWSICbIHbIH @aBTOPNaHAbIPbIIFAH CEPBUCTIK OpTabifbiHAA FaHa Xy3ere
acbIpblybl MYMKIH.

Koca >xeTkizinetiH Thermomix® TM6 kypamaacTapbiH Hemece Vorwerk
TYMHYCKasbl KOCasKbl 6enLleKkTepiH FaHa NanaanaHbiHbli3 Vorwerk
Thermomix®.Vorwerk durpmaceiMeH ycbiHbiiFaH Thermomix® TM6
KypampaacTapmeH HeMece xabablkneH faHa nanganaHbiHbi3 Thermomix®
Thermomix-ke apHanraH® TM6. Kepi »afganga KeninmikTiH KYLi >Korblnagbl.
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11 KOAEIE XXAPATY

byn TaHba MbiHaHbI 6ingipeai:

DNeKTPNIK XaHe 9N1eKTPOHAbIK acnanTapAbl TYPMbICTbIK KOKbIC PeTiHAE Kaaere
apaTyFa TbibIM CcanblHaAbl. ©3iHi3iH ecki acnanTapblHbI3Abl Ci3 YKCac
KanablKTapapbl kabblnaay nyHKTIHE TeriH Tancbipa anachls.

©3iHi3aiH ecki acnabbiHbI3abl Ci3 eH XakKblH Vorwerk oykeHiHe e Tancbipa
anacols.

Tipkey Hewmipi:
WEEE-Tipk. Hemipi DE 86265910
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TexHunKanblk cunaTramanapbl Thermomix®

TEXHUKAJIbIK CUTTATTAMAJIAPDI

Kayincisgik/cana/
coauKecTiNik 6enrici

e

KosranTtkbiw

KbI3mMeT kepceTyai Tanan etnenTiH Vorwerk CUHXPOHObI PpeakTUBTI 9N1eKTP
KO3FanTKbiLWbl, atays. kyatel 500 BT.

AnHany xbingamMmabiFbiH 6ipkanbinTsl peTTey MuHyTackiHa 100-10700 anHaibim
(astnaybllw apanacTtbipy: 40 aH/MUH).

Kamblpabl @3ipneyre apHaafaH apHaubl yningeyil TapTin.

Ko3FanTKbILWTbl apTblK XXYKTEMEOEH 3NEKTPOHABIK KOPFay.

Kbi3y >xyneci

TyTbiHaTLIH KyaT 1000 BT.
ApTbIK Kbl3yiaH KopFay.

KipikTipinreH Tapasbl

AykpbiMbl 1-geH 3000 r geniH.
Aykpbivbl -1-geH -3000 r geniH

Kopnyc

>KOFapr canaJsibl N1acTtuk.

Mukcepni TocTaraH

ToTTaH6amTbiH 60NaT, KiPIKTIPIAreH Kby XXYWECH XaHe TemnepaTypasblK Kafara.
Makcumangpbl ColbIMAbINbIK 2,2 NATP.

KyaTtTay

AnHbIManbl kepHey faHa 220-240 B 50/60 'y, (TM6-1).
Makcumangpl TyTbiHy KyaTbl 1500 BT.
¥3blHAbIFblI 1 M iLiHe XXnHanaTbiH Kabesb.

KyTy pe>xumingeri 0BT

TYTbIHY

XKenire Kocy 24Ty 2412 Ml - 2472 MTy, 100 mBT (<20 nbm)  IEEE Std 802.11b/g/n™
MYMKiHAIKTepi 51Ty 5150 MI'y — 5250 My~ 100 mMBT (<20 aBm)  IEEE Std 802.11n/a/ac™

KypblaFbl mbiHa engepae 5150 MIu — 5250 MIu, anana3oHaa KongaHy KesiHae opbiH-
Xawnpaa KongaHyfFa FaHa apHanfaH: ABcTpus, benbrusa, bonrapus, Knnp, Yexns,
lepmanus, danns, SctoHus, 'pekus, Vicnanus, GuHnsHans, XopsaTtus, BeHrpus,
Vipnanaus, Ntanus, Jliokcembypr, J1ateus, ManbTa, Hnaepnaxabl, [onbLua,
MopTtyranus, PymbiHuns, LLBeumns, CnoseHus, Cnosakus, ¥noibputanus, LLisenuapus,
Wcnanons, JlnxteHwTenH, Hopeerus xaHe Typkus.

CoalKecTiK Typarsbl
Aeknapaumsa

Ocbl apkpinbl Vorwerk komnanuacel Thermomix® TM6-1/TM6-4 TypiHaeri xabaplik
2014/53/EQ dunpeKkTunBachiHbIH TananTtapbiHa CONKEc KeneTiHiH ManiMaenai.

EO TananTapbiHa COMKECTIri Typasbl AeKiapaunsHbiH TOMbIK MOTiHI MblHA MeKeH>Kalbl
OoWbIHLLA KOSIKETIMAI:

www.vorwerk.com

BbasanbiKk acnanTbiH,
enwemaepi

34,10 cm x 32,60 cm x 32,60 cm (BuikTiri X eHi X Tepenairi)

Varoma enwempaepi®

34,10 cm x 38,30 cm x 27,50 cm (BmikTiri X eHi X Tepenairi)

Basanbik acnanTbiH
canmarbl

7,95 kr
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